Gazdasag

A Gal Tibor Emlékdij kitlintetettje

A neves egri boraszrél elnevezett elis-
merést 2014-t6l fiatal, feltorekvé bora-
szok kapjak. A Magyar Borok Baljanak
szervezGi kérték fel szavazodikat, hogy
ajanljanak a nagykodzonség figyelmébe
egy, a kornyezetliikben dolgozd, de a
borfogyasztdk széles kore szamara eddig
talan kevésbé ismert fiatal boraszt, aki
méltd lehet a kitlintetésre. 2017-ben tobb
mint 10 ezer szavazat alapjan — koztuk ifju
Gal Tibor csalddja, a Boraszok Borasza és
az Ev Bortermel8i — 13 jeloltet neveztek
a dontSbe. A dijatadasra februar 27-én
Budapesten a Magyar Borok Baljanak
csucsrendezvényén kerdlt sor.

Gyéztes: Varkoly Addm (Tokaj-Hegyalja).
Dijazottak: Hernydk Tamds (Etyeki borvi-
dék), Juhdsz Péter (Egri borvidék).

A szerencsi Varkoly
Addm a Corvinus Egye-
temen végezte tanulma-

nyait, sz6lész-borasz szak-
mérnok. Berecz Stéphanie
a Tarcalon munkalkodé Bo-
raszok Borasza ajanlasa nyo-
man kerult reflektorfénybe.
,Fiatal borasz, aki szakérte-
lemmel mdveli szél6terile-
teit, odafigyeléssel és szivvel
boraszkodik, és mindez érzé-
kelhet6 kivald boraiban. Ta-
[dn még nem annyira ismert,
de szaktuddsa és bdtorsdga =
miatt, 6 érdemli meg legin-
kabb a Gal Tibor Emlékdijat,
mint fiatal, indulé borasz.”
Hozzateszem: a Tokaji borvi-
dék ujjasziletéséhez Uj gondolkodasra van
szlikség. Fejlédési irdanydhoz nyujt tamoga-
tast a mentora. A borvidék kulon 6rome,
hogy Ifj. Szepsy Istvdn tavaly atadott kitlin-
tetését kovetSen Ujra egy Tokaj-hegyaljai
tehetség kapta meg az Ev Fiatal Borasza
elismerést a Gal Tibor Emlékdijat.

- Szakmank csillaga volt, akinek az éle-
térél sokat szeretnék tudni. Biztosra ve-
szem, hogy a dij a legtobbet fogja kihozni
belélem — fogalmaz a szakember. Latom a
szemében a csillogast, azt a biszkeséget,
amellyel a borvidékrél, a pincészetérdl, a
céljairdl beszél.

Miodta kitlintették, megnovekedett az
ismeretsége. Taldlkozasunkkor éppen egy
megkésett Dél-magyarorszagi turistacso-
portnak mutatta be borait. Amikor |atogatdi
a dijardl kérdezték, ezuttal is megkdszonte
az egyetemnek, csaladjanak és a borvi-
déknek, hogy eredményes bormiivessé

stilust tanultam

vdlhatott. Vendégeit6l tudom: azért keres-
ték fel Szerencsen az Arpad-Hegy Pincé-
ben, mert, aki fiatal és hires, az csak tiszta,
igaz borokkal kindlhatja 6ket...

A gasztronomiai vendéglatas befejezése
utan ketténk beszélgetése a tébb mint 60
méter hosszu pince fényeinél folytatddik,
amit az Ujabb telepitéshez szaz méteresre
tervez. Az évszdzadokkal ezel6tt épitett ta-
rold tobb részbdl all. Mindenitt rend, tisz-
tasag. A talaj szerkezetére a keményebb
riolit a jellemzd, a pdratartalom 80-90 sza-
zalékos, az allandd hémérséklet 11 Celsi-
us fok. A klima a vasoxidtdl kivald. Befelé
haladva feltlinik a nemespenész, amely-
hez kisérém szerint harom feltételnek kell
teljesulni: vulkanikus kézet, megfeleld hé-
mérséklet, megfelel6 bor.

- 2010-ben egyszerre
1 300 milliméter csapadék
hullott a borvidékre, Sze-
rencsen is bedztak a pincék,
| a miénk kivételével. A viz-
zaro réteg ellenallasa miatt
" maradt szarazon - mondja.

- Tiz hektdron gazdal-
kodnak, jelenleg Szeren-
csen, Madon, Tarcalon és
Bodrogkereszturon van-
nak birtokaik. Tébb ezer
palack bort tarolnak, 220-
250 literes hordoik zemp-
1 léni tolgybdl késziilnek.
A Tarcalon bérben feldol-
gozott alapanyagot féleg
hordds erjesztéssel, érle-
Iéssel allitjak el6. Kivald
ddl6portfélidval rendelkeznek. Ultetvényii-
kon hat sz6l6fajta taldlhatd, bort azonban
csak otbdl készitenek. ,,Zétabdl nem, mert
savszerkezete miatt hamar eldregszik a
bora, ezaltal nem garantalhaté a mindség.
A terroir Madon és Bodrogkeresztiron a
legkedvezébb. ,Ahhoz, hogy nagy bora-
ink szlllessenek elsGsorban odaadas és
szakismeret kell. Alig varom, hogy mdsnap
megvaldsitsam azt, amit el6z6 nap elter-
veztem” — utal munkaszeretetére.
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"A sz6l6h6z és a borhoz, mint életfor-
mahoz valé kot6dés, nyomon kovethetd
csalddunkban" — idézi fel a kihagyhatatlant.
Nagyapam kadar volt, édesapam, Varkoly
Istvan az egyik legnagyobb tapasztalattal
rendelkezd sz6lész a borvidéken. Gyermek-
koromban szerettette meg velem a sz6I6t,
tinédzserként metszésnél mar hasznomat
vette, 18 évesen adta at a pincekulcsot,
mert Ugy vélte, megértem a feladatra. Az-
6ta mindig megbeszéljik, hogy mit és ho-
gyan csindlunk, min kellene valtoztatnunk
éppen. A sz6l6ért 6 a ,felelGs”, én mindig
borasz szerettem volna lenni. Edesanyam és
kozgazdasz végzettségl lanytestvérem se-
gitséglinkre vannak, motivalnak benniinket.

Amiben lépnilik kell az a fejlesztés,
az innovacio. Hogyan lehetnek tdbbek,
értékesebbek, koévetendék- mondja. Ta-
pasztalja, hogy fokozatosan a szdraz bo-
rok felé fordul a fogyasztoi izlés, a szaraz
furmint, a szdraz harslevell és a sarga
muskotaly viszi a primet- veti fel.

- Tisztelem a hagyomanyokat, édes
borunk van és ezutan is lesz. Nem értek
egyet azokkal a boraszokkal, akik kizaré-
lag széraz borokat készitenek — flizi hozza.
Kérdésemre, hogyan értékeli a borvidék
jelenlegi helyzetét, azt mondja, a valtozast
akarni kell, hogy megvaldsuljon. Elindult
végre egy folyamat, alakuléban egy egész-
séges szemlélet, amely figyelembe veszi a
fogyasztok igényeit.

- Azon vagyok, hogy megvaltozzon borvi-
dékink leegyszer(sitett megitélése.

2013-ban tanulmanyuton jart Uj-
Zélandon, a Marlboro borvidék egyik
1 600 hektaros sz6l6birtokan.

"Gyonyor( orszag, bordszatuk alapja a
tisztasag, a rend, a fegyelem. Mi, Eurépabdl
érkezett fiatalok borokat készitettlink nekik
egy f6bordsz vezetésével. Olyan technikat
lestem el t6lik, amely azéta itthon is be-
vélt. Felfigyeltem egy illatos, gyimolcsos,
nagy palackszdmu sz6l6fajtara, a Sauvignon
blanc-ra, ami a sarga muskotalyunkra
hasonlit. MUvelése fél- fél vessz, nyolc
riggyel. Nem szabad kilevelezni, mint a
furmintot, vagy a harslevel(it. Mi eddig a
flrtrél leszedtlk a leveleket, hogy jobban
beérjen a cukor és a sav. Az Uj-Zélandiak
szerint inkdbb el kell dugni” a flrtoket a
levelek mogé, hogy az aromak és a savak
ne égjenek el. Aki nem szereti a szaraz bo-
rokat, azoknak azt ajanlom, fogyasszdk az
Uj stilusu, jo ivasu, félszdraz borunkat is,
amely reményeim szerint z4szldsbora lehet
Tokaj-Hegyaljanak...

Mika Istvdn




