Az ,,6shonos almafajtak” jelenléte

a FelsO-Tisza Vidékén

Valami torténik napjainkban a gytimolcs-
fajok régi, lassan megfeledett fajtai ko-
ril. Az elmult egy-két évtizedeben egyes
szakemberek, - taldn a megszallottabbak
- megmenteni, vagy Ujbdl megismertet-
ni kivanjak azokat a fajtakat, amelyekkel
nagyapaik, dédapaik foglalkoztak, s ter-
melték meg hazank gylimdlcs szikség-
letét, mitébb, kulfoldi piacokon is érté-
kesitették. Nagy 6rom az almatermeszté
ember szdmara, hogy ma mar igyekeze-
tuket nemcsak a szakhatalom, hanem
hazank kormanya is figyelemmel kiséri,
mitobb anyagilag tdmogatja. igy van ez
megyénk almafajtainak vonatkozdsaban
is (Pethdé 1984).

Aki valaha, valamilyen megfontolas-
bol foglalkozott az alma termesztésé-
vel, nem keriilhette meg azt a kérdést,
milyen fajtakat telepitsen, termesszen?
Az az ember, még ha ,mi(ikedvel§” is, s
nem foglalkozott komolyabban, beha-
tébban az almatermesztés irodalmaval,
ill. csak bizonyos szemszogbdl ismeri e
termesztett gylimolcstermé novénylin-
ket, megbecsilni sem tudja szakirodalmi
hatterét. Nem tulzok, ha azt feltétele-
zem, hogy konyvtarakra valé mennyiség
kozott kutakodhat.

Felvet6dhet az a kérdés, hogy alkal-
mazhatok-e még a régi, megfeledett al-
mafajtak a termesztés valamely szintjén,
szlikséges-e Ujabbakat behozni kilfold-
rél, vagy idehaza nemesiteni Gjakat? Ez
leszlikitett megkozelitése a dolgoknak,
mert nemcsak errél van szd! Aki elsaja-
titotta az almatermesztési praktikumot,
jol tudja, hogy a fajtak szama, étrendi és
piaci tulajdonsagainak terén nincs meg-
allas. Mint az id6k folyaman, jottek az al-
mafajtak — olykor az ismeretlenségbdl -,
majd visszaszorultak, esetleg eltlintek,
de bizonyos lenyomatot, emléket hagy-
va maguk utan.

Az almatermesztés alapberuhazasa
a telepités, amely nem egy esztendére
determinalja annak tulajdonosi elkote-
lezettségét, tobb évtizedre elkotelezett-
je lesz. Tehat ismernie kell a fajtakat, a
honi, kulfoldi piac igényeit, amelyek
napjainkban mar gyorsan valtoznak.
Valamiféle ,divat” alakult ki az igények,

szokasok megfogalmazasakor, amit a
vevl pontosit. A fogyasztohoz illik alkal-
mazkodni, ha szamitasunkat keressiik az
almatermesztésben.

A régi, megfeledett fajtdkat ismerni
kell, olykor képességeiket illik felllbi-
ralnunk, vagy beemelniink ismételten a
termesztésbe. A jovét az Uj — de a régi
fajtak is — szolgalhatjak, tehat j6 dolog a
megfeledetteket és az Ujakat is ismerni.
A fajtakérdés nemcsak a kor divatjanak
kérdése, de a jov6 szakembereinek, az
igények kielégitésének is Iényeges kér-
dése, amit tizenot — husz éves id6tavlat-
ra célszer(i megfogalmaznunk.

Egy-egy fajta el6allitdsa, szaporitdsa,
forgalmazdsa, majd termesztése, piaci
elismertetsége bizony nagy évatossagot,
koriltekintést, figyelmet, szakmaisagot,
érdemel, amelyekhez nem hatrany, ha
tarsul némi szerencse is. A felelGtlen
dontés fajtakérdésben évtizedekre hat-
ranyt, mas esetben gazdasagi el6nyt je-
lenthet, tehat rossz déntést nem szabad
hozni sem a kiskertek tulajdonosainak,
sem a nagyobb piacok szereplGinek.

Amikor a termel6 informacidkat gyjt
be egy-egy fajtardl, tanulmanyozza azo-
kat, mindent kizaréan a szamara, célja-
inak megvaldsitasdra, a fajtavalasztas-
ra gondol (Tomcsanyi /szerk./ 1979).
E tevékenysége magdban foglalja az uj,
Ujszer( iranti érdeklédését, s nagyon ér-
zékenyen reagal a régi és friss informa-
cidkra.

Ujabbakat behozni kiilféldrél, vagy
idehaza nemesiteni Ujakat? Ez lesz(iki-
tett megkozelitése a dolgoknak, mert
nemcsak errdl van szo! Aki elsajatitotta
az almatermesztési praktikumot, jél tud-
ja, hogy a fajtdk szama, étrendi és piaci
tulajdonsagainak terén nincs megallas.
Mint az id6k folyaman, jottek az almafaj-
tak — olykor az ismeretlenségbdl -, majd
visszaszorultak, esetleg eltlintek, de bi-
zonyos lenyomatot, emléket hagyva ma-
guk utan.

Az almatermesztés alapberuhazasa
a telepités, amely nem egy esztendGre
determinalja annak tulajdonosi elkotele-
zettségét, tobb évtizedre elkotelezettje
lesz (Gyuré 1974). Tehat ismernie kell
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a fajtakat, a honi, kalfoldi piac igényeit,
amelyek napjainkban mar gyorsan val-
toznak. Valamiféle ,divat” alakult ki az
igények, szokdsok megfogalmazdasakor,
amit a vevl pontosit. A fogyasztéhoz illik
alkalmazkodni, ha szamitdsunkat keres-
suk az almatermesztésben.

A régi, megfeledett fajtdkat ismerni
kell, olykor képességeiket illik fellbi-
ralnunk, vagy beemelniink ismételten a
termesztésbe. A jovét az Uj — de a régi
fajtak is — szolgalhatjak, tehat j6 dolog a
megfeledetteket és az Gjakat is ismerni.
A fajtakérdés nemcsak a kor divatjanak
kérdése, de a jov6 szakembereinek, az
igények kielégitésének is lényeges kér-
dése, amit tizenot — husz éves id6tavlat-
ra célszerl megfogalmaznunk.

Egy-egy fajta elallitdsa, szaporitdsa,
forgalmazdsa, majd termesztése, piaci
elismertetsége bizony nagy dvatossagot,
korultekintést, figyelmet, szakmaisagot,
érdemel, amelyekhez nem hatrany, ha
tarsul némi szerencse is. A felelGtlen
dontés fajtakérdésben évtizedekre hat-
ranyt, mas esetben gazdasagi el6nyt je-
lenthet, tehat rossz dontést nem szabad
hozni sem a kiskertek tulajdonosainak,
sem a nagyobb piacok szereplGinek.

Amikor a termel§ informacidkat gydijt
be egy-egy fajtardl, tanulmanyozza azo-
kat, mindent kizaréan a szdmara, célja-
inak megvaldsitasara, a fajtavalasztas-
ra gondol (Tomcsanyi /szerk./ 1979). E
tevékenysége magaban foglalja az uj,
Ujszerd iranti érdekl6dését, s nagyon ér-
zékenyen reagal a régi és friss informa-
cidkra.

Nagyon kiszolgaltatott az ember — le-
gyen bar fogyasztd, vagy termel6 — a
settenkedd, alcazott, olykor nem korrekt
rekldmnak. A behozott, kulfoldi fajtak
irdnt gyakran, megalapozatlanul nagy re-
ményeket formdalunk meg, s a termesz-
tés, piacra kerilés soran kideril, bizony
hamis volt a kilféldi informacié, mert
az uj fajta nem tud tobbet egy régi, vagy
termesztett, bevalt fajtanal.

A gyakori Ujdonsaghajhaszas — kell§ ta-
jékozddas hijan — megbosszulja a hiszé-
kenységre hajlamos embert. Tanacsos a
fajtainformaciokat kell6 koriltekintés-
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sel, kritikaval fogadnunk! Legyen helye
az épit6 szandéku elbvigyazatossagnak,
a kétked6 szakmai befogaddsnak. A faj-
tainformaciok kvazi ,aramlasa” soran
végezziink pontos, alapos piackutatdst,
a propaganda jellegli informacidkat pro-
baljuk kontrollalni a fajtat mar kalféldon,
vagy itthon termesztSkkel. A kapott ada-
tokat vessiik 6ssze a gyakorlatban sze-
repld, esetleg mar ,visszaszorult” fajta-
ink tulajdonsagaival.

Irodalom
Entz Ferenc (1856-1858) volt az els6, aki
a sajat koranak fajtarengetegében tdjé-
kozddott, bizonyos ,rendet” teremtett
és megfogalmazta: , ...vissza egy-két
jol bevdlt és megbizhato fajtdhoz. Nem
minden fajtdt, csak egy pdr jo fajtat ter-
messziink.” Bereczki Maté (1880-1900)
munkassaga soran sok, jo almafajtat
hozott be hazankba, s javasolta termesz-
tésbe vételiiket, de nem feledkezett meg
a régi magyar tajfajtdk termesztésének
szorgalmazasardl sem (cit. Brozik — Regi-
us 1957).

2004-ben rendelet sziletett hazdnk-

ban a ,Kulturtérténeti és genetikai
szempontbdl kiemelkedS jelentéségli

veszélyeztetett ritka sz616- és gyiimdlcs
fajtdkrdl”, bar e jegyzék nem tartalmaz-
za a teljesség igényével a listara érde-
mes fajokat a FelsG-Tisza Vidékérdl. A
150/2004. (X. 12.) FVM rendelet 5. sza-
mu melléklete — vélhetéen, mert nincs
foldrajzilag jol pontositva — az alabbi
fajtakat tekinti térségiink besorolhatd
almafajtai kozé: Budai Domokos, Dani
alma, Beregi, Beregi Sévari, Nemes Sova-
ri, Kormos alma, Orbai alma (F(izalma),
Pogacsa alma, Simonffy piros (Ciganyal-
ma).

Médszer

Felméréseinket a romaniai ,Vasile Gol-
dis” Egyetem Szatmarnémeti Kardnak
munkatarsaival végeztik. A magyaror-
szagi Fels6-Tisza Vidékén 6 mintaterile-
tet jeloltiink ki. (A terepi felvételezést a
véletlen bejaras maddszerével hajtottuk
végre.) A taldlt — altalunk kultdrtorténe-
ti és genetikai szempontbdl kiemelkedd
jelent6ségl veszélyeztetett ritka fajtakat
— e mintateruletek szerint felsoroljuk,
azok pomoldgiai jellemzését mellGzve.
Ezt kovetGen néhany fajtat dbran szem-
léltetlink, némi fajtalairdssal, a teljesség
igénye nélkll (Lenti et al. 2013).
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Felvételezéseink eredménye
a., Felvételezett almafajtak a Fels6-Ti-
sza Vidékérdl:

Milotai mintaterileten:

Sdrga szépvirdgu (syn.: Csorg6alma,
Téli citromalma, Jelov), Asztrahani pi-
ros (Asztragany alma, Asztragan), Lon-
doni pepin (syn.: Magyar kalvil, London
pippin, Londonpepi), Nemes Sovari
(syn.: Borka sodvari, Tiszahati sévari, Be-
regi sovari, Piros sovari), Téli arany par-
men (syn.: Arany parmin), Batul (syn.:
Zold batur, Sarga batur), Jonathdn, Hus-
véti rozmaring (syn.: Rozmaring alma),
Parker pepin (syn.: BGralma, Kormos
alma, Bérkormos, Feketekormos alma,
Sargakormos alma), Téli piros pogdcsa
(syn.: Piros pogacsa alma), Cox narancs
renet, Kenézi alma (syn.: Kenézi piros).

Turistvandi mintaterdleten:

Nemes Sévari (syn.: Borka sévari, Ti-
szahdti sovari, Beregi sovari, Piros so-
vari), Téli arany parmen (syn.: Arany
parmin), Batul (syn.: Z6ld batur, Sarga
batur), Jonathdn, Husvéti rozmaring
(syn.: Rozmaring alma), Parker pepin
(syn.: B6ralma, Kormos alma, Bdrkor-
mos, Feketekormos alma, Sargakormos
alma), Nydri vajalma (syn.: Edes alma).

Kisar-Nagyar mintaterileten:

Asztrahani piros (Asztragany alma,
Asztragan), Londoni pepin (syn.: Magyar
kdlvil, London pippin, Londonpepi), Ne-
mes Sovari (syn.: Borka sévari, Tiszahati
sovari, Beregi sovari, Piros sévari), Téli
arany parmen (syn.: Arany parmin), Ba-
tul (syn.: Zold batur, Sarga batur), Jonat-
hdn, Husvéti rozmaring (syn.: Rozmaring
alma), Parker pepin (syn.: B6ralma, Kor-
mos alma, Bdérkormos, Feketekormos
alma, Sargakormos alma), Kenézi alma
(syn.: Kenézi piros).

Olcsvaapdti mintaterileten:

Asztrahani piros (Asztragany alma,
Asztragan), Londoni pepin (syn.: Magyar
kalvil, London pippin, Londonpepi), Ne-
mes SOvari (syn.: Borka soévari, Tiszahati
sévari, Beregi sévari, Piros sovari), Téli
arany parmen (syn.: Arany parmin), Ba-
tul (syn.: Zold batur, Sarga batur), Jonat-
hdn, Husvéti rozmaring (syn.: Rozmaring
alma), Parker pepin (syn.: B6ralma, Kor-
mos alma, Bdérkormos, Feketekormos
alma, Sargakormos alma), Cox narancs
renet, Kenézi alma (syn.: Kenézi piros).

Cégénydanyadi mintaterileten:

Nemes Sévari (syn.: Borka soévari, Ti-
szahati sovari, Beregi sovari, Piros séva-
ri), Jonathdn, Husvéti rozmaring (syn.:
Rozmaring alma), Parker pepin (syn.:
B6ralma, Kormos alma, B6rkormos, Fe-
ketekormos alma, Sargakormos alma),
Cox narancs renet, Kenézi alma (syn.:
Kenézi piros).

Tiborszalldsi mintaterileten:

Asztrahani piros (Asztragany alma,
Asztragdn), Londoni pepin (syn.: Magyar
kalvil, London pippin, Londonpepi), Ne-
mes Sovari (syn.: Borka sévari, Tiszahati
sovari, Beregi sovari, Piros sovari), Téli
arany parmen (syn.: Arany parmin), Ba-
tul (syn.: Zold batur, Sarga batur), Jonat-
hdn, Husvéti rozmaring (syn.: Rozmaring
alma).

b., A felvételezett mintatertleteken
az aladbbi gyakorisaggal fordulnak el6 az
egyes, régen (is) termesztett almafajtak:

Sdrga szépvirdgu = 1 mintaterileten.
Asztrahdni piros = 4 mintateruleten.
Londoni pepin = 4 mintateriileten.
Nemes Sévari = 4 mintaterdileten.

Téli arany parmen =5 mintaterileten.
Batul = 5 mintaterileten.

Jonathdn = 6 mintaterileten.

Husvéti rozmaring = 6 mintaterileten.
Parker pepin = 5 mintaterileten.

Téli piros pogdcsa = 1 mintaterileten.
Cox narancs renet = 3 mintaterileten.
Kenézi alma = 3 mintaterileten,
Nydri vajalma = 1 mintaterileten,

A 6 mintateriileten felvételezett 13
"Gsi”, vagy termesztésbdl kiszorult al-
mafajtdbol 2 taldlhatd meg mindegyik
biotdpban. 5 mintateretleten 3 fajta, 4
mintaterelleten ugyancsak 3, mig 3 min-
tateriileten 2, 1 mintaterileten pedig 3
fajta tenyészik.

c., A 13 almafajta bemutatdsa

Sdrga szépvirdgu (syn.: Csorg6alma, Téli
citromalma, Jelov): Egykoron lzemi és
hazi kerti termesztésben volt nagy jelen-
tésége. Uzemi allomanya Szabolcs-Szat-
mar-Bereg megyében 23,9 %, az Osszes
almatermesztés csaknem egynegyedét
tette ki, mara csaknem elt(int.



Termése nagy, darabos, éretten szép
sarga szinl. Kés6 Gszi, kora téli fajta.
Husszerkezete finom, inkabb enyhén
puha. Tarolhatdsaga kivanni valdét hagy
maga utan, bar a modern hdt6tarolok-
ban térolva, nem ismerjik viselkedését.
Igényes fajta, karositokkal szembeni el-
lenallasa gyenge, ez a tulajdonsaga nem
teszi el6nydssé termesztését.

1. dbra. A Sarga szépviragu
(fotd: Szabo Tibor)

Asztrahani piros (Asztragany alma, Aszt-
ragan): Termesztése hazi kertekben volt
jellemz8. El6nye koraisdagaban mutatko-
zik, mint étkezési fajtanak, bar gyakran
vitték piacra is. Hamvas, szép piros szine,
kellemes savas ize forrd nyari id6ben ke-
resetté tette e fajtat (2. dbra). A csalad
napi gylimolcsfogyasztdsat elégitette ki.
Ma is erre szolgdl. Kivald étkezési, pia-
ci fajta. Hatranya az elhl(zodo érés, az
egyenetlen termésméret.

2. abra. Asztrahani piros

Londoni pepin (syn.: Magyar kalvil, Lon-
don pippin, Londonpepi): A XX. sz. ko-
zepén lzemi allomanya Szabolcs-Szat-
mar-Bereg megyében 30,9 % (3. abra).
Dominans fajtaként ismerték. Igen
kedvelt fajtank volt. Szép termése sar-
ga szind, finom husszerkezet(. Kevésbé
jol tarolhatd, bar a mai tarolastechnika,
technoldgia melletti viselkedését nem
ismerjuk. Elsérendl étkezési és keres-
kedelmi fajta. Hatranya az igényessége,
a karositokkal szembeni érzékenység.
Hajlamos a maghazrothadasra. A széraz-
sagot rosszul viseli.

3. abra. London pepin

Nemes Sévari (syn.: Borka sévari, Tisza-
hati sévari, Beregi sévari, Piros sovari):
Régi magyar fajta, valdszinlleg a Tisza
fels6é folyasanal volt a Sévari fajtak ter-
mesztésének centruma, Szabolcs-Szat-
mar-Bereg megyében 20,2 %. Ma is itt
taldljuk a legnagyobb elterjedésben (4.
abra). Kivalo a fajta alkalmazkodd képes-
sége. Késén érik, igen jol tarolhatd. Ter-
mésének szine egyediilalléan szép, ham-
vas, husa hofehér. J6 étkezési, elsérend
piaci fajta.

Téli arany parmen (syn.: Arany parmin)
Batul (syn.: Zold batur, Sarga batur): Haj-
dan elterjedt nagylizemi fajta volt, hazi
kertbe is gyakran telepitették (5. dbra).
Szabolcs - Szatmar - Bereg megyében
5,3 %-al volt jelen. Sok rossz és jé tulaj-
donsaga van. J6 tulajdonsagai még ma
is indokolhatjak hazi kerti termesztését,
igy a korai termére fordulas, jo tarol-
hatdsag, nagy terméshozam, szép szin,
kivald aromas izvilag, s j6 pollenadd ké-
pesség. Hatranya a karositokkal szembe-
ni fogékonysag, vontatottan érik, nem
birja a szarazsagot, de megkivanja a ma-
gas paratartalmat.
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Jonathdn: Kozismert nagylizemi és hazi
kerti fajta, hajdan ,Szabolcs aranya”
néven illették (6. abra). Oridsi szakiro-
dalma van, s Szabolcs-Szatmar-Bereg
megyében (43,7 % részarany) a gazdak
nagy gyakorlatra tettek szert termeszté-
sében. Ma is gyakran Ultetik, f6leg hazi
kertekben. A XX. sz. masodik felében a
nagylzemi termesztés f6 fajtdja volt.
Médra érdemtelenil visszaszorult.

6. dbra. Jonathan

Husvéti rozmaring (syn.: Rozmaring
alma): Talan magyar eredet( fajta, 1535
Ota ismert. Inkabb hazi kerti, mint Gzemi
fajta (7. abra). Termése nagy, s ezzel ér-
téket képvisel a nydri fajtak kozott. Kivald
rétes- és f6z6alma. Hatalmas lombkoro-
nat fejleszt, késén fordul termdre. Inten-
ziv koronaformat nem lehet kialakitani
belSle. Rossz tulajdonsaga, hogy termé-
képessége szakaszos és nagyon érzékeny
a varasodas betegségre.

7. abra. A Husvéti rozmaring

Parker pepin (syn.: B&ralma, Kormos
alma, Bérkormos, Feketekormos alma,
Sargakormos alma): Nagylzemi és hazi
kerti fajta volt (8. dbra). A B&ralmak ko-
zUl a legkivaldbb. Hajdan részaranya Sza-
bolcs-Szatmar-Bereg megyében 29,1 %
korali terméterilettel. Gyiimolcse telje-
sen parafoltos. J6 izli és husszerkezetd.
Kivalé pollen ado fajta. Rossz tulajdon-
saga, hogy szarazsagra és lisztharmatra
érzékeny, olykor apréok maradnak ter-
mései, melyek gyakran felrepednek. Ha-
gyomanyosan rosszul tarolhatd, modern
tarold berendezésben nem ismerjik vi-
selkedését. Kivald étkezési alma, piacos-
saga kevésbé jo.
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8. abra. Parker pepin

Téli piros pogdcsa (syn.: Piros pogacsa
alma): Mi Gsi magyar fajtanak tekintjik.
Kistizemi és hazi kerti termesztésben volt
keresett. Nagy értéke, hogy az Alféld ho-
mokjain is jol tenyészik. Er6s novekedé-
s, igénytelen fajta (9. dbra). Szép szind,
jol tarolhato fajta. Termesztésben tarta-
sa igénytelensége miatt indokolt. Szaka-
szosan terem. ize kissé fanyar, ,timsos”.
Gyengébb asztali fajta, viszont a piacon
elsérendd.

9. abra. Téli piros pogacsa

Cox narancs renet: Uzemi és hazi kerti
fajta. Hajdan részaranya Szabolcs-Szat-
mar-Bereg megyében 17,9 % volt (10.
abra). Termése igazan kellemes iz(, za-
matu. Nem minden évben szép a szine.
Pirosan csikozott. Erzékeny az edafikus
és klimatikus tényezékre. Gyumolcse
erGsen perzsel6dhet. Karositoknak
kevésbé ellenalld. Nem tarolhatd jol.
Faja specialis metszést igényel, gyorsan
megoregszik. Elsérendl étkezési és pi-
aci fajta.

10. abra. Cox narancs renet
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Kenézi alma (syn.: Kenézi piros): fai igen
nagyok, terebélyesek. Termése sargas,
egyik oldala pirosan csikozott (11. abra).
Huasa kemény, jol tarolhaté. A histdria
szerint szedése Kisasszony nap, azaz
szeptember 8-a utdn kezd6dott, s csak-
nem egy honapig is elhuzédott. Nagy
termésmennyiségét mi sem jellemzi job-
ban, hogy egy fardl kozel egy szekérnyi
almat szlreteltek. 1930-as években te-
lepitették be a Szamos gatjan belll, Sza-
mosszeghez nem messzire fekvé Barat-
rév kertjeit. Gulacson szivesen aszaltdk a
kissé édeskés almafajtat.

11. abra. A Kenézi alma
(fotd: Szabé Tibor)

Nydri vajalma (syn.: Edes alma, Kecs-
keméti vajalma): Nyari csikos fliszeres
alma (Fahéj alma): Julius masodik felé-
ben és augusztus végén érik. Termése
kdzepes nagysagu, olykor kisebb, kivald
piaci és haztartdsi, masodrendd asztali
minUségl alma (12. abra). Alakja hen-
geres-kupos, valamint tojasdad, maskor
gdmbolyl, szabalytalanul boltozddott.
Bére vékony, sima, ragyogo fényes, sok-
szor egész felllete rikitd pirossal fedett,
vagy gyengén pirossal érintett, kozben
élénkpirossal szakadozottan csikozott.
Fehér hisa a héj alatt enyhén rdzsaszin(.
Faja er6s, gyors novekedés(, edzett, vi-
szonylag bdéven terem. Korondja s(rd,
magas. Minden alanyon jél fejlédik. Ko-
zepes- és magas torzsli, de bokoralaku
fanak is alkalmas. Homoktalajon kitlin6-
en terem. Augusztus végén érik, olykor
novemberig is eltarthatd.

12. abra. Nyari vajalma

Batul (syn.: Zold batur, Sarga batur):
Régi magyar fajta, feltehetéen Erdélybdl
szarmazik. Legnagyobb mennyiségben
Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében ter-
mesztették (34,7 %). Kellemes ize miatt
elsérendi asztali alma (13. abra). A ka-
rositokkal szemben igen ellenallé. Fija
nagyon edzett, s nagy termGképességli
(14. abra). Egyes adatok szerint kifejlett
termdéfdja 1t termést is produkal. Hatra-
nyos tulajdonsdga, hogy termése beér-
ve, konnyen lehull. Szarazsagra nagyon
érzékeny. Kiméletes kezelést kivan gyi-
molcse, mert nyomasra érzékeny.

13. abra. A Batul

14. abra. A Batul fajta termdéfaja



Osszefoglalas

Mai vildgunkban taldan még hangsulyo-
sabb az a szakmai megallapitds, amely
szerint az almafajtdk ismerete nélkil
nincs eredményes termesztés, piaci je-
lenlét. A vasarlokat csak ugy tudjuk ered-
ményesen megkdzeliteni, megnyerni, ha
megismerjiik szokasaikat, s azok kielégi-
tésére toreksziink. Az ,Gsi”, valamilyen
okbdl csaknem elfeledett almdink széles
vélasztékot nyujtottak nemcsak forma
és szin szerint, hanem izvilaguk is valasz-
tasi lehet&séget adott. A termeszté felé
Ligényt formalt” egy-egy régi fajta, hisz’
jol megfogalmazhatd jellemvonasuk van.
Ahany fajta, annyi kivanalom fogalmazo-
dik meg a termesztével, a szakemberrel
szemben is.

A piacon torténé megjelenéssel, a ter-
mesztésbe ismét beemelt fajta, valasz-
tékbdvitést jelent. A kutatd, nemesitd
,alapanyagul” hasznalhatja fel tulajdon-
sagait, nem kényszeril olyan munkakra,
amelyek egy jol kivalasztott, de a term-
esztésbdl kiszorult fajtdban, mar meg-
taladlhatdk. A fajta valahol hordozza ma-
gaban multunk egyes jellemzGit, mert
része volt agrartorténelmiinknek.

Agrarszocioldgiai  jelentGségik van.
Szamtalan oka volt, hogy kiszorult a ter-
mesztésbdl, de a ,divat” allanddan val-
tozik, az emberi igények — tudattalanul is
— gyakran keresik az elmult id6k stilusat.
Erre pedig mindig figyelniink kell, még az
almatermesztés teriletén is.

Mi sem lehet erre jobb példa, mint
az egyetemiink portdsanak Sandor ba-
csinak meglepd kérdése felém, amikor
tavozni akartam munkahelyemrdél, igy:
,Jandr ur, miért nem csindlnak mar
olyan almdt, amely roppands, kemény és
jo izii? Mdr az a régi Jonathdn is eltiint
a piacrdl...bezzeg, azt szerettem, az volt
az alma! A maiak...?” E rovid irdsnak ta-
lan semmi nem tud ugy hitelt, értelmet
adni, mint ennek az embernek az em-
|ék-gondolata!

Dr. Lenti Istvdn
Nyiregyhdzi Egyetem
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