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P a n a sz  é s  p a n a sz
ömlik minden üzletember szá­
jából egész esztendőn át. Soha­
sem volt iparunk dédelgetett 
gyermeke az államnak; sok 
méltatlanságot, sérelmet, mellőz- 
tetést kellett eltűrnünk, ha nem 
is szó nélkül. De kik emelték 
fel tiltakozó szavukat? Néhány 
lelkes, ügybuzgó ember,olyanok, 
akik amúgy is állandóan köz­
ügyi tevékenységet fejtenek ki.

Hol maradt a többi?
Hol maradtak azok, akik egész 

éven át teli szájjal panaszkod­
tak és mikor jött az évi köz­
gyűlés, amelyen keresztül az 
illetékes fórumok fülébe juthat­
na ez a sok-sok sérelem, akkor 
meg sem jelentek a közgyűlé­
sen. vagy ha ott voltak, egy 
hangos szót ki nem mondottak; 
sem jót, sem rosszat!

A közöny — a közügyek 
iránt tanúsított nemtörődömség
— nem az az eszköz, amely 
célhoz vezet.

Egy esztendő alatt összegyűlt 
bajok és sérelmek, ha azok olyan 
fájók, mint azt egymás közt 
panaszoljuk, megérdemelnek 
annyi fáradságot, hogy kitere­
gessük a nyilvánosság elé.

A múlt esztendő különösen 
bővelkedik minden fajtájú pa­
nasztárgyakban és ez — hisszük
— serkentőleg fog hatni a 
közérdeklődésre, azaz elhozza 
az évi közgyűlésre azokat is, 
akik távoliétükkel szoktak tündö­
kölni.

Több megértést, több szere- 
tetet, több érdeklődést tanú­
sítsunk a mindnyájunkat érintő
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ügyek iránt; tegyünk félre min­
den személyi kérdést vagy anti- 
pátiát; legyünk ott a közgyűlé­
sen és segítsünk a sérelmeket 
csokorba kötni, hogy igy azokat 
átnyújthassuk az illetékes funk- 
cionárusoknak.

Lássák végre, hogy közügyi 
kérdésekben az ipar minden 
egyes tagja talpon van és a 
vendéglősipar érdekében sikra- 
száll bárki ellenében, egy szív­
vel lélekkel.

Ha mindezt megcselekedjiik, 
úgy kevesebb lesz a jaj és ke­
vesebb a panasz!

Az é sz  é s  a sz ív  
ip aru n k b an

Napjainkban mind gyakrabban 
ütközünk egy korszerű szállóigébe 
„Több kereskedelmi szellemet!“ Ha 
egy üzlet tönkrejutott, úgy kész volt 
erre a megjegyzés ,,Több kereske­
delmi szellemmel vezetve, még ma 
is virágzana". Mi hát e csodaszer­
nek tartott emberi vagy egyéni tulaj­
donság ? Erre a kérdésre a rövid 
válasz: Lelkiismeretes számításon 
alapuló üzletvezetés, Minden üzleti 
vállalkozás számításon alapul, akár 
sikeres az üzletvitel akár nem; a 
különibséget a számítás realitása 
adja. Ez úgy értendő, hogy a helyes 
üzletvitel lelkiismeretes kaíkuláczió 
alapján tisztes anyagi és erkölcsi 
hasznot hajt; mig a felületes szá­
mítás vagy a külömböző „fogáso- 
kat“ alkalmazó vezetés anyagi és 
erkölcsi veszteség szülője,

A vendéglősipar egyike azon ki­
vételes mesterségeknek, amelyeknél 
a kereskedelmi szellem rideg, szá­
mitó értelme nem elégséges a boldo­
guláshoz. Jó ételt italt adni és ele­
get, ehhez nagyon gyenge képesítés 
a kereskedelmi szellem, ide s z ív  
k e ll! Ez azonban nem zárja ki azt, 
hogy a kettőt ne lehetne egybefüzni; 
ső t ! A jót és eleget kapott vendég­
nek is van szive honorálni, értékelni 
az üzletember igyekezetét, jó kedvvel 
nyitja ki erszényét, ha megelégedett.

Sokan összetévesztik a kereske­
delmi szellemet a vállalkozási kedv­
vel. Vállalkoznak számítás nélkül, 
önköltségi áron adnak ételt-italt 
deriire-borura, hogy fogyjon ; örül a 
,,forgalomnak". Felesleges megmon­
dani, hogy hová jutnak ezek a vál­
lalkozók Ilyen gyászosvégii ,,sike­
rekre" sok példa van a vendéglős- 
iparban.

Hitvány formája is van a kereske­
delmi szellemnek, ez is dívik ipa­
runkban. Nem más ez, mint a 
puszta számítás, mikor valaki csak 
az észre hallgat vagy kontár, aki 
hozzáértés nélkül csakis a vagyon­
szerzés reményében rontja az ipart

Többször hallottam hangoztatni
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hogy a vendéglő sem egyéb, mint 
üzleti vállalkozás; ennélfogva telje­
sen kereskedelmi alapokra kell he­
lyezkednie.

Nos ez élénk tévedés.
Ilyet megtehet a cipőkereskedő, a 

divatárus stb. kereskedők, akik kü- 
lömbőző de — bárki által beszerez­
hető — azonos gyártmányokat áru­
sítanak. De nem a vendéglős, aki­
nek étele-itala egyénileg változik, 
tehát ugvanazt két helyen már nem 
lehet megtalálni.

A helyes üzletvitelnél nem szabad 
győzedelmeskednie az észnek a s z í v  
fölött és viszont. A hideg számítás 
épp ugy a tőnk felé vezel, mint a 
csupa s z ív . A vendéglősnek tudatá­
ban kell lennie annak, hogy az ál­
tala felszolgált étel-ital a szervezet 
elvesztett energiájának pótlásául 
szolgál es erre a célra lelkiismereies 
üzletember mindenben kifogástalant 
igyekszik nyújtani. Ilyen üzleti elv 
mellett — szolid haszon felszámí­
tása esetén is — okvetlen el lehet 
érni azt, ami minden iparos célja; 
a Iassu, de biztos gyarapodást, (k.)

A k onyh áb an
A takaréktüzhely, amely mellett 

sok derék vendéglősné, szakács, 
szakácsné élete javarészét eltölti, 
nem egyidős a főzés tudományával. 
A konyha művészetével együtt hosz- 
szas fejlődéstörténeti múltra tekint­
het vissza; elkezdve az egyszerű 
pásztortüzön, amely fölött a vas­
kutyán függött az üst, a napjaink­
ban ismert takaréktüzhelyig, vagy a 
nagy jövőt ígérő villanyerejü tűz­
helyig. Szűk terünk nem engedi, 
hogy a tűzhely fejlödésfokozatairól 
értekezzünk, de kötelességünk meg­
említeni, hogy a takaréktüzhely 
m agyar  találmány. A múlt század 
eleji magyar renaissance egyik ha­
talmas alakja K itaibel Pál (1757— 
1817), aki életét a természettudo­
mányi kutatásoknak és felfedezé­
seknek szentelte, volt a takaréktüz­
hely feltalálója (találmányának mo­
dellje ma is megvan a Múzeumban). 
A nagy magyar feltaláló megérdemli, 
hogy nevét ne borítsa be az utókor 
a feledés fátyoléval.

A takarékosság parancsoló mó­
don lep fel a mai tulnehéz viszo­
nyok között. A szakképzett vendég­
lős jól tudja, hogy a főzésnél sokat 
lehet pazarolni, viszont helyes be­
osztással sokat lehet megtakarítani. 
Gyakran halljuk az ilyenforma ki- 
sz< >!.'*s t ; a konyhára mindig ráfizetek, 
fő az italfogyasztás és ennek eme­

lésére szolgál a főzés! Tehát sokan 
melléküzemnek tekintik a konyhát. 
Ez a felfogás nem helyes, különösen 
ma, mikor a konyha nyersanyagai­
nak beszerzési ára igen magas. 
Tessék több kereskedelmi szellem­
mel kalkulálni; sajnos a baj itt van. 
ugyanis a vendéglősök nagyrésze 
kalkuláczió nélkül dolgozik, vagy 
olyan körül-belüI forma számítások­
kal, amelyek a csőd szélére vezet­
nek. Ha az italnál tudunk számí­
tani, azaz haszonnal túladni rajta, I 
ugy ezt a konyhánál is keresztül 
vihetjük. Igaz, hogy e téren a 

I konyhaszemélyzet szakács, szakácsné 
stb. lelkiismere'es munkája nélkül a 
főnök nem boldogulhat és itt külö­
nösen fontos megjegyezni, elsősor­
ban az alkalmazóiunkat neveljük 
takarékosságra!

*
A maradékétel értékesítése a 

helyes gazdálkodás egyik elengedhe- 1 
tetlen kelléke minden vendéglőnek. 
Nem hulladékra gondolunk, hanem 
az elkészített, de el nem adott été- 
lekre; amelyek bőven adódnak tár­
sasebédek, vacsorák után. Az üzem 
jó Ilire érdekében minden ételből 
jóval többet szolgál fel, mint 
amennyi a szükséges, tehát a meg­
maradt és érintetlen ttel vissza­
szolgáltatása már azért is fontos, 
mert külömben a konyha káit szen­
vedne a túlzott gavalléria miatt. 
Téves a személyzet felfogása ebben 
az ügyben, mikor azt mondja : ami 
a konyhából kijön az ugy is meg 
van fizetve. Ép a fentemlitett gaval­
léria ellensúlyozására szükséges az 
érintetlen ételek visszaszolgáltatása. 
Természetesen ugyancsak fontos 
dolog a visszakerült ételek helyes 
eltevése, vagy azok újbóli feldolgo­
zása és éppen ebben a ténykedésben 
nyilvánul meg leginkább a szakér­
telem, a gazdálkodási képesség. El- í 
ítélendő az egyes helyeken divó 
szokás, amely szabad prédává teszi 
az érintetlen maradék ételt és tudat­
lanság az, a rely moslékba önti.

*
A konyhagépek ma már nagy 

szerepet játszanak; különösen ott, 
ahol villamerőre berendezett tűz­
helyek vannak. Ezen a téren Ame­
rika vezet, ott már a magánháztar­
tások konyháiban is villamáram 
szolgáltatja a hőforrást. Az termé­
szetes, hogy a gépek igen meg­
könnyítik és legtöbbször tökélete­
sebbé teszik az emberi munkát. Az 
elektromos tűzhely kezelése egy­
szerű és tiszta. Külsőre azonosak a 
rendes tűzhelyekkel, a sütők alsó 
és felső hevítésre vannak berendezve,

van melegitőszekrény is. Külön 
nyársszerkezettel bír a húsok meg- 
sütésére, szabályozható láng távol­
sággal. A tüzhelylapok feiemelhe- 
tők, ez a tisztántartás szempontjá­
ból nagy előny. Ugyancsak előnyös 
az a körülmény is, hogy főzés­
sütés után az áram kikapcsolható, 
tehát a konyha levegője nem lesz 
tulfütve, ami a szomszédos helyi­
ségek szempontjából is fontos dolog. 
Elektromosáramu tűzhelyeken kívül 
vannak még burgonyahámozó, hab­
verő, kávé-, jég-daráló, fagylalt­
gépek. A villamgép tisztaság szem­
pontjából a gáz- vagy szénfütés 
hib it kiküszöbölte és ha az áram 
ólcsó lesz nálunk is, akkor a vil- 
lamltizhely nekünk sem lesz álom.

(*)

A b o rk ó sto lá s
A legnehezebb feladatok egyike 

a borkóstolás, mert itt a tudáson és 
a gyakorlaton felül, elsősorban az 
izlelés a legfontosabb szereplő. Az 
első kellék a diszpozíció ; a kóstoló 
invének, nyelvének, orrának rendben 
kell lennie. Kóstolás előtt fűszeres 
ételek fogyasztása, erős dohányzás 
vagy náthás orr teljesen értéktelenné 
teszik a kóstolást. ízleléshez vékony, 
tiszta fehér poharat használjunk,

Figyeljünk a hordóból való minta­
vételnél arr-a, hogy a lopó vége a 
hordó középig (és nem a tetejéig) 
érjen. A topóval kivett mintát lassan 
a pohár falához csúsztatva (hogy ne 
habozzék) engedjük belé. így nem 
vészit szénsavtartalmából és a kellő 
gyorsaság mellett nem ködösödik.

A pohárba bocsájtott bornak 
most megvizsgáljuk a tisztaságát, 
színét, tükrét és a fénytörését ; ha 
mindez kielégítő, vagyis tiszta, ra­
gyogó a bor, akkor az orr veszi át 
a bírálást. Ehhez igen jó szaglás 
kell ; tanácsos alaposan megbírálni, 
nincs-e a bornak idegenszerü szaga, 
mert ahol ezt tapasztaljuk, ott vége 
a bor minden egyéb előnyeinek.

Ezután jön az igazi kóstolás ; 
egy kis kortyot hörpintve a száj­
üregben alaposan megforgatjuk és 
közben figyeljük erősen az ínyünkre, 
Ízlelő szervünkre tett hatását. Most 
dől el, vájjon egységes jó hatást 
gyakorol-e a bor, vagy nincs-e benne 
idegen iz, zamat vagy nem-e üres, 
nyers vagy karcos, nem-e szeszes, 
szirupos, száraz, kesernyés, vagy 
talán savanyú ?

Milyen az utóhatása ; kellemes, 
kellemetlen vagy nincs semmi?

A jó, zamatos, nemes fajbor 
lenyelés után is olyan izt hagy,
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amelynek zamatjával még sokáig 
tele érzi a száját. Az üres borok 
után semmi érzés sem marad. Termé­
szetesen a kóstolandó bornak meg­
felelő hőmérsékletűnek kell lennie ; 
a szükségesnél nem sokkal hidegebb­
nek vagy melegebbnek. A fehér bo­
roknál 10C° a vörös boroknál 15C° 
a legalkalmasabb hőmérséklet.

A hőmérséklet azért bir különös 
fontossággal a kóstolásnál, mert ha 
a bor hidegebb, mint kellene lennie, 
akkor a zamata nem érezhető ; vi­
szont abban az esetben, ha melegebb 
a szükségesnél, úgy a legkisebb 
illat vagy zamat igen erősen tolak­
szik érzékszerveinkbe, azaz meg­
tévesztően jobbat igér, mint amilyet 
esetleg ér, vagy nyújt.

Hosszú tapasztalat szükséges a 
bor helyes megítéléséhez, amelyet 
máról-holnapra lehetetlen elsajátítani. 
A kóstolás igen biz nytalan és kétes 
értékű megállapításra vezet, ha vegyi 
utón nem szerzünk meggyőződést a 
bor természetessége, szeszfokának 
nagysága és összetétele felöl. De ez 
nem zárja ki azt, hogy ne gyakorol­
junk bírálatot, elsősorban a kóstolás 
alapján ; hisz végeredményében a 
bor az Ízlelést szolgálja.

A h e ly es  tá p lá lk o zá s
— Egy érdekes előadás —

A tudomány szüntelen haladása, 
újabb és újabb felfedezései állandó 
érdeklődés centrumába tartják a táp­
lálkozás kérdését. A vendéglős- 
szakma szempontjából is igen érdé- j 
kés előadás volt erről a témáról a 
fővárosban-

Az Országos Közegészségi Egye- j 
siilet f. hó 12-én tartott ülésén 
Fiiedrich László dr. főorvosa helyes 1 
táplálkozásról tartott érdekes elő- I 
adást. Az emésztés alatt azt a folya­
matot érijük, amikor a táplálék a 
bélben alapelemeire bontódik szét és 
innen ismét felszívódva, a vér utján 
a szövetekbe jut. Az emésztés leg­
kezdetibb szaka a mechanikai folya- i 
mát, a rágás. Részben a táplálék 
felaprózása miatt, részben azért fon­
tos a rágás, hogy a táplálék hőmér­
sékleti viszonyai kiegyenlítődjenek, a 
nyálkakiválas tódás bővebb legyen.
A szervezet fejérjeszükséglete nem 
oly nagy, mint sokan hiszik és ezt 
éppen a háború mutatta meg. De a 
háború arra is tanított, hogy bizonyos 
minimum alá a fejérjéknek siilyed- 
niök nem szabad, mert ez a szerve­
zet rovására vezet. A fejérje fontos 
és pótolhatatlan tápanyag. A húsban 
és a tojásfehérjében majdnem tiszta 
állapotban van meg a fejérje, A

'VENDÉG
növényi táplálkozás, bár az egész­
ségre nem ártalmas és fejérjetartalma 
is elegendő, az emésztőszerveket 
terheli meg túlságosan s igy, bár 
elvi szempontból a vegetáriánus 
táplálkozás ellen kifogást emelni 
nem lehet, mégis észszerűbb a vegyes 
táplálkozás. Részletesen foglalkozott 
ezután vitaminokkal, amelyek a szer­
vezet energiapótlásában közvetlenül 
részt ugyan nem vesznek, de igen 
fontos alkotórészei táplálékunknak. 
Sokféle vitamint ismerünk, sok van 
belőle a tejben, vajban, narancsban, 
salátában, a friss főzelékben és az 
élesztőben. Főleg a serdülő szerve­
zetnek van vitaminra szüksége. Akik­
nek táplálékában a tojás, a tej, a friss 
főzelék és gyümölcs szerepel, más 
vitamin felvételére szükségük nincs. 
Gondoskodni kell az ételnemüek 
megfelelő ízletes formában való el­
készítéséről is, mert ez az étvágy 
fölkeltése szempontjából fontos. A 
helyes táplálkozást a vegyes táplál­
kozásban látja, melynek egyformán 
kell tartalmaznia húst, bőségesen 
főzeléket, tésztát és ezenkívül tejet, 
vajat s tojást. A nyugodt, lassú evés, 
a jó, kiadós rágás, az ételek normá­
lis, rendes hőmérséklete mindig szem 
előtt tartandó. A napi három fő­
étkezés elegendő, de a közbeiktatott 
k sebb tápfelvételek is kívánatosak. 
A túlságosan fűszeres ételek károsak 
emésztőszerveinkre. Az élvezeti cikkek 
közül a kávé és a tea mértéktelen 
fogyasztása káros lehet az ideg- 
rendszerre. A szeszes italok semmi­
képpen sem szerepelhetnek tápérté­
két tartalmazó energiaforrásként. Mint 
nem káros élvezeti cikk is csak 
a kevés alkoholt tartalmazó bor és 
sör szerepelhet, de ezek élvezete is 
csak mértékletesen tanácsos.

A B a r o ss-S zö v e fség  
a v en d ég lő s ip a r  ellen

A vidéki vendéglősöknek egyik 
legnagyobb sérelme a külömböző 
ipartestületek vagy társaskörök helyi­
ségeiben működő vendéglők és kon­
tár vezetőik. Ezekben a helyiségek­
ben nincs záróra és ez vidéken nagy 
vonzerővel bir, igy illegitim előnyt 
élveznek a nyilvános üzemekkel 
szemben; ehhez járul az ilyen testü­
leti vendéglős személye, lévén az 
— leggyakrabban — egy kiérdeme­
sült mészáros, borbély, asztalos stb. 
aszerint, milyen ipartestületröl van 
szó. Ez a pajtásviszonyból származó 
rendszer idáig csak a vidékre izolá­
lódott ; most már — sajnos — tért 
hódit a fővárosban is. Kommer 
Ferenc szállodás kartársunk a leg­
utóbbi elöljárósági ülésen felhívta

az elnökség figyelmét arra, hogy a 
Baross Szövetség legújabban éttermet 
állított fel, amelylyel konkurenciát 
folytat a vendéglősséggel szemben 
oly módon, hogy röpcédulákat bo­
csát ki, amelyeken a következő felirat 
szerepel : „Elsőrangú házi főzés, 
mellyel a vendéglői konyhákat össze 
sem lehet hasonlítani." A röpcédu­
lákon szereplő felhívás megbotrán­
koztató és súlyos kari sértés, miért 
is felkérte az elnökséget, mint a 
szállodások és vendéglősök törvény­
szerű erkölcsi testületének vezető­
ségét, hogy a kitételért a legtelje­
sebb és a legkomolyabb elégtételt 
követelje a Baross Szövetség elnök­
ségétől.

Úgy van, ez a legkevesebb amit 
kérni lehet. Mindenesetre a Baross 
Szövetség eljárása nem alkalmas az 
iparosfront erősítésére és az állandóan 
burjánzó kontárkodás gyomlálására, 
Ellenben alkalmat adott arra, hogy 
minden önérzetes vendéglős ott 
hagyja a „kosztadó" Szövetséget.

A régi étlap
A külseje után Ítélik meg az 

embert. Ez vonatkozik az étlapokra 
is, mert annak külső megjelenése, 
szépsége, ízléses avagy művészi 
volta adja az első benyomást a 
vendégnek. A régi étlap igen díszes 

a kor uralkodó Ízlésének meg­
felelő — többszínű litográfia (kőnyo­
más) vagy nyomtatvány volt, finom 
fényezett papíron, kartonon. Négy 
sőt nyolc oldal terjedelemmel; az 
ételek nevei iniciálékkal rajzokkal, 
díszítésekkel tarkítva. A specialitások 
ornamens betűkkel cifrázva. Az 
elmúlt jóidők bőségét, jómódját hir­
detik ezek az ékes nyomtatványok ; 
látszik rajtuk, hogy tellet a szemre, 
a szépre is. Igaz, hogy akkor a 
nyomtatás, papir és egyáltalában az 
élet hasonlíthatatlanul olcsóbb volt, 
mint a mai viszonyok között.

Az étlap naponként váltokó részét
— úgy mint ma — kézzel Írták, 
nem is Írták kaligrafálták, ügyes és 
a rajzoláshoz is értő pincérek, akik 
egy-egy ötletes rajz vagy karikatura 
odavetésével tették pittoreszk hatá­
súvá az egyhangú sorokat. Ezek a 
dicséretes buzgóságra valló munkák 
már nincsenek divatban; ma nincs 
meg az a ttireem, az a munkakedv, 
amely ezek szülője volt. A tehetség 
és a tudás még ma is él, csak az 
ambíció alussza álmát. A betűk
— minden díszítésből kivetkőzve — 
megmaradtak, az ambíció pedig a 
pénzszerzés terén mozog.

Jól esik végigfutni a régi étlapok 
sorait, nemcsak a rég eltűnt szálló-
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dák, vendéglők neveinek felelevení­
tése szempontjából, de az akkor 
divó specialitások és az ételárak 
miatt is. Tejfeles kapros-káposzta, 
Újházi-leves, Kossuth-szelet, töltött 
káposzta csülökkel, palóc-leves stb., 
ínycsiklandozó különlegessék szere­
peltek egyes étlapokon. Ezenkívül a 
hét minden napjára jelzett valami 
specifikumot az étlap. Például egyik:

Hétfő: Pácolt nyelv borsóval.
Kedd: Roston sült hagymával.
Szerda: Székelygulyás.
Csütörtök: Szüzsült hálóban.
Péntek ; Rántott harcsa, halászlé.
Szombat: Angol roastbeauf pőré­

vel.
Vasárnap: Paprikáscsirke galuská­

val.
Ezek a napi különlegességek a 

vendéglő és vendégei szerint válta­
koztak- És az árak: rántott vagy 
pörkölt csirke 50 krajcár, kacsa­
pecsenye 40 krajcár, ugyanannyiba 
került a sertéssült, de ebből volt 
kis adag is. A kilencvenes években 
féltucat osztriga 100 krajcár, párolt 
sonka pőrével 60, lében sült maka­
rónival 50, kisadag 35 krajcár volt. 
Vese-velővel, marhagulyás adagja 
'25 krajcár; két darab rák 24 krajcár 
volt. Almáslepény 10 krajcár, 2 darab 
pozsonyi patkó 8 krajcár, retek vajjal 
10 krajcár. Az italárak is hasonló 
olcsók; egy liter asztali 34, siller 
30 krajcár, moóri és badacsonyi 40 
krajcár volt.

Feltűnő a régi étlapokon, hogy 
aránylag nem sokféle étel szerepel; 
de amit adott egy vendéglő, arról a 
dicséret még ma is hangzik a régi 
vendéí_r,*k ajkáról
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A kényszeregyezségi eljárás  
reformja. Ismeretes, hogy az 
igazságügyminisztérium a kényszer- 
egyezsegi eljárás reformját készíti 
elő, melynek leglényegesebb pontja 
a kötelező magánegyezség. Nagy 
hibája azonban a minisztérium terve­
zetének, hogy a magánegyezség 
létrehozásához a hitelezők 90 száza­
lékának hozzájárulása szükséges, 
azaz már 11 százalék elegendő ahhoz, 
hogy az egyezséget megakadályozza 
s az adóst kényszeregyezségbe ker­
gesse. Az érdekeltségek felfogása 
szerint a kényszeregyezségi eljárás 
reformja csak úgy vezet eredményre, 
ha a hitelezők 75 százaléka elegendő 
lesz a magánegyezség elfogadásához.

Italmérési engedélyek elnyeré­
séhez illetőségi bizonyítványt is 
elfogadják. Az italmérési engedé­
lyek elnyeréséhez eddig tudvalévőén 
megkövetelték, hogy a folyamodó 
magyar állampolgárságát külön iga­
zolja, ami azután egyrészt sok után­
járást kívánt, másrészt a hatóságok 
munkáját nehezítette. Értesülésünk 
szerint rövid időn belül olv értelmű 
rendelkezést léptetnek életbe, hogy 
az italmérési engedélyekhez meg­
kívánt magyar honosság igazolására 
a felek illetőségi bizonyítványukat 
is felha-ználhatják. (*)

Budafok rendezett tanácsú 
város. A MTI jelenti: A belügy­
miniszter Budafok nagyközségnek 
rendezett tanácsú várossá való át­
alakulását megengedte. Budafok 
vágya teljesült és a magvar bor- I 
kereskedelem központja város lett 
— czimében ; hogy jellegében is az ! 
legyen, ahhoz hosszú esztendők 
fáradh italian épitőmunkája lesz szűk- | 
séges. ( )

Az általános forgalmiadó és 
a könyvvezetés. Ha az adózó kere­
seti bevételeit a forgalmiadókönyvbe 
mindig pontosan bevezeti — mon­
dotta M a közigazgatási bíróság 
2503—1923. s/, Ítélete — az adót i  
minden megokolás nélkül becslés 
utján felemelni nem lehet. Ha az 
adózó tényleges kereseti bevételének 
nagyságát pontos bevételi feljegy­
zések bemutatásával nem igazolta 
mondotta ki viszont a közigazgatási 
bíróság 14,057— 1924. sz. Ítélete — 
az adóátalánynak a szakértők meg­
hallgatása után becslésszerü meg­
állapítása ellen sikerrel nem véde­
kezhet. (*)

i, n z  11> i . .  v i :  x  i> É  < ;• •

A Főpincérek, Genfiek, ESC 
bálja előmunkálatai serényen foly­
nak. A rendező bizottság állandó 
permanenciában van és igyekszik 
a széleskörű érdeklődés fokozá­
sára.  A meghívók szétküldése kü­
szöbön áll és a rendezőség ezúton 
is felkér minden karfársaf és 
érdeklődőt, hogy meghívó igényei­
ket a W estendkd  i’éhciz Teréz-körút 
////. sz. alatt lévő bálirodában szíves­
kedjenek bejelenteni. A nagysike­
rűnek ígérkező bál március 2-án 
kedden lesz a Vigagó nagytermében. 
Személy-jegy 50 ezer, család-jegy 
10 0  ezer korona.

Az ingóje lzá log  in tézm én y é ­
nek  törvényhozási rendezésével a 
kormány komolyan foglalkozik. 
Folyó évi jan. hó 14-én és 16-án az  
igazságügyin misztériumban ebben 
a tárgyban szakfanácskozm ány 
tartatott, melynek feladata volt az 
érdekeltségeknek véleményét bizo­
nyos alapvető kérdések tekinteté­
ben meghallgatni. E szakíanács- 
kozmány eredménye alapján ké­
szíti el az  igazságügyminisztérium 
a vonatkozó törvényjavaslat terve 
zetéf, amelyre vonatkozólag a ko r­
mány végleges állásfoglalás előtt 
újból meg fogja hallgatni a külön­
böző érdekeltségeket. (*)

A borbafyuzás  körül. Múlt s z á ­
munk vezérhelyén irtunk a bor- 
ba tyuzás kérdéséről. Ezzel a cik­
künkkel foglalkozott a bortermelők 
lapja, a „Borászati  Lapok** is, ter­
mészetesen a saját érdekei néző­
pontjából. A vendéglősök és bor­
termelők érdekei sok tekintetben 
azonosak  lévén nem lehet vitás az, 
hogy a baíyuzás megszüntetése 

eltekintve a törvényes rendelke­
zéstől vendéglősnek, termelőnek 
egyformán érdeke; hisz a bátyusok 
pancsolt lőréi a tisztes „termelő** 
nevet vonják gyanús világításba. 
Különösnek találjuk, hogy ezzel 
nem törődve a B. L. azt Írja „a ven­
déglőknek nem okvetlenül kell a 
borból meggazdagodni, hanem 
ételek, egyéb italok is vannak, 
amelyekkel a boltot fenn lehet tar­
t a n i ! Cikkünkben kifejezetten meg­
írtuk „kültelki vendéglősök“ azok, 
akik a baíyuzás legnagyobb kárát 
látják ; már pedig az köztudomású, 
hogy a perifériákon inkább ital és 
főleg borfogyasztás van. Tehát 
nem lehet ételfogyasztásból ami 
lényegtelen vagy nincs „meg­
gazdagodni"  A mai viszonyok 
között pedig, amikor a kényszer­
egyezségi és csődrovatokban ál­
landó szereplők a vendéglős ipa­
rosok, ilyen állítást kockáztatni, 
hogy „nem okvetlenül kell a bor­
ból meggazdagodni" legalább is 
rosszmájúság, vagy hozzá nem 
értés azon érdekeltség lapja részé ­
ről, amelyik tényleg a borból g a z ­
dagodik meg. (*)

n p 1 k ii I n p m  I p  h p  t !
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Elhunyt Meixner Gusztáv kar- 
társunk és nejének szereteti fiacs­
kájuk Ottó f. hó 4 én egyéves 
korában. A gyászbaborulf szü lők­
nek ezúton is részvétünket fejezzük 
ki. A kis angyal pihenjen békében.

Elhunyt Miífli Jenő vendéglős kar­
társunk neje /11/7/7/ 'Jenőné, szilt. Lu­
kács Mária f. hó 1C-én. 28 éves korá­
ban. A megboldogult fiatal asszony 
földi maradványait f. hó 13-án helyez­
ték örök nyugalomra a Kerepesi sir- 
kertben a gyászoló család és a nagy­
számban megjelent tisztelők részvéte 
mellett. Béke hamvaira !

Az á llam jegyek  ism erte tő  jele  
A Magyar Nemzeti Bank üzlet- 
vezetősége a közönség tájékozta­
tása végett a következőket k ö z l i : 
Az ezidőszeriní forgalomban lévő 
50 koronás és ennél nagyobb név­
értékű államjegyek részben az  
Orell-Füssli zürichi cégnél, részben 
a Magyar pénzjegynyomda r.-t.-nál, 
részben pedig - a Magyar pénz­
jegynyomda r.-t. átvétele óta a 
Magyar Nemzeti Bank pénzjegy- 
nyomdájában készültek. A jegyek 
előlapjának alsó szélére az  Orell- 
Füssli-cégnél készült jegyeknél 
„Orell-Füssli, Zürich", a Magyar 
pénzjegynyomda r.-t.-nál készült 
jegyeknél „M agyar Pénzjegy- 
nyomda R.-T. Budapest4* van nyom­
tatva, a Magvar Nemzeti Bank 
pénzjegynyomdája által készített je­
gyeknél pedig nyomdai jelzés nincs. 
Magából abból a körülményből 
tehát, hogy valamely jegyen a 
feníemlifetí egyik vagy másik nyom­
dai jelzés van. illetőleg, hogy va­
lamely jegyen nyomdai jelzés 
nincs, az illető jcqy valódiságára, 
illet cicit hamis itett voltára következ­
tetni nem tehet. Megemlítjük végül, 
hogy az  50 koronás és ennél na ­
gyobb névértékű jegyek előolda- 
lának alsó ba lsarkába  ,,T. W.“ jel­
zés van.

Zongorák, p ian inók bérlete, 
vétel-eladás, javítás, hangolás ré sz ­
letre is olcsóbbak, mint bárhol. 
VI. Liszt Ferenc-tér 7. Z eneakadé­
miával szemben. Gaál.

K alikó-esté ly t  rendez a Sza- 
kács-Otíhon javára a Magyar S z a ­
kácsok Köre /. hó 22-en hétfőn este 
10 órai kezdettel az Erzsébefhid- 
kávéház összes helyiségeiben (I., 
Döbrentei-tér 6 ) amelyre ezúton is 
meghívja a karíársakat ,  érdeklő­
dőket. Szórakozta tásró l  gondos­
kodva. Szépségverseny, hólapda- 
csata stb. Személyjegy 20.000 1\. 
vacsorajeggyel együtt 45.000 K. 
vacsora igény f. hó 2 0 -ig bejelen­
tendő (J. 132 48).

X. kerületi  kőbányai v á la sz t ­
mány ülése február hó 25-én csü­
törtökön d. u. 4 ó rakor  Szőís  S á n ­
dor X., Ihász-utca 5. sz. a. lévő 
vendéglőjében lesz. Az ülésen való 
szíves megjelenést kéri Wrabeíz 1 
Gusztáv kerületi elnök.

í  z l o t  ii k  li i r d r t r s r e ,

A budai vendéglősök nagyszámban 
jelentek meg a fényesen sikerült budai 
iparosbálon. Örvendetes jele az iparos 
összetartásnak, az együttérzésnek, hogy 
a bálelnök és a rendezőség tekintélyes 
hányada is a vendéglős kartársakból került 
ki; ez egyben iparcink tiszteiére is mutat. 
Ez a dicséretes pártolása a vendéglősök­
nek a külömböző iparosok részéről igen 
szép példa, melyet követésre méltónak 
tartunk a pesti iparosság részéről is. A 
mindvégig kedélydus mulatságon ott láttuk 
Hadik János gróf fővédnököt, dr. Purébl 
Győző tanácsnokot Badál Ede elöljárót, 
Máté István, Pathó István, Kodra Károly, 
Hoffmanu János, Kollár Gyula, Bayer 
Gyula, Ulm László, Bleicher Márton, 
Kodnár Dömötör és számos más, a budai 
közéletben ismert személyiségeket. (*)

Öntudatlan  részegség  nem m en­
tesít a ká r té r í té s i  kötelezettség
alól. Büntető jogszolgáltatásunk sze­
rint a részegség bűncselekmények 
elkövetésének elbírálásánál enyhítő kö­
rülmény, sőt ha a részeg állapot oly 
nagyfokú, hogy a tettes öntudatlan- 
sága az ittasság folytán nyilvánvaló, 
akkor ez büntetést kizáró ok, ilyen 
esetekben a bíróságnak a vádlottat fel 
kell menteni. Ezzel a büntetőjogi elv­
vel a polgári joggyakorlat újabban 
szakítani próbál, mert abból indulnak 
ki a bíróságoknál, hogy a részeg 
állapotot rendszerint szándékos cse­
lekménnyel a /  ittas egyén maga idézi 
elő. A Kúria egy kariéi itési pörben 
érvényesítette most ezt az uj jogelvet 
Két esztendővel ezelőtt V. János gazdál­
kodót a szomszédja késszurássa! 
megölte. A*z özvegy a tettes ellen kár 
térítési pert indított. Az alperes ügy­
védje ebben a kártérítési perben azt 
a védekezést terjesztette elő, hogy a 
bűncselekményt öntudatlan részeg 
állapotban követte el az alperes úgy, 
hogy ezen cselekményéből kifolyólag 
még büntetőjogi jelelősséggel sem tar­
tozik, még kevésbbé állhat fenn vele 
szemben a kártérítési kötelezettség. 
Ebben a perben hozott most Ítéletet 
a Kuria, amelyben elmarasztalja az 
alperest a felszámított kártérítési ösz- 
sxegnek járadékszerii megfizetésében. 
Az ítélet indokolása kiemeli, hogy az 
alperest kártérítési kötelezettség ter­
heli még abban az esetben is, ha 
csakugyan való lenne az a védeke­
zése, hogy az emberölés elkövetése­
kor öntudaflanságig ittas volt és 
megáll a kártérítési kötelezettség még 
abban az esetben is, ha e büntetést 
kizáró ok alapján az alperest a bün­
tetőbíróság mint vádlottat fel is men­
tené. Így kellett dönteni mondja a 
Kuria — mert maga az ittas állapot 
is az alperes rovására esik, tehát az 
ilyen állapotban elkövetett cselekmé­
nyének magánjogi következményei 
alól nem mentesíthető.

Minden v en d é g lő s  és  kávés
tartson üzletében Zwack-féle Uni- 
cumot, mert azt állandóan keresik 
és fogyasztják. Az Unicum eredeti 
palackból mérendő, mert a vevő 
igy látja, hogy csakugyan eredeti 
árut kap.
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A V endéglős  bál s ikere  nem­
csak erkölcsiekben volt gazdag, 
de anyagiakban is. A fényesen 
sikerült bál anvagi eredménye 

170 millió korona — a jóléti 
intézmények alapját gazdagította. 
Ez az  örvendetes eredmény a szép 
szám ban  megjelent bálozó közön­
ségen kívül, a báli elnök : Malosik 
Ferenc karfársunk fáradhatatlan 
tevékenységének köszönhető és a 
derék rendező gárdának.  Kedves 
meglepetés volt a Polgári s .rfőződe 
selyem táncrendje és a Dréher 
sörgyár  csokoládé „ B a k 44 sör pa­
lackja. (*)

A Gundel d á n o s  é s  id. Kom-
mer Ferenc emlékét ápoló asztal- 
társaság  pénteken d. e. 1 2  órakor 
összejövetelt fart az  alanti helyeken

Február
19-én Holub Rezső vendéglőjében 

IV., Curia-u. 2 .
Március

5-én Wrabefz Gusztáv vendég­
lőjében IV., Váci-u. 37.

Bevásárlás után a pénteki ven­
déglős-reggelin találkozunk.

Vendég lősök  „dóbarátok44 a s z ­
ta l társasága  uzsonnájukat a kö­
vetkező helyeken tartják meg, min­
den szerdán d. u. 5 ó rakor  :

Február
17-én Schmauder dózsef vendég­

lőjében IX., Bokréía-u. 1 2 .
24-én S z a rk a  Imre vendéglőjé­

ben Vili., Főh. Sándor-u. 44.
Márczius

3-án Csengéi Sándor  vendéglő­
jében IV., Ferenc J.-rakpart 9.

1 0 -én Csengéi dános vendéglő­
jében VI!.. Wesselényi-u. 43.

17-én Irsay dózsef vendéglőjében 
Vili., Üllői-uí 46.

24-én Cs. Nagy Gábor vendéglő­
jében VII., Keríész-u. 2 2 .

31-én Csizmadia Ferenc vendég­
lőjében V1L. dózsef-u. 67.

Április
7 -én Erízly dózsef vendéglőjében 

IX., Mester-u. 43.
14-én Németh József vendéglő­

jében VIL, Wesselényi-u. 57.
A „dóbará íok 44 uzsonnáján szí­

vesen látjuk az uj karíársakat .
A v e n d é g lő sö k  v a c s o rá i  pén­

teken este 8 ó rakor  a következő 
helyeken lesznek:

Február
26-án Nagy Sándor  vendéglőjé­

ben ügyvédi kam ara  ház V., Sza- 
lay-u. 7. Szemere-u. sarok.

Márczius
1 2 -én Reftinger Márton vendég­

lőjében L, Horthy MiUlós-ut 14.
A vacsorá ra  ne feledkezzünk 

elmenni.

í “ -  r  v a n s z ii k s ó <»• e  !
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Ipa ros  hangversenyek.  A Fv vá­
rosi Iparos Dalárda F yesülef, az ipa­
rosság eme kulturális szervezete, a 
teli évad alatt hangverseny sorozatot 
rendez, amellyel az a célja, hogy az 
iparosságnak alkalmat adjon csekély 
anyagi áldozatok me lett nívós szóra­
kozásra. Az első ilyen hangversenyt 
1926. évi február hó 2 J-én este 1 j8 
órakor a Budapesti Ászt dosiparíesíü- 
let székházában lévő díszteremben 
tartja. A F. 1. D F. eme kétségtelenül 
hazafias törekvésének sok sikert jó­
solunk.

H a m i s  m i l l i ó s .  A M. T. 1. jelend: 
a debreceni nagy vásárban egy hamis 
egymilliós bankjegy került forgalomba. 
A hamis bankjegy nyomása rosszul 
sikerült, valószínű, hogy Csehország­
ból csempészték be. A rendőrség meg­
indította a nyomozást. (*)

A M a g y a r  B u z o g á n y  a sz ta l -  
t á r s a s á g  íagösszejövete'eit  min­
den hó első hétfőjén 'arija esti 8 
órakor  a Dohány-n. 2 0 . alatt lévő 
Pósch-féle vendéglőben.

S z a k á c s o k a t  csak a Magyar 
Szak ácso k  Körétől rendeljünk. 
I., Döbrentei-tér 6 . Erzsébet hid- 
kávéház.  telefon: 3. 132 48. * 1 2 3 4 5

A budapesti vendéglői és szál­
lodai alkalmazottak kereseti 
adóját a székesfőváros tanácsa 
változatlanul meghagyta. E szét int a 
múlt év július elsejevei életbelépett 
(lapunk m. é. 15. számában közöli) 
és a mai napig érvényes táblázat 
alapján kell a személyzet kereseti 
adóját továbbra is leróni. (*)

Milyen ételek és italok után 
kötelező minden vendéglőben a 
fényüzési adó lerovása? A ma­
gyar királyi pénzügyminiszter 11811- 
VII. a. 1921. számit rendeletében a 
fényiizési forgalmi adór 1 szóló 1920. 
évi 15 t.-c vég*ieh íjtása iram ki. dőlt 
1920. évi 90.000 számú utasítás né­
mely rendelkezései módosítja. Az. uj 
kiegészítő rendelet az adót a k ö v e t­
kező fényüzési tárgyakra is kiterjeszti:

1. Fagylaltok, krémek, parfait-k, 
ideértve a formafagylaltokat, forma- 
parfait-kat, formakrémeket és egyéb 
külön'egességeket, mint például 
chokoládé-bonchée, ctognenbonche, 
s tb , valamint e cikkeket adagolt 
formában is.

2. A sütés vagy szárítás utján 
készült édestészták — ideértve az 
ostyákat is — azonban az élesztős 
tészták és a gyermekpiskóták kivé­
telével. Az élesztöstészták közül is 
fényüzési tárg> a fánk.

3. Minden néven nevezendő cakes 
(keksz), valamint az édes és sós 
teasütemények.

4. A grillage.
5. A gesztenyepurée, továbbá a

szultánkenyér, helvé és más efféle 
készítmény.

ö. A cukorral vagy cukoip’itló 
szerrel befőtt gyümölcsök, továbbá 
a birsalmából vagy más gyümölcs­
ből készült sajt.

7. A cukrozott gyümölcsök.
8 Mindennemű cukorkák, ideértve 

a bonbonok t is, továbbá a töltött 
és táblacsokoládét és mindennemű 
csokoládékülönlegességet, végül a 
burgonyacukrot.

9. A pezsgő.
10. A belföldi borok, ha kimérés 

esetén áruk literenként a 25.000 
K-ás árat meghaladja, palack bo­
roknál pedig az. értékh atár a palack 
árát is beleszámítva Eleienként a 
30 000 K-ás árat meghaladó érték. 
A forralt bor is fényüzési adó köte­
les, ha azt literenkint 25 000 ko­
ronát meghaladó árban árusítjuk.

11. A külföldi sajtok mind, a bel­
föld i sajtok közül a puha sajtok és 
a rétesek. A fenti 11. p aliban fel­
sorolt cikkek mindenkor és minden 
vendéglőben fényüzési adó alá van­
nak vetve. (*)

A b u d a p e s t i  h a t ó s á g i  m u n h a -  
h ö z v e t i t ő  szállodai és étterm i osztálya 
a múlt hó 27-től f. hó 12-ig elhelyezett:
a) fé rfia k a t: 1 étterm i segédet, (kisegítő 
munkára) 3 borászt 1 szakácsot. 12 c s a ­
post. (ebből 1 kisegítő m unkára) 2 evö- 
eszköztisztitót (ebből 1 kisegítő m u n k á ra ); 
2 tányérost (ebhöl 1 kisegítő munkára), 
lö  háziszolgát (ebből 1 kisegítő m unkára)
b) nőket: 1 felirónőt, 9 szakácsnőt, (ebből 
2 kisegítő m unkára) 2 kávéfözönöt, 7 kézi­
leányt, 1 tésztásleányt, 1 salátásleányt, 
1 szobaleányt, 3 felszolgálóleányt, 27 futó- 
leányt, 17 takarítónőt (ebből 1 kisegítő 
munkára), 70m osogatónöt (ebből 3 k ise­
gítő m unkára), és 7 m osónőt -ebből 1 
kisegítő m unkára.

Foglalkozást k ap h a tn ak : a) f é r f i a k :
1 borász, b) n c k :

Foglalkozást keresnek : a) fé rfia k  :
2 szállodai tisztviselő, 3 föpincér, 88 ét­
term i segéd, 6 borász, 3 konyhafönök, 
9 szakács, 9 konyham észáros, 3 pince­
mester, 73 csapos 1 portás, 23 evöszköz- 
tisztitó, 1 ezüstös, 1 tányéros.S 40 ház:- 
sz 'Iga, 5 bérszolga, 2 szobakefélö, b) n c k  :
3 gazdasszony, ti felirónö. 30 szakácsnő, 
2 kávéfőzőm'), 36 kézileány, 1 tész tás- 
leány. 2 salátásleány, 8 felszolgáló leány, 
32 futóleány, öl takarítónő, 79 m osogatónö 
és 17 m sónö.

A férfi alkalm azottak közvetítő osztálya 
Vili., lózsef-utca 33 II. em., a nőké ugyan­
ott földszinten van. H ivatalos órák reggel
8 —2-ig d. u. 4 —6-ig. Telefon hiv szám : 
József 53-88. A közvetítés teljesen ingyenes.

A vigalmi adó megváltása. Bu­
dapest Székesfőváros Tanácsa 192(5. 
évi január hó 7. napján tartott ülé­
sében 117.013/1925-VI. szám alatt 
a vigalmi adóval kapcsolatosan azt 
a határozatot hozta, hogy 192(5. ja­
nuár hó 1 - töl kezdödöleg további 
intézkedésig azok a vendéglősök, 
kiknek vállalkozása egész napon át. 
vagy a napnak bizonyos szakában 
fényüzési adó alá esik, továbbá a

„PSatter Julíenne“
a l e g i z l e í e s e b b  s z á r a z

Z Ö L D S É G ­
K E V E R É K

Nem n élkü lö zh eti egyetlen konyha se m !
S z í n r e ,  ízr e .  t á p é r t é k r e  n é z v e  te l j e ­
sen  e g y e n r a n g ú  i f r iss  z ö ld s é q q v !

P L A T T E R  J Á N O S
k'HiZ'Mvip in i s  kereskedelmi r t. K e c s k e m é t

H e r c e g

Windischgraetz Lajos
b o r p i n c é s z e t e i

S Á R O S P A T A K  ti T O K A J  :i B U D A F O K

K öz pont i  i r o d a  és  m i n i a t ű r :  B u d a p e s t ,  IV 
Vác i-u 27 ( P i a r i s t á k  p a l o t á j a )
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kávéházlulajdonosok előző hónapban 
elért fényii/ési adó alá eső bevéte­
lüknek 1 -j (egyfél) százalékával vált­
hassák meg a zenével nyújtott, szó­
rakozásban résztvevőkre esetenként 
és személyenként megái lapított 5C0 
korona vigalmi adót.

Rendelet a forgalmiadé részlet- 
fizetési kötelezettségének m eg­
szüntetéséről.  A pénzügyminiszter 
az általános forgalmi adót adóbe­
vallási iv alapján készpénzben fizető 
adókötelesek részére az adókivetési 
időszakot 192(5. év január hó elsejétől 
kezdve egy naptári hónapban állapítja 
meg és az említett adósok részlet- 
fizetési kötelezettségét a fenti határ­
időtől k zdve megszünteti. Az adó­
fizetés helyére és módjára nézve 
az eddigi szabályok továbbra is 
érvényben maradnak. Ha valamely 
adóköteles vállalat jelenlegi könyv« - 
lési rendszere vagy üzletvitele mellett 
a megállapított uj adókivetési idő­
szak oly megterhelést jelentene, hogy 
e miatt a vállalat könyvelési rend­
szerét vigy üzletvitelének eddigi 
módját kellene megváltoztatni, az 
érdekelt adófizető 1926 február végéig 
illetékes pénzügyigazgatóságától — 
Budapesten a m. kir. adóügyi út­
mutató és ellenőrző hivataltól — az 
adókivetési időszaknak ettől eltérő 
megállapítását kérheti, (*)

A cukor kincstári részesedé­
sének leszállítása. A pénzügy- 
miniszter 1926 évi 13 902. számú 
rendeletével a cukorgyártelepröl, 
illetőleg a cukorszabadraktárból adó­
kötelesen elszállítandó, valamint a 
külföldről behozott cukor után fize­
tendő cukoradót és kincstári része­
sedést 1926, évi január hó 29-töl 
kezdve kg.-kint 1. a répa- (nád-) 
cukor után 5075, 2. egyéb cukor 
után 1200 papirkoronára szállította 
le. (*)

TESTEDZÉS
Az ESC uj t isztikara. Az Egyetértés 

Sport Club legutóbb tartott közgyűlé­
sén, amelyen az egyesület tagjai majd­
nem t ljes számmal jelentek meg, az 
1926. évre a következő uj elnökséget, 
illetve tisztikart választották meg: 
Elnök: Mucnják Károly. Társelnökök: 
Beer László és Upor József. Ügyvezető 
elnök : Tóth Lajos. Alelnökök : Milefits 
Gyula és Vargha István. Titkár: Braun 
József. Pénztáros: Reif Géza. Jegyzők: 
Braun Lajos és Bozóky István. Ellen­

őrök: Kuluncsics József és Fülöp Sán­
dor. Klubo: vos: R< dnaiEi nődr. Ügyész: 
Fazekas Dezső dr. Rendes választ­
mány, tagok: Lipiák Jáncs, Harfay 
Endre, Tachler Lajos, Ke imami Ernő, 
Hald a Bila, Reic'ihardf György. Ncf- 
nagel János, Rónai Gyula,Szabó József, 
A rtner Alajos, KóborFerenc, Fekete Lipóf 
Atlétikai szakoszíá'y: Elnök: Miletifs 
Gyula Alelnöki Karikó Gyula, Szak­
osztály-vezető: N -urnáim Ernő, Intéző: 
Lipfák János. Pénztáros: Braun Lajos. 
Szertáros: Balázs László. Fofball- 
szakosztály: Elnök: Varga István. 
Alelnök:Tóth Lajos.Szakosztályvezető: 
Szabó József. Intéző: Fülöp Sándor. 
Pénztáros: Lehocky József. Tréner: 
Jimy Hogan.

Az ,,E. S. C.“ február hó 28-án 
(vasárnap) d. e. 10 órakor a Máv. sport­
telep környékén országos mezei futó­
versenyt JO-es csapatok részére ren­
dez

Az ,,E.S,C.“ szilveszteri gyűjtése.
Az elnökség ezúton mond pártfogóinak 
hálás köszönetét. Astoria - szálloda 
1.5I5.C00, Neiger-étferem 1.345.ooo, Royal 
szálloda I 0 0 0 ,0 0 0 , Vezeklő - pince
722.000. 1,perial-éfferem720.000, Lipót­
városi Kaszinó 6o2 ,ooo, Keleti pálya­
udvar étterem 534,ooo, Sfurm-éfíerem
560.000, Pannonia-szálloda 5oo,ooo, 
Krisfály-kávéház 5oo,ooo. Wesfend- 
kávéház 425.ooo, Vörös-malom 32o.ooo, 
Papagáj 3o5,ooo,H u ngá ria C1 u b'35o,ooo 
Briífania-szálloda 3oo,ooo, Tabarin
305.000, Kuluncsics József 3oo.coo, 
Tóth Lajos 265,ooo, Erdélyi borozó
2.30.000, Erzsébetvárosi Kaszinó2oo.ooo
Coníinenfal-szálloda 22o,ooo, Stefánia- 
étferem 2oo,ooo, Spolarifs-hávéház 
24o.oooOpera-kávéház 215,ooo, Fészek- 
Club 2o5,ooo, Gellért-szálloda 22o,ooo, 
Vadászkürt-szálloda 26o,ooo, Edison- 
kávéház 2oo.ooo, Vigadó - étterem
200.000, Pálf'-éíferem 2oo.ooo, Párisién 
Grill 17o,ooo . Pátria Club 145.ooo, 
Bandl-étterem 18o ooo, Lukács-szálloda
150 .0 0 0 , Dunapalota-szálloda 15o,ooo, 
Belle-Vue szálloda 17o,ooo, Kovácsevics 
étterem 175,ooo, Posch-éfferem (Dohány 
uccai) 17o,ooo, Emke kávéház 135,ooo, 
Baross-kávéház 155,o^o, Tőzsde Club 
1 oo.ooo, Országos Kaszinó 15o.ooo, 
Vigszinház-étterem 10 0 ,0 0 0 , Bokor­
étterem loo.ooo, Sitnplon-kávéház
135.000, Erzsébet-szálloda 9o.ooo, 
Thália-mulafó 3o,ooo, Bizánc-kávéház
70.000, Posch-étterem (József-köruü)
50.000, Baum-étferem 35,ooo, Közponfi- 
kávéház 23,ooo, Abbázia - kávéház 
Corvin-buffé 193,ooo, Kiszely-éfíerem 
55.000 New-York-kávéház 35o,ooo, 
Cenfral-kávéház 5o,ooo, Bodó-étferem
60.0 0 0 , Posch-étterem (József-téri)
85.0 0 0 , Pikadely-söröző 5o,ooo, Flesch- 
étterem 5o,ooo, Terézvárosi Kör 80,00 0 , 
Metropole-száiloda 7o,ooo, London- 
szálloda 80,0 0 0 , Lipótvárosi társaskör
60.000, Vigszinház-kávéház 55,ooo. 
Palatinus-kávéház 45,ooo K.

Wagner Testvérek
LŐWENSTEIN M. UTÓDA 
IV, V á m h á z -körú t  4 
fű sze r,  gyarm atáru, 

c s e m e g e - ,  ital - n a g yk ereske dők .
A v e n d é g l ő s ö k  é v f iz e d e s  szál l  Hói Telefon J. 6 ‘ - 61

DAJKA FERENCZ
“ Harangvölgy"

vendéglője
I., B é l a  k i r á l y - u t  4 4 .  a z  i s k o l a  m ö g ö t t .
a 8l -es  v i l l a m o s  v é g á l lo m á s t ó l  5 p e r c n y i r e  
! G Y Ö N Y Ö R Ű  K I R Á N D U L Ó H E L Y  !

A M A G Y A R  S Z A K Á C S  K Ö R  
H I V A T A L O S  L A P J A

s z á l l o d á k b a n ,  é t t e r m e k b e n ,  v e n d é g l ő k b e n  
és  m a g á n h á z a k b a n  n é l k ü lö z h e t e t le n ,  

m er t  m i n d e n  - z á m á b a n  ú j a b b  
é s  ú j a b b  re c e p t e k e t  kö zö l

Előf izetési  á r a  e g y  é v r e  4 0 0 . 0 0 0  k o r o n a  
M e g r e n d e lh e tő

A  M A G Y A R  S Z A K Á C S  k i a d ó h i v a t a l á b a n  
Vlil, Oó zsef-u.  74 t e l e f o n :  CJózsef 141 79

Kolossá
Étterem

E R Z S É B E T -
K Ö R U T 1 7
B a r c s a v - u .

s a r o k
*

hit i i nö  v i l l á s r e g g e l i ,  e b é d  és  v a c s o r a .  P o l g á - 
ri á r a k .  E l s ő r a n g ú  i ta l ok .  E s t é n k é n t  z e n e

Szarka Imre
vend é g lő je

Vili., Fhg S á n d o r -u .  44
ülismert jó konyha, uradalmi faiborok. 
M in d en  c s ü t ö r t ö k ö n  s a j á t  k é s z í t é s ű  

d i s z n ó t o r  S z a h f á r s a k  t a l á l k o z ó  h e ly e  
T á r s a s á g o k  r é s z é r e  k ü lö n  t e r m e k

__  a O R N A G Y K E R E S K E D Ő K
H l (Budafok) Budapest, Vili, Stáhly-u. 5 * Elsőrendű palack és hordós áruk | |

§Ü Magyar Szalámigyár Részvénytársaság
B U D A P E S T ,  X., F Ü Z É R - U T C A  37. S Z Á M  G y á rt m á n y o k :  valódi magyar téliszalámi, disznó-

H § |^  t e l e f o n : í ó z s e f  5 9 - 1 6  :: s ü r g ö n y c i m  : m a s a l a m  zsír, háj, mindenféle szalonna, friss- és füstölt-hus,
V á g ó te l e p  P e r l e s z  s e r t é s v á g ó ,  Bpest ,  S e r l é s k ö z v á g ó h i d  hentes és kolbász-áruk
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H m r a f E S
Alapár 10000 borona, 

minden további szó 1000 korona.

K I A D Ó H I V A T A L  CIIVÍE :
Kónya Sándor Vll, Ahndssy-tór H\ HL 22

Zongoris tának  ajánlkozom, va­
csora és 15.000 koronáért, esetleg 
könyvelést vállalok. Cim a kiadóban.

M érlegképes könyvelő az összes
vendéglői, iroda teendőkben jártas, 
elvállal órakönyvelést és mérlegkészí­
tést. Cim e lap kiadóhivatalában.

FELHÍVÁS! Magyar és Kelecsényi
adásvételi irodája, VII., Szöveíség-u. 59. 
1. 10. Közvetít, úgy helyben mint vidé­
ken, szállodákat, vendéglőket, kávé- 
házakat, továbbá minden szakmába 
vágó bármiféle üzleteket, ingatlannal 
vagy anélkül.

Vendéglői üveg és 
porcellánaruí
legelőnyösebb árban és 
feltételek mellett szállít

I H W V  Q VII, Csengeri-u. 26 LVJ VV I O .  T.-hivó 3 . 124- 50

Első Magyar 
Részvény 
Sörfőzde

BUD APE ST-KŐBÁNYA

V ár os i i r o d a :  Vili , E s z t o r h á s y -u .  6
Tel. 3. 4-29 és 3. >4-41

HA ÖN jól akar rágn i, akkor fogait I

Prohászka Sándor
á ll. vi7/&g. fogász, n u tfo g -
specialistáná! csináltassa 

VII, Erzsébct-körut 29. 11. em. 15. sz. 
Tel.: J. 121—74

• rs z l va tt y u k ,  k e r t * » l é k ,  Telefon
p in « o « a z d a s á f l i  clfcksk 28 92

G a r a n t á l t  te l jes  z s i r f a r f a l i n u  S A J T J A I N K  
m i n d e n ü t t  b e s z e r e z h e t ő k  

P á l p u s z t a  s a j t ,  D e r b y  s a j t .  R o m n d o n r ,  
I m p o n á l ,  Ó v á r i .  T r a p p i s t a ,  C a  i n o ,  

R o q u e f o r t ,  R o q u e f o r t  d o b o z o s

DERBy SAJT É s  VA3TERMELŐ 
RÉSZVÉNYTARSA8 AG

K ö z p o n t i  á r u s í t ó  t e l e p :  B U D  A P E S T ,  Vil i.  
T Ö M Ő  U T C A  33 a .  T e l e f o n  J ó z s e f  b t  tO

SÖRCSAPOK, BORÁSZATI CIKKEK

MIKA TIVADAR
FÉMÁRUGYÁR 

Budapes', VII, Kazinczy-u. 47 
Tel.: J. 128 27VILLANYIPEZSGŐ

( S C H A U M B U R G - L I P P E )
a l e g r é g i b b  * v j á r ó t u ,  a l e g j o b b

[ I I I I I I I I I B I « r I l d i i

SALGÓ TESTVEREK
— —  RÉSZVÉNYTÁRSASÁG —

BORNAGYKERESKEDÉS, LIKŐR , RUM- ÉS COGNACGYÁR
BUDAPEST-KŐBÁNYA

K ö z p o n t i  i r o d á h .  b o r p i n c é k  é s  g y á r t e l e p :  X. K o r p o n a i  u. J6 18. T e l . :  J ó z s e f  39 03

P A L U G Y A Y BOROK 
GRAND VIN 
DEMI SEC

IRODA: BUDAPEST, 
V /, ANDRÁSSV-U  7 5 
P I N C E : BUDÁTOK

U o l ló s s y  J á n o s  k ő n y v n y o m t a t ó  m ű h e l y e .  B u d a p e s t ,  VII. 3 ó s l k a - u t c a  2U. Telefon J ó z s e f  133- U2
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