Tavol-Kelet

RR—
Kajakalandok

irta: Dokuro-chan, Hirotaka

AniMagazin/AniPalace ] Vissza a Tartalomjegyzékhez!



Tavol-Kelet

Uj (nem feltétleniil minden szémban
jelentkezé) cikksorozat indul az AniMaga-
zin hasdbjain Kajakalandok cimmel, mely
nem kevesebbre vallalkozik mint, hogy
bemutasson néhdny azsiai éttermet, kiféz-
dét, egyszdval vendéglatoipari egységet.
Nem tudom eszetekbe jutott-e mar Bu-
dapest belvdrosaban jarva megszdmolni,
hogy hany &zsiai étterem mellett haladtok
is el. Vagy én jérok Gjabban tobbfelé, vagy
csak a cikk miatt tudatalatt rédhangoléd-
tam a témara, de mintha lépten-nyomon
ilyenekbe botlanék...

A fézés-evés téma egyébként a képer-
nyékon is meglehetdsen népszer( az utéb-
bi években, gondoljunk csak a Shokugeki
no Souma, az Amaama to Inazuma, vagy a
Toriko animékre (illetve evés oldalon majd’
minden shounen-fight Fshdsre). fgy egy kis
Gtmutatot igyeksziink biztositani, hogy hol
is lehet egy jot enni. Ki tudja, egyszer taldn
fézésre részanjuk magunkat. De csapjunk
is a lecséba: az elsé cikkben harom helyet
ismertet Hirotaka és Dokuro-chan.
//pintergreg
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1zakaya
// Hirotaka

Bevallom &szintén elég ritkdn jarok
japan ételeket kinalé étteremben, igy
kivdncsian alltam az Gj élmény elébe. (Az
utébbi idészak persze kivétel, mint ahogy
e cikk meglétébdl ldthatjdtok.) Budapes-
ten a Szent Istvan koérdton a Nyugati és a
Jaszai Mari tér kozott taldlhatd az Izakaya
étterem. Becsiletes
nevén: Kanpai lzakaya
Japanese Bistro.

Elsé  alkalommal
Catrinnal prébéltuk ki,
majd egy csalddi ebé-
det is megejtettink
itt. Mikor bementiink
kedvesen  fogadtak
minket, asztalhoz
vezettek, majd johe-
tett az italok, ételek
kivalasztasa. Az étlap
kénnyen &tlathatd, a
képek mellett japanul,
angolul és magyarul

is elolvashatjuk az ételek/italok neveit. De
ha mégis elakadnank, a felszolgalé 6rom-
mel all rendelkezéstinkre. A felhozatal
elég valtozatos, ha valamilyen sushitélat
rendelink, azt egy a vendégtérben elhe-
lyezett pult mogott tevékenykedd japan
Uriember késziti el nekiink. A tobbi étel a
belsé konyhédban készil. A sushi felhozatal
amugy elég valtozatos, sokféle formacié-
ban kérhetjik. Meleg ételek kozul curry-k,
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miso, kilonféle tengeri herkenty(k nyar-
son, sokféle udon, csirke és sertés ételek
tallhatdak.

Els6 alkalommal, Catrin egy sushitélat,
én pedig yakisobdt, sertéshisos, zoldsé-
ges pirftott tésztat ettem. Mdasodik alka-
lommal a curry-re és a teriyakis hisra esett
a valasztés. Evéeszkozként természetesen
pélcikat kaptunk.

A varakozas alatt volt id6 jobban meg-
nézni az éttermet. Alapvetéen nem nagy
helyiség az egész. Nem akarom agyon
részletezni, modern és tradiciondlis egy-
szerre. El&bbit a btorok, utébbit a falon
évé képek és egyéb dekordcids eszkdzok
erésitik.

Az étel nagyon finom volt, a kiszolgélds
tokéletes, mindennel elégedettek voltunk.
Az drakat én elfogadhaténak talaltam, ka-
tegédridjdban van ennél dradgabb japan ét-
terem is. Mindenképp érdemes kiprébalni.

Weboldal: izakaya.hu

Taro-Japanese Food étterem
// Dokuro-chan

Budapesten a Bajcsy-Zsilinszki Gton
Gjonnan nyilt Japan étterem, mely kinéla-
t4t tekintve Gj fogdsokat tar elénk a tobbi
japén étteremmel szemben. A hely belseje
igazadn hangulatos, a plafonon lampionok
vannak, a pulton autentikus babak, és az
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ételt is a helynek megfeleld stilust tanyé-
rokon télaljak. Ebédidében latogattam el
az étterembe, mely nem tdl nagy ugyan,

de mivel még Uj, igy nem kellett nagy to-
megre szamitani. A pincér holgy Ggy tdnik
csak angolul tud egy kicsit az anyanyelvét
kivéve, ugyanis egybdl Ggy szélt hozzdm.
A nyelvi kilénbségeket félretéve azért
kénnyedén sikeriilt rendelni. Ugy tint,
hogy ebédidében csak ebéd meniket szol-
galnak fel, mert egybdl ezeket mutatta a
pincér hélgy, hogy mibél vélaszthatok.
Minden menuhoz jart egy vélasztott leves,
ez vagy sima miso vagy tengergyimaélcseis
miso leves volt, bar nem kérdezte meg
melyiket kérem, de Ggyis a simat vélasz-
tottam volna, igy nem zavart kilondseb-
ben. Kwantoni kacsat kértem, mivel még
ilyet sosem ettem és ez tint a legérdeke-
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sebbnek a fogdsok kozul. A holgy felhivta
a figyelmem, hogy ez nagyon csontos,
nem baj-e, mondtam, hogy nem. Kb. két
perc alatt eléttem is volt a leves és ra
két percre a féétel. A palca mellé normal
evbeszkozt, kést és villat is kaptam, bar ez
a hus tipikusan az a fajta, amit nem tudsz
massal megenni csakis kézzel. Miso levest
egyszer ettem, az nagyon nem izlett, két
kanal utan ott is hagytam. Ennek a leve vi-
szont nagyon izletes volt. Tofu és alga volt
benne, de mivel ezeket nem szeretem ott-
hagytam. A féétel nem csak a képen tiinik
kiadésnak, valéban az volt, lehet a leves is
kozrejdtszott, de a végén mar nagyon
kiszkddtem, hogy meg tudjam enni és ne
pukkadjak ki kozben. A his jél at volt sitve,
a kacsa bére ropogésra sult. Kéretnek rizst
és némi zOldséget kaptam. Bar a kinézet
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nagyon csabité volt, magaval az étellel
nem voltam annyira megelégedve. A his
szdmomra eléggé izetlenre sikerdlt, a bé-
rén éreztem kb. csak az izesitést, a rizst tal
szdraznak taldltam, bér volt rajta valami
szbsz, de az nem volt egyenletesen elosz-
latva, igy a “tiszta” részét kissé izetlennek
taldltam. A zoldség nem volt elegendé ah-
hoz, hogy minden falathoz egyek egyfajta
kiséréként, de szerintem amugy is jobban
illett volna hozzé valami martdsosabb vagy
levesesebb kiséré, hogy ne legyen annyi-
ra szaraz az egész. 1790,- Ft-ot fizettem
ezért a menGért, éhes nem maradtam, igy
megérte, viszont nem tudta hozni azt a
kulindris élményt, amit akar egy curry vagy
egy ramen elfogyasztdsa tud. Viszont sok
érdekesség van az étlapon, amit még nem
késtoltam, igy vissza fogok még térni ide.
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B40 Wok& walk
// Dokuro-chan

Szintén a Bajcsy-Zsilinszky Gton frek-
ventalt helyen taldlhat6 egy kis wokos ét-
terem. Helyi fogyasztasra leginkdbb a kinti
két asztalnal van lehetéség, illetve bent
pultos megoldéssal lehet elfogyasztani
az ételt. Ahogy a nevében is van, elvitelre
buzditja a vendégeket a hely kis mérete
miatt. Az ételek frissen, el8ttink készil-
nek. Nagyobb forgalom esetén is kb. 10
perc alatt megkapjuk a rendelésinket. Az
éttermet kétszer [dtogattam meg. Elsének
egy levest probaltam ki. A Sukee leves egy
husleves alapl zoldséges leves Gvegtész-
tdval és chili szésszal. Ha kicsit tartalma-
sabbd akarjuk tenni, akkor igény szerint
kérhettnk hozza csirkemell vagy tigrisrak

.Kezdetben mivel nagyon
forré volt a leves annak
tudtam be, hogy ennyire
erételjesen csipds. De
késébb mar nem tudtam
eldénteni, hogy akkor
most tényleg ennyire
forré vagy szimplan mar
€g a szam. Utébbi volt az
igaz.”
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darabokat. En csirkemell feltétet kértem
hozza. Az étlap alapjan az enyhén csipSs
kategéridba soroltdk, mivel szeretem a
csipdset, igy nem nagyon tartottam téle,
hogy tdl er8s lenne. Hat sajnos hatalmasat
tévedtem. Kezdetben mivel nagyon forré
volt a leves annak tudtam be, hogy ennyire
erételjesen csipés. De kés6bb mar nem
tudtam elddnteni, hogy akkor most tény-
leg ennyire forré vagy szimplan mér ég a
szam. Utobbi volt az igaz. Eletemben nem
ettem még ennyire csipds levest. Rende-
sen kizdenem kellett vele. A csipésségét
nem csak a chili szész adta, ami a lébe
volt keverve, hanem egyfajta z6ldpaprika
is bele volt vagva, de toménytelen meny-
nyiségben, amitél szinte mér ehetetlentl
csip6s lett. A leves maga nem volt nagy
adag, igy aggddtam is, hogy hét ezzel nem
fogok jél lakni. Nem is siker(lt, plane, hogy
az /-4t otthagytam, mert egyszer(ien nem
birtam tovébb kiizdeni. Pedig maga a le-
ves jo lenne, de teljesen elrontottdk a sok
paprikdval. Nem tudom, hogy mindig igy
csindljdk-e vagy csak most sikerdlt ilyenre,
az biztos, hogy én tébbet levest néluk nem
eszem.

Azonban a leves kudarca nem tanto-
ritott el attél, hogy megkéstoljam a tész-
tajukat, ha mar wok, akkor gondoltam az
biztos j6 lehet. Ezt mar elvitelre kértem
tanulva a leves hibdjabdl. Szokdsos tész-
tds dobozban csomagolva kaptam meg,
pélcika illetve normal mlanyag evéesz-

kozok kozil lehetett valasztani. Tobbféle
tésztatipus kozil vélaszthatunk, amelyhez
ajdndék szész is jar, itt is tobbféle kozul
csemegézhettnk. Opcionélisan  valaszt-
haté hozza feltét illetve extra feltét, de
ezeket a tészta dra nem tartalmazza. Az
én vélasztdsom udon tésztara esett pikans
thai szésszal (ami az étlap szerint a csipés
kategéridba esik, szeretem a kihivasokat
na) feltétnek pedig pankos csirkemell csi-
kokat vélasztottam, ami véléjaban paniro-
zott csirkét jelent csak nagyon egyszer(en,
semmi extra nincs benne. fgy egyiitt 1840
forintot fizettem, amiért nagyon remél-
tem, hogy eheté ételt kapok. A dobozbdl
kivéve latszik, hogy normal felnétt adag
(ilyen &ron mér elis varja az ember). A tész-
tajol meg volt f6zve, a his is j6l megsitve.
A z6ldségek ardnya megfelel volt és friss-
nek is éreztem 6ket. Osszességében finom
volt, a his lehetett volna tébb is, mivel az
utolsé harmadéra mar nem maradt his a
tésztahoz, azzal viszont sokkal finomabb
volt. Ami meglepetésként ért, hogy a tész-
ta egyéltaldn nem csipett. Ugyhogy most
vagy nem j6 szdsszal adtdk végul vagy né-
luk forditva miikddik a csipés meghatdaro-
zésa. Osszehasonlitdsképp csak a nyugati
aluljdréban is megtaldlhatd thai tésztat
tudom venni, mivel masmilyen tésztival
még nem volt dolgom. Ott ugye a kis adag
harmad annyiba kerdl mint ez, de azzal
igazan jol szoktam lakni. Ezzel annyira nem
sikerGlt. Bar ott nincs ennyi véalasztasi lehe-
téség, de ha legkozelebb tésztat szeretnék
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enni, inkdbb azt fogom valasztani. Sza-
momra nem volt elég markans az izvildga,
inkabb kesernyés és savanyd volt 6sszhata-
saban, nem annyira jo szdjizt hagyott maga
utan. Persze més szsszal és 6sszedllitssal
egész mas lenne.

A kiszolgalds egyébként kifogastalan,
segitékészek és kedvesek az eladok. Osz-
szességében 3/5-re értékelném a helyet
és az ételt egylittvéve. Ha mar itt esziink,
akkor inkabb tésztét érdemes, és lehet job-
ban jarunk, ha példaul a réntott csirkét ma-
gunk sutjik meg hozza otthon. Egyszer ki
lehet prébalni, de felejthetetlen élményt
nem nyujtott.
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