IX. évfolyam

GloQzetési ara
Egész. ovr<
Feél évre
Negyed évre

Hirdetéseket

felvesz a kiadohivatal

Budapest, 1898. augusztus 15.

“~ » VENDEGLOS

197. szam.

minden hoé 1. és 15-én

SZKRKESZTOSKG

KIADOHIVATAL
Y. kerilet,

Kecskeméti-utcza 5.

A Szallodasok, Vendéglésok, Kavésok, Pinczérek és Kavéssegédek Orszagos Nyugdijintézete,

a Budapesti I—IIl. kér. Szallodasok, Vendégl6sék, Bor- és Sormérdék-lpartarsulata, a Budapesti
Kavés-lpartarsulat, a Budapesti Kavéhazi Segéd-Egylet betegsegélyz6-pénztaranak, aBudapesti Pinczér-Egylet,
és a ,,Hungaria-nagyszalloda” betegsegélyz6-pénztaranak
HIVATALOS KOZLONYE.

A szallodasok-, vendégl6sok- es korcsmarosok-

ipartarsulata létezik

IV. kertilet, Himz6-utcza 1 szam.
Abudapesti | INl. kér. szallodasok, vendéglésok, bor-

és sorm érok-ipartarsulat létezik:

1. kér., Medve-utcza, Faczan.

Idegenforgalom.

Mi eh el Gyorgy ,Economiste FraraisMien
a svéjezi szallodasiparr6l és annak nemzetgazda-
sagi Jelent6ségérdl. A czikknek az a czélja, hogy a
franczia 0zleti szellemet hasonlé hazai ipardg meg-
teremtésére birja s a franczia pénznek idegenbe
0z0onlését megakadalyozza. Ma mér a franczidk,
akik pedig a maguk foldjén meglehet6sen nagy
es igv bizonyara jovedelmez6 idegenforgalomnak
orvendhetnek, ennek emelésével komolyan foglal-
koznak, bizonydra indokolt, hogy mi is — kik
hozzéjuk hasonlé értelemben idegenforgalomrél,
kivéve a székesfévarost s nehany eurépahiri fir-
dét — alig beszélhetink, e targygydl behatébban
foglalkozzunk.

Midi el Gyodrgy emlitett czikkéb6l a kovetke-
z6ket tartjuk felemlitésre méltonak:

A svdjezi hotelek két csoportra oszlanak: egész
éven &t és csak két hdnapon 4t nyitottakra. 1880-ban
a svajezi szallodakban 58000 agy volt, 1890-ben
mar 88.000, kozllok 32.396 ezer méternél maga-
sabb fekvésben. Az idegenforgalom 1894-ben
114,333.744 frank bruttd bevételt eredményezett,
ami valéban hallatlan 8sszeg, tekintve, hogy a
koztarsasdg budgetje 78—80 milli6. Ennek a vi-
régz6 iparadgnak az az elénye is van, hogy egész
tbmeg embernek ad munkat és kenyeret. A kiszol-
géaldsra a szalloddk (eltekintve a varosi Hotels
meublés és Hotels garnis 16i) 1880-ban 16.022
embert alkalmaztak, 1894-ben méar ez a szdm
23.997-re emelkedett. E roppant személyzet fize-
tése, lakason, ellatason és borravalékon kivil éven-
ként 8,756.500 frankra rdg.

Ez 0Osszegh6l a férfiakra 6,161.900 frank, a
nékre 2,594.600 frank esik. A szallodadk oOrisi
bevételeinek jelent6segét tetemesen emeli azon ko-
rilmény, hogy azok az Osszegek csaknem Kizéar6-
lag a belfoldon kerilnek isméi forgalomba. Az
1896 ik év statisztikdja bizonyitja, hogy a svéjezi
szallodak 1894-ben a személyzet fizetésén kivil
még mintegy 74 milliényi Osszeget adtak ki. ebbdl
40 700.000 frankot a konyhakra, 8 600.000 frankot
a pinezékre, 7,400.000 frankot bdtorokra és épu-
letekre, végil 5.500.000 frankot fiitésre és vilagi-
tasra. 5,000.000 frankot adéra, szabadalmakra,
reklamra és biztositasra. A széllodék bevétele
1894-ben, mint emlitettik 114,333.744 frank, ki-
adéasa 82,828.269 frank volt: a tiszta nyereség
tehat 31,505.475 frank. Természetesen az egyes
szélloddk jovedelme kuldnbozé, mindazéltal a sta-
tisztika szerint a szélloddkba befektetett téke 4tla-
gosan 6" 0-al kamatozik. Szamitasba veend6k még
azok az el6nyok is, melyeket a széllodak forgal-
mabol maés ipardgak, bérkocsisok, vezet6k stb. huz-
nak. Nem kevéshé el6nyds az idegenforgalom a
vasU lakra is, Ugy hogy valészinli szémités szerint
az a pénzforgalom, amelyet a hatalmasan kifejlett
szallodasipar okozott, kdrilbelil 200 millié frankra
leheld.

Az idegenforgalomnak, s az ebbdl szarmazd
nemzeti megvagyonosodasnnk e bamulatos aranya-
val szemben, a hazai idegenforgalom nagyon szerény
forméakat tlintet fel, melynek kereteit még egy oly
vilagrasz6l6 histériai esemény, mint a millenium
sem volt képes kibdviteni.

A milleniumi kiallitasrél sz6l6 nagy jelentés
érdekes adatokat tartalmaz az idegenforgalomrdl
is, mely sokkal kisebb volt, mint a milyenre sza-
mitél tunk. E kimutatasbol kitlinik, milyen nagy
kart okozott kiéllitdsunknak a bécsiek és szerbek elle-
nink inditott hajszaja, melynek az volt az ered-
ménye, hogy az egész kulfoldrél minddssze 857-el
tobb latogatéja volt kiallitdsunknak, mint a szom-
szédos Ausztrighol.
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Bérmentetlen levelek nem fogadtatnak el.

Kéziratok nem adatnak vissza

A jelentésb6l kozoljuk a kovetkez6ket:

A milleniumi esztend6ben a szallékban 152.567
idegen volt, a kiallitasi barakkokban 86.920, va-
rosi iskoldkban 27.000, a févarosi lakasirodanal
2000, az allami iskoldkban s a f6véaros lakossa-
génal mint vendég 30.000 idegen volt. dsszesen
tehat 298.493 idegen fordult meg Budapesten.
Legnagyobb volt az emelkedés a magyarorszagi vi-
dékieknél. Magyarorszaghol 239.334 jott, 152.745-¢l
tobb mint 1895-ben. ldegen a legtébb — szeptem-
berben — a congresszusok hénapjaban volt itt,
amikor a napi éatlag 681 volt, inig juniusban, a
hédol6 felvonulads hénapjaban csak 517.

Ausztriabol 34 385-en jéttek Budapestre, a tobbi
orszagokbdl 24.774. Legtdbben jottek Németorszag-
bél 9182-en, Roméaniabol jott 2762, Francziaor-
szagh6l 2164. Anglidb6l 1865, Bulgariahol 621,
Szerbidb6l 927, Amerikdbol 1117, Azsidbol 116,
Afrikdbol 118, Ausztralidbél 8.

A napi atlagot tekintve, legtébb idegen szep-
temberben, augusztusban, és juniusban volt. Majus-
ban. a kidllitds megnyitdsanak hoénapjaban a napi
atlag csak 371 volt.

Amint ezen adatokbodl is lathaté, még e moz-
galmas napok sem voltak képesek az idegenfor-
galmat jelentékenyen emelni. Ki lesz aki e bajon
végrevalalidra segiteni fog? Inczcdi Béla,

A Budapest székesfé varosi m Kkir.
4llamrendd6rség a tdnczinulatsdgok en-
gedélydijanak ugyében hozza intézett kérelem
Ugyében a kovetkezd atiratot intézte a buda-
pesti 1—IIl. kér. szallodasok, ven dég-
16s0k, bor- és sorinérék ipartd rsulata
elndkségéhez:

81.670.
f. k. 1. 1898.
Végzés.
Végzés. A budapesti I—IIl. kér. szallodasok,

vendégldsok, bor- és sormérék ipartarsulata ama
kérelmének, hogy az id6kdzben kedvezétlenné ala-
kult id(jljérés miatt meg nem tarthat6 tanczinulat-
sigok elmaradéasanak bejelentési batarideje a Kki-
kildott rendérlisztviselok vagy kézegeknek a hely-
szinén val6 megjelenésikig kiterjesztessék s hogy
a mar lefizetett engedélydijak az engedélyes ja-
vara betudassanak, ezennel helyt adok, s ebhez
képest megengedem, hogy a nyar folyaméan oly
esetekben, midén egyes székesf6varosi (akér Duna-
jobbparti, akéar balparti) vendégl6sok az el6re val-
tott engedélyben Kkitiintetett napon a tanczmulat-
sagot id6kozben bedllott kedvezétlen id6jaras miatt
megtartani képtelenek, ezen kériilményt a felugye-
leti szolgalatra kirendelt s a helyszinen megjelend
renddrtisztvisel6nel, illet6leg kozegnél feliigyeleti
szolgalatuk megkezdése alkalméaval azonnal beje-
lenthessék. A felligyeletre kirendelt tisztviseld ille-
téleg kozeg ezen bejelentést tudomasul veszi s
err6l a fokapitdnysag kozigazgatasi osztalyanak
haladéktalanul Irasban jelentést tenni tartozik, mely
jelentés a kivezényelt s tényleg megjelent tisztvi-
sel6k és kozegek mindegyike altal alairando. Iy
esetekben a mar befizetett engedélydijak egy mas
alkalomra érvényesithet6k, a lefizetett fellgyeleti,
rendkivili szolgalati s élelmezési dijak betudasa-
nak azonban helye nincsen s azok a szolgalatukat
megkezdeti tisztvisel6k illet6leg kozegeknek kiulal-
vanyozandok. Az 1896. évi 9020./fk. eln. sz. a
életbe léptetett dijjegyzék 14. pontjaban foglalt,
egyéb hatarozmanyok ellenben tovabbra is valto-
zatlanul érvényben maradnak, mir6l az 06sszes
kér. kapitdnysagok, a rend6rféparancsnoksdg az
6rszemélyzet kioktatdsa végett, a dedektiv-tostulet,
a renddrgazdasagi osztaly, Béday Miklés rend6r-

A »Budapesti Pinczér-Egylet* létezik :
V., vdrmeg-yehéz-utcza 9.
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kozvetits-intézete IV. papnovelde-uteza 3. létezik
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kozvetitd-intézete VII., Karoly-kdrut 9 (gréf Hadik Barkéczy-héz) létezik.

fogalmazd, végil az 6sszes fellgyeletet tart6 tiszt-
visel6k kiértesitése végett Szentpétery Jozsef
elndki kiad6 és a budapest I—IIl. kér. szallodasok,
vendégl6sok, bor- és sormér6k ipartarsulata érte-
sittetnek. Budapest, 1898. évi julius hé 2-an.
Pekary s k kir. tan. fékapitany helyettes, p. h.

Borok hazasitasa.

A borjavitasnak egyrészrél, egyenl6tlen borok
kiegyenlitésének iz tekintetében masrészrél, a leg-
czélirdnyosabb maodja a borok hézasitasa. Héazasitsa
alatt azon mdveletet értjik, midén két vagy tdbb
kulénboz6 izii, de hasonlé jellegl bort azon czél-
bol keveriink dssze egymassal, hogy egy hatarozott
jellegl bort nyerjiink, melyben az egyes borlajok
rossz tulajdonségai eltinnek, jo tulajdonsagai pedig
érvényestilnek. 6-bort uj borral, fehéret, vorossel,
csemegebort asztali borral nem szokas hézasitani,
Ggyszintén kilonbéz6 jellegli csemegeborok elegyi-
tése sem czélszerii a legtdbb esetben, mert vannak
oly zamatanyagok, melyek egymés mellett nem
allhatnak fenn s mig kilén-kulén pompas italt
szolgéltatnak, egymassal keverve, a keveréknek
kellemetlen izt kolcsondznek.

Nemkiilonben téves azt képzelni, hogy beteg
borokat egészséges borokkal hazasitas altal meg-
gyogyithatunk. Mert, kilénésen ha a betegség mar
elérehaladottabb az egész bormennyiséget tonkre
tehetjuk. Tagadhatéan, hogy valami betegségnek
csak kezd6 4llapotéban lev6 borokat nagyobb
mennyiség(i teljesen hibatlan borral elegyitve a
bort néha még megmenthetjuk, igy p. o. az alig
érezhet6 eczetizt hazasitds Altal tokéletesen eltin-
tethetjik, a torésre hajland6 6-bort szintén meg-
gyogyithatjuk, ha fiatal, er6s borokkal olyformén
hozzuk &ssze, hogy az egészséges bor legyen tual-
stlyban.

Rendes korilmények kozt azonban a beteg
borokat el6szor mint olyanokat kell meggy6gyitan,
fejtés, derités, kénezés, pasztdrizalas, savtalanitési
korbacsolas stb. altal, és csak azutan, ha az illeté
bort kellemetlen tulajdonsagaitol teljesen vagy
nagyobb részben megszabaditottuk, a betegségbe
vald visszaesés elkerlilése végett, a béazasitast tiszta
iz elnyerése végett tokéletesen ép borral eszko-
z0Ini. Oly borokat, melyeket més uton-mddon
bajuktél megszabaditani képesek nem vagyunk,
hazasitdsra semmi szin alatt sem hasznaljuk fel.

Ezen esett6l eltekintve a bazasitast re idesen
azon czélbol alkalmazzuk, hogy kel vagy tobb
kiilénbdz6 minéségl borbdl egy fajta olyan bort
nyerjink, amelynél az egyes borok ellentétes tulaj-
donsagai kiegyenlitletnek. igy szintelen bort igen
szinessel, savanykés bort nem elég savanyuval,
fanyar izii bort lagy, nem eléggé testes borral,
igen szeszes borokat konny( borokkal olyforman
hazasithatunk @ssze, hogy a keverék a két széls6-
ségtél megszabadulva szép szinl, kellemes savanyu-
saggal bird elég erés és testes italt képezzen, vagyis
két gyenge min6séghdl egy fajta jo bor készil.

Ez a legtermészetesebb moédja a borjavitasnak,
melyet azon tullelkiismeretes bortermel6k is szok-
tak alkalmazni, akik mindenféle mas térvényesen
is megengedett, divatos borkezelési eljarast elitéi-
nek. lgen jol tudjuk, hogy nem minden sz6l6faj
érik egy id6ben s mindegyik fajnak kedvez egy-
arant az id6jaras. Azutan egyik évben érettebb
dllapotban kertilnek a flrtok a sajtok ald, mas
esztend6ben pedig es6zés, jég vagy mas koril-
mények kovetkeztében nem lehet a tokéletes érést
bevarni. Az oly pinczemester azonban, aki abban
leli biszkeségét, hogy minden évben lehet6leg
ugyanazon minéség(i borral kinalhassa vevéit, okvet-
lenil bézasitast kénytelen alkalmazni, hogy az



évjarati kuldnbségeket a legtermészetesebb médon
kiegyenlithesse.

Az okszer(i borkereskedelemnek tehat legfon-
tosabb eszkéze a borok hazasitdsa. A mit az egyes
termel6 csak kicsinyben, sz(ik hatarok kozt. de szint-
gy el6nydsen alkalmazhat, az a nagy borkeres-
ked6knél a tisztességes verseny, a jo hirnév, a
tiszta kezelés alapjat képezi.

Nekik nagymennyiség(i és legkiilonbdz6bb ming-
ségl borok allanak rendelkezéstikre, melyb6l min-
dig kivélaszthatjdk azt. amelyre czéljaik (szin, iz,
min@ség) elérése épen sziikség van, hogy a fogyasz-
toknak lehetbleg évrél-évre ugyanazon izl és szind
itallal szolgéalhassanak. Nalunk, hol a termel6k
erre sOlyt csak kivételkép fektetnek, természetesen
a borkeresked6k helyzete nehezebb. Evrél-évre
ugyanazon kozséghb6l, de ugyanazon pinczébdl is
kulénbozé minéségl borokat képesek csak besze-
rezni, Ugy hogy teljes Ugyességikre van szikség,
hogy hazasitas altal a tavalyinak megfelel6 izi
bort allithassék eld.

Kuloénboz6 jellegli, méas faju, mas és méas vidék-
r6l szarmazé borokat hazasitani bortdrvényiink
értelmében csak (gy szabad hogy az ily haza-
sitott bor egyik faj és borvidék neve alatt sem
jon forgalomba, hacsak hézasitds alkalméaval oly
talstlyban nincs az egyik faju, illetéleg bizonyos
borvidéki bor, hogy az az egész mennyiségnek
jellegét megadja.

A hézasitasnak két segédeszkdze van: a bor-
vizsgélat és a proba. Ezen Kkét eszkdz egész sorat
szolgaltatja a Kkivitelnek az (igyes pinczemester
kezében, melyhez persze a gyakorlat, a jartassag
is csatlakozik. Az Ugyes borkezel6 a sokféle b&r-
b6l pusztan izlés éltal kivalasztja azokat, melyek-
nek hézasitasa altal a kitzott czéll legbiztosabban
el fogja érni. Azért a héziasitasnak igen tag halarai
vannak és szabalyai szavakba alig foglalhatok,
erre csak a gyakorlat tanitja meg az embert. A
fédolog itt nem az, hogy mily két vagy harom
bort kell keverni, hanem minden fajbél mennyit,
hogy a kell6 minéség el6alljon.

A gyakorlati kivitelre nézve csak azt emlitjuk
fel, hogy a hézasitast lehet6leg nagy horddkban
hajtsuk végre, amelyekben az 6sszes hazasitandd
bor elfér, mert tobb kisebb hordd tartalma gyak-
ran nem nyeri el az azonos mindséget, llazasi-
tasra mindig kész borokat kell hasznalni, mert a
ki nem fejlédott borokndl még nem tudjuk, hogy
utderjedés, fejtés sth. 4ltal, nem veszitik-e el magukbol
azon kellemetlen sajatsdgukat, melyeket ki akarunk
kiiszobdlni és esnek-e mas hibakba, melyek inkabb
szorulnak javitasra. Azért 6- és uj-borok elegyi-
tése helytelen eljards. De még az érett borok hézia-
sitdsanal is nem gyakran megesik, hogy a keverék
megzavarodik s UGjra erjedni kezd, inig a borok
kulon-kilén  kristalytisztak voltak. igy példaul,
ha olv bor, mely nem erjed, daczéra, hogy czik-
rot tartalmaz, azért mert az erjeszthanyagok tap-
anyagot nem taldlnak, oly mas borral lesz ele-
gyitve. mely ily anyagokat tartalmaz, de feles
czukorral nem birt, hogy tovéabb erjedhetett volna,
bizonyara forrni kezd, mert az egyik bor a c.zuk-
rot. a masik a gombétapanyagot szolgéltatja az
erjedéshez. Az erjesztégombak vagy még lappang-
nak a borban 'agy a levegéh6l jutnak a borba,
illet6leg méar a bord6ban jelen voltak s igy a
hazasitas utan a bor megzavarodik, erjedni kezd.

Azért mindenesetre koczkaztatott dolog kdzvet-
lenul szallitas el6tt a hazasitast eszkdzolni, mert
lehetséges, hogy az ily bor erjedé &llapotban érke-
zik a vev6hoz. Ugyanez All a kimérésre nézve is.
Hézasitds utdn a borokat égy-két hoénapon &t
hagyjuk pihenni és okvetlenil ugyanoly hazasitott
borral toltdgessiik idénként. Ez anndl is fontosabb,
mert ha tényleg zavarodds nem is all be. az ilv
bor teljes josagat csak azutan éri el. ha azon
anyagok, melyek az egyes hordokban feloldva vol-
tak, a keverékben kivaltak és letllepedtek. It L.

A torkolybor keészitése.

Etinek a sokhelyiitt kedvelt borfajtinak készitési
modja kevéssé ismeretes s azért nem lesz érdektelen, ha
kozonségiinket megismertetjik vele.

Az el6allitdss modja a szerint kilonbdzik, amint fe-
hér, vagy fekete sz616 torkolyét hasznaljuk fel. .Mnd a
két esetben azonban nagyon Ugyelni kell arra,
csakis valogatott, teljesen ép és romlatlan sz616b6l lehet
még torkolybort is nyerni.

A fehér sz6I6t a lepréselés, vagy atszirés utan csak
rovid ideig kell allva hagyni, a mig észrevessziik, hogy
erjedni kezd. Ha ugyanis a szétzuzott sz616t6l kolvt egy-
ket napig pihentetjiik, mig a teljes erjedés bedll, a bor.
a mit beléle nyerink nemcsak tartésabb, hanem
jobb arémaju is lesz s azonkiviil a sz6l6nek az izét is
megtartja.

Az erjedés ideje alatt az anyagban er6sen megsza-
porodnak az élesztégombéak, melyek némileg sziksége-
sek is, mert a hozzaadott ezukormennyiség mér a bor-
ban csak akkor fog igazi erjedésbe atmenni, ha elegend6
mennyiségli élesztégomba képzddott a térkolyben.

Az erjedési proczesszus kozben a szolétorkolyt ki
kell préselni, meg pedig lehet§ gyorsan, nehogy eczet*
anyag képz6dhessen s a Kipréselt torkolyt haladéktala-
nul bele kell lenni n mér el6re készitett s készen tartott
ezukrosviz oldatba.

i A torkolybor, — mint hazi és haztartasi ital,
mely kimérésre nem is val6, — 7—8% alkoholt szo-
kott tartalmazni. Hogy ez az alkoholmennyiség elérheté
legyen, a ezukrosviz oldat, melybe* a térkolyt helyezzilk,
legalébb 1i°/0-0s legyen, azaz szaz liter vizre legalabb
11 kilogramm ezukrot kell feloldani. A térmelék és to-
rott vagy zlzott ezukor itt sokkal jobb, mint a kékes-
szinti stivegezett ezukor, mert feloldédasa hamarabb és
biztosabban megy végbe. Hogy valésagos oldatot kap-
junk, legokosabb az el6re lemert vizmennyiségbe a ezuk-
rot vagy egy zacskoban, vagy egy abszollt tiszta kosar-
ban belementeni, hogy 6nmagatdl torténjék meg a fel-
oldodas, mely utén a folyadékoldatot még el kell keverni,
hogy egyenletes legyen. Nem keli melegnek lenni a viz-
nek, melyben a ezukor feloldddott, s6t ez bizonyos te-
kintetben még hatranyos is, mert a meleg viz megéli az
éleszté gombacskakat.

Sokan azért szoktak leforralni a vizet, hogy a ezu-
korenyag nélkiilozhet6 része elparologjon s hab alakja-
ban elhagyja a vizet. Hat ezt is konnyebb elérni ugy,
hogy a ezukrot csak kevés vizben f6zzik ki s a nagyon
jol kilétt s(irli czukoroldatot aztan ontjiik at a nagyobb
mennyiségl hideg vizbe.

Ez a czukoroldat azonban készen legyen, mikor a
présbdl elhozzék a torkélyt. Ez utdbbit bele kell he-
lyezni az oldatba, jol elkeverni s lehet6leg ugv tartani,
hogy a torkdly belementve legyen. Hogy milyen arany-

i ban alljon a torkély és a czukoroldat mennyisége egy-

méshoz, arra nézve az a direktiva, hogy a mennyi tor-

koly marad egy hektoliter kipréselt bor utén, annyi tor-
kolyt kell egy hektoliter 1i"/0-0s czukoroldatba tenni.

Persze minél kevesebb az oldat, annal jobb lesz a bor,

de legalébb annyi ezukrosviz kell az egészhez, hogy a

torkolymennyiséget teljesen fodje.

Az anyagot aztan addig hagyjuk egyitt, mig Ujbol
meg nem kezd6dik a bomlas, az erjedés. Mikor ezt ész-
leljik, az egész mennyiség persze ismét présbe jon s
most alaposan Kkipréseltelik. A folyadék aztan éppen ugv
kezel6dik. mint minden més bor.

A fekete bogvoju sz616 kezelése annyiban tér el,
hogy azt a szétzlizas utén hosszabb ideig hagyjuk he-
verni, hogy elébb erjedjen egy kicsit. Ez esetben jobb
és tartosabb szinui bori nyeriink ki bel6le. Sok borter-
1 mel6 teljesen elerjedni hagyja a fekete bogyokat, az
| els6 Kipréselés el6tt.

Az eljarés itt is az eldbbi marad, de vigyazni kell,
hogy j6 hlvds helyiségben s lehetéleg gyorsan tortén-

' jok meg a mlvelet, hogy a nyers torkolyanyagban az

i oczetcsirdk képzédését megakadalyozzuk. ltt is hosszabb
ideig kell azonban a torkélynek a czukoroldatban ma-
radni. mig teljesen megtortént az erjedés folyamata.

Némelyek Ugy csinaljdk a dolgot, hogy a ezukrot
csak akkor teszik bele a kész térkolyborba, mikor ez
mar le van préselve a torkolyr6l, s6t azt is mondjék,
hogy az igy nyert borocska sokkal jobb izl is.

Némely magyar vidéken az igy nyert borokat »csi-
ger«, vagy »csigere« bornak hivjak. Persze Kkeres-
kedelembe kevés keril bel6le, mert inkébb hézilag fo-
gyasztjak el. el.
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Arézkazanok tisztantartasa serf6zdékben.
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A nagy rézkazanoknak tisztantartdsa czoljabol
serfé6zdékben nagyon ezél.szeri azokban allvanyo-
kat emelni, .i méhel a tisztitasra alkalmazott mun-
kasok jol és praktikusan hasznélhatnak fel.

Az allvanyt Ggy allitjuk el6. hogy a kazénba
két elég bossza létrat allitunk, még pedig ugv,
hogy als6 végeikkel szorosan érintkezve egy fel-
felé nyitott V forméajdban illeszkednek a kazén
széléhez. A legfelsé hagcsora széles deszkat, lesziink
keresztbe j6 szorosan, hogy ne legyen eltolhaté s
elég szilard alapul szolgéljon.

Az (jabb szerkezet(i f6z6kazanok gbzvezetd csé-
vel vannak ellatva, amely arra szolgal, hogy a
fézésnél keletkez6 g6zoket a tet6n keresztil a
szabadba vezesse ki s igy természetes szell6zést
adjon. A cs6 egy fekvd s alakjaban kett6s konyok-
kel a kazanteld6 legmagasabb pontjan veszi kez-
detét. E kettds kényokliajlast rendesen kazéannyak-
nak nevezzik. A kazén legalsd részén az ugyne-
vezett condensativesé van alkalmazva, mely a g6-
z0k megsurisodése altal képz6dott viz levezetésere
szolgai. A kazénnyak is mindig rézb6l van készitve
és mindig el6bb tisztitand6, mint a kazan. E czél-
bél a kazénban lev6 allvanyra egy, mely épen a
kazdnnyak nyilaséig er s egy munkés altal tarta-
tatik, mig egy mésik munkas a nyakba leszall és
kefével meg vizzel lemossa a piszkot, mely leg-
nagyobbrészt megszaradt habrészekb6l &ll, a melyet
ide a tet6n felil a szabadba vezetd csé termé-
szetes légaramlata hdzott be. A kazannyak tiszti-
tasara hasznalt vizet, vagy a condensatios csén
vagy a kazénon eresztjik ki.

Mihelyt a kazdnnyakot megtisztitottuk, hozza-
foghatunk a tulajdonképeni kazan tisztitdsahoz.
lgen j6 és olcso szerll hasznalhatjuk e czélra a
hamuval kevert soraljat, melyhez még alapos 6ssze-
keverés utan némi kénsavat is adunk, és az egé-
szet Gjra jol megkeverjik. Nagyon sok savat nem
tanacsos alkalmazni, mert ez a kazént nagyon erd-
sen megtamadna s szinét kékre valtoztatna, fényét
pedig egészen elvenné.

Ha a keverék egészen elkészilt a belsé falat
jol megnedvesitjik s a keveréket egy meszel§ se-
gélyével jo vastagon a kazan falara kenjuk, s
azutan egyik helyrél a maésikra haladva az egész

kazan valamint a nyak belfeliiletét is ugyanezen
keverékkel jol beddrzsoljik

Ha azonban a kazén oly nagy, hogy az Aall-
véanyrél annak minden egyes részét nem érhetjik
el egyforman, akkor mindegyik oldalon a kazéan
hidfeluletének csak ‘/4 részét vonjuk be a keve-
rékkel, azutdn pedig az egész allvanyt 90 fokkal
atforditjuk s igy férk6zink a tdbbi részekhez.

Ha mar a kazannak egész fels§ részét fényesre
tisztitétluk, az aljat seprével és vizzel lemossuk,
ledblogetjik, az egész fényes fellletet pedig alj és
rosszul szildit hamuval, a melyhez azonban most
mar savat nem adunk, Ujra bevonva a most leirt
mddon masodszor is Gjra megtisztitjuk.

Most az aljtomeget a falakon hagyjuk, az all-
vanyt a kazanbdl eltavolitjuk s a kazan alsé felé-
nek hasonlé moédon megtisztitésahoz fogunk. Végre
tiszta viz és egy seprd segélyével eltavolitjuk a
falakon lev6 aljat és hamut, azutan pedig az egész
kazant tiszta vizzel jol kidblogetjuk, mire a kazén
tiszta és fényes lesz.

A kazannyak, kazan, kazantet6 ki Hfoluleiének
tisztitésara ugyanezen anyagokat hasznéljuk sav
hozzdadasa nélkul. Mig a diszitmények tisztitdsara
kulonféle fényezéket hasznéalhatunk.

Hiihler Tivadar
serf6z6-mester.
Jojf iogocj.-gofl

Etkezési szokasok.

A milyen sokféle elembdl van 6sszel6ve maga
az emberiség, ép oly sokféle annak szokasa eves-
ben, ivasban. Minden népnek, minden nemzetnek
més-més szokdsai vannak, a melyek csak a foly-
ton el6rehaladdé emberi m(vel6dés behatésa foly-
tdn lettek az emberiség kozds jellemvonaséava.

A régiek, kik a villit még nem ismerték, az
evésnél egyedil s majdnem kizarélag ujjaikat hasz-
naltak. s csak ritkdn a kést vagy kanalat, a melye-

' kel mér a goérogok és mas okori népek is ismer-
| tok. (Illomer leirasa az Odisszedban.)

A déli étkezés csak az Gjkorban valt divatossa.
| A régi romaiak és a germanok is csak az esti
I tkezést ismerték.

Az ebéd eredetét az esti illetve reggeli étke-
| zésre vezethetjik vissza. A 11-dik szazadban az
| ebédhez reggeli 8 o6rakor foglak hozza, és csak
I XIV. Lajos kordban valt divatossa az ebédet 11
i 6rakor kezdeni, s6t Erzsébet kordban Anglidban
jis ez volt a rendes étkezési id6. A forradalom
| idejében — legaldbb az el6kel6 korok az étkezés
j idejét ebéd utani 2 és 3 dra koztire helyezték at
s ez a szokds ma annyira fejlédott, hogy Péris-
ban esti G Londonban pedig esti 10 ora el6tt
csak ritka esetben ilnek asztalhoz. Ez az a for-
radalom (gyszdélvan csak a magyar és a német
étkezési szokéasokat hagyta érintetlentil. E tekin-
ti* ben kiloénben annak a philosophusnak van igaza,
aki ezt a klasszikus kijelentést telte: A gazdagok
akkor egyenek, hu étvagyuk van, a szegények pe-
dig, ha van mit.

A homeri h6sok idejében az étkez6k kdzos asz-
tal korul Ultek nyers faragott padokon. Ezen egy-
szer(i szokdsnak azonban csakhamar véget vetett
a perzsa divat, a mely szerint az étkezék félig
lekv6 helyzetben ettek. Az asztal harom oldalan
vankosokat helyeztek el, a negyedik szabadon
maradt a szolgaszemélyzet szdmara. A vendégek
baloldalukra délve fekidtek, s jobb keziiket hasz-
naltdk az evésnél. A rdmaiak e szokéast a goro-
goktdl vették &l, ezektdl ismét a régi germanok,
kik addig szalmarakasokra délve szoktak étkezé-
stiket végezni.

Az egyszer(i németek azonban csakhamar meg-
unlak e keleti szokast. Ennélfogva mar az els§

| frank kiradlyok idejében egyszer(i faszékek — a
kirdlyok részére parndzottak — véltak divatossa.
Ugyanezen id6ben valt szok&ssa az is, hogy a
férfiak és n6k parosan ultek asztalhoz s mind-
egyik elé egy tanyért és egy csészét Allitottak Az
asztal eleinte nyers, kés6bb siméra gyalult volt, a
melyet az el6kel6k kilénbozé allati bérokkel ta-
kartak le. Innen szarmazik az asztalterit6. A szer-
viettak is mar ismeretesek voltak. Ezt a vendégek
Ggy hoztdk magukkal, hogy a jobb ételek marad-
vanyait bele takarva, hazavihessék.

E szerviettdk azonban ekkor még oly dragéak
voltak, hogy kirdlyoknak szolgallak ajandékul. A
kanalat csak azon népek ismerték, a melyek késa-
szer(i ételeket is eltek. A kést a gallok vezették be
Eur6péaba. A villa azonban tudvalevéleg a legujabb
kor taldlméanya.

Régi velenczei Gjsagok szerint 900 éve, hogy
a villdt Eurépéba behoztdk. 995-ben Pietro Orscolo
dogé eljegyezte maganak Argila bizanczi herczeg-
n6t, a kelet rdmai csaszar egyik névérét. Mig addig
Velenczében az ételt ujjokkal vitték a szajhoz,
Argila e czélra egy kétfogu villat hasznélt és egv
aranybol késziilt kanalat. A kanal nem, ellenben
a villa egészen uj volt a velenczeiek el6tt. A szép
velenczei asszonyok tehat siettek a herezognot
utanozni, s habar eleinte nehezikre is esett, u
villa hasznélata a jobb csaladokban csakhamar
altalanossa valt. A gunyol6dok persze sokat mu-
lattak az erkdlcsok ezen finomuldsén s ép ezért
nehany szazadig tartott, inig e szokés egész Italia-
ban s innen egész Eur6paban elterjedt.

.Szép Fulop egyik lakomajanak leirdsaban tala-

—
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Ilink el6szor emlitést késrél és villarél, a hol az
urak egy-egy kési, a holgyek pedig ogy-egy villat
kaptak tanyérjuk mellé. A tanyérok helyett eleinte
kenyérszeleteket, majd t'atalczakat hasznéltak, a
melyeket azutdn réztalczak szoritotlak ki a hasz-
nalatbol.

A régebbi szazadokban kilénben az asztalnak
egész elrendezése nagyban kiillonbozott a maitol.
A vérakban és kastélyokban nem harangszé, ha-
nem a kapudr kdrijeié figyelmeztetett az étkezés
megkezdésére. Még ha a varur egyedil is dlt asz-
talahoz, kiirtszéval jelezték ezt, hirlil advan ezzel
mindenkinek, hogy nem jo lesz most az urat ha-
borgatni, nem Ggy mint az egyszeri tatarfejedelem,
ki minden étkezese utdn a vildg négy taja felé
fuvatta meg a kirt6t, megengedvén ezzel kegye-
sen a tobbi fejedelmeknek is, hogy mar ehetnek.

Nagyobb lakomék alkalméval az asztalfén a
h&z ura (lt, a vendégek pérosaval az asztal koril,
ami mar azért is szikséges volt, mert gyakran
kettének kellett egy talbol enni. A haz uranak
vagy asszonyanak kozelében azok iltek, a kiket
kilonésen ki akartak tlntetni. Meghatérozott disz-
hely a teremben nem volt. de ha lehetett, e czélra
rendszerint azon ablak melletti helyet vélasztottak,
mely az ajtotél legmesszebb esett. Mai nemzedé-
kink sokat tanulhatna illemtudéas tekintetében,
hogyan bant akkoriban a gazda vendégeivel.
Mindenekel6tt nem létezett rangkilonbség, min-
denki a meghivottak kozt egyforma volt és senki
sem (tkozott meg azon, ha p. o. egy egyszer(i
torvényszéki Irnok egy herczegné mellett foglalt
helyet. A hazidr nem is sietett, hogy a legel6bb-
kel6 &llastnak tartott Gri nét vezethesse asztal-
hoz; a n6k el6szor és egyedil foglaltak el helyi-
ket az asztalnal, inig az urak ugyanakkor helyez-
kedtek el az asztal masik oldalan. Megakadas,
kellemetlenség sohasem fordult eld. Csak a 13-as
szamtol féltek, mint sok helyitt még ma is.

Evszazados a babona, mely ezen szdmhoz fi-
z6dik, habér a hires inyesmester Grimod Reyniore
ki is nyilatkoztatta, hogy 6t a 13-as szdm csak
akkor béantja, ha 12 szaméara féztek és talaltak.
Az erkolcsok és jo nevelés kovetkezményeinek be-
tartdsdra nagy gondot forditottak.

A nagy unnepi lakomék alkalméaval — minden-
esetre csak a legritkdbb esetekben — lovas éthor-
dok hordtdk be az egyes fogasokat az étkezd ter-
mekbe. A teritékill szolgalo edényeket kocsin tol-
tdk be, a kocsi mellett Imok haladt, a ki az
eszkodzokr6l pontos jegyzéket vett fel, hogy ,ebéd
utdn misem hidnyozzék/ a mint ezt Artus Kkiraly
egyik lakoméjardl egész naivul jegyzi meg Wolfram
von Eschenbacli. A kiszolgalé aprédok  fehér ken-
dét hordtak karjaikon (Parsifal 111), Ck tehat a
mai pinezérek el6kel6 dsei.

Mihelyt a vendégek az asztaloknél helyet fog-
laltak, a legszigoribb illem vette & az uralmat.
Tannhdauserb6l tudjuk: »Man soll das Brod essen
nicht, eh” man bringt das erste GerichU — ez az
ebes vendégnek sz6l, inig a hézigazdat illeti:
»Sorgt fein dafiir, dass ein Jeder genug hat, wie
das ein jeder biderbe Wirth thut«. >Das steht
Euch nicht wohl an — inti a maésikat — dass
lhr Euch auf den Tiscli legt, wenn Ihr esset und

fordul ismét a harmadikhoz — dass Ihr mit
den Messern in den Z&hnen herumstochert und
in das Salzfasslein mit blosser Iland langét.'

Azt, ki ellentmondani probal igy hallgatja el:
»,Mig pedig valami még az szadban vagyon, 6va-
kodj enni, inni, sth. stb. A mint ebbdl is lathatni,
akarhany uracs példat vehetne ma is eleink bolcs
szokasairol.

Etkezés utdn vizet hordtak koril szajmosésra,
épugv mint ebéd el6tt kézmosasra. A gazdag csa-
ladoknal a kézmosasra a szolgdk megnedvesitett
torulkoz6ket hordtak kordl. A polgéari hazaknél e
czélra egyik sarokba mosddasztal volt Allitva. E
gondoskodasra azért volt sziikég, mert sokszor a
késekb6l nem jutott minden vendégnek, a kandl
és villa is ritkasdgok kozé tartoztak. gy aztén az
asztali illem 6 Nagysdgénak gyakran kellett sze-
mel hunynia, ha a megszorult emberiség termé-
szetadla 6tagl kél villajaval segitett magan. Etke-
zés utdn a nék az étterembdl visszavonultak, tud-
véan, hogy mosl az urak: inni fognak.

XIV. Lajos asztalanal szokasban volt az ételeket
megkdstolni, miel6tt a kirdly evett volna bel6luk.
De még a legnagyszer(ibb lakomék alkalméval
sem talaltak Ggy, mint ma. Mindenki maga meri-
tett magénak a kozds tanyérbol.

Kolisch Adolf
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A zsirok szerepe a konyhan.

A zsirok tulajdonségainak ismerete nagyon fontos
tudnivalé oly vendégl6sok szdmaéra, akik jol és izletesen
akarnak f6zni. Mert épen a zsirliasznUlasnal nyilik a
legtébb alkalom a pazarlasra. Azért ugv Vvéljik, szolga-
latot teszlink olvaséink érdekeinek, hogy o helyiitt a
kulonféle fézésre, pecsonyekészitésre és sitésre szol-
gal6 zsirféléket megismertetjiik.

A legegészségesebb és legtaplalobb, de egydttal a
legdragabb zsiranyag a kif6tt vaj. Ha a vajat természe-
tes &llapotaban sokaig tartjuk el, avagy sokaig vagy
épen megforditva nagyon rovid ideig f6zzik, ize meg-
hilik. csakhamar teljesen hasznavehetetlenné is valik.

A vaj kifozésére csakis er6s vasbol vagy sargarézb6l
készllt edényeket szabad hasznélni. Kilonben e czélra
zoméanezozott edényeket is szabad hasznélni, csak arra
kell tgyelni, hogy darabbdl készilltek legyenek és fene-
kikén semmiféle alj ne legyen. A legkisebb repedés
vagy zomanezmentos hely a legnagyobb kart okozhatja.

Az edényeket, tekintettel arra, hogy a vaj olvadéas
kozben felszall, csak félig toltjuk meg. Ha a vaj félig
mar felolvadt, gondosan ugyelnink kell ra, és egy vas-
b6l vagy zoménezozott anyaghdl késziilt mély merit
kanallal tébbszér meg kell keverniink.

Ha a vaj nagyon habzik és felszall — ami annak
jele, hogy még nagyon sok vajtoj van benne, Gvatosan
leveszszik a tlizr6l. A vaj akkor készil el, ha egy vila-
gos hely mutatkozik rajta, amelyen keresztill az edény
fenekén képzGdott barnasarga aljat vildgosan felismer-
hetjuk.

Ut kilogramm vaj felolvasztasanél ezen id6pont ko-
rllbeldl (y 6ra mllva kovetkezik be. Ha nagyon soka
f6zzik a vajat, ize er6s, szine sotét lesz; ha pedig ro-
vid ideig f6zzik, nem lesz oly jol és sokaig eltarthato.
Az edények, a melyekbe a vajat elteszszilk, jo kiszelloz-
tetendok s a megtoltés pillanatéig kividrél melegvizben
melegitendok. Amint a vaj egy kissé leh(ilt, egy finom
szitan keresztil, amelybe ezenkiviil egy vaszonkend6t
tesziink, gondosan megsz(irjik. Azon pillanattol fogva,
melyben a vaj slrlisddni kezd, hosszu fozokanallal kell
keverniink mindaddig, mig megvastagodvan, szilardda
valik, mert kulénben daraszerii szemcsék képz6dnek,
amelyek kés6bb vizet vélasztanak ki s igy penészedést
idéznek el6.

VEgul #a vajat atlyukasztott papirral kotjuk be,
amelyre még egy dréttanyért is alkalmazhatunk 6vatos-
saghol. A helynek, hol a vajat tartjuk, széraznak és
szellosnek kell lennie.

Takarékossagi szemponthol a vajat vese- és sertés-
zsirral is szoktak keverni. Ennek a f6zéskor tehat akkor
kell torténnie, mikor a vaj friss és forrd. Avesezsir hasz-
nalaténal az apréra vagdalt darabkékat tejben oldjuk
fel el6z6leg és mivel nagyon frecscsen, letakarva f6zzuk.
Késébb a fed6t levehetjik, hogy a keveréket folyton
keverhessiik, mig az alj szine sargasbarna lesz.

Hogy teljesen tisztaizil sertészsirt kaphassunk, a
zsirt, amint vildgosra felfé, feltlrdl é&llandéan le kell
szedniink, ebbdl az esetleg belekeriilt daraszerii szem-
cséket egy sz(ron lesz(irniink, s a f6z6 zsirba vissza-
tenniink. A lementést mindaddig végezzik, mig az alj-
ban csak a sarga szinii szemcsék maradnak meg.

Aki hosszabb ideig tartd f6zés altal az egész zsir-
tartalmat ki akarja vonni, csak szlirkefehér és nem ha-
bos, illatos zsirt fog nyerni. Az aljat kalbaszok vagy
burgonyék stitésére hasznalhatni.

Bordak, siitemények, roastbeefek, barany és bornyu-
hus sutésére legjobb a vajat hasznalni. Kiléndsen a
sertéshordanak csak akkor lesz meg a szép vordsbarna
rostonstiltszine, ha ilyen nagyon felmelegitelt zsirban
stitjuk meg. A sertéshishoz az Ugynevezett lementett
zsirt is hasznalhatjuk, amelyet — amint ezt a polgari
haztartasokban is tenni szoktdk — a mértas hozzaadasa
el6tt szoktdk lementeni.

A kozonséges fozelékekhez e lementett zsir nagyon
jol hasznalhato, kilénésen ha nehany finom hagymat
is parolunk benne. Ily médon igen jol f6zhetiink s jelen-
tékeny megtakaritasokat is eszkozolhettink.

llus- és burgonyaételek, melyek Uszva siittetnek
meg — mint amilyen a hires »Pommes de térré fritos«
sth. félig vaj, félig sertészsirbol &lld keverékben sokkal
szebben siilnek meg, mint tiszta vajban ; a finom silt
tésztak ellenben ily zsirban nagyon is zsirossa valnak.
E bajon vékony tésztaknak rum hozzaadésa éltal segit-
hettink, mivel a tészta ekkor kevesebb zsirt vesz fel.
Legjobb azért ez esetben tiszta vajat hasznélni.

A j6 szakacs legfébb kdvetelménye, hogy e tekin-
tetben mindig kell6en elokészilve legyen, s mindent
egyforman tudjon értékesiteni.

Ulsiiesiiaissssisgansg&gaisgiggs™m jsn***vm
Régi angol vendéglbk.

A régi angol vendégldkben — amint ez koztudomasu
— mindent a vendég szemelétlara siitnek-féznek, mig
a tlizhely mogott — az étkezé helyiség hatterében —
egy allviny van, amelyre nyers hus, tébbnyire barany
és marhahUs van nyers, étvagygerjesztd, hatalmas dara-
bokban kirakva. Az igazi angol nem is elégszik
azzal, hogy egzerlien a pinczérnél rendeljen valamit,
hanem komolyan és fontoskodva megy az allvanyhoz,
hogy ott maga vélassza ki azt a darab hast, amelyet a
lehet6 legkivanatosabbnak és élvezetesebbnek tart Ezt
kivalasztvan sajatkeziileg nyujtja & a szakacsnak, aki
a legnagyobb tisztelettel veszi azt at tdle s fogadja ama
részletes utasitasokat, amelyek szerint a vendég annak
elkészitését koveteli, hogy vagy egészen »kistitve«
készitse el, vagy oly rézsasziniire siisse-e, amelyrél a
mi szakacsaink, - mutatni akarvéan, hogy 6k is értenek
valamit az angol konyhdhoz — azt szeretik mondani,
hogy »véresa noha a jol készitett slltben egy csepp
vérnek sem szabad lennie.

Elvezetr6l szdllotlunk és valéban ez is a legtalalobb
kifejezés. Ugyan hagyjatok engem békében azokkal,
akik az evéshez mitsem értenek, akiknek az evés munka
s életilket a sorézében (Slehbierhalle ?) vagy boarding
houseban vasUti gyorsasaggal hajitjdk magukba! Ezek
csak a fellazadé természet kovetelményének akarnak
az evéssel eleget tenni, de kozben (izletekre, vasarjelen-
tésekre gondolnakl tiirelmetlenkedve, hogy Uzleti iroda-
jukat, nehany perezre olt kellett hagyniuk.

Nem! Ott, ahova én vezetlek, szives olvasém, ilyen

kelletlen asztali szomszédokkal nem fogsz talalkozni
Mert ellentétben ezen gyorsan evd, munkat végz6 ebéd-
I6kkel, mi a vendégl6t mintegy templomoknak tekintjik,
amelyek fontos, komoly dolgoknak szentelvok, ahova
tiszteletteljes érzéssel Iépnek a vendégek és komoly
méltdsaggal 1épkednek a szolgalattevd személyek. Csak
nézzétek az igazi angol waiter-t. Termetes testének alsd
felét hofehér kétény takarja, 1épése sulyos, mozgasa
lassti és Ontudatos, arcza méltosagteljes s amellett mégis .
jéindulaty leereszkedéssel telt, amely a szives bizalmas-
sagnak leirhatlan jellegét olti magéra, ha személyes
kulondsen kedvelt torzsvendégeinek valamit ajanl. S
ugyan ki tekintené ezt masnak, mint rendkivili kitin-
tetésnek ? Ezenkivil az egész allapoton mintha valami
szent varazslat tlne, hasonld a lemené nap fényéhez,
mely let(ind sugaraival még egyszer bearanyoz mindent,
miel6tt Otjaban a hegyek mogott eltlinnék. Kiilénben
mar régen nem titok : Az angol waiters (pinezérek) torzse
kihal6félben van, s ha néha-néha akadunk is egyre (gy
all el6ttink, mint »az utolsé mohikan.« Apérisi »gar<?on«,
az olasz »cameriere«, a német »Kellner« — made in
Germany — sehogysem fér a szegény angol gyomraba.
O, akit valamennyi angol kolt6 megénekelt.Shakespeare-
tol kezdve Thakerayig és Tennysonig, unokéink mér
alig fogjak lathatni, hacsak nem mint ritka példanyt
valamely régiséggyujtemonyben, vagy »in efiige« vala-
mely viaszkalakgyujteményben, talan éppen Madame
Toussand-nal.

Hangstlyozzuk talén, hogy egy ily ritka lényt, nem
minden szedte vette korcsmaban talalhatunk ? Olyan
hazban, olyan vendéglében amely a kor szellemevel
Iépést tart, reklammal dolgozik s ahovd az embereket,
hogy Ugy mondjam, valami &radat hajtja be, ugyancsak
hiaba fogjuk 6t keresni. De jerrtek velem az élénk for-
galmu Fleetstreetbe, ahol az angol sajté utétte fel tanyé-
Jat, s ahol a nap minden 6érajaban irdk, hirlapirok
allamférfiak s a kozelben levé allami hivatalok emberei,
ligyészek, tgyvédek sth. hemzsegnek, s amelyet joggal
kereszteltek el Brainstreetnek, az agy, a szellem uteza-
janak. Itt a baloldalon, kérulbelul a »Punsch« szerkesz-
t6ségével szemben, sz(ik mellékutcza vezet az »01d
ebeseidre cheese«-hez, egy régi angol vendégl6hoz, amely
mar tobb mint 200 éve all fenn s az egész idén keresztil
majdnem egy s ugyanazon csalad birtokdban maradt.
Tiszta koporral van behintve fehér padlézata, a szobdi
alacsonyak s faburkolatnak, asztalait, székeit az id6
fekete fénylvel vonta be. De sok hires ember fel6lt6je
cslingdtt szuette fogasain! De talan egyik sem tobbszor
mint Dr. Johnston barna, pecsétes aranygombos fel-
olt6je, amelynek gazdaja képmasa, a hires Reynold egyik
eredeti festménye ott diszilk az egyik sarokban. A leg-
kedélyesebb sarok ez ebben a legkedélyesebb helyiség-
ben, amelyet az ilyen dolgokban is jartas doktor bizo-
nyara maga valasztott ki maganak, s akitél ez a jeles
mondas is szarmazik: Nincs semmi, amit az emberi
elme eddig kigondolt, ami az emberben olyjolesd érzést
keltene, mint egy j6 korcsma.« Nagy bohémé lehetet,
az Oreg agglegény! Hja, 6, a baratai Boswell, Beattiet
Goldschmith és a tobbiek, akik »anno dazumahla ennél
az asztalndl Ultek s szittdk hosszuszaru pipaikat, amik-
kel most is baratsdgosan kinalgat a pinezér, igazi gyer-
mekei voltuk koruknak, akik még kes§ éjjel Is barét-
sagos sorozés és pipasz6 mellett sem akadtak meg szelle-
mes térsalgasukban. Goldschmith pléne szemben lakott
a keskeny Wine otfice courtban s itt esett meg az a
kis epizod, amely a »Habent sua fata (belli« igazsagat
legjobban bizonyitja. Itt adta el ugyanis Boswell hatra-
Iékos hazbdll miatt GO fontért azt a regényét amely
késébb Goldschmithnek nevét vilaghir(ivé tette, a »The
vicar of Wakefield«-et.

Ki ne gondolna ilyenkor a »La vio de Bohémed-re ?
S tényleg a cziganynépség a Cheshiro Cheese-ben min-
denha szivesen téltotte idejét. Mert a mindennapi chop
vagy steak-n kivil a hét minden egyes napjara esik
valami speczialités, s boldog az, aki télen — szerdan
vagy szombaton — a piat du jourban — a szazféle
ingredienczidkbol készilt puddingban részestilhet, ame-
lyet az olympusiak is bizonyara ambrézidnak néztek
volna. Ily napon a térzsvendégek mar joval 12 éra el6tt
talalkoznak. Mindenki varakozasteljesen il az asztalanal.
A pinezérek — Old Toddynak, a régi dspinezérek. aki-
nek arcza az egyik sarokra akasztott rdmabol barat-
sagosan mosolyog vatermérderei kdzil — utédai féno-
kik koré csoportosulnak nagy csendben De hallga!
A szuette, roskadozd |épcsohaz feldl iéptek zaja hallat-
szik, nehezen vontatotiau, mintha valaki sdlyos tohert
czippelne. Mindenkinek szeme az ajt6 felé iranyul, ekkor
megjelenik az ajtéban a puddinghordd pinezér. Hogy
pérolog, bogv illatozik! Firj, osztriga, urigomba a leg-
finomabb marhahussal keverve, bdséges fiiszerrel adjak
meg a pudding aranybarna kilsejét. Hogy mi minden
van még ezenkiviil benne, senki sem tudja. Ez a csalad
titka, melyet évszézadok 6la nemzedékrdl nemzedékre
gondosan 6riznek.

A puddinghoz szép alét iszunk, tisztan vagy arany-
sarga keser(i sorrel keverve. A sort a régi czinezett
kancsdkbol isszuk, széliik felett kutat6 pillantéast vetiink
a tobbi vendégre. Emberséges emberek. Nekik az ebéd
valami jobb. mint elvalasztd jel a dél el6tti s uténi
munkaorak kézt Emberek, akik evés kozben felvidul-
nak, akik minden falaton el6bb gyonyoriddnek. Ugyé-
szek Olukben titokteljes iratcsoméval, akik szemeb6l
megkdzelithetlen vasjellem villan elénk, s akiknek arcza
csak akkor valik mosolygéva, ha a pinezér baratsagos
mosolylyal kérdi: nl’arancsol még egy falatot? Mert
ezekben a vendéglékben egy tal étel van ugyan, de
ebbdl mindenki annyit kap, amennyi neki tetszik.
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Jarvanyok idején és minden id6ben semmi
sem biztositja jobban az egészséget, mint a
j6 és emoszthetdképes gyomor, meg a tiszta
ivoviz. Kivalé eszkdz erre

/] a mohai

J |atIGSforrés

természetes szénsavdis asvanyviz,

mint foltétlenl tiszta, kellemes és olcso
asztali és étrendi savanyuviz; dis szénsav-
tartalménél fogva nemcsak biztos O6vészer
fert6z6 elemek ellen, de egyszersmind ser-
kent6leg hat a gyomor szervezetére : emésztd-
képességét helyredllitjia és fokozza, valamint
minden koéros behatast6l megovja.

Kedvelt borvi*.

&1 Agnes forrds kezeldsége.

Foraktar: Edeskuty L. cs. és k ndvarl szallitd,

Budapesten, V,

Erzsébet tér 8. sz.

Kaphaté minden gyoégytarban, fiiazerkereakeddaben
éa vendéglében.

Van azonban a Cheshire Cheesehez hasonld sok
mas régi vendégld is. llyen p. 0. a »Cak«, melyben egy
Uveg port mellett irta legszebb kélteményeit Tennyson,
tovabbé a Cityben a biiszke »Crosby Halld egykor IIl.
Kichard palotaja, a »Scotts« aliol a legiinomabb osztri-
gat és rékot kaphatni, végre a »Simpson« ahol &si
szokas szerint keréken forgd asztalkan hordjak fel a
pecsenyét.

Franczia szakacsok és konyhak.

Tudjuk, hogy XIV. Lajos uralkodasét a szakacsok
kiralyanak, Vatelnek szereplése tolle nevezetessé,
vagy mint Brillat Savarin mondta : hiressé
Mindennek daczéra Francziaorszag akkoriban még
nem volt a Kklasszikus szakdesmlivészet hazéja.
Mainlenon asszonynak egyik hatrahagyott leve-
lében, melyet 1678-ban nemrég ndsult fivéréhez
intézett, a jov6 kor konyhajat kovetkezbleg jellemzi:
Csirkelevestok lesz és‘a bouillit nagy tanyérban
fogjéatok talaltatni, mely ilyen forméban val6ban
pompés. Egyik napon kolbaszt, masnap baranyhust,
borjuezombot vagy két csirkét ehettek. Megfeled-
keztem még reggelitekrdl, a melyre legjobb a kap-
pan vagy mas szarnyas, s a melyhez korte- vagy
alma bef6ttet ehettek. Ennyibdl Allott tehat egy
jol szitudlt franczia menl 1678 korul. A legérde-
kesebb, hogy a modern franczia konyha ismertet6
jelei e programmbol teljesen hidnyoznak. A f6zelé-
kek és salatdk, a tulajdonképeni franczia konyha
leglényegesebb alkatrészei fel sincsenek emlitve s
csakis a hus szerepel, melyet minden valdsziniiség
szerint szintén csak kezdetlegesen készitetlek el.
Ez allitds mellett sz6l ama korilmény is, hogy a
gylimolcs és fozeléktermelés Francziaorszagban
tényleg sokkal kés6bben kezd terjedni s a bur-
gonya termelés is csak 1790 koérul kezdik kulti-
valni. Mindez azt bizonyitja, hogy Vatel tényleg
oly génié volt, ki korat joval megel6zte.

A franczia szak&csmivészet tulajdonképeni fel-
virdgzasa XV. Lajos koraban kezdédik. Ekkor volt
az, hogy egy uj étel feltaldlasat a haza korul
szerzett érdemnek tekintették, hogy a feltalalok
folyton valami uj sauce-on torték a fejiket, akar-
csak mint most a gépek feltaldlasan, és hogy eld-
kel6 urak és holgyek megtiszteltetésnek tartottak,
ha a fehérkotényes urak osztalydhoz szadmithattak
magukat. A szakdesm(ivészet azonban ekkor még
csak a magas és legmagasabb tarsadalmi oszta-
lyokra szoritkozott és a nemzet kdzkincséve csak
akkor valt, midén a felhasznélhat6 anyagok meny-
nyisége szaporodott, a mikortél fogva azutadn e
nép e tekintetben kétségkivill a czivilizaczié élén
halad. Az a bujasag és hatartalan raffinement, melyet
e kor kulinaris élvezeteiben Kkifejtett, a f6znitu-
déssal egyidejlleg léplek fel, a melyhez hasonlét
csak a masodik csaszarsag fény(iz6 és kicsapongd
koréban taldlunk. Ez utdn mégis sz(int az. A mai
franczia konyhdt ma méar nem Befour vagy
Bignon mesterkélt és exorbitans diners-i, hanem
a jo franczia polgari konyha képviseli, és épen az
jellemzi a franczia konyha klassziczitasat, hogy
nemzeti el6nyeit épugy megtalaljuk a szegény,
mint a gazdagabb viszonyok kozt él6knél egy-
arant.

De vajjon ki egy jobb franczia polgarcsalad
konyhéjanak spirilus rektora? Az asszony maga
talan soha. Tanult ugyan némi haztartast, de Is-
meretei tobbnyire theoretikusak maradtak. A jobb
tarsadalmi allassal biré franczia n6é sokkal inkébb
a tarsasadgban él, minisem hogy a konyhan is
foglalatoskodhatnék. Inkabb naponként el6adast
tartat maganak a mentr6l s a felmerlli ideékat
»helyesli vagy modositja.« A konyh&nak valédi
ura és mivészn6je, 10 eset kozil kilenczben, egy

j kozonséges parasztleany, tobbnyire Normandidbol,
aki hazajaban liba6rzés kozben aligha gondolt
Vatel tudomanyanak mlvelésére. De a normandiai
né nagyon szorgalmas és torekvd. Els6 gasztro-
némiai ismereteit valésziniileg a szomszéd véroska,
kis vendégl6jében szerezte mint konyhaleéany,
innen megtakaritoit pénzével Parisba ment, hol
valami jobb csaldadhoz szeg6d6!l s mint konyha-
ledny a szakécsné tudoményat és mifogasait el-
leste. Ismereteit ezen az alapon épiti tovabb és
alig malik el egy év, maris perfekt szakéacsnd.
Mig ezen eldlte idedlis magaslatig emelkedik, sze-
mélyes igényei is emelkednek, s épen nem talzés,
Im azt llitjuk, hogy e jobb hazban az asszonyt
naponként 3—10 frankkal csapja be. De ha egy
ily hdzban nem a szakacsn6t, hanem a szakacsot
fogja el méltésaganak és fontossaganak tudata,
akkor a haziasszonynak a szamtanr6l teljesen le
kell mondania.

Mindennek daczara a polgéri franczia konyhéat
nem mondhatjuk draganak, sét inkabb olcsénak,
legaldbb az angollal szemben. Ezen aranylagos
olcsésag, szemben az elkészités és kezelés valto-
zatossagaval, hogy a franczia konyhan racziona-
lisan nevelnek. A valédi polgari franczia konyha
— és épen ebben kulonbozik a luxusrestauranttdl,
mely hallatlsin ritkasdgokban és inyesfalatokban
excelldl — még Unnepségek alkalmaval is kizéar
minden ritkasagot, még pedig elvbdl, mert valédi
mivészettel tudja elkerlilni a draga anyagok hasz-
nalatat, mig az olcsokat annal jobban tudja ki-
hasznélni. Epen ezért a draga hlst nagyban he-

lyettesiti olcsé fézelékkel s egy angol kiszamitotta,
hogy a francidknak csak 20 maérkaba keril az,
ami egy angolnak 30 markaba kerll. Ezt pedig
csakis azon takarékossagbol lehet magyarazni, u
melylvel a franczia f6z. Mindenekel6tt a tlzzel sporol
és elv, hogy er6s 1Liznél nem f6z Azutan azt a
vizel, a melyben a f6zeléket vagy hast fézte, nem
onti ki, mini Anglidban majdnem mindenutt és
Németorszdghan is szokasos, hanem sokfélekép
felhasznédlja. A franczia konyh&n a huslevesnek
kif6zott marhahudst tobb tuczatfélekép tudjék izle-
tessé tenni, leveseik szama tobb mint 100, a
marhahast 200-félekép is készitik, édes éleleik
szama pedig tobb szdzra riug. E mellett meg kell
jegyeznink, hogy e sokféleseg kozll mindegyiknek
megvan a maga felismerhet§ és jellemzé tulajdon-
siga. Mert mig az angol konyha husételei tobbé-
kevésbé nyers allapotban vannak, a német ugyan-
ezeket az iz elfedése czéljabél kilonb6z6 marta-
sokkal késziti, a magyar pedig erésen flszerezi, a
franczia konyhéban azon elv és az a milivészet
uralkodik, hogy az anyag eredeti izének mindig
érvényre kell jutnia. Kulondsen bamulatosak e
tekintetben kilonboz6 fézelékleveseik elkészitésénél,
a melyekbdl a fézelék friss és természetes izét (gy-
sz6lvan ki lehet érezni.

Ha egy francziat és angolt — vagy németet
is — kik ugyanazon mennyiség(i ételt fogyasztot-
tak, osszehasonlitunk, latjuk, hogy a franczia a
legjobban taplalt. Oka ennek ama szerencsésebb
egyensllyban keresendd, mely a franczia konyhan
az allati és novényi eredésit tapanyagok tekinte-
tében fendll, valamint abban is. hogy a franczia
érti legjobban a tapszerek konyhai felhasznalasat,
Ha tehat egy idealis lelkidet hajlandé volna meg-
vetbleg tekinteni egy oly materialis dologra, mint
a franczia szakdcsmivészet, e nemzetgazdasagi je-
lentdséggel biréd pontnél bizonyara meg fog bok-
kenni. Vatel tanulékony utdédai azonban masra is
gondot viselnek. Nekik, az 6 finom mivészetének
kdszonhet6, hogy a napi f6étkezés megszlint puszta
alkalom lenni arra, hogy jolakjunk, hanem az az
ora leli. a melyet egyuttal gondtalan, kedélyes
moédon télthetiink el Az antik symposionokbdl a
modern korra valami egyéltalan atszarmazott, ugy
azt leginkédbb bizonyéara a franczia csaladi ebédek-
nél talalhatjuk fel, ahol nemcsak esznek, hanem
egyuttal nevetnek, csevegnek, tréfalnak, saz egésznek
harmonikus jelleget adnak. Ugyanezen koriilmény-
nek tulajdonithatjuk azt a kivalé gondol is, a
melyet a kiils6 elrendezésre forditanak. Hogy erre
a legnagyobb pontossaggal Ugyelnek, abbdl is ki-
tetszik, hogy a franczia héaziasszony még a kis intim
diné-k alkalméaval is, ha mar viraggal barim ok-
b6l az asztalt nem is diszitheti, felt(in6é szin( bon-
bonokrél sthirél gondoskodik, hogy az asztal képe
valtozatos szin(i legyen.

Vendégldi kertek.

A vendégl6i kerteknek az a rendeltetésik és
feladatuk, hogy élvezetet és udulést nyljtsanak
és nyugodt, kedélyes tart6zkodast biztositsanak ;
erre alkalmasak fak, bokrok, koniferdk, leveles no-
vények slb. Igen alkalmasak tovabba a mestersé-
ges ké- illetve sziklahalmok, szokékutak, vizesé-
sek sth.

A féknak az a feladatuk, hogy arnyékot nyujt-
sanak amiért is els6 sorban olyan fakat kell va-
lasztanunk, melyek j6 arnyékot veinek, minék p. o.
a hars- és gesztenye fak. Kivalasztasuknal n helyi
és talajviszonyok mérvadék s mivel a vendéglok
épen e tekintetekben nem szoktak megfelelni, mert
elhelyezésiiket a szilkség és forgalmi irdnyvona-
lak szabjak meg, azért legtobb esetben a fak,
bokrok stb. még csak nem is tenyészhetnek
kellGen

Azért olt, ahol a talaj sziklas vagy koves javor-
fat, bukk- vagy nyirfat kell Ultetniink, amelyek ily
helyen jobban tenyésznek, mint a gesztenye vagy
nagy levell hars. .

A fakat nagy gonddal kell elhelyezni. Ugyelni
kell t. i. arra, hogy a kertben a forgalmat ne
akadalyozzak. Hogy lehetdleg gyorsan kapjunk
arnyékot, lehetéleg kozel ultetjik 6ket egymashoz,
mihelyt azonban koronéasak lesznek, minden ma-
sodikat Kiultetjik, mert egy maganyos fa, melynek
szép terjedelmes korondja van, sokkal tobbre becsi-
lend6. mint harom-négy szorosan egymas mellett
all6 fa, amelyeknek nincs elég helyik arra, hogy
korondjukat Kiterjeszszék. A fakat a déli oldalon,
mely rendszerint naposabb, sir(ibben (ltethetjk,
mint a kert belsejében. Ha a kertet szél ellen kell
védniink, akkor a kert hataran, a bokrokon kiviil
magas fakat is kell Ultetnink, még pedig egymés-
hoz lehet6leg kézel, meri ilt nem a terjedelmes
lombra, hanem a lehet§ legsir(ibb &gazatra kell
tekintenuink.

A Kkorlet rendszerint bokrokkal szoktuk koril-
tltetni, még pedig magas novésiiekkel. Az ilyen
bokrok a kertet bizalmassa teszik és elzarjak a ki-
vancsiak tekintete el6l. Alkalmasak erre : az Amag-
dalis Davidiana és persica, Garagana,
Grataegus, szelencze, ezislvirag sth. A legtdbb
esetben azonban jobb, ha a kertszélen faszerd,
alacsony (Ultetvényeket alkalmazunk, s ezek elé ul-
tetjuk a mondott alacsony cserjéket.



A hars és biikk e czélra kivaloan alkalmasak.
Ezeket ugyanis az &gak és hajtasok gyakori lemet-
szese allal a kivant magassagra nevelhetjik, olyan
magasra, amingt tudniillik az adott viszonyok
megkovetelnek.

A diszcserjék alkalmazésa a kert egyéb helyein
féleg annak nagysagatél és rendeltetésétél fugg.
Kis vendégl6kertekben — a széle kivételével —
cserjék nem alkalmasak, mert egyrészt sok helyet
foglalnak el, mely asztalok, székek és padok Altal
megrakva jobban értékesithet6, maésrészt pedig a
kozlekedést és kilatast is akadalyozzadk. Ila azon-
ban a kert nagy és helylyel bdven rendelkeziink,
annél szebb, ha abban alkalmas helyeken bokrokat
Ultetink s igy azt mintegy kulénboz6 részekre
osztjuk be. lly esetekben a legczélszeriibb, ha az
ily elvalasztott részeket a kert széléhez kozel ren-
dezziik be. Ily médon ugyanis egész sor pompés
kis Iniselét rendezhetiink be, mig a kert belsejében
nagyobb szamu( asztalt, széket és padokat éllitha-
tunk fel, s itt foglalhat helyet esetleg egy zene-
kar is.

lgen nagy kerthelyiségekben, a melyeket azon-
ban nem mindig latogat egyforman nagyszamu
kézonség, hanem csak egyes nagyobb szakaszokra
osztjuk fel, azonban Ugy, hogy az egyes szakaszok
egymasba nyllnak &t, Ugy hogy az egyikbdl aka-
délytalanul juthatunk a maésikba. Legjobb ha az
egyikbdl szép széles Ut vezet a masikba, ajtdkat
vagy egyéb elvélaszt6 akadalyokat természetesen
nem szabad alkalmazni.

A bokrok eliltetésénél a szépen viragzokra
kell tekintettel lennink, nagyon siirlin azonban
ezeket sem szabad alkalmaznunk. Egyes vagy csak
nagyon kevés szelenczevirag a fak kozt szétszérva
lltetve sokkal kellemesebb benyomast gyakorol,
mint a sok. Hatul a szél mentén magas, befelé
alacsonyabb fékat illetve cserjéket dltetink, a
Spirae-dk, Weigel-iak, dydoniajaponica
és Deutz-idk e czélra kilonésen alkalmasak.

Konnyen tenyészthetésilk folytan disznévénye-
kil a medvekorom és rhabarbara-félék kildndsen
alkalmasak. A pazsiton, mint 6nall6 névények igen
jol megéllanak, de ha fejlédésiikre elég hely van,
a széleken is jol alkalmazhatok.

Virdgnovények, vagyis olyanok, melyek allandé
virdgzasuk folytdn igen szép diszt képeznek, a
széleken jol alkalmazhaték, valamint az utak sze-
gélyein is. Elviragzasuk utan elhalé szaraikat le
kell vagnunk. E czélra hasznalhatok : Aconilum,
Aquilegia, Aster, Gampanula, Centau-
rea, Delphinium Digitalis, Hesperis
iris, Lilium, Lupinus, Lychnis, Paco-
nia Papaver, Phlox, Polemonium, Py-
rethrum sth.

Nyéri virdgokat csak Ugy alkalmazzunk, ha
kilon agyakba tehetjuk Gket, mert az elvirdgzott,
elhalé virdgok nem tartoznak a kedvderit§ latva-
nyok kézé A sokd virdgzd edényndvények fuchsia
és pelargonia alkalmasabbak. Pazsitok, barmily
szép latvanyt nyljtsanak is, vendégl6i kertekben
nem igen alkalmazhatok, kivéve ha igen nagy a
kert, a mikor berendezésik ajanlhat6. Ezeket leve-
les novényekkel és viragokkal szoktuk disziteni.
Ha lehet bassineket, szokdékutat stbit is alkalmaz-
hatunk, ami a kertben val6 tartézkodast kelleme-
sebbé teszi.

Kisebb k& és sziklarakasok nagyban hozzaja-
rulnak a kert szépitéséhez, sarkokban, forduloknal
igen Ugyesen alkalmazhatok, s6t az egésznek ki-
I6ndsen vonzd kulsét kélcséndzhetnek. Ha a kert
fekvése arnyas, az ilyen mlleges sziklarakasok be-
Ultetésére kilondsen a Saxifraga-féléket alkal-
mazhatjuk, ha ellenben a kert fekvése napos, ugy
ugyanezen czélra legjobban a Sedum és Sem-
perviruin-féléket hasznalhatjuk, mivei ezek a
szarazsagnak jobban ellent tudnak Allani.

Verandék, lugasok, folyosék a vendégl6i kert-
helyiségek latogatéinak legkedvenczebb tart6zko-
dasi helyei és a vendégl6s csak sajat érdekében
cselekszik, hogy — ha elég hely &ll rendelkezésére
— kertjében ilyeneket is rendez be. Szobrok is
igen diszitik a vendégl6k kerthelyiségeit, ugy hogy
azoknak felallitasa is ajanlhatd.

Végre meg kell még emlékeznink a tisztasag-
rél is, mert ez egyike a legels6 feltételeknek. Kert,
melyben gyom tenyészik s minden sarokban kerti
szemét van, nem vonzza, de s6t elijeszti a ven-
déget, apr6 szarnyast, tyGkot, kacsat, libat pedig
egyéltalan nem szabad a keibe bocsatani. A nya-
ron lehull6 sarga lombot is gondosan el kell
takaritanunk.

Nyilttér.*

Véalasz Ingadozé Tamadsnak.

A szamos alkalommal és igen sok helyrdl ki-
ingatolt »cndégl16sOk Lapja* szerkcs z-
tojének lhasz Gyorgynek.

Igen helyesen bujt ez egyszer »Ingadozé* alnév
ald lhasz Gyodrgy szerkesztd ur, mert egész élete,
mikodése és jelleme valdban igen ingadoz6. Iga-
zolja ezt a f. évi julius 14-iki sz&maban »Furcsa

« E rovathan foglaltakért a szerkeszt6ség nem vallal
felelGsséget.

vélasztds* czimi — czikknek semmiesetre sem —
inkdbb otromba formedvénynek mondhaté kozle-
ménye is.

Feljajdul az ellen, hogy engem a debreczeni
congressuson igazgatosagi tagnak valasztottak.

Az ilyen szamtalan helyrél kidobott, megboto-
zott és felpofozott fraterrel szemben nem &llanék
ugyan széba a nyilvanossag el6tt, de tennem kell
azonban ezt, mert engem akarva marni, mas igen
tisztességes urakat is harap.

Féljajdulasaban kicsinyli azon 6sszeget, melyet
a nyugdijegyesuletnek adtam. Hat igaza van. Ad
haltam volna tobbet is, ha Ihasz szerkeszt6 ur
azon aprédonként. kéregetett dsszegeket visszaadta
volna, melyeket faczér koraban kapott t6lem.

Jeremiadaiban tébbszér hivatkozik arra, hogy
czipész vollam, s maradjak a mellett. Szomor(
egy szerkeszt6 lehet Ihdsz ur, ha még azt sem
tudja, hogy a Budapesten 1év6 mintegy 4000 ven-
déglés és korcsméarosnak a kétharmad része volt
iparosokhol all. és meg lehet rola gy6zddve, olyanok-
bol. hogy barmelyiknek a kezébe is jobban illik
az iteze, mint az Ovébe a toll.

Eddig is tudta — bar ne tudta volna — lhasz
ur, hogy mi voltam, azt is tudta, hogy igazgato-
sagi tagnak megvalasztottak, s kulénos, hogy ez
ellen csak akkor szolal fel, a mikor lapjara az
eléfizetést besziintettem.

En mesterségemet sohasem szégyenlettem s
nem is fogom soha, mert attél tisztességesen valtam
meg, talan tisztességesebben mint On valt meg
el>y-egy id6re lapjaval — el6fizet6itl az elmult
id6ben.

Ennyit tartottam szikségesnek idétlen formed-
vényére vonatkozélag vélaszolni, s egyidejlleg
kijelenteni, hogy jovére nézve teljesen figyelmen
kivil hagyom feljajdulésait, legyen az barmily
jellegd.

Sverteczky Gaspar,

veiidétjlés, volt czipész-mester.

Felhivas.

A budapesti szallodasok, vendéglésuk és
korcsmarosok ipartarsulala tagjai, f. 1898.
évi augusztus 30-an délutdn 2 orakor
Gundel Janos ipartarsulati elndk ur vezetése
mellett, tarsas kirandulast rendeznek az
Esztergom melletti

Kovacsi-patak

nyaraléhoz.

A kiranduldson csakis vendéglésok és
azok Uzletbaratai vehetnek részt.

Indulas augusztus 30-an délutdn 2 ora
15 perczkor a m. kir. allamvasutak nyugati
palyaudvararél indulé gyorsvonattal.

A kik a kiranduléasban részlvenni 6haj-
tanak, kéretnek ebbeli szandékukat augusz-
tus hé 28-dikaig bezarélag Bokros Karoly

urnai (VII. Kertész-utcza 51. sz.) levelez6-
lapon bejelenteni.
Az aléairdsok gy(jtésére F. Kiss Lajos

ur, »A Veudéglés« fémunkatarsa vallalkozott.

A budapesti szallodasok, vendég-
16s0k és korcsmarosok ipartarsu-
lata minden hét pénteki napjan
reggelit tart, és pedig :

Augusztus 19-én: Hruska Janos, Kmethy-
és Dalnok-utcza sarok.

Augusztus 26-an: NG@sek Ignacz, Alkolas-
utcza 11.

Szeptember 2-a4n: Nowotny Karoly, C.sémori-
at 36. *

A szokéasos nyari vendéglés-ozsonnak f
évi aguszlus havaban kezd6dnek. El6re meg-
allapitott sorrendjik a kovetkezd:

Augusztus 17-dikén: Larjovszky Emilnél a
»Svab-hegy széallodadban < (Fogaskerek
vasuli féallomas).

Augusztus 23-dikan : Bleicher Marton »Er-
zsébet-szallodajai-ban Budafokon (Helyi-
hajé kozlekedés.)

Charles Heidsieck Budapesten. Daczira ama
millidknak, a melyek magyar pezsgobor gyartasunk
magas miveauja daczara még mindig kulfoldre van-
dorolnak, sohasem tortént, hogy egy franczia pezsg6*
borgyéros ide faradt volna hozzank, hogy fogyaszt6it
kozelebbrél is megismerje és elismerve hazénk kiilon-
allosagat Ausztriatol, direkt magyar vezérképviselGséget
alapitott volna. A nagy franczia pezsgdborgyarosok,
Hheims, Epernay és a Champagne, Hornosai mii eleget
Véltek tenni Uzleti érdekeiknek, ha Wien-ben »General-
Vertretung«-ot létesitettek, mely aztdn »Fngarn«-t is
ellatta termékeikkel. Annal nagyobb drémmel kell regiszt-
rélnunk, hogy Charles Heidsieck hirneves rheimsi

pezsgoborgyaros szakitvan a régi és hazénkkal szemben
igazsagtalan gyakorlattal, Budapesten Magyarorszag sz4-
méra 0néllé vezérképviselGséget alapitott, melynek ve-
zetését Paris Vilmosra, e kivald képességl erdre
bizta. Charles Heidsieck, hogy az igy tamadt
viszonyt még bens6bbé és kdzvetlenebbé tegye, a deb-
reczeni kongresszusok alkalmabdl 100 irttal az orsza-
gos nyugdijegyestilet alapitoi kozé Iépett, s6t ellatogat-
van Magyarorszagra, f. évi augusztus h6 2-dikan reészt
vett a Doktor L&szI6 gellérthegyi verdéglGjében tartott
igen latogatott vendéglésdk uzsonnajan, hol Gundel
Janos ipartArsulati elnok lendiiletes beszédben dvozolte.
A kival6 vendég szép beszédben koszonte meg az ové-
czi6t s 6romét fejezte ki, hogy a lovagias magyar ven-
déglésokkel megismerkedhetett. Beszéde utdn a zene-
kar a Marseillesre zenditett, melyet az egész tarsasag
— még a jelenvolt nék is — végig énekelt.

Szekasi Sacellary Gyorgydt, a promontori
Torley pezsgbgyar vezérképvisel6jét, ki vendéglé-
seink és kavésaink korében nagy kedveltségnek
orvend, f. évi augusztus h6 5-én sajnélatos hal-
eset érte a Bittner Alajosnal tartott vendégl6s-
reggeli alkalmaval. Amikor ugyanis a kertihelyi-
ségb6l tavozott, nem vevén észre a bejérat 1épcs6-
fokat, kerékpérjaval egyutt leesett s nagyfoku
izrdnduldst szenvedett térdében A jelenvolt ven-
dégldsok kozt az eset nagy ijedséget okozott, mig-
nem dr. Vlad ar, kit a kozeli Pauler-utczabol
hivtak segitségul, gondos kezelés ald vette 6t s
lehet6vé tette, hogy Sacellary, Salacz Nandor tar-
sasdgaban budafoki nyaral6jaba hajtathatott. Azéta
— ordmmel halljuk — Sacellary Gyorgy allapota
jelentékenyen megjavult s komolyabb komplikéa-
czidkra egyaltalaban nincs Kilatés.

Gindert Istvan szakaszvezetd. Ne tessék meg-
ijedni ' Ez a jO6 hirnévnek Orvendd jégszekrénygyaros,
kinek vendégldseink és kavésaink kdreben oly sok baratja
van, nem betegedett meg a nyari héségtél s nem ment
el »Fihrerur«-nak a 32-esekhez, akikkel anno dazumahl
egyutt ropogtatta az éretlen szilvat Bregova istenverte
sziklas, hepe-hupas volgyében. Fiihrer ur Slephan Gin-
derturjubilal!JubilaljaBosznia okkupaczidjanak husza-
dik évfordul¢jat, azokat a feledhetlen keserves napokat,
amelyekben egyditt osztozkodhatott a 32-0sok dics6ségé-
ben. Most egymésutan meriilnek (el azok az epizdok,
amelyekben ezen ezred olyannyira Kitlintette magat.
Akkor tértént, hogy a Domanovicsha men6 8-ik szézad-
beli katonakat megtdmadtak a szdszegd Rizvan Begovics
emberei és sokat leléttek kozilok. Ennek a 12 6raig
tarté harcznak — melyben Gindert szakaszvezetd oly
fontos szerepet jatszott — hiteles torténete a k6vetkez6 :
A Domanovicsba mend vonatot a 11-ik szdzad tizenkét
katondja is kisérte Gindert Istvan szakaszvezetovel
élén. A Bregova-volgvben egyszerre l6vés dordiilt el és
a golyd Osszezlizta egy dalmét lovaskatona Kkarjat. A
trénkapitany erre meghagyta Gindertnek, hogy
tizenkét emberével tdmadja meg az ellenséget. Ugy Is
tortént. Csakhogy a bosnvakok kétszaznal tobben voltak
és folyton 16voldozve hatrltak a mieink, a mig végre
egy marédi-csapatra bukkantak a melyen P. tartalékos
hadnagy parancsnokolt. A faradt, beteg legények lehet-
tek vagy negyvenen. Az ellenség a volgyet korilévezo
magaslatokrol puskézott és Ugy latszott, hogy a bakak
alig menekiinek meg. P. hadnagy fejveszetten kiadta a
parancsot, hogy folyton 16v6ldozzenek a katonék. Ha ezt
megtették volna, hamar elfogyott volna a patronuk és
mindnyéjan elpusztultak volna. Gindert szakaszvezet§
latvan a veszedelmet, a csapat élére ugrott és harsany
hangon kiéltotta:

— Ett6l a pereztél fogva én parancsolok, a ki nem
engedelmeskedik, agyonlévém !

Es meghagyta, hogy csak akkor l8jjenek, ha biztos
a czél. Aztan negyedmagaval hasoncsuszva félkapasz-
kodott a hegyre az ellenség elé. A mikor oda ért, hir-
telen folugrott és vad csataorditéssal tiizelt. Abosnyakok
azt hitték, hogy sokan vannak a szakaszvezetd mogott, s
néhany halott hatrahagyasaval meghéatraltak. P.hadnagy-
gyal aztén utanuk jottek a tobbiek és folyton vigyazva,
résen éllva, kijutottak a halal torkabol Klepcsan tulra
a zészlbaljukhoz. Ez a rettenetes ut délutdn két 6ratol
éjfélutan két oraig tartott. Persze a zaszldaljparancsnok-
nak P. hadnagy tett jelentést és meg sem emlitette
Gindert bravlrjat. De a dolog mégis kitudddott és a
11. szézad kapitanya masnap a sor el6tt dicsérte meg
a szakaszvezetd hdsies batorsagat.

Gindert még most is eroteljes ember és jomadd
jégszekrénygyaros Budapesten. Nagy buzgalommal vesz
részt a vendeégl6s-reggeliken és a kavés jour-fixeken és
magatol értetddik, hogy szivvel-lélekkel résztvesz az
okkupéczié busz esztendds jubileuman.

Irodalmi értesit6. Bolanden Konréade ho
9-én (nnepelte hetvenedik szilletése napjat; ez alka-
lombol dsszes 1040 ivén 68 kotetre terjedd szépirodalmi
munkai magyar forditdsban 70frt helyett flizve 5
irtért, egész vaszon diszkotésekben 8 5 fr thelyett 12
frt 50 krért kildetnek meg. Megjelent: Dvorzsak
»ldézetek Tarax zsebkiadas, kozel e ze r szerz6tél tobb
mint 4000 idézet, ara flizve 2 frt, diszkotésben 2 frt
40 kr. Comp. Theol. Dogm. flizve 60 kr., kétve 1 frt.
Gomp. Hermeneut. Introductio 60 kr., kétve 1 frt. Meg-
rendelhet6: »HaviFizetek® kiaddhivatala-
nal, Budapest, Il., Donéti-utcza 3. szam.

Orosz hus a bécsi piaczon. Egy odesszai Val-
lalkozd azon kérelemmel fordult a bécsi kdzségtanacshoz,
engedjék meg neki a bécsi piaczot friss hussal ellatni.
Naponta harom hatmétermazsas waggonnal akarja pré-
béjat megkezdeni. Az orosz vasutak igazgatésdga meg-



engedte neki, hogy waggonjait barmely személyvonathoz
hozzakapcsolja, igy szallitméanya a hatéralloméasig Pod-
woloczkyskaig 18 orai id6 alatt érkeznék meg. Miutan
azonban az orosz vasutaknak tudvalevéleg mas nyom-
tavolsaguak, mint a mieink, a vallalkozé oly waggonokat
gyartat, melyeknek nyomszélességik valtoztathatd s igy
az orosz waggonokkal osztrék sinpéarokon is jarhatna,
miért is orosz hast harom nap alatt juttathatnd Bécs
piaczara. A bécsi kozségtanacsban az eszmét szivesen
fogadtak, miutan a vallalkozé abba is beleegyezett, hogy
a hlst a mészaros-ipartestiilet utjan a tanacs altal elo-
z6leg meghatarozott &rakban fogja kiméretni. Persze a
mez6gazdak részér6l a kérdést més szempontokbol Ité-
lik meg s sokan azt hiszik, hogy az orosz hds behoza-
tala az allatbeviteli tilalom torvényszakaszaival all el-
lentmondésban, még pedig azért, mert a his importja-
val kdnnyen behurczoltatnék a keleti marhavész. Kérdés
az is, gondoltak-e a bécsi varosatyak arra, hogy az olcsd
orosz his a monarchia allattenyésztését is alapjaban
veszélyezteti. Hisz ha épen olcsé hist akarnak Bécs
lakossaganak juttatni, van arra mas mod is. Val6szinG
kuilénben, hogy az osztrak kormany nem fogja megen-
gedni az orosz his behozatalat.

A foldteke 1897-iki bortermése. A »Moniteur
vinicolea tudvalevéleg minden év kezdetén kozli a vi-
lag dsszes jelentékeny bortermd allaméanak utols6 szii-
reti eredmenyét, amely még az esetben is elég megbiz-
hat6, amig még hivatalos kimutatasok fol6tt nem rendel-
kezik. Ezen 6sszeéllitas szerint az elmilt év bortermése

a kovetkezd volt:

hektoliter
Francziaorszag termelt 1897-ben ... 32,350.722
Az utolsé 10 év alatt atlag 32.476.333
Corsica 1897-ben 260.000
Aigir 1896-ban 4.05".000
» 1897-ben 4367.758
Tunis 1896-ban 92.200
1897-ben 90000
Olaszorszag 1896-ban ... 28,396.240
> 1897-ben ... . 25.958.500
Spanyolorszdg 1896-ban. 20,309.000
» 1897-ben 18,900.< 00
Portugalia 1896-ban. 3.285.000
» 1897-ben.. 2,500.000
1897-ben termelt :
Kanari szigetek, Madeira, A rorak ... 250.000
Ausztria 1.80" 000
M agyarorszag 1.200.0"0
Németorszag 2.100.000
Oroszorszag 2.500.000
Sviajcz 1.250.000
TOroKorszag, CypPrus . 1.800.000
Gorogorszag 1,200 00)
Bulgéaria. 1.090.000
Szerbia 920.000
Romania _ 3,200.00)
Amerikai Egyesilt-A 11am 0K oo 1,147.000
M exiké 60.000
Argentinia 1,440.000
Chili 2.500.010
Brazilia 390.000
Fokfold 195.000
Persia 25000

Ausztralia 91000

A legtdbb jelentékeny bortermd orszag utols6 szii-
rete sokkal csekélyebb volt a mult évinél és részben az
utolsd 10 év atlagat sem érte el. Ez egyrészt a kedve-
z6tlen idGjarasnak, masrészt a sz6lobetegségek és pusz-
tité rovarok artalmas hatasanak tulajdonitando.

B-rlin sorfogyasztasa az elmalt 1897-diki év-
ben 3.574,501 hektoliterre emelkedett, amib6l a lakos-
sagra fejenként 206 liter jutott. Asorfogyasztas — mint
a B T. Irja — orvendetesen emelkedik, mert mig 1892-
ben a fogyasztas fejenként csak 169 liter volt, e szém
»schluckcessive« 206-ra emelkedett. 1896-ban aléatsz6-
lag« minden berlini harom literrel tébbet ivott ugyan,
csakhogy ezt a kidllitasi latogatok torkénak rovéasara
kell irni.

Régi kontd. Adebreczeni Fejérlé arendatora 1822-
ben étadta a bérletet Wandza Mihdly uramnak. A régi
bérld Hatz Lajos Uram az &tadd levélben panaszko-
dik, hogy mindaddig jol ment dolga, mig szerelmetes
hitestarsa élt, de mikor elbetegesedett és meghalt, puszta
lett a fogado, ezért 6 banatéban eladta Wan d z a Mihaly

Uramnak, mit az exmissus senator l.akv Laszl6 uram
helvbehagyott. R4tz Lajos szive azonban visszatért az
elhagyott fogadd utdn s gyakran betért a fogaddba, a
hol mivel nem volt pénze, hitelbe mulatott. Az uj bérlg
egyidoig szivesen adott neki hitelt, késébb azonban be-
jelentette a mulatds embert, megegzekvalasat kérvén.
Panaszéba mellékelte a kontét is, mely imo igy szdl:

6 portzio leves, 6 porlzio vastagétdl és 3 egész Ebéd,
egy ablak tsinaltatas, melyet mulatozés kdzben Pallagi
urammal Osszetortek 3 frt, mely a fentebbi ételekkel
egyitt 9 Kfrt. A béalban 5 Butella Asszu sz616 bort ad-
tam a cziganyoknak per 3 Hf. Bit 15 Rfrl. Detto Cziga-
nyoknak 3 Butella Rosolist per 2 frt. 6 frt 9 Pohar
Puntsot ugyan a cziganyoknak 9 frt. Két findsia kavé
48 kr; 2 puntsos Poharokat eltortek a danolaskor 18
kr. Béal Abonement Biliét, mellyet én fizettem héarom-
szor 30 1U Egy narants 1 lifrt Megest 13 Punts 13 Rftt.
Négy butella Rosolis 8 frt. Két butella Ord. Tokai Bor
4 Rf. 6 Poharokkal Tojasos Punts per 1 fr 15 kr 6 frt
90 kr. Megint 20 Poharokkal Punts 20 frt és 2 Butella
Rosolis 4 Rfrt. Kért t6lem koéltson 13 Rfrt. A musikus
Baalban Puntsokért 15 Rfr. Meghogv Pallagi Uramnak
findzsia kévét vetetett 2 Rfrt. Két portzio Rostellyos
Petsenyet 40 kr. Egész ebédet és egy egész iteze bort
vitetett 3 Rfrt. Mikoron beteg volt vitetett Betsinaltot
48 kr és egy Rostéllvos Petsenyet 20 kr. Mikor a Strasa-
mestert ebédre hivta hozatott 3 portzio levest, 2 portzio
vastagételt, 2 portzio tésztat 2 frt 80 kr. Négy narantsot
vett, melyet ajandékba kiildott Kata lanyaszonynak 2 fit,
vesepetsenyét is vetetett 20 kr majd két Itcze veres bort.
Egy orat erével kiragadott a szobambdl és elvitt boros
fovel 50 Rfrt. .

A kont6 a tanécs elé kerlt, mely azutan arra Itélte
az addst, hogy fizessen, kiildnben pedig kétyavetéltessok
el mindent. Tovabb nem szél a kronika.

Cnampi >>osztrigaev6k. Kételsérangt amerikai
gourmet nemrég egyik elsérangl chicag6i szallodaban
osztriga racét rendezeti, a melyen a Chicago Graphic
jelentése szerint a gy6ztes 125 osztrigat fogyasztott el,
mig ellenfele csak 124-re vitte fel. Ezen osztrigak pedig
nem az Anglidban szokasos apré »Natives«-ekhez tar-
toztak, hanem ama o6ridsi amerikai fajhoz, melybdl egy
Gilésre nem igen szoktak egynél tobbet enni. Mar most
a gy6ztes Mr. William Mt Conell championversenyre
szolitja fel a vildg Osszes osztrigaevoit. Valészinileg
nem egyhamar fog versenytarsra talalni.

Strajkold vendéglésok. Illinois északamerikai
allam Dauville nev(i véaroskajaban az dsszes vendégldsok
— szémszerint 42-en — bezartak helyiségeiket, mivel a
Vérosi tanacs nem teljesitette azon kérésiket, hogy az
engedélyek dija 800-rol 600 dollarra széllittassak le.
Epen rettenetes héség uralkodvan, a derék, de szomjas
polgéroknak két mértfoldnyire kellett mennitik, hogy a
szomszédos Germanotownban egy pohar sérhdz juthas-
sanak. A lakosok csak két napig birtdk ki e kinlodast,
harmadnap jol elagyabugyéltak az egész vérosi tanécsot,
mire a tanacs egyhangulag és sietve eleget tett a ven-
déglésok kérelmének. A vendéglék pedig Ujra meg-
nyiltak.

Szerkeszt6i posta.

Achétz Ferencz urndk Szabadkan Levelét tudo-
masul vettik
Ifj. M archal Jézsef firdiigazgato urndk Herkules-
fardén. Valoban itt volna mar az ideje, hogy a marczius
6ta jaro 8 frt hirdetési dijat végre mar megkildje.
Bock urnak

el6zékenységét.

Szkleno Szivesen koszonjik kedves

Aradi pinczéregylet
tési dij bekuldését.

Kérjik a régen lejart el6fize-

Dummer KArl von Budapest!* Ragalomteli ugorka-
saison kacsdid, azért eresztettél a vildgnak,
mivelhogy esz a lapom virdgzasa miatt, hatds-
talanul ruffantak szét. Ismer az orszdg, tudjak hogy csak
egy rdgalmazo individuum vagy s csak az a bamulatos,

melyeket
méreg

hogy tenger >mérged« daczara még mindig nem pukkad-
til meg. 60% ?

Nosilni ohajt
egy intelligens, muveit és tisztessé-
ges vendéglés; — ezen mar nem
szokatlan utén keres hazastarsul oly
muveit és kellemes modord hajadont
vagy gyermektelen 6zvegyet, ki mint
ligyes gazdaasszony a vendégldi teen-
dékhez is kedvet érez és némi toké-
vei rendelkezik. Csakis komoly
szandékl ajanlatok kéretnek arczkép
kiséretében ,,J6sziv" jelige alatt
Kassa, f6posta restante czimzenddk.
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Il s tv an
jégszekrény, hité' és

fagyaszté - készilékek,

uhafa bdtor, konyha és
aztartasi eszkdzok gyara

Budapest, VI, Klapka-u. 5
Raktar :
VI.. Tere'z-kérut 8.

Die Buchbinderei mit Maschinenbetrieb . p

in dert

LeopoldNenmann A
fabrizirt seit Jahren als Specialittlt
Kaffeehaus-Mappen, Speisekarten-

Decken und Rohrzeitungshalter aus
dem besten Materia.

Qediegene Arbeit - Prompté Lieferung — Prospecte zu Diensien

JArtesia*6

budapesti vendéglosok szikviz- és pezsgé-italok
gyara részvény-trsasdg Budapesten,
TITX-, ZEgress3.\iit 20/c.

Az Artézi savanylviz a legjobb és legegészsé-
gesebb (dit6 ital Ugy borral, mint bor nélkil.

Elismert orvos-tanari tekintélyek altal gyomor
és emésztési bantalinak megsziintetésére ajanl-
tatott.

Ezen savanyuviz, mely Budapesten ti legolcsébb
azonkivil ‘/8—1 - és 1Ya literes porczdjlan dugé-
val, légmentesen elzart palaczkokban pontosan
hazhoz széllitunk, lehet6vé teszi, hogy ti legszegé-
nyebb ember is. kevés pénzen, megszabadulhat,
olyan betegségt6l, melynek gydgyitasa sok pénzt
és sok id6t vesz igénybe. A vendéglds uraknak az
Artézi savanyuvizet 2 literes parafa-dugéval elzért
palaczkokban is szallitjuk.

Vidéki megrendelések pontosan eszkdzoltetnek

Telefon 25-57.

s\ 1 vendé$\os és kavés urak V\gye\mebe \

Van szerencsénk ezennel
lorvényszékileg bejegyzett

szives tudomasara hozni,

hogy helyben VIII.

kér., Jozsef-korut 25

szam alatt, valto-

tgynokségi és bizomanyi irodat

nyitottunk és ajanljuk szolgéalatainkat gyarmataruk,

beszerzésére.

Ama kortlménynél

borok, szeszes italok,

teak,

vegyi termékek és egyéb aruezikkek

fogva, hogy mi csakis els6rangl, versenyképes hazakat képviselink, azon kellemes helyzetben

vagyunk, hogy t. megbizdinkat Ggy az aruk kifogastalan mindsége, valamint azok legjutdnyosabb &rai fel6l is biztosithatjuk.

Uzletbaratainknak szivesen és dijmentesen szolgalunk mindenféle informaczidval

gérél, valamint minden egyéb uzleti

WV

gy egyes ezégek hitelképessé-

tigyben és maradunk, magunkat szives jéindulatdba ajanlva

Kepes és Tauber.



" Telefon-dsszekottetés.

GROSZ ODON
-Hi
-HI mazottaknak

&
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széllodai, vendégl6i és kavéhazi személyzetet elhelyezd és szakiizleteket kozvetitd féligynokség.
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lisztelettel van szerencsém a t. széllodés, vendégl6s és kavéhaztulajdonos urak, valamint az e szakméba tartozé alkal-

VII. keér., Karoly-kérut 9 (grof Hadik-palota)

elsé udvarban levd, elsérend(i elhelyez§ Ugynokségemet szives Ugyeimébe ajanlani. Miért is azirant kérem fol a t. fénok urakat,

hogy barmi személyzetre vonatkoz¢ szives szikségletét irodambol

beszerezni méltéztassanak.

Hozzam érkezend6 rendeleteknek rogtoni elintézését el6re igérhetem, kiindulva abbdl, hogy iroddmmal egyetemben levé
s tulajdonomat képez6 kavelmzban mindennem( szakképzett, személyzet barmikor rendelkezésemre all. Egyben azt is hozom
szives tudomasul, hogy irodamban kizarélag szakmankat gyokeresen ért6 egyéneket alkalmazok, s ezért ki van zarva a fénok
uraknal Ggynokségem folytan kildendd személyzettel val6 megelégedetlenség.

Egyebekben folkérem mindazon urakat, kik Uzletet eladni avagy venni szandékoznak, bizalommal forduljanak hozzam,
mivel ugv helyben, mint a vidéken, személyesen minden Uzletet ismerek, valamint azoknak menetelérél is tudomassal birok. \Végul
pedig keszséggel allok ugy a helybeli, mint a vidéki igen t szdllodas, vendéglGs és kavés uraknak szives rendelkezéseikre akkor
is, amid6én barmily Ugynek elintézését avagy bevasarlasok eszkozlésével megbiznak A

Magamat szives joindulataba ajanlva, vagyok
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kivalé tisztelettel

vbeosz (JUOnN.

A kozvetitésiigy rendezése.
[

A kozvetitési gy, annak rendezése, félszegségei,
igazsdgtalansédgai nalunk a legmérgesebb téarsa-
dalmi kérdések egyikét teremtették meg s hova-
tovabb meg kell baratkoznunk a gondolattal, hogy
a pinezérek és kévéssegédek kozveti-
tését minél el6bb véglegesen rendez-
nink  kell.

Evek 6ta szdmtalan panaszt hallunk, hogy a
helykézvetités rendezetlensége temérdek visszaélésre
es igazséagtalansagra vezet, pinezéreink és kavésse-
gédeink helyzete s egzisztenczidjuk biztos alapra
fektetése silirg6s reformokat kivan: széval ki-
mondhatlan sok a szervezni, rendezni valo.

A pinezérek és kavéssegédek kozvetitési Ugyét
bonyolddottabba teszi nalunk azon korilmény is,
hogy az szabdalyrendeletileg a cseléd-
lgygyelegyltt nyert megoldést.

Innen van az, hogy akéar a székes-févaros leg-
fényesebb avenuin. akar a legsotétebb szerecsen-
utczadn megylnk Végig, a cselédszerzék tarka-barka
czéglablain nevel6ndk, bonneok, szobaleanyok, daj-
kék, kocsisok, cselédek és hazmesterek sth. meg-
tisztel6 (?) tarsasadgdban ott latjuk a pinezért és
kavéssegédet is. Valdban szinte lélekemeld latvany,
az embert szinte elfutja a szégyenpirral tele ....
gyonyor(iség.

Hat vigasztalatlan, szomord helyzet ez! Az
egyik oldalon ki vagyunk szolgaltatva a sajat
speczidlis kozvetit6inknek, kik felett senki — ha
csak nem a sajat lelkiismeretllk — gyakorol ellen-
Orzést és igazsagot; a masik oldalon pedig a f6-
vérosi tanacs bolcs urai kocsisok, kanéaszok, dajkék

% . S

A székes-févarosi tanacsot a nagy kozonség a
cselédigy rendezetlen volta miatt annyit és addig
zaklatta, hogy végre a véaroshazi urak is belattak.
hogy a kérdés megoldasa el6l nem lehet immar
ridegen elzarkézniok. Uj tervezetet dolgoztak ki a
cselédszerzésre vonatkozolag s ebbe more patrio
— mivel mér el6bb is benne wvolt — belevették
a pinezéreket és kavéssegédekel. Pedig bizony nem
vettlik volna rossz néven, ha az egyszer megfeled-
keztek volna rélunk azok a lanacsurak, a kiknek
kilénben nem igen szokott fajni a fejuk miattunk.
Egy vigasztalasunk kilénben van, az igaz, hogy
gyenge, az tudniillik, hogy ez az uj tervezet is,
melyet kuldnben Autal Gyula tanacsjegyz6 dol-
gozott ki — mindenben mélt6 el6deihez, gyenge
kisérlet csak, javulast, reformot nem jelent. A
cselédiigy tovdbbra iscsak abban a stadiumban
fog maradni, mint amelyben eddig volt, pinezéreink
és kavéssegédeink Ugyeinek rendezése pedig ma-
rad, ami volt, egy puszta foll. egy puszta pont.

A cselédekre vonatkozé haldrozményain kivil
a tervezet a kovetkezd benniinket is érdekl§ ren-
delkezéseket tartalmazza :

Pinezérek, behord6k (?) masod étel-
hordék 3 fit; szobapinczérek (pénzta-
rosnék, masod-szobaloanyok) 4 frt, (kapusok) fo-
és fizet6pinczérek (fészobaleanyok) 10 frt
kdzvetitési dijat fizetnek: a szallo- és
vendéglé tulajdonosok (hat a kavé-
s6 k?) a kozvetitésért minden esethen
csak o6tven krajezart fizetnek.

Ez mindaz, mit a f6varosi uj szabalyrendelet-
tervezet a pinezérekre (s igy természetesen a ka-
véssegédekre) nézve tartalmaz. Egyéb kildnleges
intézkedéseket nem tartottak szikségesnek, mert a
févarosi szabalyrendelet a pinezére-

ket (s igy a kdvéssegédet is) a cseléd-
kényvvel alkalmazott cseléddel min-
denben egyenranglnak mindgsiti.

_ EDbb6l aztan gyonyorl dolgok keletkeznek majd.
Igy példaul a Grand Hotel X Y. fépinezérét egy
szép napon kozigazgatasi uton 10 frt pénzbilnte-
tésre vagy kétnapi elzarasra fogjak ItéIni jelent-
kezés elmulasztasa czimén, mert:

»a helykdz vetité koteles minden
(cseléd) elhelyezését acselédtdl atvett
tart6zkodasi jegy kiséretében huszon-
négy O6ra alatt az illetékes kerileti
kapitanysagnal bejelenteni*; és mert:

minden (cselédnek) ha a szolgalat-
fa6 1kilép, huszonnégy o6ra alatt azille-
tékes keruleti kapitanysagnal kell je-
lentkeznie, ahol 14 napra sz6l6 tar to z-
kodasi jegyet kap.

Nem kevéshé komikus, hogy éltes szakacsnok,
fiatal lednyok s leanygyermekek egyszerre egész-
ségrenddri felligyelet ala keriilnek, mert:

Vidéki korcsmaba, kavéhazba és hasonlo lzletbe
esak akkor szabad nécselédet elhelyezni, ha a
munkaad6 renddéri bizonyitvanynyal iga-
zolja a meghizhatésagot.

A felhozott példakbol lathatd, hogy a javas-
latban egyetlenegy oly intézkedés sincs, mely pin-
ezéreink es kavéssegédeink helyzetének javitasara
volna alkalmas. Egyetlen vigaszunk a vigasztalat-
lan helyzetben, hogy hiszen a cselédkdz vet i-
té6k ugysem kozvetitenek sem pinezért,
sem kavéssegédet, hanem atengedték az ezzel
jar6 — még pedig mondjuk meg mar itt is —
nagyon jol jovedelmezd foglalkozast a pinezér-
helykozvetit6knek, kik azzal ma, mint kizardlagos
szabadalommal foglalkoznak.

(Folyt, kov.) F. Kiss l.njos.

Dragasag.

Ugy latszik, hogy a székesfévaros legmodernebb
intézménye, a vasarcsarnokok, nem a legkedvez6bb
auspiciumok kozt szulettek meg, mert majdnem
egy id6ben megnyitasukkal az élelmiszerarak hir-
telen felszokkentek, amit a székesfévaros lakossaga
nem képes maskép magyarazni, minthogy ezt
maguk a vasarcsarnokok idézték el. Ez volt
egyuttal oka annak is, hogy Ugy a vasarcsarnokok,
mint azok vezet6sége hosszabb id6n at a legvehe-
mensebb tdmadasoknak voltak kitéve. A székes-
févaros hatésédga a lakossdg megnyugtatdsa czél-
jabol tagadta a dragasagot, s statisztikai adatokkal
bizonyitgatta az intézmény életreval6sagat.

A vezet§ székesf6varosi koérok most mar a
tagadliallanul magas élelmiszerdragulas okai kiftir-
készésére torekedtek, hogy azok felismerése utan
segélyeszkozokrél gondoskodhassanak. lgy rajottek,
hogy a drdgaség legfébb okai a tavalyi rossz
termés és az idel nagy elemi csapésok
amibél nyilvanval6, hogy a dragasagért nem terheli
felel6sség a székesfévarosi tanacsot. A hosszadal-
mas vizsgalat azonban a hidnyok és bajok egész
sorat deritette fel, amelyekre vonatkozdlag az elel-
mezési bizottsdg mar is tobb uj intézkedés életbe-
léptelését tartotta sziikségesnek.

A bajok okai: a hatésagi kozvetit6k mikodése;
ama fiiggés, amelyeknek a kiselarusitd a nagyke-
reskedével szemben ki van szolgaltatva; amaz
ellenszenv, amely a véséarcsarnokokkal széniben a
kozonséget elfogta; a véasarcsarnokok térbeli elég-
telensége s az élelmiszertermel6k elmaraddsa a
nyilt vasérterek megsziintetése Ota.

E jelenségekkel szemben az élelmezési és vasar-
csarnok - bizottsdigok nem maradtak tétlenul. A
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hatésag intézkedése a kenyér kérdést illetéleg
mar ismeretes; a kenyérarak emelését az egész-
séges konkurrenczia tdmogatésa altal lehetetlenné
tették, pressziot gyakorollak a pékekre, amely aztan
a fogyaszté kozonségnek valt hasznéra. A vésar-
csarnok-rayonok korll nyilt tereket rendeztek
be, amelyek az élelmiszer arak alakuldsa tekin-
tetében nem tévesztették el hatésukat; engedélyez-
ték tovabbd a saisonpiaczokat, amelyeken
a vidékrél jové kereskedok és termel6k a vasar-
csarnokok megkerilésével hatésagilag ellenérizve
arulhattdk czikkeiket. A méar meglev6 vasar-
csarnokok kib6vitése maris az el6készités
stddiumaba lépett, befejezett tény, hogy Budan és
a Belvaroshan uj vdsarcsarnokok fognak
létesittetni, mig a kdzponti vasarcsar-
nok ki fog bévittetni s kizarélag a nagy
lzem czéljait fogja szolgélni. Az eddig létesitett
reformok nem jartak a kivant eredménynyel, az
élelmiszerek ezek daczdra drdgak maradtak, s
Budapestet a vildg legdrdgabb varo-
sdva tették. Most a tanacs ezért magat a kdzon-
séget igyekezett felel6ssé tenni, mivelhogy az
— Allilélag — a vésarcsarnokok ellen indokolat-
lan ellenszenvvel viseltetnek.

Hogy a székesfévaros lakossdganak a vasar-
csarnokok ellen viseltetett ezen ellenszenvét meg-
szlintette a tanacs, elhatérozta, hogy a termeld
és fogyaszté kozt kozvetlen érintke-
zést létesit. E czélbdl Ziegler vasarcsarnok
igazgat6 javaslatot terjesztett a tanacs elé, ame-
lyeknek ugyan valészinlleg szintén nem lesz meg
a kivant eredménye, de kényelmessé légja tenni a
bevésérlast a nagy kozonségnek.

Az igazgatd els6 sorban azt ajanlja, hogy a
villamosvasutak délel6tt 8—10 6ra kozt a személy-
és élelmiszerforgalom lebonyolitasa végett minden
irdnyban kulon kocsikat jarassanak, amit meg-
kénnyit azon korilmény is, hogy mindkét villamos
vasut-vallalal kiindulési pontja az eski-téren van.
A vérosi villamos vasut utasai a so6haz-utezdban.
a régi lovasul utasai pedig a vamh&z-utezdban
széllananak fel, s egyrészt a koératon &t az Aka-
démiaig, masrészt a bels6 korGton at a nyugati
palyaudvarig kozlekednének. Ily kocsik a Eerencz-
Jozsef hidon &t is kozlekedhetnének esetleg s gon-
doskodhatnénak Budanak ellatasarol is. E kocsik
a fidkvasarcsarnokokat is érintenék, s a kocsik
ezek el6tt is varnanak a vasarl6 kozonségre.

Az igazgatd méasodik inditvanydnak az a czélja,
hogy a févaros vidékén 1év6 termel6knek
megkdnnyitse a kdzponti vaséarcsar-
nokkal val6 érintkezést. E czélbdl ajanlja,
hogy a viczinélis vasutak élelmiszerszallité kocsijai
egészen a kozponti vasarcsarnokig kozlekedhes-
senek, mert ma a termelé hetenként csak egyszer
széllithatja &ruit s ekkor is csak kocsin széllithatja,
ami sok pénzébe keril, s igy, ha &rGjat olcson
kénytelen tovabb adni, kétszeres anyagi vesztesé-
get is szenved. Ha azonban a termel§ ardjat
naponként olcs6 viteldijért hozhatnd a piaczra,
Ggy nemcsak jobb &rG kerlilne a piaczra, hanem
egyuttal a termel6nek, de a vevének igényei is
koénnyebben kielégithet6k volnanak. A székesfovaros
kozélelmezése ily médon nemcsak olcsébb, ha-
nem jobb és rendezettebb is lenne.

A magunk részérél a véasarcsarnok-igazgatosag
egyik javaslatéhoz sem fiizhetlink holmi vérmes
reményeket. lgaz ugyan, hogy kozilok egyik sem
érinti  kozelebbrél a varos zsebét, s egyforman
szolgélndk termelének és fogyasztonak érdekeit,
azonban, aki a reformoktdl valami javulast remélne,
megfeledkezik arrél, hogy a székesfévaros legkoz-
vetlenebb kdrnyéke, ahovd a févérosi viczinalisok



Az ezredéves orszagos kiallitason

a Millenniumi nagy éremmel Kitintetve.

Uzletathelyezés.
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rézmives
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MEMET/I GYULA

torvényszékileg- bejffgyzett
(zletek adas és vevesi dgyndksége

kozvetit szalloda, kavéhaz és vendéglGi
lzleteket a févaros és vidéken.

Iroda: Budapest, Vili., Rokk Szilard utcza 18

Telefon 58 35.

Meybizasok lelkiismeretesei, pontosan és a Iej%-
nof/i/oiib titoktartas mellett f/yorsan teljesittetnek.

TOLSNER ADOLF FIA

csadsz. kir. szabad, tekeasztal-gyara
BECS, V,, Ramperstorffergasse 39 a

sajat hazban)

ajanlja az U jonnan javitott

fordithatd tekeasztalait

egyik oldal golyé-, a masik oldal karam-
boljaték szadmara, mindkét oldal méarvany-
lappal ellatva.

Uj és haszndlt tekeasztalok ésmindennem
kellékek das valasztékban mindig raktaron.

Mindenféle stylbeni kdvéhéaz-berendezések
elvéllaltainak.

Arak megegyezés szerint. '« (1
Képes éarjegyzékek ingyen és bérmentve.

Becs, Y. Ramperstorffergasse 394,
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eljulnak, csak a /.6 1dségfé 1ék széllitasa szem-
pontjabol johet tekintetbe, s hogy a székesfévéros
lakossaga egyéb élelmiszerek tekintetében kizard-
lag a vasarcsarnokokra van utalva; végre az opti-
mistak arrél is megfeledkeznek, hogy a magéanyo-
sok bevésarlasai, kilénésen a nyéri hénapokban,
mikor minden nap csak friss arat lehet vasarolni,
nem oly nagyok, hogy azért a vevd naponként
24- 30 krt adhatna Kki.

Egyébként ez inditvanyok annak bizonysagai,
hogy a tanéacs élénken foglalkozik a székesfévaros
kozélelmezési lgyének javitasaval s igy remélhetd,
hogy elébb-utébb e fontos kérdés is végleges és
sikeres megoldast fog nyerni.

Magyarorszag tojaskereskedelme.

Hasznos szolgalat ot vélek teljesiteni, haa magyar-
! orszagi tojaskereskedelemrdl e lapok t. olvas6inak
egyet-mést elmondok, utalvan ama viszassagokra,
amelyek e téren lépten-nyomon észlelhet6k. Az
altalam elmondandokhoz szolgal6 adatokat részben
lvrened ics Féreneznek a »Koztelek*-ben meg-
jelent »Tojaskereskedelem* czimi kdzleményébdl
meritettem.

A magyarorszagi tojaskereskedelemrél a keres-
kedelmi és iparkamardk jelentéseibdl Ivrenedics a
kovetkez6 szemelvényeket allitotta ossze.

kamara 1894. évi jelentésében azt mondja, hogy
Borsod-, Gomor-Kishont és Heves varmegyékben
csak 7 tojaskeresked6 van.

. A nagyvaradi keresked6i mi és
iparkamara 1892. évi jelentése szerint keri-
letében: a kofalkodé ipart (z6 tojaskereskeddk
igen nagy szammal vannak, de csak két kiviteli
tojaskereskedd ezég van.

12. A pécsi kereskedelmi és ipar-
kaniara 1892-ben jelenti, hogy Baranya-, Somogy-
és Tolna-varmegyékben w»iparszeriileg senki sem
foglalkozik tojaskereskedéssel és tojaskivitellel«.
Egyik késébbi jelentésében ellenben a kovetkez6-
ket mondja: »A baromiikereskedés az itteni fo-
gyasztok elégedetlenségére évrél-évre élénkebb lesz,
mivel az egyre szaporodd tyukéaszok falurél-falura
jarva a baromfit és tojast 0sszevasaroljak és Buda-
pestre vagy Bécshe viszik.*

13. Apozsonyi kereskedelmi ésipar-
kamara 1892-ben arr6l tesz jelentést, hogy
Pozsony-, Nyilra-, Trencsén- és Turdcz-varmegyék-
ben 19 tojaskereskedd van s hogy a tojastermelést
kulondsen a Csallékozben és Szered korul az ugy-
nevezett Matyusfoldon (izik nagyban és belterjes
mddon. 1896. évi jelentésében pedig a kovetkezdket
mondja: Ha tekintetbe vesszilk azt az el6nyds maédot,
amelynek kerletiink, de kiléndsen Pozsony-megye
gazdakozonsége annak folytdn &rvend, hogy két
oly fontos és nagy fogyasztdé piacz von kozvetlen

1. Abudapesti kereskedelmi és ipaszomszédsagdban, mint amindk Pozsony és Bécs

kamara 1892-ben azt jelenti, hogy Pest-Pilis-
Solt-Kis-Kun- és Fejér-varmegye teriiletén 19 oly
egyén van, akik nagyobbmérvi tojaskereskedéssel
foglalkoznak.

2. Az aradi kereskedelmi és ipar-
kamara 1895. évi jelentésében az all, hogy Arad
sth. varmegyékben: »az utébbi esztenddk alatt
igen nagy lendiletet vett a tojaskereskedés. A
gy(ijtés a nyugati és északi varmegyékben nagy
er6vel és oly sikerrel folyt, hogy az aradi piacz
fogyasztasi szikségletét alig volt képes fedezni. A
kivitel naprél-napra er@shodott és tobb kilfoldi
és bécsi ezégnek voltak Aradon csomagolé és
szallitd telepei, melyek naponként kiuldtek
szét nehany kocsiraké méany tojast.

3. Abeszterczebadnyai kereskedelmi
és iparkamara 1892. évben arrdl tesz jelen-
tést, hogy: »Arva stb. varmegyékben 31 tojés-
kereskedd van, kik tébbnyire oly helyen laknak, a
hol vasuti &llomé&s nincs.*

4, A brassoéi kereskedelmi és ipar-
kamara 1892-ben azl jelenti, hogy Fogaras-,
Nagy-Kukullé- és Szeben-varmegyékben 65 tojas-
keresked6 van.

5.Adebrec zenikereskedelmiésipa r-
kamara 1892-ben azt konstatalja, hogy. Bereg-,
Hajdd-, Méaramaros-, Szabolcs-, Szalmai*-, Szilagy-,

Ugocsa- és Jasz-Nagy-Kun-Szolnok-varmegyékben j

»tojadskereskedéssel foglalkoz6 ezég
nin csen.

6. A gy6ri kereskedelmi és ipar-
kamara ugyancsak 1892-ben arrél emlekezik
meg, hogy Gy6r-, Esztergom-, Veszprém- és
Komarom-varmegyékben: »atojas legnagyobb
ré szét bécsi és stajerorszagi tyuka-
sz6k vasaroljuk oOssze*.

7. A kassai kereskedelmi és ipar-

kamara 1893. évben azt jelenti, hogy Abauj-
Torna-, Saros-, Szepes-, Ung- és Zemplén-var-
megyékben: »a tojaskivitel a mdalt évben is a
régi magas nivon maradt és a tojadskeres-
ked6k agenshada végig hazalva a varmegyé-
ket felrugtatta a piaczi arakat és minden kész-
lelet 0sszevasarolvan, a legnagyobb
szorultsagba hozta a helyi fogyasz-
tast. A Kkiviteli kereskedés ezen 4ganak ily médon
valé boldoguldsa nem épen o&rvendetes jelenség
i tyuktenyésztésink nyomorusagos &llapota mellett.*

8. A kolozsvéari kereskedelmi ésipar-

jkamara 1893. évi jelentése Also-Fehér-, Besz-

! lercze-Naszdd-, Kis-Kukillg-, Kolozs-, Szilagy-,

j Szolnok - Doboka- és Torda - Aranyos - varmegyék

tojaskereskedésére nézve a kovetkezéket mondja:
j A tojaskereskedelem folytonos lendiiletnek &rvend
s ez &ltal egy Ujabb bevételi forradsa nyilik ter-
mel8inknek
A vasuti forgalmi adatok szerint: 1893-ban
17.435 q. tojas adatott fel, ami 4236 q.-val haladja
meg az 1892. évi Kkivitelt, Az élénk kereslet foly-
tan a lefolyt évben oly hiany &llt be e czikkben,
hogy egy 1440 darahol té&rtal mazé ere-
deti ladaért 70 forintot is fizettek,
aminek kiilonben 35—36 frtarendes &ara
9 A marosvasarhelyi kereskedelmi
és iparkamara 189. evi jelentésében azt
mondja, hogy Csik-, Haromszék-, Udvarhely- és
Maros-Torda-varmegyékben »a lojaskereskedelem
kedvezétlen viszonyok kozt varialt. Minden egyes
kiviteli ezégre nézve az év veszteséggel végzédott
.. a falukon héazal6 szegény nép (?
kezd felhagyni ezen foglalkozéssal * Ugyanezen
kereskedelmi és iparkamara 1892-ben azl jelen-
' tette, hogy keriiletében 48 tojaskeresked6 van, s
hogy kulondsen Maros-Torda- és Udvarhely-var-
megyék helységeiben foglalkozik a lakossag a tyuk-

= j tenyésztéssel s illet6leg a rendszeres tojasterme-

) léssel.
10. Ainiskolczikereskedelmiésipar-

varosa, akkor valéban nagy mérvben csodalkoz-
nunk kell, hogy a baromfitenyésztés kertletiinkben
altaldban el van hanyagolva, s6t még az orszag
atlagat sem éri el.

14. A soproni kereskedelmi és ipar-
kamara 1892-ben azt jelenti, hogy: Moson-,
Sopron-, Vas- és Zala-varmegyékben 124 kofal-
kodo tojaskereskedd van, kik legnagyobbrészt oly
helyiségekben laknak, hol nincs vasuti allomas
» . . .ezen tyukadszok falurél falura jarva, szedik
Ossze a baromfit és tojasokat és azokat eladas
végett vagy felviszik Bécshe, vagy pedig a vidéki
nagyobb piaczokon eladjak. Van ugyan olyan vidéki
kiskereskedd is, aki mellékiizletként (zi a tojas-
kereskedési, azonban oly tojaskereskedd, ki a
kivitel szempontjab6l is szdmot tenne, a soproni
kamara teriiletén ez id6 szerint nincs . . .« Ugyan-
ezen iparkamara_ 1896. évi jelentésében ellenben
a kovetkezdket Irja: »A tojaskereskedelem keri-
letlinkben Kkiviteli jelleggel bir, amennyiben tojas-
keresked6ink az altaluk 6sszevasérolt tojast majd-
nem kivétel nélkil Ausztridban értékesitik. A Bécshe
vitt tojas nagy részét a nagykereskedék Angol-
orszagba exportaljék.

15. A szegedi kereskedelmi és ipar-
kamara 1892. évi jelentésében arrdl tesz emli-
tést, hogy Béacs-Bodrog- és Gsongrad-varmegyékben
31 tojaskeresd6 van és hogy a kamarai kerilet
barmely megyéjében a tojas tdmegesen kaphatd.
1897. évi jelentésében pedig a vidék baromfitenyész-
tését kovetkez6kép meltatja: A baromfitenyésztés
terén a legdérvendelesebb haladas észlelhetd. Ezen
gazdasdgi ag ma mar egyik legjelentékenyebb be-
vételi forrasat képezi a nehéz gazdasdgi helyzet
sulyat érz6 kisgazdasdgoknak, valamint kint a
tanyakon laké és rendesen nagycsaladu cselédség-
nek. A kivitel nagysaga, mely e téren ma mar
eléretett, a baromfitenyésztést még Aaltalanosabbéa
tette és teszi. A lojaskereskedés rendkivil fellen-
dili, agy hogy az év nyolez hénapjaban hetenként
atlag 95 ladaval (minden ladéban 1440 drb. tojas)
széllitlalik leginkdbb Budapestre, Bécshe, Egerbe
es Wirtzburgba, valamint més jelentdsebb pia-
ezok felé. (Folyt, kdv.)

Miért kék az ég?

A kérdés nagyon kilondsen hangzik, de nem
tagadhat6, hogy jogosultsdga van. Miért épen kék-
szinli az ég, s miért nem z6ld, sarga vagy rozsa-
szinG ?

Nos. nem sokaig kinozzuk az olvasét a kivan-
csisaggal, hanem egyszer(ien minden czifrazas nél-
kil megmondjuk, hogy a por az, a melynek az
ég kék sziliét koszonheti. A fény lathatlanul megy
a4t minden gazszeri testen, tekintet nélkil arra,
hogy milyen chemiai Osszetétele van. Ennélfogva
a por az, amely a fényi felfogja, azt minden irany-
ban visszaveti s Igy okat képezi annak, hogy az
egész atmosphera szine kék, épugy amint a sotét
helyiségbe vet6d6 fénysugart is a por teszi latha-
tova. Por nélkil tehat soim sem volna tiszta kék
égboltozat, az ég mindig s6tét, vagy legaldbb is
olyan sotét volna, mint a legszebb holdlalan éj-
szakakon. Kozvetlen e s6tét hattéren foglalna helyet
a nap, izz6 fénylap alakjaban éles ellentétet ké-
pezve a fényesen megvilagitott folddel. Vakiio vi-
lagossag uralkodnék a helyeken, ahovd a napsu-
garak lef(iznek, mig oll, ahovd cl nem jutnak,
sotét fekete arnyék uralkodnék, nem volna ekkor
szétsz6rt nappali vilagossdg. Ezt az éles ellentétet
kis mérvben csak a hold és a csillagok fénye
enyhitené, a melyek csakis azért nem lathatok nap-
pal is a fekete égbolton, mert sugaraikat az
atmospheraban levé por teljesen visszavell.

Ha lehat a por az égboltot vildgitva tinteti
elénk, miért latjuk kék szinben az eget?



Miért veri vissza a por a fehér napsugér ku-
16nboz6 alkatrészei kozil épen a kéket, nem a
narancs, piros, sarga, z6ld, kék vagy ibolya szin-
képi sugarakat? Dr. Lenard hazankfia szerint,
kinek vizsgalatait a por szerepét illet6leg Dr.
Aszni ann R. tanar ismertette »Das Wetter*
czimi Saale-nal (Braunschweigban) megjelend me-
lerologiai folyoirataban, e korulménynek oka a
porrészecskék nagysagaban keresendd. Csak a leg-
finomabb, mikroskopikus por esik le oly lassan,
hogy a leveg6aramlatok mindenhova elhordhaljak
s igy az atmosphera minden rétegében allandoan
jelen van. Kulonos jelentdséggel csak ezen igen
lindm részek birnak, mivel a nagyobbak csakhamar
a foldre hullanak. Ezen finom, Iégkéri por azonban
igen sok részecskét tartalmaz, a melyek elég na-
gyok arra, hogy a rovid kék fényhullamokat vissza-
verjék, a zoldet és kéket méar kevésbé, mig a hosszd
veres fényhullimok visszavetésére pedig &ltaldban

Besonders

schmackhaftes Gebtick, W eizen-, spéciéit aber
Kornbrod, sowie Original I'ressburger Mohn-
und Nuss-Beugel empiiehlt den llerren Kaffee-
siedern und Restaurateuren

R. Schreiner

, Brod-
Vil

W eiss- und BeugelbUckerei
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Acetylen vilagitasi vallalata
Budapest, IV. Harisch-bazar 19.

magyar kirdlyi szabadalmazott

Acetylen-fejlesztéket,
berendez maganlakasokat, egyes hazakat,
utczékat, nyaralékat, vendégléket, kdvéhaza-
kat, gyartelepeket, vasati és hajoallomésokat

A berendezés kéltsége igen olcso.
A jelenkor legszebb vilagitasa és olcsobb
mint a petroleum-vilagitas.
Haris-bazdri Uzletinkben megtekinthetd egész nap.

Acetylen-fejlesztok raktdron vannak és beren-
dezések azonnal eszkdzdlhet6k.

Részit

Alapitva 1825,

Hubert J. E. Pozsony

m
m

nem elég nagyok. Ennélfogva a vords fény rend-
szerint akadalytalanul hatol rajtuk keresztiil, mig
a kék jobban szétszératik s igy szemiinkhoz ér el

De miért intenzivebb az ég kék szine Olasz-
orszghan s més tropikus vidékeken? Talan ott
meg finomabb a por? Bizonyara, de nem finomabb
a maga nemében. A mi vidékeink nedves Kklimé-
jaban a por nem mozoghat sokaig anélkiil, hogy
vizzel ne rakodjék meg, s igy meg ne nagyobbod-
jék, mig a meleg tartoméanyok szaraz kliméjaban
a levegd kevésbé van vizg6zzel telitve s igy a
nedvesség sem csapddik le oly kénnyen a porra.

A por kiilénben is minden oly jelenségnek,
mely az atmospherdban végbe megy, rendkivil
fontos szerepet jatszik. Por nélkil nem volndnak
vizsirisodések a leveg6ben, nem volna kod, es6,
felh6, hé. Ekkor tudniillik az egyetlen s(rit6 ko-
zeg foldink felllete volna. S akkor beéllana az az
eset, hogy valahényszor a légkor lehine, a fakrdl,

a novényekr6l, a hazak falairél kezdene el lecse-
pegni az es6, télen pedig minden él6 és élettelen
targy athatlan vastag jégréteggel volna bevonva.
Mindazon viztdmeg, a mely rendszerint esé vagy
hé alakjaban jut féldlnkre, mint ehhez mar
szokva vagyunk — ily médon vélnék el6ttink latha-
tova, s hogy esik, Ugy vennék észre, hogy hazunk
ajtajan kilépve, egyszerre csuronviz Ennénk, anél-
kal, hogy a mai értelemben megaztunk volna. Az
eserny@ teljesen felesleges eszkozzé valnék, mert
a gbzzel telitett levegé még a hazak belsejébe is
behatolna s a nedvesség mindeniitt lecsapddnék.
Sz6val csak nagyon nehezen alkothatnank magunk-
nak fogalmat arrél, milyen masforma kilseje
volna mindennek kiilseje-forméaja, ha a leveg6ben
nem volna mindenitt oly megmérhetlen mennyi-
ségl por.

Ne panaszkodjunk hat annyit a porral és oral
junk, hogy nyéri egink oly szép . kék.

Margitforras-telep (Bereg-meg/e.)

Kitling hat&st szénsavas natriumainal és csekély szabad szénsavéanal fogva a légutak
s tidé huruton allapotainal sét egyenesen nélkildzhetetlen, ha, mint a fiiddévészeseknél,
vérzésekre valé hajlandésag van jelen. Kivalo hatast latni t6le a gyomor és belek liurii-
tos éllapotainal, hol a folismenuviségben képz8dott sav oka a rossz emésztésnek. El6nydsen
hat a hdlyag hurutos &llapotainal, mert akadalyozza a Inigysavas sok lerakodasét és igy a
ko~ és hoinokképzodést. Ezek eredményezték azt, hogy a legkivalobb orvosi kapaczitasok
mindig a legszivesebben hasznaljak és mindig elényt adnak neki a hozza hasonlé dssze-

tétell gyogyvizek folott.

g: Mint

iIvoviz

kivals 6vészernek bizonyult JArVANYOs betegségek idejen, t6leg typhus ellen.

Mint horviz uUltalanos kedvoltségnok orvend.

Féraktar EDESKUTY L Budapesten

V., Erzsébet-tér 8-

wlVarl

V., Erzsébet-tér 8.

Kaphaté minden gydgyszertarban, fiiszerkereskedésben és vendéglékben.
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ajanlja elismert kitind minGségd pezsglit, kiilondsen

GENTRY CLUB

markajat,

Alapitva 1825,

[N

3

aras

'MI

mint, a Budapesti orszagos kaszind pezsgojét.

lesi

Raktar 65 vezérképviselGséy: ORLEY GEZA BUDAPEST

m * -

Telefon 59-74. -« *

vm " 1L



WCHRISTOFLE & Cie. 1

cs. es kir. udvari szalliték,
legmagasabb kitlintetés minden kiallitasnal.

Magyarorszagi foraktar

WADLSTEINER F.-™

(iYeg-, porczellan-, fayence- és majolikaaruk

gyari raktaraban

B UDAPEGTTEWU

IV. kér., Véaczi-utcza 27. sz.

Christofle a vaedi ezust egyedili pétléja.

16.50 1 mértas-mér6 .. 3.50

.16.50 1 czukorpor-kanél 3.50

17— 1 halas-készlet .. 9.—

Lo . 850 4 palaczkalj 8.50

12 csemege-kes .. .15.— 1 mustartarto...... 5.50

12 csemege-villa . 15— 1 kettds sotarto.. 2.25
12 csemege-kanal . 15— 1 salata-készlet .. 6.

1 leves-mérg ... . 5.30 1 felvag6-készlet 7.50

1tej-mer6 ... . 320 1 czukor-fogo ...... 175

1 f6zelékes-kanal . 4— 1 eczet-olajallvany 15—

1 kompotos-kanal . 3.50 1 kabarett-villa .. 150

JYCappiti **ebb

f£ondon und Shefield
r.ibrikantén in Silber, versilberten Waaren und
feinsten Messerschmiede-Artikeln.

Specialitat P : PI .t

Erzeugniss rlnCE‘S a e,

Princes Plate isi NiCkel-SilOet' und SChwer versilbert, liesser,
sclibner und dauerliafter als alles kis jelzi Erzeugte.

Sesdisnfir Hotel, Restaurant, Café u Chilis.

pas i.este u. iimieriiaftesie in Tafelbestecken, Serviei'schiisselit,
Th66- u. KafTee-Kannen, sovie dlé In desss Fach ersdilégign Aviiké.

rs Tafel-Messer . 1470 - Desserl-LulTel.. . 13-20
| Dessert-Messer  12(>0 | Kaffee-Loffel . . 7'80
£ Tafel-Gabel 17'40 J Mocca-Loffel .. . ((—
s Dessert-Gabel. . 13-20 =Eis-Loffel . . . (ifiO
“ Tafel-Loffe) . . 1740 “1 Sl Senftopf . 720

A e R P oo

Musterlacer beim Vertrer fur Ungarn :

M. Kfirsdmer, Budapest

(-v-ie-ac-vie d.em (3-ran.d.H itel Hungaria).



Nem acetylen ! TKS vitagitas 1 SiSSSiSISSSASIHIISSSSSIISSINSS
Hirmann Ferencz érczar-gyéra

Budapest, VII, Csanyi-utcza 9. sz

Ovyart
vilagitasi, fitési s Sajat légszeszkészi- = sorklmero-kesznlekekeﬁ =
. . , / . ) légnyomassal és szabad, léghitdvel.
miiszaki czélokra. Iék minden hzban. Elvallal regi késziilékek alalakilasat.

2STagy valaszték

Nem robbano Muszaki Sipari bor- és sér-csapokban,

valamint mindennem{ szivaityukban.

czélokra.
gepe = Léyszesz-motor erzeugt Blerschank-Apparate
Gondozés hajtdsra. mittelst Luftdrnek
1 L mi tentirtem BierkuUhler.
"y Légszesz-flitési gt :
nem SZUkSEgES, gczélokra Obernimmt die OBmaggeruln‘g altér Apparate.
szagtalan és (konyhak, fiird8szo- . e
zajtalan lefolyas. bék stb részére). in ttkan- uun ©|erp|pen,
foniic (liter dinlliinm’ii 1’ umpi'ii.
Ezen gépek allal fejlesztdit légszesz alkalmazéasa sokfelé s ., .,
kulénosen ajanl Lalik: Uti,i.’i,, ... hi;ala;-w slaaw o wia o ;
Lakéasok, irodék, vendéglék, szallodak vilagitasara rorornr
melegité , f6z6- és vasalé czélokra szikséges kalyhak
§0f~ flitésére, légszeszmotorok hajtadsara sth., sth.

A gépele ti-féle naggsagban (/,> langtél 200 langig)

:mo fiitél JiiOO fiiig készittetneje. O R H E G Y | F

A gazfejleszl6-gép kezelése mindenki allal nagyon kdénnyen
elsajatithaté el8tanulmany nélkil. ezel6tt Lapossy F. es tarsa
A légszesz teljesen tiszta, szaga nincs, nem robbanékony és
égés alkalmaval semmiféle artalmas anyagot nem A4raszt.

Arjegyzéket és prospektust ingyen és bérmentve kild: fSraktara

BUDAPESTEN, Gizella-tér 1 sz. (ilaas-palota)
ajanlja a legjobb

franczia és magyar pezsgoket,

légszesz- s vizvezeték-berendezési és horgany-diszitmények gyéra cognacot és lik6roket gyari arakon
A Belfoldi borait az els6 hirneves bortermel6ktél a leg-
Budapest, VI., Csengery-utcza 74. szam alatt, e el
TELEFC InT20 $3. Vidéki megrendelések gyorsan es pontosan teljesitletnek.
m
Erd | iSST Fiités!

« JCuttl Jivadar

porczellati-nagykereskedd, es. és kir. udvari szallitd

~Budapest, 2)orottga-utcza 14

livEin~L<d.e2rL 3s:iaellitalLSo:r.i. IfelLtnjLXLtetTre.

TS mmm

Ajanlja legalisakban felszerelt raktarat kavéhazi, vendégléi és szallodai czikkekben,
melyekben ugy torma mint mintara nézve mindég a legujabbat nyujt.

festészeti mdterem : Vb kerulet, *\radi-utcza, sajat hazban.

UOT J-Civanatra szivesen szolgal arjegyzékkel és mintakkal.

M



oVtancMia vc&sa5Got-cj ijatooo h

Colll
éliplame d’otfotinenr

Ciosai>oii.

m—

&zan$c>iH oiii p
A" rom|m£[||i' Jtrantf erem

sre-t-ancié-H it

$az,io, S'Uz.&a, Semzioat, £litvet.o.

APoan Gecheo fi-t-Somdrcita It-0z-H-i, bog ij -mi

ccl je3a (i jca hc*ia pciocj6Gol-dVvjazooo li

uacjilunit 91Cacjiazozc>zac\on c* cz,éc\iinh m int iltjen a bu3apeoty -

ker-chkc3cl'mi- 6 wualtoté'f-ucnipz'cknce | 17,151 &*. a. Gej-ec) JEi-ve van

&(irakiar : *orh egyi Q ferenez ezel6tt Upossy

{Budapest, M inis-palota.

\ezérképeiseldséej: “rlyuda és ~laihmann, J.Budapest.

t~ W

,Lucullus™ M

sUtokészulék gézfltéssel
korszakot alkotod talalmany
a f6zésmesterség terén.

A nemzetkdzi konyhamivészeti kidllitdéson Becsben
(1898 januérba j) aranyéremmel kitintetve.

oLucullus?”

Brat- und Backapparat mit Gasheizung

ist eine epocliemachende Erfindung, auf
dem Gebiete des Kiichenwesens.

Goldeue Medaille Internationale Koclikunst-
Ausstellung, Wien. Janner 1898.

LUCULLUS™

»Lucullus” mindennemd husi sit. /sir vagy vaj hozzéadésa »Lucullus™ bralet jedes Fleisch ohne Felt oder Bulter.
LLucullus™ goigaitatia a legizleteschb siltet wLucullus™ riefert den schmackhaftesten Braten.
,Lucullus™ %(Q%T.I?all( tobb siltet ad. mini barmely mas siit6- LLucullus™ gg)btafg)t . mebr fertigen Braten als jeder andere Bral-
észiilék. : . . ;
Lucullus" kevesebb tizels-anyagot fogyaszt, mint barmely mas ,Lucullus" verbraucbt weniger Brennmaterial als jeder andere Brat-
” siit6készulék. apparat.

s,Lucullus"
,Lucullus™

sLucullus*’
,Lucullus™

»Lucullus™ bralet ohne Aufsicht.
»Lucullus' bratet ein Brittel schneller als Bést und Bratrohre.
»Lucullus®’ verhindert jedes Anbrennen des Bratens.

Lucullus" bratet ebenso schén allé Braten als: Kalbs-. Sehweins-.
” llammelbraten. Boastbeef. Beofsteak, (iellugel, Wild,

nem igényel semminemii fellgyeletet.
eg%/,,g]armaddal hamarabb sit.”mint rostétvon eagy
sttében.

meggatolja a siltnek megkozmasodasat
minden sultet szépen sit, u. m. borjd-, diszné-, Uri-
pecsenyét, roastbeefet, beefsteaket, szarnyast, vadat,

>>>> > >P>>>>> >

,Lucullus*
LLucullus™
,Lucullus™

hutat Stb. tovdbba mindennem( tésztat és stiteményt
minden konyhaban, hol légszesz van. nehézség nél-
kil alkalmazhato.

kénnyen _tisztiihatd, nincs kopasnak kitéve és nem
igényel javitast.

beszerzési koltsége a felsorolt el6nyok altal

bes révid
id6 alatt visszatéréi.

sLucullus

s,Lucullus™

,Lucullus

Pischc ele. ebenso auch Meldspeisen, Blickerein jeder Art.
w st in jeder Kiche, \vo (ias ist. ohne Schwierigkeit
anzubringen
isi leiebt ™ zu reinigen und unlerliegt keiner Abniitzung
oder_Beparatur.
* maciit sicb durch obigc Vortheile schon

in kirzester
Zeit bezablt.

LLucullus minden allamban szabadalmazva van. »Lucullus™ is in allén Staaton patentirt.
..Lucullus** VOZérll(\ﬁpl\llj§el’(aSégélfs raktdra Magyarorszag, lhnnania LLucullus” ist nm Lager und verkiiullich bei den fleneralvertretern
és a Malkanallamok részére :

tovabba kaphato :

SW

tdr I'ngarn. Humftnien und dic BalkanlUnder :

KIENAST 6s BAUERLEIN Budapest.

IX,, Szvetenay-utcza 19. szam,

Lowenstein M.-nél, kir. udvari

Arjititizik és prospektus kinaltaim incfikiililclik.

cs. és

szallito,

T'reise. inul |‘rospe.kte auf \'erlmujen.

a budapesti légszeszgyarak szerelési irodajaban, IV., Aranykéz-utcza 6. szam €
IV.,, Vamhaz-korut 4. sz.

~$Ki

Muscbmann F. kdnyvnyomdéja Budapest. Haris-bazar
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