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Borvizsgálat a vendéglőkben.
Senki sem  szereti a sa ját portáján 

a zaklatást. A kézbesítő, a végre­
hajtó a legtöbb esetben bizony nem 
a legkedvesebb vendég a háznál. A 
vendéglős, korcsm áros különösen ki 
van téve a zaklatásoknak. A leggya­
koribb kényszerű  vendége a pénz­
ügyőr, m agyarul: finánez, aki arra 
volna hivatva, hogy az állam érde­
keit ta rtsa  nyilvános ellenőrzés alatt 
az italm érésekben. Ezután jön a rend­
őr, ezt követi a város embere, aki 
arra volna hivatva, hogy köztisztasági 
szempontból ellenőrizze a közhelyisé­
geket. H át kényszerű vendéglátásból 
ez is elegendő volna. Vannak azonban 
vendéglős és korcsm áros iparosaink 
közt olyanok, akik m ég keveselik az 
ilyen h ivatalos látogatásokat. Külö­
nös, de igaz, a napokban egyik jóra- 
való, tisz tességes vendéglősünk igy 
fakadt k i :

— Az m ár még sem járja. Hu­
szonnégy esztendeje vagyok Buda­
pesten korcsm áros és ez idő alatt 
még egyszer sem  volt nálam hivata­
los, hatóság i borvizsgálat.

— H át miről jó az?  kérdeztük.
— M iről? Hát arról, hogy ezalatt 

a huszonnégy esztendő a la tt gom ba­
módra szaporod tak  itt m ellettem  a 
kiskorcsm ák. Mindenféle iparágában 
tehetetlen kontár itt korcsm át nyitott. 
Sőt falusi parasztem berek  is feljönnek 
ide korcsm át nyitani és derüre-borura 
kapnak itt italm érési engedélyt. Nos, 
ezek a ka rtá rsak  többnyire hamis, 
vagy m egham isított bort m érnek te r­
m észetesen olcsó áron. Engem  nem 
visz rá a lelkiism eretem , hogy ham i­
sított bort m érjek, azért a színtartó 
magyar bort drágábban kell mérnem, 
ón: le a közönség nagy része nem 
látja ezt s tódul a hamis bort mérő

olcsó kis korcsm ákba. Ezen konkur- 
renczia tesz tönkre engem, a tiszta 
bort mérő, becsületes, m agyar korcs- 
m arost. Ezért kívánom én a h ivata­
los, gyakrabbi hatósági vegyészeti 
borvizsgálatot, m ert akkor legalább 
m egszabadulnék hamisbort mérő kon­
tár konkurenseim tő l.

Hát ezekben a szavakban m élysé­
ges igazság vagyon, melynek minden 
m ondatát aláírjuk. Úgy állunk ugyanis 
m anapság, hogy piczi Engel-féle ha­
misítás kism iska ahhoz képest, mint 
am ennyi hamis bor van ma forgalom ­
ban M agyarországon, különösen Buda­
pesten  leginkább a lelkiismeretlen 
borközvetitő kereskedelem  révén, 
melynek a hitelre szoruló k iskorcs- 
m áros egyszerűen ki van szolgáltatva. 
És a ham is borm éresek terén  köz­
tudom ásúlag az úgynevezett „sönté- 
se k “ vezetnek. És ezen úgy a tisz­
tességes vendéglős, mint a term elő 
érdekeit veszélyeztető állapot ellen 
sajnos, nincs ma orvosság ebben az 
országban. De nemcsak a vendéglős, 
korcsm áros és term elő anyagi é rde­
keiről van itt szó, hanem  a nagykö­
zönség egészségi érdekeiről is.

Volt alkalmunk beszélni a buda­
pesti tudom ány-egyetem  egyik kiváló 
orvostanárával, aki fájdalommal jelen­
te tte  ki, hogy soha annyi megvaku- 
lási eset nem fordult elő, mint m os­
tanában Budapesten. És m eg is m a­
gyarázta, hogy miben leli ennek az 
okát. A szegény em berek úgymond 
pálinkát isznak. Nem gyüm ölcs­
ből készült pálinkát, hanem m éreg­
gel te lite tt spirituszt. A m ásik ré ­
szük egyik korcsm ából ki a másik 
zugkorcsm ába iszák a soha szőlőtő­
két nem látott hamis borokat. Mind­
ezekből alkoholm érgezés és testi-lelki 
elnyom orodás származik. Agy lágyulás, í 
hülyeség, őrültség, vagy a legked- |

vezőbb esetben halált okozó gu ta­
ütés. Azért mondom, hogy legked­
vezőbb esetben, m ert jobb m eghalni, 
mint őrülten élni, A hamis bor ital 
élvezetének a legtöbb esetben mohó 
következm énye azonban a strahoma 
a legrettenetesebb szem betegség. A 
hamis bornak a vérbe vitt szennye 
ugyanis nem a külső szem hártyákat, 
hanem a belső, úgynevezett fotogra- 
fáló hártyá t tám adják m eg és azt 
szétroncsolva, bekövetkezik a g y ó ­
gyíthatatlan örökös vakság. És hány 
strahom ás beteg  van b u d a p es te n ! 
Tessék csak megfigyelni a fekete 
szem üveggel járó em bereket. Ezek­
nek hetvenöt százaléka m ár s traho­
más, s azért szemük nem birja a 
napfény sugarainak behatolását. Ha 
ezek tovább isznak — és isznak — 
m enthetetlenül m egvakulnak. R ette­
netes állapot e z !

Mi is azt mondjuk, hogy re tten e­
tes állapot ez, aminek a legfőbb oka 
az, hogy a hatóság egyáltalán nem 
törődik a szeszes italok kim érésé­
nek egészségügyi ellenőrzésével. Itt 
csak azzal törődnek rideg financiális 
szempontokból, hogy az adó a szesz 
után m eglegyen fizetve, hogy m ilyen 
az a szesz, gyilkos-e, vagy csak 
kedvderitő, az a hatóságnak hekuba.

Igenis Budapest és a vidék tisz ­
tességes vendéglősei és korcsm áro- 
sai nem félnek boraik hivatalos vegyi 
vizsgálatától, m ert ők tiszta, term é­
szetes bort öntenek a hordóba s on­
nét a pohárba. Sőt követelik ezt a 
vizsgálatot, m ert ez m egfogja őket 
szabadítani a ham isborm érők am a 
konkurreecziájától, akik úgy élnek 
m anapság a vendéglős és korcsm áros 
czégér m ögött, m int bizonyos rovar 
a var alatt. Ezektől pedig m egszaba­
dítani a társadalm at nem csak erkölcsi, 
hanem egészségügyi kötelesség  is.

S c h á t z J ó z s e f
Telefon 5 7 -2 2 . : s ö r n a g y k e r e s k e d ö Telefon 57-22.

B u d a p e s t, V ili.
___
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Szimon István
B U D A P E S T ,  V. A k a d e m ia - u tc z a  7. s z á m . ...........

Csemege, fűszer, italok, konzervek és sajtok 
nagykereskedése. — A legtöbb előkelő 
szálloda, vendéglő és kávéház szállítója.
Detail ü z le te k : Budapest több pontjain 

Kérjen árjegyzéket.
............ T E L E F O N  2 9 —6 0 .

Hz étkezés a tudomány vilá­
gításában.

Az étkezés most divatozó sorrendje hosz- 
szu történelmi fejlődés eredménye, melyet 
elődeink rengeteg tapasztalata gyűjtött egy­
be. Az a kérdés merül már most föl, vájjon 
megállja-e az étkezés öröklött módja, szinte 
művészete a tudomány világításában is a 
helyét? R. S. Levensen dr. a »California 
Medical and Surgical Review«-ben erre a 
kérdésre igenlő választ ád. A gyomor mun­
kájából és az emésztö-proczesszus egyes ré­
szeiből ugyanis arra a következtetésre ju­
tott, hogy az étkezés ősi sorrendjének mély 
értelme van és hogy mint oly gyakran 

ezen a téren is mindig megtalálta az 
ember a helyes gyakorlati irányt s a tudo­
mány csak azt mutatja ki, miért fejlődött 
életrendünk századok folyamán éppen
olyanná, aminő ma és nem másmilyenné.

Már az elegáns ebéd vagy vacsora mili­
ője is önkéntelenül az emésztés szolgálatá­
ban áll. A gyönyörű edény, az értékes vi­
rágdísz, a zene, az elegáns toalettek -  
mind csak arravaló, hogy az étkezés kelle­
mes prelúdiuma legyen. Az utóbbi évek so­
rán ugyanis kísérleti utón bebizonyították, 
hogy az ember lelkiállapotának igen nagy 
befolyása van az emésztésre. A ki n y u ­
g o d t, a k i t  nem  g y ö tö r  a g ond , an­
n ak  iz g u l a g y o m o r id e g e  és gyo- 
m o rm ü k ö d é s e  fo k o z ó d ik , m íg a 
g o n d , a m é la n k ó l ik a  z a v a r ja ,  v a g y  
m eg is a k a d á ly o z z a  az  e m é s z té s  
f o n to s  m u n k á já t.

A jó ebéd vagy vacsora vidám és ra­
gyogó környezete tehát jelentékenyen hozzá­
járul az emésztés élvezetes és egészséges 
folyamatához, m iv e l jó  k e d v r e  d e r í t i  
az  e m b e rt. Az első fogás, épp emiatt, 
rendszerint olyan ételből álljon, mely szagló- 
érzékünkre hat. E z é r t  e s z ü n k  e ls ő b ­
b en  k a v iá r t ,  s z a r d e l l á t ,  v a g y  m ás 
h id e g  h a la t .  Ez a sorrend teljesen meg­
felel az emésztés amaz elvének, melyet a 
tudós P a w lo w  megállapított, aki kimu­
tatta nagyszámú kísérlet nyomán, hogy a 
gyomornedv fejlődésének legfontosabb té­
nyezői azok az ingerek, melyek egyes érzé­
künkre, e l s ő s o r b a n  s z a g ló -  és iz- 
le lő - é r z é k ü n k re  h a tn a k .  Az evést 
megkezdő, úgynevezett előételek mind arra 
valók, hogy szagukkal izlelöérzékünket iz­
gassák.

Az étkezés rendjén a második fogás a 
leves, aminek szintén fontos élettani oka 
van. Pawlow ugyanis kimutatta azt is, hogy 
a gyomornedv képződésében azon az izgal­
mon kívül, mely egyes érzékünkre hat, ki­
váló tényező a kémiai hatás is, melynek 
elérésére legalkalmasabb a különböző hus- 
kivonat, magyarán: húsleves.

A leves után következő szünet rend­
szerint negatív czélt szolgál. A g y o m o r­
s a v a k n a k  u g y a n is  id ő t  k e ll  h ag y -

Szent Margitszigeti üditőviz
A ' ........ ....................................

n i, hogy elegendő mennyiségben elkülönül­
hessen. Mert a gyomorélettan ezután kö­
vetkező folyamatánál, a h ú s m e g e m é s z ­
t é s é n é l  n a g y m e n n y is é g ű  g y o m o r­
s a v r a  v an  s z ü k s é g .  Az emésztés 
szempontjából ugyanis a húsban, tehát az 
étkezés leglényegesebb fogásában levő fe­
hérje kiválasztása a legfontosabb, amire a 
gyomrot megfelelően elő kell készíteni. A 
t é s z t a  arravaló, hogy belőle megfelelő 
mennyiségű keményítő jusson a szervezetbe. 
A d e s s z e r t  rendszerint egészen másnemű 
táplálóanyagot szolgáltat, mint a többi fo­
gás, tudniillik szénsavhidrát. Hogy miért 
esszük a desszertet utoljára, annak az okát 
is kimutatta a tudomány.

Azelőtt ugyanis azt hitték, hogy a gyo­
morban minden, ami beléje kerül, hatalmas 
rázó-mozgás folytán összezavarodik. Ma 
már tudjuk, hogy ez nincs igy. A gyomor­
ban ugyanis minden egyes táplálék réteg- 
szerüen rakodik le. Az első réteg közvetlenül 
a bél szivacsos bőrére rakodik le, a többi 
pedig mind közelebb a bél közepe felé. Csak 
azokat az anyagokat változtatja meg a 
gyomornedv, melyek a bél szivacsos bőré­
hez közel vannak; csak ennek megtörténte 
után kerül a sor a többi rétegre. A desszer­
tet is azért esszük utoljára, hogy a bél 
közepére kerüljön s a benne levő szénsav­
hidra kiválasztására minél több idő marad­
jon.

Az elmondottakból világos, hogy étkezé­
sünk mostani rendje megállja helyességét a 
tudomány szemüvegén át is. Kitetszik to­
vábbá az is, hogy nem elég minél változa- 
tossabbá tenni az ételrendet, hanem az egyes 
ételek egymásutánjára is szorgosan ügyel­
nünk kell.

GlUck F rigyes-ösztöndíj. G lü c k  Frigyes, a 
M . V. 0 . Sz'. és ipartársu la tunk elnöke és az 
Orsz. Iparegyesület alelnöke, m éltányo lva azokat 
az érdemeket, melyeket az iparegyesület a ma­
gyar ipa r fejlesztésére irán yzo tt törekvéseiben 
e lért, 5000 koronás a lap ítványt tett a rra a czélra, 
hogy e töke kamatai minden második évben 
fia ta l iparosok, vagy ipari szakírók kü lfö ld i ta ­
nulm ányainak előmozdítására fordittassanak. Az 
ösztöndíj tehát m in d e n  m á s o d ik  é v b e n  
400 k o r o n á t  t e s z .  M in th og y  az ösztöndíj 
a fo lyó  évben ú jból esedékes, az Orsz. iparegye­
sület ez utón is fe lhív ja  azokat a fia ta l iparoso­
kat, vagy szakírókat, ak ik  már önállóan mű­
ködnek, de ismereteiket szakmájukban bővíteni 
s tapasztalataikat a kü lfö ldön öregbíteni akar­
ják, nyújtsák be az egyesülethez bélyegtelen 
pályázatukat a fönnebbi ösztöndíjra fo lyó  évi 
deczember 31-ig. A pályázatban adatokat kell 
közöln i a rró l, hogy a pályázó m ilyen iskolákat 
és tanfolyam okat végzett, kinél és hol v o lt gya­
korla ton  és m ióta önálló. K i kell m u ta tn i: m ilyen 
irányban és hol kívánja magát a kü lföldön k i­
képezni, vagyis m ilyen specziális czélja és p ro - 
grammja volna tanu lm ányújának. Köteleznie kell 
magát minden pályázónak arra is, hogy tapasz­

ta la ta iró l akár szabad előadás, akár Íro tt jelen­
tés alakjában beszámol az egyesületnek Az Írott 
jelentések közlésének joga az egyesület lapját 
ille ti. Az a lap itó  in tenczió jának megfelelően az 
ösztöndíj o lyan iparosm estereknek is kiadható, 
akik a tanonczképzés terén figyelem rem éltó  ér­
demeket szereztek.

Rendelet a vendéglősök éj 
kávéházak zárt só-, bors- és

paprikatartóiról.
Budapest székesfőváros polgárm estere. 111.241/ 

913. X. szám.

Tárgy:

A t. főo rvo s  előterjesztésére a v e n d é g lő k ­
b e n  é s  k á v é  h á z a k  b á n  z á r t só -, bors- és 
pap rika ta rtó k  beszerzésének elrendelése tárgyá­
ban.

RENDELET:

M in th o g y  a vendéglőkben és kávéházakban 
használt n y ilt  só -, b ors - és p ap rika ta rtó k  nagy 
mértékben alkalmasak ragályos k ó ro k  terjeszté­
sére, egyrészt m ivel azokhoz por és p iszok  köny- 
nyen hozzáférhet, másrészt ped ig  m ive l a ven­
déglők és kávéházak közönségének egy része 
az étkezésnél használt késével, 'ső t u jjáva l veszi 
ki a só t és használt evőeszközökkel a paprikát 
és borsot ezekből a ta rtó kb ó l, ennélfogva el­
rendelem, hogy jelen rendeletem kézhezvételétől 
szám íto tt nyolez napon belül az összes vendéglő, 
kávéház és szá lló tu la jdonosok, va lam in t mind­
ama helyiségek tu la jdonosai, k iknek üzletében ét­
kezni lehet, átlátszó üvegből készült zá rt só-, 
p a p rik a - és borsta rtóka t (szórókat) kötelesek be­
szerezni és a n y ilt  ta rtó ka t fen ti záros határ­
időn belül helyiségeikből e ltávo litan i.

Kötelesek egyú tta l mindezen helyiségek tulaj­
donosai üzleti helyiségeikben feltűnő helyen oly 
figyelm eztető  táb lákat k ifüggeszteni, melyekkel a 
közönséget arra  figyelm eztetik, hogy helyiségük­
ben a pad lóra  köpni tilos.

Felhívom  mindezen helyiségek tulajdonosait, 
hogy ezen rendeletemnek annál is inkább  felelje­
nek meg, m ert ellenkező esetben közegészségügyi 
kihágást követnek el s az 1876. é v i X IV . t.-cz. 
7. § -a  értelmében 600 ko roná ig  terjedhető pénz- 
büntetéssel s behajthatlanság esetén 60 napra 
terjedhető elzárással fognak büntetn i.

Felhívom az összes ke rü le ti elöljáróságokat, 
hogy e rendeletemet a kerü letük területén lévő 
összes érdeke lt üzletek tu la jdonosainak vé tiv  mel­
lett haladéktalanul kézbesittessék, a rendelet be­
tartásá t közegeikkel szigorúan ellenőrizzék, s a 
kihágást e lkövetők ellen az e ljá rás t haladéktala­
nul indítsák meg.

E rrő l a tan. X. ügyosztály, a t. főo rvos urat, 
az összes kér. e lü ljá ró  urakat, az összes vendéglői 
szálloda, kávéház, étkező, fa la tozó  stb. tulajdo­
nosokat felzeten értesítem, a m. k ir . államrendőr* 
ség főkap itányához ped ig  á tira to t intézek.

Budapest, 1913. évi szeptember hó 13.
---- ---------------------------------------------------------- N Z —

M in t  a s z ta li v iz  n a g y o n  k e lle m e s , jó h a tá su ,
__  egészség á p o ló  I ta l.

A legk iválóbb  szénsavval telitett ásványvíz A ,BudaP®st Szen t-M argitszigeti üdítő és
T e le fo n  u t já n  a d o tt  rende lések  egész nap fe lv é te tn e k  m- „ , , u ,n ^ y °g y v iz  k e z e ló sé g e . B pest, T eréz-körut 22.-------------------------------- -------------------------------- .----------------------  te ln e k . Műiden )ebb fuszerőzletbenés vendéglőben kapható. T e l e f o n  3 6  5 2 .
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b o r h e g y i  f .
b o  k e r e s k e d ő

B u d a p e s t ,  V . ,  G i z e l l a - t é r  4 .  (Saját ház) 
P i n c z é k :  B u d a f o k o n  é s  V .  k e ­
r ü l e t ,  G i z e l l a - t é r  4 . .  s z á m  a l a t t .

B O R  H EG YI B O R
Ajánlja a legjobb: franczia és magyar pezsgőket, cognacot és likő rö - 
. « KA an ár?hon- Belföldi borait <tz első hírneves borterm előktől a 
legjutányosabb áron szolgáltatja. —  Vidéki megrendelések gyorsan és 

pontosan teljesittetnek.

Ipartá rsu la tunk ezen rende'et fo ly tá n  a kö ve t­
kező halasztási kérelmet in tézte a polgárm ester­
hez:

Nagyságos P olgárm ester U r !
111.241/913. X. szám a la tt k ibocsá to tt rende- 

1 .lel a vendéglőkben és kávéházakban zá rt só-, 
bors- és p ap rika ta rtó k  beszerzése rendeltete tt el.

.Amidőn a legmesszebbmenő készséggel je lent­
jük ki, hogy minden intézkedésnek, mely köz­
egészségügyi czél szolgálatában á ll, a legnagyobb 
gondossággal igyekszünk eleget tenni, ső t ily e ­
neket e rőnkből te llie tö leg  magunk is kezdemé­
nyezünk, s am időn a fen ti számú rendeletet is 
ezen o kokb ó l köteles, de em ellett szívesen v á l­
lal! közrem űködésünkkel törekszünk az életbe á t­
ültetni, teljes tisz te le tte l legyen szabad rám utat­
nunk a rra  a körü lm ényre, hogy a rendeletnek 
oly gyors életbeléptetése, m int az tervezte tik, jó ­
formán keresztülvihetetlen.

M integy fé lm illió  só ta rtó ra  vo lna  szükség. Ily  
óriási készlette l, mely a rendes szükséglet mér­
vét abnorm isan fe lü lm úlja, sem a budapesti, sem 
a bécsi cégek nem rendelkeznek.

Nincs is még meg a só ta rtónak az a típusa, 
amelyet a rendelet céloz és amely a célnak a 
legmegfelelőbb vo lna. P rov isorikusan  és de fin itive  
k iilön -k iilön  berendezkedni, o ly  a rányta lan k ö lt­
séggel já rn a , amely kétségtelen, hogy a ren­
deletnek nem képezi célját. Lényeges körülm ény 
még az is, hogy az ily  ta rtá lyokban  használható 
só ma még csak egy k ilós p léhdobozokban kap­
ható, am inek az u j rendszerhez kétségtelenül 
simulnia ke ll és ami lényeges előkészületet és 
időt igényel.

Árpi ped ig  a rendeletnek azon p on tjá t ille ti, 
hogy o ly  figye lm ezte tő  táb lák  függesztendök ki, 
amelyekkel a közönség figye lm ezte tik , hogy a 
helyiségekben a pad ló ra  köpn i tilos, legyen sza­
bad arra u ta lnunk, hogy ily  szövegű táb la  k i­
függesztése elsőrendű étterem n ívó jának  fe lté t­
lenül ártana és kétségtelenül a kü lfö ld i hasonó 
jelentékenységgel b iró  üzletek mögé degradálná.

Mindezen o kokn á l fogva  a rra  ké rjü k  Nagyságo­
dat:

méltóztassék a rendeletben m egszabott k ifü g ­
gesztés! köte lezettséget a kártyaszobákra  k o r­
látozni és egyszersm ind az egész rendelet é le t- 
beléptetésének id őp o n tjá t 1914 januá r 1-ben meg­
szabni és e rrő l a megfelelő rendeletet kibocsá­
tani. .

Budapest, 1913. é v i szeptember hó 1 7 -é n ./

R boritaladó eltörléséről.
1 >uti czimet gyakran láttuk a »Borá- 

sza‘ Lapok* hasábjain s valahányszor lát­
juk és hallunk róla, elszorul a szivünk a 
föl 1 ' elkeseredésünkben, hogy ettől az 
igé igtalan és méltatlan adótól a kormány 
csak nem akarja fölmenteni a termelőt.

A i, amikor évről-évre több a küzdelem 
uz jobbnál újabban fellépő rovar és nő­
vér ellenségek által okozó károk ellen s

| amikor ott tartunk, hogy a védekezések 
| ezernyi száma annyi .gondot, fáradságot és 

költséget okoz a gazdának, a sok beteg­
ség és elemi csapásoknak hosszú időn át 
kitett szölőmiveléssel kénytelen lesz előbb- 

| utóbb felhagyni és helyette más gazdasági 
ágat űzni,, mely kevesebb gond és fárad­
sággal és kevesebb költséggel jár, mint a 
szőlőmivelés.

Hát efölött sem esnénk kétségbe, hogy 
ha mindenkinek a szőlöföldje kötött talajú 
volna, mert ott csak könnyű más terményt 
produkálni, de mit csináljunk mi termelők, 
akiket a sors a homokra hozott. A sovány,

I kiaszott homokra, ahol a legintenzivebb 
gazdálkodás és igen kedvező időjárás mel­
lett is csak krumpli és rozs terem, s ha 
az időjárás mostoha, úgy még ez sem si­
kerül.

Magas kormányunk kétségbeejtő helyze­
tünket nem akarja belátni, kedvezése és tá­
mogatása is csak addig tart, (úgy a hegyi, 
mint a homoki szőlőknél) amig a beültetett 
terület az adóprés alá nem kerül. Ekkor 
megszűnik a jóakarat s nem keresve azt, 
hogy a gazda az utolsó fillérét befektette 
szőlőjébe, kérlelhetetlenül felveszi újonnan 
beültetett területét adó alá, két-háromszor 
magasabb osztályba, mint annak előtt volt.

Homokunk szőlővé átalakítás után 6 évi 
adómentességet élvez, de csak állami adó­
ban és ’.a, községi pótadó továbbra is fenn­
marad. Hat év után, amikor a gazda na­
gyon sokszor egész vagyonát befektette, 
jön a kataszteri biztos és ha karót lát a 
szőlőben I-ső osztályba, ritka esetben a 
Il-ik osztályba sorozza az azelőtt IV-ik, 
esetleg V-ik osztályban lévő területet.

Az utóbbi években az az örvendetes hir 
járta be az országot, hogy az állami adót 
leszállítják. Ennek természetesen mindenki 
örvendett. Egészben azonban az történt, 
hogy az adókivetés alapjául szolgáló 2$ 
százalékos kulcsot 20 százalékra szállították 
le. Ezzel szemben azonban a kataszteri 
tiszta jövedelem 100—200 százalékkal 
emelve lett.

Erre azt mondhatjuk, hogy adtál uram 
esőt, de nincs köszönet benne, mert ezzel 
a leszállítással is az adó rettentően emel­
kedett.

A régi kataszteri tiszta jövedelem táblá-
zata ez volt:

I. osztály 12.— frt.
II. osztály 8.— frt.
III. osztály 4.25 frt.
IV. osztály 1.90 frt.
V. osztály — frt.

A felemelt tiszta jövedelem táblázata most
igy alakult:

I. osztály 16 frt.
II. osztály 13 frt.
III. osztály 10 frt.

IV. osztály 7 frt.
V. osztály 4 frt.

Ezen forintokban kifejezett számoknak 20
százaléka képezi most a tiszta állami adót.

A szőlősgazdák felháborodással fogadták 
ezt az uj osztályozást és méltán, mert hogy 
is lehet I-ső, vagy Il-ik osztályú futóho­
mokot elképzelni. Továbbá aki felkarózza 
és jobban gondozza szőlőjét, szóval többet 

i befektet szőlőjébe, azé 1. osztályú, ellenben 
I szomszédja, aki keresebbet fektet bele, 

egyébként pedig éppen olyan talajú, az eset­
leg Il-ik, esetleg 111-ik osztályba lesz so­
rozva. A mi homokunk azelőtt a Ill-ik, 
de, többnyire a IV-ik osztályba tartozott,
s ma I-ső és Il-od osztályú szőlő.

Amint a fenti táblázatból látjuk, a ka­
taszteri tiszta jövedelem osztályonként so­
kat emelkedett s igy ebben az arányban 
emelkedett a szőlőnk földadója is. Azelőtt 
az V. osztályba sorozott területek adómen­
tesek voltak, ma azonban azok is adó­
kötelesek. Az államkincstárnak ez osztályo­
zással tehát nem kevesebb, hanem sok mil­
lióval több a bevétele és miután ezt a sok 
milliót a gazdáknak kell kiizzadni, s mi­
után ebből a gazdák által összekuporga- 
tott milliókból jutott az állami tisztviselők 
családi pótlékára, a városi tisztviselők se­
gélyezésére, tanitók fizetésemelésére, kép­
viselőházi őrségre, hadseregre, s még tudja 
Isten mire, azt hiszem, mi termelők is meg­
érdemelnénk valamit a magas kormánytól 
és ez volna a b o r i t a l a d ó  e l t ö r lé s e ,  
v a g y  l e g a l á b b  is l e s z á l l í t á s a .  A 
termelők kedvezményes italadójának teljes 
eltörlése, hogy a termelő a s a j á t  t e r m é ­
s é t  s z a b a d o n  f o g y a s z t h a s s a ,  úgy, 
amint a mezőgazda is terményét szabadon 
fogyasztja; a k im é r ő k n é l  p e d ig  a 
b o r i t a l a d ó  l e s z á l l í t á s a .

Pénzügyi kormányunk annak idején, mi­
kor a »Szőlősgazdák Országos Egyesülete*, 
a boritaladó eltörlését, illetve leszállítását 
kérelmezte, azt mondotta, hogy a borital- 
adóból befolyó 15 milliónyi összeget más 
fedezet hiányában az államháztartásban nem 
nélkülözheti s igy nem áll jelenleg mód­
jában ezen adót sem törölni, sem leszál­
lítani.

Most, mikor az államkincstár a földadó 
emelésével nem 15 milliót, hanem jóval 
több terhet rótt reánk, s amikor a szoci­
ális viszonyok mind súlyosabban nehezed­
nek a szőlőbirtokosság vállaira, s a ter­
melési költségek is egyre növekednek, ké­
résünk minden tekintetben méltányos, sőt 
jogos lesz. A »Szőlősgazdák Országos 
Egyesülete^ nagyon jól tenné, ha e kér­
dést ismét felvetné és a magas miniszté­
riumnál mindaddig felszínen tartaná, mig 
óhajunk teljesítve lesz.

ELNÖK: WJNDISCH-GRAETZ LAJOS HERCZEG. 

G y ó g y a s z u ,  s z a m o ro d n i  é s  a s z ta l i  b o ­
r a i  f e lü lm ú lh a ta t la n o k .  Kapható mindenütt. 

Á r j e g y z é k e t  k í v á n a t r a  in g y e n  k ü ld .  
Központi iroda :

Budapest, VI. kér., T e réz-köru t 25. sz.
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PÉCZELY ANTAL ásvány viz-nagykereskedo 
A Szántói savanyuviz fő ra k tá ra
B U D A P E S T ,  II., M A R G I T - K Ö R U T  5 0 — 5 2 . T E L E F O N  4 0 — 9 7

A kerületekben népgyüléseket kellene tar­
tani s az országgyűlési képviselőket rá­
bírni, hogy az országgyűlésen felvessék e 
kérdést és hassanak oda, hogy kérelmünk 
mielőbb teljesítve legyen, mert csak igy lá­
tom szölöszetünk boldogulását a jövöben.-

A. L.

Bokros Károly beszéde.
Múlt számunkban beszámoltunk orszá­

gos nyugdíj-egyesületünk elnökének arczkép- 
leleplezése ünnepélyéről, most pedig illusz­
tris elnökünk ez alkalommal elmondott ma- 
gasszárnyalásu, szép beszédét egész terjedel­
mében a következőkben adjuk:

B o k ro s  K á ro ly : Mélyen tisztelt El­
nökség! Tisztelt Közgyűlési Tisztelt Bará­
taim! Életemnek volt néhány szép napja, de 
a mai a legszebb és legboldogabb. Arról 
ma beszélni, igen t. ünneplő közönség, ho­
gyan keletkezett a nyugdij-intézet, és mi 
adott neki impulzust arra, hogy a magyar 
vendéglősök sokaságának, a magyar pinezér- 
ség legtöbbjének egy olyan intézményt léte­
sítsek, amely őket a jövő gondjaitól, fára­
dalmaitól megmentse, ebben a pillanatban 
igazán feleslegesnek tartom. De hiszen nem 
éppen én gondoltam erre először, mert a mi 
boldogult Stadler Károly barátunk már a 
szövetség keretében akarta létesíteni a nyug­
díj-intézetet. Azonban én nem laktam akkor 
Pesten, ő itt csinálta a szövetséget, én pe­
dig egy más városban a nyugdij-intézetet. 
Amikor a milleniumi kiállításon előadóként 
szerepeltem a nyugdij-intézet kérdésénél, 
szeretve tisztelt elnökünk rögtön megbízott 
a tervezet kidolgozásával és nagyon termé­
szetes, hogyha valaki indítványt tesz, akkor 
annak következményeit is meg kell gondol­
nia. És én meggondoltam, tudtam, hogy ezt 
nem fogja más senki magára venni, nem 
is veheti magára, ezt nekem kell végig meg­
csinálnom. Isten segítségével és azoknak a 
derék jó embereknek melegszivüségével, akik 
mellettem álltak akkor is, Glück Frigyes és 
Gundel János urak közreműködésével és 
boldogult Stadler Károllyal együtt sikerült a 
nyugdij-intézetet megteremteni és odafejlesz­
teni, ahol ma áll. Egészen közömbös a nyug­
díj-intézetre nézve, igen tisztelt ünneplő kö­
zönség, hogy ki áll az intézet élén. Egy igaz, 
hogy a nyugdij-intézet megvan, és hogy 
szükség van rá, azt hiszem, nem kell bő­
vebben magyaráznom. Nálunk, ebben a gaz­
dag országban, ebben a gazdag fővárosban 
önök tudják, t. kollégáim legjobban, minő 
szűkös anyagi viszonyok között élünk mi 
itt, valamennyien. Tisztelet a kivételnek, ta­
lán rosszul fejeztem ki magamat, nem va­
lamennyien, hanem nagyobbrészt. És ennek 
oka nem a munkakerülés, nem a szaktu­
datlanság, hanem a balszerencse. Mert van­
nak emberek, akiknek a legjobb akarat, a 
legnagyobb vendéglői tudás, a legnagyobb 
szorgalom és iparunkhoz való ragaszkodás 
mellett sem sikerül minden úgy, ahogy azt 
ők szeretnék. Ezek a dolgok érlelték meg 
bennem, t. közgyűlés a gondolatot, 
hogy kell csinálni egy intézményt, hogy ha 
a sors egyikünket, vagy másikunkat nem 
enged elöbbrejutni, lelánczol, leköt ahhoz 
a mindennapi kenyérhez és még a leg­
magasabb korban sem enged pihenni, le­

gyen egy intézmény, amely rólunk gondos-' 
kodik, legyen egy olyan fedél, amely alá 
bevonulhatunk riemcsak mi, de családunk is. 
Ez volt az eszmém, ez volt az ideám, ehhez 
ragaszkodtam mindig és fogok ragaszkodni 
egészen utolsó perczemig. (Éljenzés és taps.) 
Nagyon természetes, t. ünneplő közönség, 
hogy ilyen nagy dolgot nem lehet megcsi­
nálni egy embernek. Kell ehhez szeretet és 
az a meg nem érdemelt kitüntetés, amelyben 
engem Önök 15 év óta részesítenek, kel­
lett ehhez annak a ragaszkodásnak óriási 
ereje, amely a nyugdij-intézet iránt min­
denha megnyilatkozott az önök szivében 
és kellett ehhez leginkább áldozatkészség. 
Hisz nagyon jól emlékezhetnek azok, akik 
Debreczenben az alakuló közgyűlésen ott 
voltak, hogy egyszeri felhívásomra, egy­
szeri kérelmemre az egész asztal tele lett 
bankóval. Azon a helyen Debreczenben, ahol 
valamikor az ország nagy kormányzója azt 
mondta, hogy meghajlik a magyarság nagy­
sága előtt, én kénytelen voltam és örömmel 
tettem, meghajolni a vendéglősök jószívűsé­
ge előtt. Szóval, igen t. ünneplő közönség, 
a nyugdíjintézet van, a nyugdíjintézet lesz 
és a nyugdíjintézet teljesiti azt a köteles­
séget, amit tagjaival és a közönséggel szem­
ben elvállalt. Mélyen t. tiszteletbeli Elnök 
ur! Nem tudom magamat sehogysem bele­
képzelni abba a nagy tiszteletbe, amiben ré­
szedről szavaidnak nagy hordereje által ré­
szesültem, nem vagyok képes szavaimmal ki­
fejezni, amit e pillanatban érzek, mert mi 
vendéglősök vagyunk, nem pedig szónokok. 
Mi a mindennapi kenyér után futunk és 
nem akarunk babérokat szerezni -  bár Sze­
ged ezzel is kitüntetett — mi megelégszünk 
azzal, ha találunk oly szavakat, amelyek hal­
ványan, de melegen kifejezik azt, amit ily 
alkalommal érezünk. Én neked, és igen t. 
Elnökünknek, szivem egész melegével köszö­
nöm ezt a nagy kitüntetést. Legyetek meg­
győződve, hogy ezt a napot én sohasem fo­
gom elfelejteni Nektek. A kedves közönség­
nek, amely megtisztelt azzal, hogy idejött, 
hálás köszönetemet nyilvánítom. Szeged érde­
mes küldöttjének és igen t. szegedi bará­
taimnak és a fiatalságnak szintén hálás kö­
szönetemet nyilvánítom. És most engedjék 
meg, hogy egészségi állapotomra való tekin­
tettel befejezem szavaimat. Szeretnék ezer 
és ezer karral birni, hogy önöket mind szi­
vemre ölelhessem. Az Isten éltesse önöket! 
(Lelkes éljenzés és taps.)

*X»X»X»X »X »X »X »X n»X »X »X »X*X»X *X»X»X»X »X »X »X»X

Társas reggelik,

Október 24-én Hack István éttermében,
VII., Baross-tér 13,

Október 31-én „Hungária" nagyszálloda 
éttermében.

„Jó barátok" ö s s z e jö v e te le i:
Szüreti szünet.

Október 22-én Mirth András vendéglő­
jében, VII., Dohány-utcza 5.

Október 29 én Erdős Ignácz vendéglő­
jében, VIII., Kemény Zsigmond-utcza 12.

November 5-én Fazekas István vendég­
lőjében, IX., Mester-utcza.

Löwenstein M. utóda Horváth Nándor cs.
és kir. udvari szállító (IV., Vámház-körut 
4. Telefon 11—24. Évtizedek óta az ország 
legnagyobb szállodáinak, vendéglőseinek és 
kávéházainak állandó szállitóia. Fióküzlet: 
IV., Ttirr István-utcza 7. Telefon 11- 48.)

A „Főherczegi halászati Központ" (Apa- 
tin) mai számunkban közölt hirdetését 
ajánljuk t. olvasóink figyelmébe. 
*X*X'»X*X'*X*X’*X’*X’»X’*X'»X*X:*X*X,»X'*X'»X'»X*X'*X*X'*\.’»X

Házinyul-mészárszék.
Amíg Budapesten a husdrágaság miatt 

kétségbeesünk, Berlinben legutóbb megnyi­
tották a világ legolcsóbb húsát árusító mé­
szárszéket, melyben házinyulat mérnek ki 
a lakosság számára. Eddig is bőven fo­
gyasztották Berlinben a házinyulat, most 
azonban hatósági nyul-telepet létesítettek s 
hatósági mészárszékben fogják kimérni a 
nyulhust, remélve, hogy ezzel a népélelme­
zésen jelentékenyen lendítenek.

Mig Németországban, de sokkal inkább 
Francziaországban és Belgiumban széltében 

1 fogyasztják a házinyulat, addig Magyaror­
szágon kevés ember van, aki ebből a pe­
csenyéből kóstolt volna. Bár történtek e 

| téren próbálkozások, árusítottak is házinyul- 
liust Budapesten, vásároltak is, de azután 
ez az akció abbamaradt. Országos szövet­
ségük is van a házinyultenyésztöknek, s 
ezt a kormány támogatja is, de a tömeg- 
tenyésztés, a hústermelés nem tudott láb-
rakapni.

^ \z  ország több helyén, igy a főváros 
kornyékén is több házinyultenyésztés van, 
azonban ezek a fajtenyésztésre törekednek 
s nem arra dolgoznak, hogy olcsó hús 
jusson a piacra a nyulból. Kispesten volt 
egy háromszáz anyás tenyészet, de meg­
szűnt s Pozsonyban is állott fenn egy ha­
sonló. Bár ennek a tenyésztésnek Becsbe 
igen szép kivitele volt, s Pozsonyban is 
fogyasztották a házinyulat, csodálatosképen 
ez is megszűnt. A kedv és a hozzáértés 
hiányzik e téren nálunk, holott a külföldön 
nagyszerű házinyul-tenyészetek virágzanak. 
Franciaországban némely óriási telep tiz- 
tizenöt métermázsa húst szállít egymaga 
naponta Párisba. Ausztráliából, ahol sokszor 
a sáskajáráshoz hasonló csapásként jelent­
kezik a házinyul vad fajtájának, a lapin­
nak, dulása a földeken, húsz millió korona 
értékben szállítanak házinyul-gereznát és 
fagyasztott húst Angliába évenkint.

Kár, hogy niinálunk eddig sem mint belső 
fogyasztási, sem mint kiviteli cikk nem tu­
dott komolyan megállni. Pedig, tekintettel 
arra, hogy kilóját 50 60 fillérért lehet 
adni, nagyszerű népélelmezési cikknek mu­
tatkozik Berlinben, ahol kissé idegenkednek 
még tőle, a hatóság a vevőknek szakács- 
könyveket ad ajándékba, hogy megtanulják 
a helyes elkészítési módját. Franciaország 
ebben az elkészítésben már nagy mester. 
Ott a házinyul mindenféle formában szere* 
pel már az étlapokon s mert jól tudják 
készíteni, a közönség teljesen meghodoJt 
neki. Nem is olyan nehéz ez a hódítás, a 
mikor, a mai viszonyokhoz képest, félig *n' 
gyen lehet nyulpecsenyét kapni.
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lé legzé s i sze rvek  h u ru t ja in á l k itű n ő  ha tású .
SCHULTES ÁGOST Szlnye-Lipóczi Salvator forrás-Vállalat. Budapest, V. Rudi Ifrakp a rt 8.

C 5 fi R n 0 K,

R eform áczió ünnepén.
( O k t ó b e r  3 1 .)

Templomodba gyűlt imádó néped,
Irgalmas, s kegyelmes Istenünk!
Szivünk és szánk buzgón áld ma téged, 
Akit mi Atyánknak nevezünk.
Te voltál erős, hatalmas várunk 
Négy viharos, hosszú századon;
Oltalmat ma is nálad találunk,
Ha a gond és bánat terhe nyom.

Midőn vakhit s tévelygés lepé meg 
E földet, az ember otthonát,
A te szent Fiad ekkor veté meg 
Egyházának funkamentumát. 
ő  az ut, az élet és igazság,
A sötétben ő tüzoszlopunk.
Ha reánk tör ármány és ravaszság,
Belé vetjük a mi horgonyunk.

Gyarló elmék a hagyományokkal 
Elhomályositák tanait,
De mi valljuk az apostolokkal 
Jézus tiszta tanításait.
»Másban nincs üdv!« szivünk ezt kiáltja, 
Ö a mi egyházunknak feje,
Bárki jöjjön erre a világra,
Kívüle nincs másnak itt helye.

Mennyi üldözést elszenvedének 
E hitért a buzgó ősapák,
Gályákra s börtönökbe küldetének,
De a Krisztust meg nem tagadák. 
Szenvedésük felhatott az égig,
De ők ezt örömmel szenvedék;
Krisztus volt a jelszavuk mindvégig,
Bárha ég s föld összeomlanék!

Hála Néked! Menny s föld alkotója,
Hogy megőrzéd a te népedet!
Ezután is légy oltalmazója,
Kik tisztelnek s félnek tégedet!
Te vagy a mi szivünknek reménye,
Mi mindig csak Téged keresünk,
S ha majd eljö életünk estvéje:
Áldunk akkor is jó Istenünk.

Czékus László.

f i gyümölcsök tápértéke.
M. Balland, a hírneves franczia chemi- 

kus, megvizsgálta a különféle gyümölcsök, 
a szőlő, a narancs, mogyoró, gránátalma, 
ribiszke, dió, füge, banána, olajbogyó, da- 
tolya, kajszinbarack, mandula, cseresznye, 
birs, földi eper, málna, naspolya, őszi ba­
rack, körte, alma és szilva összetételét és 
' értékét és úgy találta, hogy mind­
eme felsorolt gyümölcsök érett állapotban 
72 92 százalék vizet tartalmaznak; a ke­
reskedelmi forgalomban levő többé-kevésbbé 
száraz gyümölcsök (aszalt szőlő, szilva, dió, 
mogyoró, mandula, füge) pedig sokkal ki­
sebb víztartalommal bírnak, úgy, hogy az 
arány csak ritkán nagyobb 30 százaléknál, 
söl a mandulában, dióban és mogyoróban 
a iztartalom néha a 10 százalékon is alul 
marad.

' húsos gyümölcsökben a növényi fe- 
•’éijet adó anyagok a körténél 0.25 és a 
tolnáimnál 1.45 százalék közt ingadoznak; 
az >lajos magvakban, mint a mandula, 
(k' , mogyoró, pedig sokkal nagyobb meny- 
nlü güek, 15 20 százalék száraz álla­
potban.

•' nitrogénmentes anyagok minden éther- 
*)vn oldható vegyületekkel együtt (olaj, 
9yanla, festőanyag) még csekélyebb meny- |

nyiségüek, mint a nitrogéntartalmú anya- 
gak; kivétel az olajbogyó, mandula, dió, 
és mogyoró, melyekben éppen az olajtar­
talom a fő és pedig száraz állapotban 56— 
68 százalék.

A hamuanyagok kismennyiségüek, hason­
lóképen a tartalék cellulose, amely csak a 
birsben és a naspolyában érdemel említést.
A sav a málnában és a ribiszkében a leg­
nagyobb, de itt sem több 1.25 százaléknál.

A cukor és a kivonat anyagok teszik a 
vizen kívül a húsos gyümölcsök leglénye- I

( gesebb alkotó részeit.
’ A cukor azonban a táplálkozás folya­

matában teljesen asszimilálódik, s igy a 
nagy cukortartalmú gyümölcsök, mint ami- 
nők a banána, datolya, füge, valóságos 
szénhydrátoknak, tehát nagyon is értékes 
tápanyagoknak tekinthetők. Az extractum- 
anyagok hasonlókép tekintendők, mert ezek 
is a cukorhoz hasonlóan szerepelnek, táp­
láló értékük pedig csak azért kisebb, mert 
amazoknál valamivel nehezebben emészt- 
lietök.

Mindent egybefoglalva, a gyümölcsök 
mint kitűnő és étrendileg is kiválóan jó ha­
tású tápanyagok tekintendők, amelyeknek 
táphatása annyival többet érő, mert üditőleg 
hatnak a szervezetre, vértisztitók, s ezért 
úgy felnőttek, mint kicsinyek is bátran táp­
lálkozhatnak vele.

T e a te rm e k  k isa s s z o n y a in a k  sze rencsé je .

A londoni teatermek nem csupán finom 
illatú, gőzölgő italaik révén látogatottak, 
odacsábítja a vendégek nagy részét a ki­
szolgáló leányok szépsége is. Mert ezek­
ben a teatermekben tradíció, hogy ne csak 
az iny élvezzen, a szem is gyönyörköd­
hessék; a felszolgáló hölgyek csaknem ki­
vétel nélkül válogatott szépségek.

Amennyire előnyös ez a szokás a tea­
termek látogatottsága szempontjából, any- 
nyira ártalmas, ha az érem másik oldalát 
tekintjük. Amint egy »teatermek részvény- 
társaság* vezetőjének jelentéséből kitűnik, 
üzleteikben évenkint háromszor kénytelenek 
a személyzetet változtatni, aminek oka az, 
hogy a szép kiszolgáló kisasszonyok több­
nyire férjhez mennek, még pedig — a 
vendégekhez. Az egyik teaterem húsz pin- 
cérnője közül az idén ötből lett iigyvédné, 
négy kereskedő-férjet kapott, ketten millio­
mosok feleségei lettek, hárman pedig a 
tearészvénytársaság alkalmazottjaival léptek 
frigyre. Egyik fiatal leányka nemrégiben föl­
keltette egy javakorabeli gazdag kereskedő 
érdeklődését, aki rövid néhány heti isme­
retség után feleségül is vette. Most a város 
legelőkelőbb negyedében lakik, a telet Ri­
viérán tölti; nem feledkezett meg azonban 
a helyről, ahol szerencséjét megtalálta, mert 
autója gyakran áll meg a teaterem előtt, 
amelynek pincérnöje volt, hogy ott költse 
el fi ve o’clock teáját. Bájos regény szövő­
dött egy, a Charing-Cross közelében lévő 
teateremben a múlt nyár folyamán.

Előkelő hölgy tért be fiatal férfi kísére­
tében, aki a felszolgáló kisasszonyt élénk 
érdeklődéssel és bámuló tekintettel ejtette 
zavarba. Másnap a fiatal ember egyedül 

j jött és amikor a leány a teát elébe ajta, 
minden teketória nélkül megkérte a kezét.

! A kisasszony nevetve kosarozta ki kérőjét, 
mert egy pillanatig sem vette komolyan az 
ajánlatot. Egy hónapig nem látta lobbané­
kony udvarlóját, akkor azonban újra meg­
jelent, bemutatkozott a terem tulajdonosá­
nak, akitől azután annak rendje és módja 
szerint feleségül kérte újra a leánykát.

Kiderült, hogy az ifjú, aki először any­
jával jött és akkoriban csak átutazóban idő­
zött Londonban, egy nagy vasgyár tulaj­
donosa Skóciában, aki első pillantásra be­
leszeretett a vagyontalan gyermekbe és ezt 
minél előbb hitvesévé óhajtja tenni. Ez­
úttal nem kapott kosarat és most az egy­
kori teaterembeli pincérleány Skóciának egyik 
leggazdagabb és legboldogabb asszonya. A 
részvénytársaságok pedig belenyugodtak 
abba, hogy női alkalmazottaik a szerelem 
szárnyán röpülnek ki termeikből a házas­
ság révébe és kénytelen-kelletlen budget- 
jökbe vették a nászajándékokra szánt elég 
tekintélyes összegeket.

Ki h ogyan  hal m eg ?
Háziúr — elköltözik.
Aratót — a halál kaszálja le.
Kovács — elpatkol.
Kamarás — beadja a kulcsot.
Molnár — leőrölte életét.
Pék — megette a kenyere javát.
Jockeyt a Szent Mihály lovára ül­

tetik.
Órásnak — ütött az utolsó órája.
Pecér — az ebek harmincadjára jut. 
Anyós — az örök békébe költözik, 
író — befejezi életét.
Költőnek — kihull a toll a kezéből. 
Fösvény — kiadja lelkét.
Boldog — kiszenved.
Boldogtalam megboldogul.
Vaknak — az örök világosság fényes- 

kedik.
Vasutas — indul a másvilágra.
Fogorvos — otthagyja a fogát.
Papnak — leáldozik a napja.
Színész — letűnik az élet színpadáról. 
Süketnek — megszólal az utolsó harsona. 
Énekes — örökre elnémul.
Földesurnak - könnyű lesz a föld. 
Kártyás — eljátszotta kis játékait. 
Lámpagyujtogatóra — örök sötétség 

borul.
Rab — megszabadul az élet terhétől. 
Aviatikusnak — elszáll a lelke.
Portásnak — megnyílik a mennyország. 
Koldus — megkapja az utolsó ala­

mizsnát.
Patikusnak — megadják az utolsó ke­

netét.
Hadvezéren — halál diadalt arat. 
Dijbirkozót legyőzi a halál. 
Pénztárnok — leszámol az élettel.
Férj — jobb létre szenderül.
Gróf — őseihez tér.
Zsidó - Abrahám kebelébe tér.
Vándor itt hagyja a siralomvölgyet. 
Baka a másvilágra masíroz.
Katona — utolsó rapporton megjelen. 
Gyilkost — felmagasztalják, vagy Báli 

mester köti meg nyakravalóját.
Szönyekereskedő — alól kirántják a 

gyékényt.
Lámpakereskedönek — kialszik a mé­

csese.
Vigéc — Istennek ajánlja lelkét.
Bíróra — kimondták a szentenciát. 
Szökevényt — utoléri a halál. 
Harangozónak meghúzzák a lélekha­

rangot.
Bányász előtt megnyílik a sir.
Sírásót a sírba teszik.
Éjjeli őr felett — a halál angyala vir- 

raszt.
Delnő — leveti a porhüvelyt, s felveszi 

az utolsó szentséget.
Lusta — örök álmát alussza.
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NAGY IGNACZ
■ pinczefelszerelési czikkek üzlete ■

Budapest^ VII., Károly-körut 9,
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Pezsgó'harcz.
Rövidke hír szállt Parisból világgá e hó­

nap 17-én. Azt jelentette, hogy a Cham­
pagne vidékének idei termése katasztrofáli­
san rossz. Tavaszi fagyok, jégverés, mor- 
busok tönkretették a szőlőt. Megfenyegette 
— ha csak a sorok közt is — ez a hir a 
világot azzal, hogy idén nem szürcsölhetik 
a franczia rónák áldott, gyöngyöző nedű- 
jót.

De a jelentés nemcsak hogy általános­
ságban panaszkodott, hanem felhozta érvül, 
hogy amig normális esztendőkben négyszáz- 
ezer hektoliter az átlagtermés, ezidén csak 
húszezer termett. Bizonyos, hogy az elmúlt 
tavasz nem éppen kedvező időjárása, s fő­
leg a rossz nyár sokat ronthatott a cham- 
pagne-i szőlőtermelésen, de azért a hir tú­
loz, s azt engedi gyanítani, hogy komor 
sorai közt czélzatosság rejlik a pezsgő á r á ­
n a k  f e l s r ó f o l á s a  iránt. Rossz termés­
nek ugyanis azt szokás mondani, amely a 
reménytelt termés egy negyedét sem hozza 
meg. Ez az eset azonban, hála istennek, 
nincs meg Champagneban, mert a fagy a 
szőlőnek mintegy harmadát tette csak tönkre, 
kétharmadát le lehetett tehát szüretelni, s 
igy az eredmény közepesnek mondható. A 
franczia borkereskedők a termés szomorú 
eredménye mellett azt is felhozták érvül, 
hogy három f r a n k o t  k e l l e t t  f i z e t ­
n iü k  eg y  k i lo g ra m  s z ő lő é r t .  Ez az 
ár ugyan elég magas, de a termés katasz­
trofális jellegére egyáltalán nem érv, mert 
távolról sem a legmagasabb ár, amit eddig 
a champagne-i szőlő kilójáért fizetni kel­
lett. Az elmúlt évek rossztermésü eszten­
dőkben, két évvel és hat évvel ezelőtt, öt 
és hat frankra is felszökött a szőlő ára. 
Az idei ár ugyan a kétszerese körülbelül 
a jótermésü esztendők árának, de a leg­
magasabb árakat — mint láttuk — nem 
éri el.

Nem lehet figyelmen kivül hagyni azt sem, 
hogy minőségre elsőrangú az idei termés. A 
Champagne-nak különben is vannak vidékei, 
(Ay, C ra m a n t, B o u z y , V e rz e n a y ) , a 
melyek termése hat frankon'kel el állandóan, 
mert a legkiválóbb minőségű szőlőt termik 
az egész borvidéken.

Hogy ilyen módon talán sikerült megnyug­
tatnunk azokat, a k ik  e s t e b é d j ü k e t ,  
v a g y  é j j e l i  m u l a t o z á s u k a t  C h am ­
p a g n e  b o r a  n é lk ü l  e l sem  tu d j á k  
k é p z e ln i ,  érdekes lesz azt is elárulni, ho­
gyan oszlik meg a franczia pezsgő-kivitel 
az egyes európai országok között. Akik eddig 
nem tudták, meglepetten fogják olvasni, hogy 
az egész champagne-i bortermés három­
negyed részét — az angolok vásárolják meg. 
A hűvös angolok nem állnak nagy dőzsölök 
hírében, nagy pezsgövásárlásukat nem is ez, 
hanem két nagyon józan ok magyarázza. 
Az egyik, hogy a kanálison túl nem vetnek

COGNAC

vámot a franczia pezsgőre, a másik, hogy 
az angolnak nemcsak jó Ízlése, hanem pénze 
is van, amin megvásárolhatja a magas áru 
italt. A monarchiába aránylag egész jelenték­
telen a franczia borkivitel. Hozzávetőleg 
hétszázezer üveg bort konzumál mindössze 
Ausztria és Magyarország együttvéve. Az 
elmúlt esztendőben azonban ez a szám is 
lényegesen leszállt, aminek nyilvánvalóak az 
okai. Pezsgőre nálunk igazán nem telik. Bu- 
felejttető szerepéből pedig nem adódik ki 
egy jelentékeny mennyiség. Jellemző, hogy 
még Németország is, ahol pedig egyre nö­
vekszik a pezsgőgyártás, s ahol nagyon 
m e g s z o k tá k  v é d e n i  az  o r s z á g  t e r ­
m é k e i t  a külföldi czikkek konkurrencziájá- 
tól, harmadfélszer annyi franczia pezsgőt 
fogyaszt, mint a monarchia. Igaz, hogy a 
m a g y a r  p e z s g ő  is e r ő s e n  r i v a l i ­
z á l  a f r a n c z i á v a l ,  s van már magyar 
márka, amelynek évi forgalma egy millió 
üvegre is felrúg.
*X » X *X » X » X » X *X » X » X » X *X » X *X *X *X *X » X » X » X » X » X » X » X

Terra incognita.
M e lye k  a mai ve nd ég lő i (köz.) élelmezés h á trá ­

nya i és hogyan  lehe tne  azokon  seg íten i ? 

(Folytatás.)

E kö rü l a harcz k ö rü l természetszerűen fo rm á ­
lódnak  k i a vendéglő i élelmezés első beteges 
tünetei. A z  igaz i h iba azonban m ásutt re jlik . 
És p ed ig : a vendéglősnek m in t e ladónak sem 
hatalm ában, sem érdekében nem á ll, hogy ö 
á llapítsa  meg, vagy Írja  e lő, hogy a vendég 
m in t vevő, m it, m ennyit és hogyan egyen vagy 
vegyen. Ez a vendégnek, m in t vevőnek abszolút 
souvera in  joga  és aki az e llenkező jé t á llít ja : 
kereskedelm i abszurdum ot á llít. M á r most, ha 
figyelem be vesszük, hogy akár a vendég lő i, 
akár a p o lg á ri konyhán véghezm enő egészsé­
ges táp lá lkozásnak elengedhetetlen vezérszavai 
éppen a »m it, m ennyit és hogyan-*, a kko r köny- 
nyü lesz belá tni, hogy m indadd ig  sem llyen élel­
mezés, tehá t a vendéglő i közélelmezés sem v á lh a - 
t ik  sem egyszerűvé, sem egészségessé, am ig 

m aga a nagyközönség a hármas vezérszónak 
c/énzt és egészséget, e rő t és é letöröm et re jtő  
nagyfon tosságá tó l á thatva és a rró l m eggyő­
ződve nincsen. A  nagyközönségnek ezirányu k i­
oktatása, egyelőre több  buzgalom m al, m in t ered­
m énynyel m ár ná lunk is m egindu lt, időszerű tehát, 
ha m i is fog la lkozn i kezdünk ezzel a kérdéssel, 
nehogy ezirányu kívánalm ak készületlenül ta lá l­
ja na k  bennünket.

M a jd  ha va lam iko r általános követelm ény lesz, 
hogy az étlapokon az ételek ára m e lle tt fel legyen 
tün te tve  azok súlya, a benne fo g la lt tápanyagok 
mennyisége és az egész fogás ka ló ria -é rtéke : akkor 
természetszerűleg önm agátó l megszűnik az ötletes 
adagolásnak és még ötletesebb étkezésnek általános 
d iv a tja ; könnyebbé vá lik  minden ellenőrzés és ne­
hezebbé m inden visszaélés ; egészségesebb és ész­
szerűbb lesz a táp lá lkozás; egyszerűbb lesz m in ­
den üzleti ka lku la tió  és ezzel együtt megépül az a

közös és szilá rd  a lap  is, m ely a közélelmezést egy 
egységes, erős rendszerbe fog la lja  össze.

Hogy ezeket az e lőre bocsá to tt m eggondolásokat 
részleteiben is m egvilágítsam  és azok igazságát 
tudom ányos a rgum entum okka l is támogathassam, 
rá ke ll m utatnom  arra  az igazságra, hogy a ven­
déglőben étkező em berek, daczára a mai nagy 
husdrágaságnak, főképen és elsősorban a hús­
éte leket fa vo rizá lják . A déli étkezésnek gerinczét 
m ind ig  a hús képezi, este ped ig  a szerényebb 
középosztá lyba ta rto zó  p ub likum  — csaknem k i­
zá ró lag  — egy húsételt eszik és semmi mást. (M ert 
hiszen e lő - és u tóéte lekre  nem Is m indenkinek te lik),

Ez a körü lm ény m ár egym aga is egészségte­
lenné teszi a vendég lő i táp lá lkozást, mert az 
o rvos i tudom ány m ár régen és nagy h a tá rozo tt­
sággal á lla p íto tta  meg, hogy a tú lnyom óan hússal 
va ló  táp lá lkozás az em beri szervezetre  nagyon 
káros, mert időve l sok k ínos betegségnek, sőt 
ko ra i e lpusztulásnak okozó jává  vagy elősegitőjévé 
vá lik .

Észszerűden és egészségtelen tehá t ez az á l­
ta lános szokás és bárha m ajdnem közismert, 
hogy egy egész sereg o lyan  é le lm iszerünk van, 
m ely a húst az egészségre is e lőnyös módon 
helyettesítheti és a húsban levő  tápanyagoka t 
teljesen és k itünően  pó to lja , mégis szin te  r itk a ­
ságszámba megy az o lyan em ber, a k i nyilvános 
étterem ben, néha-néha csupán főze lékbő l, tészta­
fé lékbő l, sa jtbó l, va jbó l, to jásé te lekbö l vagy gyü­
m ölcsből á llítaná  össze ebédjét vagy  vacsoráját.

(F o ly t, köv.)

A  b u d a p e s t i  k á v é s l p a r t á r s u l a t  e l n ö k s é g e .

429-i9i3. sz. Pályázati hirdetmény.
A  budapesti kávéssegédek, kávé főzők  és kony­

halegények segélyalapjának kam ata ibó l a folyó 
évben 1150 ko rona  á ll rendelkezésre. A  kama­
tokra  az a lap itó  le vé l értelmében pályázhatnak 
Budapesten alkalmazásban á llo tt  vagy á lló  k  á- 
v é s s e g é d e k ,  k á v é f ő z ő k  é s  k o n y h a ­
le g é n y e k ,  v a g y  e z e k n e k  ö z v e g y e i ,  
ille tv e  á rvá i.

A  pá lyáza ti ké rvényeket a fo ly ó  1913. évi 
novem ber hó 3. nap jának dé lu tán i 5 órá já ig  
a kávéssegédek, ká véfőzők és konyhalegényck 
segélya lapjára  felügyelő  b izottsága  elnökéhez 
czim ezve (V III. ,  Jó zse f-kö ru t 38.) naponta 4 - 6  
óra  k ö zö tt lehet benyújtan i.

Budapest, 1913. o k tó b e r 9.
Az a lap o t kezelő bizottság

nevében:
W e ln g ru b e r Ignácz s. k.

b izo ttsá g i e lnök.

A  lé g u ta k , em észtő  és k iv á la s z tó  szervek  
h u ru to s  b á n ta lm a in á l le g k itű n ő b b  ha tású a

m á ln á s i  S ic u l ia  g y ó g y v íz !
Fokozza az étvágyat! Megszünteti a gyomoréscsl.

Főraktár: Brázay Kálmán czégnél, 
V  Budapest, Vili., Baross-utcza 43. A

CZUBA-DUROZIER & CIE
FRANCZIA CllliNAC-liVÁB PROHONTIIR.
■■■ Alapitlatott 1884.
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R vacsora és az alvás.
Általánosan elterjedt nézet és az orvo­

sok legtöbbje is azt vallja, hogg annak, aki 
jól, mélyen és nyugodtan akar aludni, a 
lefekvés előtt nem szabad jóllaknia. Vagyis 
az az általános meggyőződés lett úrrá az 
emberek közt, hogy a vacsorának mérsékelt­
nek kell lenni, mert a jó és sok evés az 
álmot zavarja meg. Am ez a nézet, amint 
azt dr. Dornblüth német orvosprofesszor kö­
zelebb megjelent »Az alvásról és alvási za­
varokról czimen irt könyvében tudomá­
nyos alapon és helytálló érvekkel támo­
gatva, kifejti, teljesen téves, sőt minden ko­
moly alap hijával való. Szabad ugyanis jó 
és bőséges vacsorát fogyasztani anélkül, hogy 
attól kellene tartanunk, hogy a jó és bő 
evés hátrányosan befolyásolja az alvást és 
zavarná a nyugodt álmot, csakis arra kell 
figyelemmel lenni, hogy a gyomor tulságo-, 
san ne legyen megterhelve. Dornbliih ki­
terjedt megfigyelésekre és tapasztalataira hi­
vatkozva ugyanis azt állitja, hogy hosszú 
prakszisa során csak nagyon elvétve talált 
egy-egy olyan pacziensre, akinek álmát és 
nyugodt alvását a bőséges és jóminőségü 
esti étkezés hátrányosan befolyásolta vagy 
éppen megzavarta volna, ellenben annál több­
ször találkoztak olyan betegei, akiknek álmát 
és alvását éppen az zavarta meg, hogy este 
a l e f e k v é s  e l ő t t  v a g y  é p p e n  nem, 
v a g y  k e v e s e t  e t te k .

Az elköltött esti eledel ugyanis már négy 
óra lefolyása alatt a gyomorból átmegy a 
belekbe, amikor a gyomorban az üresség 
érzete jelentkezik, amely azután sok ember­
nél igen gyakran valóságos éhséggé foko­
zódik. Ilyen esetben az emberek egyik-má­
sika megszokta zavarni az alvását s föl­
kel, hogy újra egyék, ami azonban a ta­
pasztalat szerint már csakugyan hátrányos 
es pedig nemcsak éppen az alvásra, az 
álomra, de az egészségre is. Különösen a 
betegek és gyengélkedők közt nagy az 
alaptalan félelem az esti étkezés miatt s 
ezeket sokszor még nagy rábeszéléssel is alig 
lehet rábirni a jó étkezésre, ami viszont, ha 
sikerül, rendszerint kitűnő eredménnyel jár 
s utána az álmatlanságot és ideges nyug­
talanságot jótékony álom és zavartalan al­
vás váltja fel. Dornblüth tehát esti 7—8 
m a közt jó és bőséges táplálkozást javasol, 
sőt még a tiz órakor történő lefekvés után 
is ajánl az ágyban egy pohár tejet vagy 
kakaót és egy darabka vajas kenyeret el­
fogyasztani. A német professzor szerint téves 
az az állítás is, hogy esti étkezésre káros 
a huseledel élvezése, mert - mint talá­
lóan irja — például az angolok, bár este 
i csak húst és hozzá bőségesen fogyasz­
tanak s mégis az angolok a világ legjobb 
alvói.

KÜLÖNFÉLÉK.
E sküvők. Fényes esküvő színhelye v o lt  fo lyó  

,l' ’ 16-án a józse fvá ros i p lébánia-tem p lom ban; 
ekkor esküdött ö rö k  hűséget M  a 1 o  s c h i k N án- 
dc fővá ros i f ia ta l vendég lős-ka rtá rsunk  szellői 
és jakusovezi S p o  1 á r  i t s  Irénke kisasszonynak, 
S p o lá  r l  ts  G yörgy fővá ro s i vendéglős és ká vé- 
háziulajdonos szépm üveltségü, bájos leányának.

sküvőn a székesfőváros lege lőke lőbb közön­
ség.. ve tt részt. A  M  a 1 o  s c h 1 k -  és S p o I  á r  i t s -  
cs;i : lok nagyk ite rjedés il rokonsága és ismerősei 
zsu. iiásig m eg tö ltö tté k  a tem plom ot. A z  esketést 

k János plébános, országgyűlési képviselő 
végezte; em elkedett hangú, szép beszédet Intézett 
az uj párhoz. A z  esketést az öröm apa és a 
V” 1'g t ' i iy  á lla tk e rti belső vendéglőjében lukulusi 
nl ’ü követte, melyen számos fe lköszöntő lia n g - 

*01' -I az u j pár boldogságáért. M i Is k íván juk, 
,ogg az Isten á ld ja  meg a m egkö tö tt frigye t.

—  K e s z I e r  L ip ó t rég i jóhirnevü főp incér fo lyó  
hó 18-án vezette o ltárhoz a tabáni p lébánia- 
tem plomban G ü r s c h  M iczikét, G ü r s c h  Ferencz 
vendég lős-kartásunknak, a budai -P o litiku s  
greisler« tulajdonosának bájos, szép leányát. Az 
esküvőn igen nagyszámú, díszes közönség vett 
részt. — P o l g á r  Sándor felsőbüki vendéglős 
e hónap 25-én ta r tja  esküvőjét N é m e t h  Anna 
kisasszonynyal, Felsőbükön. — K le m  István ba- 
b ó ti vendéglős szépséges M ariska  leányát e hónap 
21-én vezeti o ltá rho z  C s ó k a y  K áro ly  n agy­
iparos.

Vengéd lő -á tvé te lek. P e n c z  Jakab buda­
pesti vendéglős á tverte  a Baross-utcza 100. szám 
a la tt levő  vendég lő t s ez a lkalom ból belépett 
ipa rtá rsu la tunk tag ja i közé. Isten hozta körünkbe.
—  F e ls ő  b ü  k ö n  (Sopronm.) a nagyvendéglő t 
P o l g á r  Sándor ka rtársunk vette át. —  Rába- 
pordányban a nagyvendég lö t C s á n y i Lajos k a r-  l 
társunk ve tte  át. —  A lgyógyon  a K asz inó -vendég ­
lő t C s e r  n o  k Jánosné vette  á t. — Zalaegerszégen
a Récsei-féle vendég lő t E i s i n g e r  József vette 
meg ö rökáron . — Nagybányán az István  k ir á ly i -  
szálló vezetését G é c z y  Kálmán kartársunk 
vette át.

U j kávéház. S z a b ó  Imre, a budapesti 
-E rzsébet« -szá lloda  köztiszteletben á lló  bérlője, 
szá llodá já t az E gyetem -utcza 5. és 7. szám a latt 
egy igen díszesen berendezett kávéházzal b ő v i­
tette  k i;  u j kávéháza most a belvárosi u rivendé - 
gek egy ik  legkedveltebb és leg lá toga to ttabb  szó­
rakozóhelye. A já n ljuk  v id ék i ka rtársa ink fig y e l­
mébe, annál inkább  is, m ert az »Erzsébet«-szálló 
v o lt  a 80-as évek elején a v idék i vendéglősök 
és kávésok igaz i o tthona. S z a b ó  Im re  k a rtá r­
sunk puritán , egyszerű, csöndes és e lőzékeny em­
b e r; m egérdem li a nagyközönség párto lását.

A fagyasz to tt bankét. A  fagyasztó -ipa rosok 
harm ad ik  kongresszusát most ta rto tták  Chicagó­
ban és W ash ing tonban. Ezt a kongresszust igen 
stilszerü módon fejezték be. Banketet adtak, m e ly­
nek czélja v o lt  a fag ya sz tó -ipa r dicsőségét h ir ­
detni. Tehát csupán o lyan éte leket szo lgá ltak fel, 
am elyek kü lönböző  hütőházakban lega lább félév 
ó ta  konzervá lódtak. A z  étlap ez v o lt :  tonhal, 
hét hónap e lő tt fo g v a ; lazacz, egy év e lő tt fo g va ; 
pulyka, kilencz hónap e lő tt le ö lve ; marhahús, 
mely ké t év ó ta  h ü lt  a jégen jés tizennyolczhónapos 
tojás. A z  ötszáz résztvevő vidám an lakom ázott 
és egy ik  se panaszkodott.

Együttes megrendelés. Lapunk mai számában 
egy szokatlan szövegű, a modern kereskedőket 
b izonyára  é rdeklő  hirdetés je len ik  meg. B ú k o r  
L a jo s  ta ta tóvá ros i közism ert, jónevü és k ö z - 
tiszte letnek örvendő paprikaterm elő  cég, akinek 
S z e g e d e n  I s  v a n n a k  n a g y  r a k t á r a i ,  
jóm inőségü burgonyá t a jánl a deta ilá rusoknak 
vaggonrakom ányonkln t o ly  módon, hogy többen 
Összeállva, együttesen tegyék meg a m egren­
deléseiket, ami á lta l óriási m egtakarításokat é r­
nek el. Ezen együttes megrendelésnek módja 
nálunk még egészen uj, de nem úgy a kü lfö ldön, 
ahol az együttes árubeszerzés m ódja  m ár hosszú 
évek óta d ív ik  és ennek köszönhetik sokan, 
hogy könnyebben bo ldogulnak. M indenesetre 
a ján la tos vo lna ezen együttes megrendelések sok 
nagyobb konzurticzikkben nálunk is meghono­
sítani. Szívesen a ján ljuk B ú ko r La jos hirdetését 
lapunk t. o lvasó inak figyelm ébe. Tessék kísérletet 
tenni és ha ez jó l bevág, úgy más nagyobb 
konzum árukkal fo ly ta tn i lehet az együttes be­
szerzést.

S örbő l szerzett m illió k . Az E gye sü lt-Á lla m o k­
nak az a praxisa, hogy a köve ti és nagyköve ti 
á llásokat lehetőleg gazdag emberekkel tö ltse  be. 
így  ke rü lt most kombináczióba egy V opickka 
nevű cseh származású ember abból a czélból, 
hogy vagy Bukarestben, vagy Szófiában kép­
vise lje  A m erika érdeke it a Balkánon. Vop icka  na­
gyon érdekes m ú ltra  tek in thet vissza. F iatal k o rá ­
ban m int egyszerű szerencsét kereső bevándorló  
ke rü lt A m erikába, ahol néhány esztendeig ta rtó  
munka után csakhamar vagyonhoz ju to tt. A m iko r 
m ár v o lt némi tőkéje, so rra  a lap íto tta  a nagy

sö rgyáraka t és ezzel a lig  felbecsülhető hatalmas 
vagyon t szerzett. M o s t azután, am iko r az európai 
követeket kicseré lték, W ilson  e lnök a rra  g on ­
dolt, hogy a B alkánra legalkalmasabb vo lna  e l­
küldeni a szláv származású Vop ická t. W ilson  
azonban csak k ije lö lh e ti a követe t, de e lküldeni 
a szenátus kü ld i. Ennek tag ja i azonban nem 
nagyon rokonszenveznek a jövevénynye l. Nagy 
gazdagsága m ia tt mégis valószínű, hogy k in eve z ik  
és az egyko ri fedé lközi utas m int az E gyesü lt- 
Á llam ok követe  térhe t vissza Európába.

E gy rég i kö n y v  az egészségápolásról. P á ris - 
ban nemrégiben egy kis kö nyv  ke rü lt á rverésre, 
amelyet nem kevesebb, m in t tizenhatezer fra n k ­
é rt vettek meg. A  könyvecske Nagy K á ro ly  ko ­
rábó l szárm azik s érdekes utasításokat ta r ta l­
maz, hogyan kell ápo ln i az egészséget. A  cz im - 
lapján a következő fö lirá s  va n : »Ne légy fé­
lénk és b á to rta lan ! Igyá l csak, habozás nélkül, 
hae sze l! Nappal ne a lu d j!« A  következő lapok 
tarta lm azzák aztán a tula jdonképpeni utasítá­
sokat. »A tavasz a legalkalmasabb évszak a 
testi g yako rla tok  végzésére. N yáron mérsékeld 
a heves szerelm i fö llobbanásaidat. Öszszel egyél 
m inél több gyüm ölcsöt, ami megvéd a betegsé­
gektő l, m ert sok vé rtisz titó  nedvet tarta lm az. 
Télen különösen sok to jást egyél és ig yá l hozzá 
vörös bo rt. A  szabad idődet m ind ig  vidám  tá r ­
saságban tö ltsd  el, ami fö lv id itja  a lelkedet, 
egyébként ez je lentékenyen elősegíti az emésztő 
szerveid m űködését is. Légy ra jta , hogy a sze­
re lm i érzéseidet ö tven  éves k o ro d ig  lecsillapítsd, 
m ert azután a nyugalom  korszaka köve tkez ik  
be életedben, am it nehezen bár, de meg fogsz 
szokn i.« A  h a lá lró l is megemlékezik a k ö n y ­
vecske s azt mondja, hogy tu la jdonképen az 
az igaz i egészség, m ert a halálban á llandó és 
tartós á llapo t van, amelyet soha nem zavar meg 
semmiféle betegség.

Császárfilrdö Budapesten. N y á ri és té li g y ó g y h e ly  
az Irg a lm asren d  kezelése a la tt  kénes* h évv izü  
g yó g y fo rrá sa i p á ra tla no k . E zek a fo rrá s o k  bő ­
ségesen tá p lá ljá k  v iz ü k k e l az in téze t va lam en n y i 
fü rd ő jé t ú gym in t a göfü rdöt és népgözfiirdöket, 
egyes- és közös külön női- és fé rfi-isza p jü rdö ke t 
(iszapborogatások), mdrványkád-, porcellán- és kö- 
fibdökei, v a la m in t tö rö k - és h o rg a n yká d -fü rd ő ke t, 
továbbá  a hölég-, szénsavas- és vd lam osfiir dókét. 
Ezekbő l a d usg yóg y fo rrá sokb ó l kap ja  v izé t a 
continensen egyedül á lló  női- és a fé rfi-uszoda  is 
A  Császárfürdő k iv á ló  g yóg y ító  ereje nem csak 
csúszós b án ta lm ak és id eg b a jok  e llen, hanem  
sok más betegségeknél is á lta lánosan e lism ert. 
Iv ó k ú rá ja  k itű n ő  gyógyha tású  huru tos  légző ­
sze rvekné l és a lte s ti ban ta lm akná l. Lakó szob á k 
kénye lm esek ; berendezésük a kü lönböző  ig én ye k ­
hez van szabva. Ju tányos  árak. M inden te k in te t­
ben szo lid itás. G yógy és zenedij nincsen. P ros­
pek tus t ingyen  és b érm en tve  k ü ld  az Igazgatóság.

NYILT-TÉR.

Keszey Vincze éttermei
Budapest, VII., Rákóczi-ut 44.

P i l s e n i  ő s f o r r á s t
A vidékiek legkedveltebb találkozó helye. U jonán  
díszesen átalakítva. Kitűnő franczia és magyar 
konyha. A Pilseni Ősforrás sörei és balaton- 
melléki borok. — Társas 'összejövetelekre külön 

termek. Színház után friss vacsora!

Eladó m ulatéhely iség .
18.000 lakosra  városban egy

nyári és téli m ulató
kedvező feltételek m ellett azonnal 
eladó t e l j e s  f e l s z e r e l é s s e l .

Szakem bernek aranybánya. Bőveb­
bet Dr. O l á h  J ó z s e f  ü g y v é d  
É r s e k ú j v á r .
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Iparsó fag y la lt, jegeskávé, hidegké- 
szitm ények előállításánál a jég  
sózására va lam in t hütőkészü- 

___________ lékekhez. Minden fe lv ilágosí­
tást és értesítést szóbeli vagy Írásbe li kér- 
dezősködésre díjmentesen nyú jt
A Magyar Királyi Sójővedék Vezériigynöksége

BUDAPEST, V., Váczi-kőrut 32. sz.

830 szám.

Pályázati hirdetmény.
Kljuöot (Bosniában) Banjaluka köze­

lében bérbe adandó a

városi szálloda
mely a következőkből á ll :

A földszinten 3 helyiség söntéssel 
az étkezó'helyiségek számára, 1 nagy 
konyha és éléskamra.

Az emeleten 10 vendégszoba, mely­
ből 2 a casinótársaság (saját bútorai­
val) bérletében van. A fennmaradó 8 
szobában tollnemü nélkül felszerelt 
8 darab ágy, továbbá az ablakfüggö­
nyök mint a város tulajdona a bérlő 
rendelkezésére állanak. Tágas és szép 
boltíves pinezehelyiségek és mosó- 
koiyha, nagy padlás, ezen 3 szoba a 
cselédség számára, továbbá nagy kert­
udvar és abban nagy kocsiszín és is­
tálló egészítik ki az épületet.

fl szállodáért fizetendő havi bér 100 
korona. A casinótársaság a bérlőnek 
30 korona havi bért fizet.

Kívántatik, hogy a pályázni óhajtó 
bérlő büntetlen előéletű legyen és ki­
mutatható 1000 korona üzleti‘tőke fe­
lett, valamint a szükséges vendéglői és 1 
szállodai berendezés felett rendelkezzék.

A szálloda bármikor m egtekinthető, 
írásbeli feivilágositással .az itteni vá­
rosi hivatal minden érdeklődőnek szol­
gál.

A vendéglő bérlője az itteni fő- 
szolgabiróságtól azonnal m egkapja a 
söntési engedélyt.

Megjegyzem még, hogy az 1914. 
év végévei Kljuétól 12 kilométernyi tá ­
volságban vasutiállomás fog létesülni.

Kljucott, 1913. évi október hó 15-én.

A  p o lg á r m e s t e r
Mustajbeg Filipovié.

Szálloda berendezésekBrtick J. Henrik
vas- és rézbutorgyára

B u d a p e s t .
Gyár: IX., Liliom-utcza 8. szám. (Saját 

házában.)

Mintaraktár és iroda: VI., Andrássy-ut 32.

Ajánlom dúsan felszerelt raktáromat vas- 
és rézbutorban, olcsó árban és kedvező 

fizetési feltétellel.

MÉZ.
Idei csemege m é z e t  és hegyi m á l n a ­

s z ö r p ö t  le g ju tá n yo sa b b a n  s z á llí t  a

B a k o n y v id é k i méz- és 
terményértékesítő vállalat 

V e s z p r é m b e n .
P ostadoboz v i r á g m é z ......................  K  7.—

„ Demijohn málnaszörp K 6.50
b é r m e n tv e .

Kérjen m in tá z o tt  árajánlatot.

M U S T Á R
(E rede ti francz ia -m ód)
v a la m in t k itű n ő  m inőségű

paradicsom
1 és 5 lite re s  üvegekben

vendéglős u rak  részére

k a p h a tó :

M ocznik L.
conservgyárában

Budapest, Vili., A lftíld i-u tcza 10. szám.
A budapesti elsőrendű vendéglősök szállító ja.

L IT T K E  L.
p e z s g ő b o r g y é r - t e le p e  P É C S .  

Főraktár: Budapest, IV., Szép-utcza 3.
Frigyes főherczeg 
ő császári és k irá ­
ly i fensége, Salva- 
tor Lipót ő cs. és 

kir. fensége és 
„Nem zetközi Háló­
kocsi" és „Európai 
Express Vonat-tár­

saság" szállítója.

PEZS G Ő FA JO K : 

„SPORT GRAND 
V1N SEC", „C A - 
SINO EXTRA SEC" 
„F O R E N G L A N D " 

(savanykás) „BR1-
T \N 1 A  EXTRA 

D R Y " (c u k o r nőik )

Uradalm i fa j b o ro k a t
szállít é s  k özv etít  S ch w a rcz  Béla  

borügynök, N a g y d o ro g  (Tolna m.).

Szegedi paprika!
U j ő r lé s ,  id e i  t e r m é s  I

Szám
36.
37
38
39

V alód i szegedi édes, nemes p ap rika  K  3.20
„ „  „  p ap rika  K 2.90
„  „  g u lyá s  p a p rik a  K 2.50
„ „  I. szalon rózsa  p a p rik a  K 2.20

Szflámi legjobb minőségű K 3.90. Szegedi 
csemege tojásos tarhonya I< 80. Csemege 
paprikás szalonna K 2.05. — Szegedi 

kolbász K 2.70.

Stillm ann Frigyes, Szeged.

A LM A .
Csemegealmát 20 és 30 koronáért, 
Rétesalmát l(i és 24 koronáért mm.- 

ként szállít u tánvét m ellett:

PRENNER JÁNOS
P IN K A F Ő , 20 . sz.

f lz  „E R bE LY I PINCZE - EG YLET"
császári és k irá ly i udvari szá llítók

K O L O Z S V Á R O T T .
S ü rgö nycz im  : B o r te rm e lő k  szöve tkeze te  K o lo z s v á r 

A já n lja  egyenesen a szövélkezeti te rm e lő  tag ja itó l beszerzett és minden 
k iá llításon  e lsőrendű érm eket nyert tisztán kezelt és k itű nő  minőségű 
fehér- és veres-, asztali-, pecsenye-, csemege- és gyógyborait 
M. ekeresésére készséggel kü ld  ű rlapo t az t g

Szálloda eladás.
Egy nagyobb vidéki vá- legmodernebbül bo­
rosban élénk forgalmú rendezve a legked­
vezőbb és legelőnyösebb fizetési feltételek mellett betegség 
miatt épülettel együtt örök áron eladó. Ügynökök kizárva. 
(zZim megtudható a kiadóban, csakis levélbeli megkeresésre.
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BÚKOR LAJOS
paprikatermelö és kereskedő

Tatatóváros
A t is z le lt  ve n d é g lő s  u ra k n a k  
a já n lo m  k itű n ő  m inősé gű  burgo­
nyáim at o ly  m ódon , h o g y  azt 
többen - ö sszeá llva  vaggonrako- 
m ányként rendeljék meg. E zá lta l 
ó r iá s i m e g ta ka rítá so ka t é rnek  el. 
M e g re n d e lé se ke t g yo rsa n  és pon-

Ö
tosan  te lje s ít .  A  le g jo b b  m in ő ­
ségű  burgonya és paprika  á lla n ­
dóan  n a g y  ra k tá ro n .

Agilis ügynököt
aki a b u d a p e s ti és k ö rn y é k b e li v e n d é g ­
lő s ö k n é l  é s  k o r c s m á k n á l  b e  v a n  
v e z e t v e  és a k i a fűsze r és csem ege- 
szakm ában te lje se n  já rta s , ke res  f ő v á r o s i  
e ls ő r a n g ú  f ű s z e r  é s  c s e m e g e ­
n a g y k e r e s k e d é s .  R e fe re n cz iá kka l és 
pontos s ze m é ly i a d a to kka l e llá to tt  a já n la ­
tok , , A g i l is  1 0 0 “  je lig é re  S c h w a r c z  
J ó z s e f  h i r d e t é s i  i r o d á j á b a  A n d -  
r á s s y - u t  7. s z . a lá  c z im z e n d ö k .

E lad ó  s z á llo d a  és  
k á v é h á z .

Egy 18 ezer la k o s ú  gazd ag  vá ro sb a n  egy  
jó m en e te lü  kávéház es szálloda ö rö k á ro n  
más v á lla lk o z á s  m ia t t  eladó. A  vé te lh e z  15 
ezer k o ro n a  szükséges. A tö b b i kénye lm es  
kö lcsön re  fe lv e h e tő . B ő vebb  é r te s ité s te s a k is  
le vé lb e li m e g ke re sé s re  a k ia d ó h iv a ta l ad.

Must eladás!
Még tőkén levő cirka 300 hektoliter 

fehér hegyi m u s t  eladó. 
Elsőrendű hegyvidék.

L isz k a y  L ajos
szőlőbirtokos A p c z .  (Heves megye)

Eladó vendéglő.
S z ő lő s k is la k o n , a b o g iá r i vasu t-á llom ás- 

hoz 4 k ilo m é te rre , k é t  o rszágú t m e l­
le t egy  ig en  jó fo rg a lm u  v e n d é g lő  e l­
a d ó . A ve n d é g lő h ö z  ta r to z ik  2 lakószoba, 
1 vendégszoba , 1 k o n yh a  1 élés k a ­
m ara , 1 p incze, 1 jé g v e re m , 1 kocs iszín , 
7 h o ld  szán tó  fö ld , abbó l 5 neg yed  ho ld  
ig e n  jó  te rm ő  s z ő lő . A z  összes b e ren ­
dezéssel m e g v e h e tő : L é g á r G yu lán é tó l, 
S z ő lő s -K is la k o n .

Wölíel József
m odern czég táb la -festő

Budapest, Vili., Mária Terézia-tér 3
Vendéglősök, kávéháztula jdonosok és szállodá­
sok, va lam in t egyesületek, o lvasókörök és ka­
szinók részére a ryinitálllÓLut le g ju tányo - 
legszebb k iv ite lű  V Z rll ll 1<HJ1<H1<II sabb árban 
készít. Vidéki megrendeléseket pontosan teljesít.

Első m agyar részv.serfőzde
Gyártelep és központi iroda t 

X. kér., Külső Jászberén yi-u t 11. 
T á vb e szé lő  s z á m : 52— 58 és 52 — 60.

Igazgatóság és városi iro d a :

VIII. kér., E sterházy-u tcza 6. sz .
T á vb e szé lő  s z á m : „ J ó z s e f "  4— 29.

Palaczksör osztály : X . J á s z b e ré n y i-u t  11. 
Távbeszélő szám : 5 6 -5 8 .

T  Készít gőz-, v íz - és légszeszvezetékhez szük- 
rh séges rézá ruka t. B or-, és sö r-sz iva ttyu ka t, 

sö r k im érő -készü lékeke t légnyom ással, vá ­
jj'' la m in t m indennemű rézcsapokat, fém fe lira ti
$  táb láka t és rézsu iyoka t. — A la p íto tt 1880- 
<ÍS bán. — Az 1896. ezredéves orsz. k iá llitá - 
4? són az á llam i ezüst-érem m el k itü n te tve .

E la d ó  b o r.
30 hek to lite r 1910. és 1911. évi termésű igen jó 
borom  van eladó. Eladás 50 lite rtő l kezdve. A bor 
nálam S á r i- b a n  Budapest m elle tt előzetes értesítés 

után bárm ikor megtekinthető.

Székely József földbirtokos, Sári (Pest megye.)

föl
föl
fö l

53

A  lu g o s i  g ö r .  k e l.  r o m á n  e g y h á z b iz o t t s á g t ó l

53

SS

53

H i r d e t m é n y .
Lúgoson a facseti-u tczában 1288— 2. összeirási szám alatt lévő

„C O N C O R D IA ” szá llo da
1914 január 1-től kezdve, szállodának vagy más czélra leendő bérbeadása végett, a lugosi gör. kel. 
rom án egyházközség bizottsága a zárt Írásbeli ajánlati versenytárgyalást 1913. évi október hó 28-ik 
napjának délután 2 órájára tűzi ki.

Ezen emeletes szálloda földszintén egy nagy kávéházi és egyéb 3 mellékteremmel, egy vendég­
szobával, konyha, kávéházi konyha, italkimérő, éléskamra, két nagy pincze négy szakaszszal stb.-ve l bir.

Az emeleten van két lépcsőzet, nagy terem, 9 vendégszoba és megfelelő padlás.
A szálloda m ellett egy lakóház 3 szobával, továbbá cselédszoba, mosókonyha, istálló és kocsiszín.
Továbbá parkszerű tágas kert, nyári táncterem egy m ellékterem m el és két ruhatárral, tek e ­

pályával, zenepavilonnal, italkimérő, nyári konyha- és éléskamra helyiséggel.
A részle tes árverési feltételek az érdekeltek részéről minden köznapon délelőtt 8 —9 óráig 

a lugosi gör. kel. román templom udvarában lévő egyházközségi bizottsági irodában m egtekinthetők.
Az 1 K bélyeggel ellátott lepecsételt írásbeli ajánlatokhoz a felajánlandó évi bérösszegnek 

m egfelelő 10% -os óvadék csatolandó. Az ajánlattevő ajánlatában kijelenteni tartozik, hogy a fe ltéte­
leket ism eri és azokat elfogadja. ............................... . .  .  . ui u  .

Az ajánlatok a fentebb kitűzött határidőig alulírott lugosi gór. kel. román egyházközségi bizottsági 
elnök kezeihez nyújtandók be. Elkésetten beérkezett ajánlatok figyelmen kívül fognak hagyatni.

Lúgos, 1913 október hó i-én . D r. M a ie r  P é te r

ES
E3
53
53
53
53
53
53
53

53

53
53
53

53
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Pinczérek figyelmébe!
Fő- és fizetőpinczérek, kiknek oldalzsebtárca (papi­
rospénz) vagy pinczértaska (apró- és ezüst számára) 
van szükségük, a melynek feneke nincs többé külön 
beillesztve,»banetn a felsőrész az aljával egy darab­
ból készült -- a legjútányosabb árak mellett szerez­

hetik be.
Á r a k  8 - t ó  12 k o r o n á ig .

Molnár Vilmos
kesztyű- és sérvkötögyárosnál. 

B u dapes t, V II.,  K á ro ly -k ö ru t  28 . szám .
(Központi városház.)

Qunnni- és halhólyag-kiilönlesességek tuczatonként 2, 3, 4, 5 és 
6 forint. Nagy raktár a legkiválóbb gyártmányú görcsér, gumi- 
harisnyák, sérvkötők, szuszpenzoriumok és a legkülönfélébb 

betegápolási czikkekben.

Ezennel bátorkodom a tisz te lt vendéglősök, mészá- ' 
rosok és hentesek emlékébe hozni, hogy én az Ame­
rikában szerzett gyakorla tom  révén az elismert I 
legjobb a m e r i k a i  j é g p i n e z é k e t ,  j é g v e r ­
m e k e t  é s  h ü s i t ő - h á z a k a t  épitern és M a - ; 
gyarországban is évek óta a bizalmat kiérdemeltem 
J a v í t á s o k a t  o lc s ó n  e lv á l la lo k .  L ö w  
I g n á c z ,  Budapest, VI. kér., Te réz-körut 35 sz. •

S e ife r t  H enrik  és Fia
cs. és k ir. udvari t e k e a s z t a l g y á r .  
Császári és k irá ly i szabad, jógszekrónygyár. 
B u d a p e s t ,  V II ., D o b - u tc z a  9 0 .  s z
Á r je g y z é k e k  v id é k r e  in g y e n  é s  b é r m e n tv e  I

WEBER MIHÁLY FIAI
Budapest, I., Fehérvárl-ut 46. szám .

I --------- N a g y  n y á r i  k e r th e ly is é g .
I E lfogadnak házonkivü l lakoda lm ak, esté lyek,
| ebédek, bankettek stb. rendezését, va lam in t 
| bu ffe t fe lá llítását helyben és vidéken.

Kölcsön ad m indennemű servist.
Telefon 5 2 - 3 9 .  HÁZI ZENEKAR.

M ie lő t t
s z ü k s é g le t é t
valódi hegyi

m álna
szörp b en

fedezné, kérjen mintázott ajánlatot

Steiner és Lőwy
első beszterczebányai hydrau likus gyümolcs- 
sa jto ló  és szörp g yá rtá l Beszterczebányán

|SAJT
Szám talan  kitüntetés!

E m e r , té li 
r e p c e - la k i  
T r a p ! s t a  
R o m a d o u r  
c s e m  
é s  te a v a j

S t a u f f e r  é s  F i a i
s a jt-  és v a jg y á ra k  

R é p c e l a k  (V a s  m egye).

Magyarország legkedveltebb élczlapja. 
Megjelen minden vasárnap. Egyes szám 15 krajc.zár. 
Előfizetési á r: Egész évre  . . . 6 f r t  

F é l é v re  . . . .  3 f r t  
Negyed  évre  . . .  1 f r t  50 kr

Szerkesztőség és kiadóhivatal:
Budapest, Vili, kér., Rökk Szilárd-utcza 4.

Najman József
Ném et-utcza 21. sz. S z á llí t  vendéglősök, kávé­
sok, korcsm árosok stb . ré szé re  a legjobb 
m in ő sé g ű  v irs t lik e t.  ko lbászokat n a p i ára­
kon . M e g re n d e lé se k  p o n to sa n  te lje s itte tn e k .

A Szt. Lukács-fürdői KRISTÁLYFORRÁS vegyielem zése.
O rs z .  m . k ir .  C h e m ia i  in té z e t .

Az in téze t k ik ü ld ö tt je  á lta l szem élyesen v e tt » K ris tá ly«  fo rrásbó  
származó v ízm in ta  v izsgálatának e redm énye:

A v iz  h ö m é rs é k e ..........................................................................................25.3 C°
A v iz  fa js u ly a  18 C - o n .............................................................................  1.0008

C h e m i a i  v i z s g á l a t .
1000 gr. v ízben ta lá lta to tt:

Ká lium  ( K ) ..............................................................................................
N á trium  ( N a ) ..........................................................................................
Calcium  ( C a ) ...........................................................................................
Magnesium (M g) .................................................................................
Aas ( F e ) ...................................................................................................
C h lo r (C l) ..............................................................................................
S u lfa t (SO <)..............................................................................................
H yd ro carbo n a t (HCO 3) .....................................................................
S ilic iu m d io x id  (S iO 2, .........................................................................
Szénsav (CO2) 44.56 cm’ ....................................................................

0.0093 gr. 
0.0334 « 
0.1268 « 
0.0465 « 
0 0004 « 
0.0331 « 
0.1181 < 
0.5002 « 
0.0169 « 
0.0880 «

O rgan ikus anyagot, úgysz in tén  sa létrom savat és am m óniákat a viz 
nem tarta lm az és ig y  a » K ris tá ly«  fo rrásv ize t igen tisz ta  calcinm és 
m agnesium -hydroca tbonatos ásványvíznek m inősítjük. B ak te rio ló g ia i 
szem pontbó l ped ig  az á lla m i B a k te rio ló g ia i Intézet ezen v ize t tisz tának 

és k ifo gá s ta la n na k  m inősíte tte .
Budapest, 1908. márczius 17-én.

O rs z .  m .  k ir .  C h e m ia i  In té z e t  B u d a p e s te n .

M . K . T u d .  E g y e te m  I. C h e m ia  in té z e te .
A  fo rrá s  h ö m é rs é k e ................................................................................... 25.75 C.
A  v iz  fa jsu lya  17'5 C - o n .......................................................................... 1.00074
A  v iz  fag yá spo n tja  0.035 C, osm osis-nyom ás 0.421 a tm ., e lektrom os 

vezetőképessége 0.0008661 ohm . cm.

C h e m i a i  v i z s g á l a t .
1000 gr. vízben ta lá lta to tt :

K á lium  ( K ) ................................................................................................
N á triu m  ( N a ) ............................................................................................
Calcium  ( C a ) ...........................................................................................
Magnesium  ( M g ) ...................................................................................
Vas ( F e ) ....................................................................................................
C h lo r (C l) ................................................................................................
S u lfa t ,(SO4) ................................................................................................
H yd rocarbona t (HCOS) ..........................................................................
S ilic ium d io x id  (S iO 2) ..........................................................................
Szénsav (CO2) ...........................................................................................

összes szénsav (CO2) .............................................................

0.0070 gr. 
0.0328 * 
0.1328 « 
0.0252 « 
0.0004 « 
0.0338 * 
0.1118 ♦ 
0.5194 
0.0170 « 
0.0878 
0.6425 «

E nagy m é lységből fakadó , á llandó összeté te lű  ásványv íz  se am m ó­
niát, se sa létrom savat, sem saalé trom ossava t nem ta rta lm az , organ ikus 
anyag úgyszó lván  nincs benne s ig y  a chem ia i ana lys is  a lap ján :• 
•  K ris tá ly *  fo rrá s  igen tisz ta  ca lc ium - és tnagnesium -hydrocarbonnh

ásványvíznek m iuósitendő.
Budapesten, 1900. á p r ilis  12-én.

A  m . k ir .  T u d .  E g y e t e m  I. C h e m ia i  In té z e tő .

sium h ydroca rbona tns  ásványvíznek tekinthetó^^Á ^nagy^m élységbőí'fakad^ó  fó r rá ?  K r i?tJ |y fo,r ’’ás Y ^ e tisz ta  ca lc ium - és magn -
ásványvizeknek. -  B n d .p e a í 1904. jnbuz 20. ó r í  M S , * t  ^ K n ’ á ^  Íde4' ia  “

É v ' l 'a n - C a c h a t  f o r r á s :  W O o 'g r ^ ^ f 'e n 'o  s 'n ^ g r 'L v ^ n y ^ a l k ^ é s z 08!) 273'2 ta "  p i’) o li i l  a ..francz ia  É v lan  és St. C a lm le r forrásoka  
S t .  C a l m i e r - S a d o i t  f o r r á s  ■ ,000 n r  v irh e n  noÁ 'n? ?  alkatrész, 0 2732 gr. szénsav, összesen 0.6904 gr.
S z t .  L u k á c s - fü r d ő i  „ K r i s t á ly - f o r r á s  l O t t ) ^  ^ h i i T r 5̂  ka ' T Z’- ° ' !!31?i Rr’ -szén’ , v - ° SBZesen ° '6 ' 23 Kr - 
A „K r is tá ly - fo r rá s  több ásvány-a lkatrészt és több i t r n é X r i í .  g r ’ .á®v4,"y  ” lka trész.' 0.4524 gr. szénsav, összesen 0.9832 gr.

lá ta l közé rde k ! je lle gg e l fp b u liL z o tt gyógyvíz észetes szénsavat is tarta lm az, m in t e k é t v ilá g h írű  és a fra ncz ia  korm ány
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^ T e m e s v á r i  
- P o l g á r i  

Serfőzde R.-T. 
Temesvárott.

H a zánk  le g n a g yo b b  v id é k i sö rfő zdé je  t is z ­
te le tte l a já n lja  a le g fin o m a b b  v ilá g o s  sö rö ke t 
p ó t ló  dupla korona sörét, azon kívü l k itű n ő  
m inősé gű  m árcz ius i, u d va ri, dup la  m árcz ius i 
bajor, stb. söré t. Különlegesség: Corvin-sör.

(C o rv in  vé d je g yg ye i.)  
Á r je g y z é k k e l szívesen szo lgá l a vá lla la t. 

Budapesti főraktár: IX., Gyep-utcza 58.
Törlcjj

,NI(JNDUS‘
EGYESÜLT MAGYAR HA JLÍ­
TOTT PABGTORGYÁRAK R.-T

Központi iroda:
BUDAPEST, V., BÁLVÁNY-U. 4. 

Telefon 89—51.
R aktár:

BUDAPEST, IV.. KOSSUTH LAJOS-UTCA 15. 
Telefon 107—64.

G Y Á R A K : Beszterczebánya, Boros- 
jenő.U ngvár, Varasd , V ra ta . 

Mindennemű hajlított fabútor 
és kerti bútor.

A já n lja  kávéházi és vendéglő beren­
dezésekre csinosan k iá l l í to t t  g y á r t­

m ányait.

Talisman
A Budafoki Magyar Királyi Pinczemesteri Tanfolyam által kezelt

k in c s tá r i  b o r o k
és a fö ldm ive lésü gv i ni agy. k ir . m in iszté rium  fe lüg ye le te  a la tt á lló  
„M ag ya r K irá ly i Országos K özponti M in ta p in cze “  F ő e lá ru s itó ja  

K özponti iro d a  és ra k tá r : Buda- 
pest, Ü llő i-u t 60. Te le fon  53-32.BELATINY ARTÚR

1

DREHER RNTRL SERFŐZDE! R.-T.
BUDAPEST-KŐBÁNYÁN.

Városi iroda: Vili., József-utcza 36. = = =  Saját palaczk - töltés.
A já n lja  k itű n ő  m inőségű ászok-, k irá ly - ,  m árcziusi-, k iv ite li m árcz ius i-, 
k o ro n a - (á la p ilsen i), m a lá ta-, ba jo r- , dup la  m árcz ius i- és bak-söré t. 

K ülön legesség : dup la  m alá ta  kősör, kő korsókban .
Nagyobb sörm ennyiséget sa ját jégkocs ija iban  szá llít.

B u d a fo k  m e lle tt 15 ho ld , te ljes  te r ­
m éssel emeletes bú to rozo tt házzal olcsón 

e la d ó .  K e vés pénzzel azon na l á tvehe tő . :: B ő vebbe t: 
M. G. Budapest, II. ,  F ő -u tcza  75 szám, I I I .  em e le t 15. a jtó .

s J I

A LA PITTATO TT  
:: 1869. évben :: K IVO NA TO K

le g f in o m a b b  ru m , tö r k ö ly  s z ilv o r iu m ,  

e cze t és l i k ő r  kész íté sé h e z  h id e g  

u tó n ,  m in d e n  k é s z ü lé k  n é lk ü l.

! Árjegyzék és kezelési könyv i n g y e n .  I 

legújabb , k i t ű n ő n e k  b izonyult

s ö r m é r ő  - k é s z  ü lé k
szénsav és légnyom ással.

! ! M in d e n k o r  f r is s  s ö r  I 1

N égy ra k tá r ,  ú g y m in t : b o rke ze lé s i cz ikke kben , b o rd e r itő -  
por, s a v ta la n itó , e z in te le n itő , b o r lis z titó -s z e re k , nyu lós- 
b o ro k  ja v ítá sá h o z  szükséges szerek  és b ő rbe tegség ek  
e llen i sze rekben . T ö rvé n ye se n  m e g e n g e d e tt anya gokbó l 

Álló le g jo b b  b o rd e r itő  sze r a :

„R A P I D“
m e ly  á l l t is z t a  g e la t in b ó l .

a g y a r o r s z á g  le g n a g y o b b  r a k t á r a .
pezsgőcsapok, s ö rs z iv a tty u k b a n , sö rhü tő -készü léke kben , 
’ s b o rp a la c z k - tö ltő k b e n , dug aszo ló  és k u p a ko ló  gépekben

WATTERICH A .-nál
BUDAPEST, VII. K£R. DOfyÉnV-UCeZfl 5. SZÉITl.

NDRENYI SEC
( F É L É D E S )

NDRENYI EXTRA4
Budapesti képviselő : L.

szakemberek által a leg­
drágább francia pezs­
gőkkel ismételten össze- 
hasonlittatván nemcsak 
e g y e n é rté k ű ek n ek , 
de több ízben a francia 
pezsgőknél jo b b a k ­
nak is találtattak. □

( É D E S
Molnár Lajos, V II., Bosnyák-utcza 3.

A Budapesti Asztalos Ipartestület
v é d n ö k s é g e  a la t t  á l ló

B ú t o r c s a r n o k - S z ö v e t k e z e t
mint az O rszágos K özponti H ite lszö v et­
kezet tagja, Vili., József-k öru t 28. (B ér- 
k ocsis-u . sarok), Vili., Ü llői-ut 18. á llandó

lakásberendezési k iá l l í tá s a
nyitva  reg g e l n yo lez  órától e s te  n y o lez  óráig .

B e lé p ő d í j  n in c s e n .  »

Eladó szálloda
Erdélyben központi járási székhelyen egy jófor- 
galmu szálloda, é ttere in  és kávéház előnyös fel­
tételek m ellett á tadó. Czim : K arácsonyi Józsefné 

M arosillye.

Á
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V endéglősök figyelm éb e!

ajánljuk állandóan rendelkezésre álló, saját halászatunkból fosott, minden fajtájú

friss dunahalainkat
melyeket igen tisztelt rendelőinknek a Icfolcsóbb napi áron, bármilyen kis mennyi- 

séfben is, a legnagyobb gonddal csomagolva és pontos időre szállítunk. j»

10UIS F R A N C O IS & E !
^á-szn/rj .&} J&zcdyi, xtzáfíík

Főherczegi halászati központ, Apafin
(Bács megye)

K I V Á L Ó  U  J  
F A J B O R O K !  | M e g h ív á s . [ váÁBL°ARs^ ^ YN

Visontai és Mátrahegyaljai Szöllőtelepek
—------- BORÉRTÉKESITŐ RÉSZVÉNYTÁRSASÁGA. = =

Elnök : Igazgatóság székhelye :
Nagyméltóságu Dr. Kállay Zoltán v. b. t. t. Gyöngyös, (ló-tér, Lubyház, l'j bankpalota.)

Hevesvármegye főispánja. Sörgönyczim : Visontamátra.
P o s ta f ió k  1 szám . T E L E F O N  9 9 .  P o s ta f ió k  1 szám . 
Hazánk legnagyobb te rm ő  hegyi o ltván y  s z ő lő te le p e i: B eü lte te tt te rü le t 

540 h o ld . É vi term és 12,000 H ltr .
Ó  —  1 9 0 1 — 1 9 1 1 . é v j á r a t ú  —  é s  u j  f a j b o r o k .  P e ­
c s e n y e ,  c s e m e g e ,  s z o m o r o d n i  é s  a s z u - b o r o k .  

A t. vendéglős urakat meghívjuk szőlötelepeink pinezészetének megtekintésére, 
szükségletük méltányos árbani, idejekorán való biztosítása czéljából

B orfa jo k  : Mézes, Ezerjó, R iz ling , F u rm in t (Som ), Hárslevelű M uskát- 
O tonell, Cheasselas, K öv id in ka , Pozsonyi, E rde i, Mustos, Madelaine, 
Kadarka, O tte llo , O portó , B urgund i, K abernet.
B u d a p e s ti k é p v is e le t:  X . B á n y a -u tc a  12. — T e le fo n  122— 41. 
Z a la - , Vas- és S o m o g y m e g y e i k é p v is e le t : P o lg á r  D á v id  és 
T á rsa  u ra k , B u d a p e s t, 1., F e h é rv á r i-u t  39. Telefon 144— 14. 
Erzsébetíalvai képviselet: Lauer József ur, Erzsébctfalva, A lkotm ány-utcza 4

■/í y . ' / . ' - t

Kőbányai PblgíÍN Serfőző R. T.
B U D A P E S T - K Ő B Á N Y A

Gyártelep és központi Iroda: IJC., MRGLÓDI-UT ,7. a IwitMnlii rillamos mrnlrn 
Központi iroda telefon számai: 56 46, 5 6 —05 és 129 95. 

Szállítási osztály: 156 58.
Városi raktár és iroda: Mépszinházu. 22. Telefon .Józse f" 21 91

Kiviteli te lep: FIUME máv. Ili a) raktár ■■ Telelőn 484 és 681
G yárt v ilágos és söté t sö röket a legfinom abb  m inőségekben és szá llítja  hordó- 
nan es palaczkokban m in d e n  v i l á g r é s z b e .  A m ely k iá llításo n  rész t vettünk, 
m indenütt a legm agasabb d íjja l le ttü n k  k itü n te tve , 8 Grand P rix  tan ú skod ik  sörünk 
paratlan m inősege m e lle tt. Nem kisebb su ly ly a l b ir  sö re ink  m egíté lésénél azon 
kim agasló tény is, hogy az összes ve lünk e gyko rú  sö rfőzdék közö tt egész 

Európában mi g y á r tju k  a le g tö bb  sört.
vannak az o rszág  m inde n  je le n té k e n y e b b , he lyén  és

? j M íobb Piaczain, m int: Wien, Milano, Venezia, Róma, Nápoly, 
London, New-York, Buenos-flyres Rlejandria, Kairó, Smyrnas, Tunis stb.

Uránia könyvnyom da, Budapest, V II., Dohány-utca 10. Telefon József 4 0 -5 0 .




