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Vendéglősipari tovább­
képző tanfolyam ok.

I r t a : Giück Frigyes.

— Felolvasta a ^Budapesti vendéglősök szak- 
irányu tanoncziskolá ja« továbbképző  tan fo lyam á­
nak 1913. é v i o k tó b e r hó 4-én ta r to tt  m egnyitó

előadásán. —

Igen tisztelt v e n d ég e k ! K artársak  ' 
Hallgatók I

Ipartársulatunk, mely az 1878. már- 
czius havában ta rto tt országos ven­
déglős kongresszuson először hozta 
szőnyegre a szakirányú vendéglős- 
tanoncziskolák létesítését és am ely az 
első ily iskolát m iniszteri határozattal 
1895. m ájus elején nyitotta  meg, m ár 
akkor, az eszme felvetése, az első is­
kola megnyílása idejében tervbe vette 
a továbbképző tanfolyam, felállítását.

Sajnos, a kezdet nehézségei, m os­
toha viszonyok m ostanáig nem en­
gedték m eg e vágynak m egvalósítá­
sát, míg végre  1913. október hó 4-én 
elérkeztünk ezen —  véleményem sze­
rint —  iparunk szempontjából törté­
nelmi pillanathoz, am elyben tovább­
képző iskolánk m egnyitását jelen the­
tem ! Kívánom, hogy e legújabb kul­
turális a lkotásunk virágozzék, terjessze  
a tudást és m űveltséget hazafias irány­
ban, m odern szellem ben, hogy m ajdan 
az annak falai közt megszerzett ké­
szültségünk révén az egész társadalom  
osztatlan és feltétlen elismerését -vív­
hassuk k i  m agunknak! Mert nem szen­
vedhet kétsége t, hogy m inden igyek- 
vésiink m ellett —  úgy m int m ás té- 
reken — végre  nálunk is a kulturális 
tehetség és p roduktív  fajképesség 
ereje fognak győzedelm eskedni.

Épp ezért különböző eszmékkel, te r ­
vekkel, gondolatokkal és jelentős újí­
tásokkal fog lalkozunk!

Meglevő, ma három osztályu szak-

| irányú tanoncziskotánkat a fennállása 
ó ta tapasztalt eredm ények kapcsán 
reorganizálni és az 1893. évi 33574. 
számú m iniszteri rendelet értelm ében 
követelni fogjuk, hogy minden vendég- 
tösipari tanoncz iskolába járjon!  Szán­
dékunk továbbá egy szakkönyvtárt 
létesíteni, iskolánk szakfelszerelését 
kiegészíteni, szakmúzeum ot felállítani, 
tanonczotthonok létesítését sürgetni, 
szakiskolánk tantestü letének és fel­
ügyelő b izottságának szervező mun­
kájával : ifjúsági önképzö-egyesiiletet 
alakítani.

Amily bizonyos és igaz, hogy az 
iskola m indenkor az emberi nagy és 
örök eszmék hirdetője, letétem ényese 
volt és hogy az idők és az élet a 
régi és a m odern nevelés közt nagy 
változásokat és eltéréseket idéztek 
elő, épp oly kétségbevonhatlan, hogy 
ám bár paradoksznak tetszik, midőn a 
szabadgondolkozás alapján állunk, 
hogy m indenki m égis csak az egyén 
önfegyelm ezését k ö v e te li! Legjobban 
látjuk ezt az am erikai nevelésnél, m ert 
az egyént szabadon engedi fejlődni, 
nem prédikál sokat, csak az adott 
esetben irányit, de m indig tettet, cse­
lekvést követet, és igy az ifjúságot 
nem passive, de aktive neveli. Ezen 
individuális, egyéni önnevelés által 
azután az ifjúság m aradandó, m eg­
győző tudást sajátít el, m unkája szi- 
lárdakaratu  és czéitudatos.

Ilyen alapra akarjuk fektetni mi is 
szakiskolánk továbbképző tanfolya­
m ának munkáját.

Bár ideális czélt tűztünk magunk 
elé, érintkezésben akarunk maradni 
az élettel, az élettel járó  mindenféle 
előnyökkel - hátrányokkal. így m eg­
óvjuk m agunkat a színes, de rom an­
tikus álm odozástól és hozzászokunk 
a szürke ugyan, de reális és logikus 
gondolkozáshoz és cselekvéshez. Ez

a tanulási és nevelési rendszer, az 
egyéni m unkásságnak ilyen alapokra 
fektetése te tték  naggyá és szabaddá 
A m erikát és igy m unkálkodnak leg­
újabban a ném etek is.

A továbbképzőiskola tehá t igaz 
férfiakat, önállóan gondlokod ó és 
m unkálkodó egyéneket törekszik ne­
velni.

És — ha lehet —  egyéniséget is!
V aerst báró m ondja „Gastrosofie" 

czimü m unkájában: „Ha valaki egy 
szakácskönyvet akar Írni, azzal kezdje, 
hogy m indenekelőtt a cserepest ta ­
nítsa meg, hogyan kell a takaréktüz- 
helyet becsületesen  felépíteni, kisa- 
razni, hogy necsak az alsó vagy felső 
sütő süssön, hanem  m indakettő  egy­
szerre. A m észárost tan ítsa  m eg a 
húst rendesen felszeletelni, a péket 
kenyere t sütni, a konyhakertészt a 
zöldségfélékkel bánni, szóval — min­
denkit tanítson ki egészen a szakács- 
fiúig. Es — csak ha ez mind m eg­
történ t — csak akkor kezdje el a 
reczipéket m egírni.“

Nagy Frigyes zs úgy létesítette Ber­
lin körűt a konyhakertészetét, hogy 
mindenről m aga gondoskodott, midőn 
Staniszlausz lengyel királytól az akkor 
m ég ritka spárgaplántákat hozatta és 
a m indennapi étkek rend jét szaká­
csával előző este szem élyesen álla­
p ította meg.

Ezen példákból látjuk, hogy min­
dennel kötelességünk törődni, amire 
csak úgy leszünk képesek, ha m agunk 
is igy gondolkodunk és cselekszünk 
és utódainknak o k tatását és nevelé­
sé t is reális alapokra fektetjük.

Ezek után mélyen tisztelt hallga­
tóim engedjék m eg — ha nem  un­
tatom  önöket — hogy továbbképző 
tanfolyam unk program m jának ism er­
tetésére , fe jtegetésére  térhessek  át.

Első tan tárgyunk: az általános tud-
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nivalók. Ezek ism ertetése keretében 
úgy a nagy-, mint a közép-, sőt a 
legszerényebb üzem tulajdonosa, ve­
zetője készen, rendszeres összefogla­
lásban fogja megtalálni mindama 
tudnivalókat, amelyek máskülönben 
csak hosszú évek tapasztalatai, a 
gyakorlati ism eretszerzés révén sze­
rezhetők meg. Ez a szó „általános 
tudnivalók" egyébként oly tág  foga­
lom, mely alatt a különböző elméleti 
és gyakorlati ismeretek oly összeségét 
értjük, m elyet itt nagy terjedelménél 
fogva legfeljebb csak körvonalaznunk 
lehetne, de kimeríteni nem és ezért 
velük részletesebben nem is foglal­
kozom.

Második tárgyunk a felszolgálástan. 
Tagadhatlan ugyan, hogy ennek gya­
korlati részét csakis az üzletben, gya­
korlatközben, a szigorú értelem ben 
vett szakszerű ism eretek m egszerzése 
által tanulhatjuk meg, de meg kell 
világitanunk a belső, általános mű­
veltségi, illemi, ethikai, szó v a l: elmé­
leti részét is, mert az idetartozó is­
m eretek elsajátítása által fogjuk ki­
vívhatni az életben és társadalom ban 
a legnagyobb elism erést és em elhet­
jük majd m agunkat és iparunkat a 
modern fejlődés és m űveltség legm a­
gasabb színvonalára. És, ha iparunk, 
foglalkozásunk gyakorlása közben 
specziális viszonyainknál fogva — 
eddigi tapasztalataink szerint — néha 
önm egtagadással kell is viselkednünk, 
fontos, hogy önérzetünk csorbítatlan 
fentartása mellett demokratikus sima 
genttemenek legyünk.

Harm adik tantárgyunk a jogügyi 
részekkel fog foglalkozni. Az idetar­
tozó ism eretek lehető tökéletes elsa­
játítása  különösen nálunk, a mi ha­
zánkban és tekintettel az iparunkat 
érdeklő törvények, rendeletek, sza­
bályrendeletek nagy szám ára és ezek 
különböző intézkedéseire, nagyon fon­
tos. Franeziaországban külön tör­
vénybe vannak foglalva az iparunk­
kal járó kötelezettségek. De a jogok  
i s i  Czélunk, hogy mindenki tisztán 
lássa maga előtt az utat, amelyen jo­
gosan, nyugodtan haladhat, kikerülhet 
sok felesleges félreértést, boszuságot, 
zaklatást. Ezért jónak látjuk ily irány­
ban is felvilágositólag hatni, megadni

a kellő ismereteket, amelyek min­
denkire nézve egyaránt nélkülözhe­
tetlenek.

Negyedik oktatási tárgyunk a könyv­
vitel. Ez a tárgy alapja közgazdasági 
fejlődésünknek, szüksegessége, haszna 
és nélkülözhetetlensége tehát bizonyí­
tásra sem szorul. Engedjék meg, hogy 
itt a régi „jó időkből", egy adomát 
m ondhassak el, mely a múlt idők fe l­
fogására jellemző. Velem történt, hogy 

I fiatal koromban, mikor könyveimet 
még magam vezettem, egy öreg kol­
légám látogatott meg. „Felesleges 
munka — szólt hozzám — enélkül is 
tudom, mi a jövedelmem. Amit év 
végén a feleségem almáriomában a 
fehérnemű közé rejtett bugyellárisá- 
ban találok, azt kerestem. Többet ön
sem fog tudni kimutatni."

Hát igen tisztelt uraim, ezek az 
idők már rég  elmúltak. A modern fe l­
fogás szerint minden rendes iparos, 
kereskedő, tehát a szállodás, vendég­
lős és korcsm áros is köteles törvé­
nyesen hiteles könyveket vezetni, akár 
vesz hitelt igénybe, akár nem. Meg 
kell ezt tennie törvényes kényszer 
nélkül is, saját jól felfogott é rd ek é­
ben, m ert csak azáltal vagyunk abban 
a helyzetben, hogy hónapról-hónapra, 
hétről-hétre, sőt újabban -— ha kellő 
statisztikai adatokkal is rendelkezünk 
— napról-napra m egállapíthassuk, a 
minek ism eretére az üzem vezetésé­
nél feltétlenül szükségünk van : az 
üzleti eredményt.

Ötödik tárgyunk a konyhavegvtan. 
Itt csak arra utalok, hogy milyen 
fontos például a hamisítások m eg­
á lla p ítsa , az anyagism e, az áruk fel- 
használásánál vagy összeállításánál a 
pazarlás elkerülése, a czélszerüség 
szem előtt tartása.

Hatodik tárgyunk a díszítő rajzo­
lás, hegedik a gasztronómiai földrajz. 
Az egyik izléstfejlesztőleg és irányi- 
tólag fog hatni és pedig a konyhai, 
mint a felszolgáló személyzetre, a 
másik a felhasználásra, feldolgozásra 
kerülő áruk term elési és beszerzési 
helyeinek ism eretébe fog bennünket 
vezetni.

Nyolczadik, kilenczedik és tizedik 
tantárgyainkból, a természetrajzból, 
fizikából és egészségtanból is meg

kell ism erkednünk a legszükségesebb 
tudnivalókkal és különösen ismernünk 
kell a m odern higiéniai, egészségügyi, 
kényelmi és technikai követelménye' 
két.

A szállodai és étteremberendezések 
ismertetése — program m unk tizen­
egyedik pontja — oly m odern isme­
retekkel, illetve követelm ényekkel fog 
foglalkozni, melyek nálunk eddig egy. 
általán nem, vagy csak kis mérvben 
érvényesültek, de m agasabb szem- 
pontból tekintve iparunk jelentőségét, 
minden nagyobb szálloda vagy ven­
déglő igazgatójára vagy üzletvezető­
jére nézve nélkülözhetlenek.

Külön fogunk foglalkozni a kony­
haberendezés, a konyhavezetés, a hiitö-, 
forraló-, szellőztető-, fűtőberendezések-, 
a fűtőanyagok, takaréktüzhelyek stb. 
ismertetésével. Az idevonatkozó tudni­
valókat program m unk tizenharmadik 
és tizennegyedik pontjába foglaltuk. 
A m odern technika e téren  oly tö­
kélyre em elkedett, hogy ma már előre 
m elegített levegővel szellőztetünk, és 
talán valam ikor — és ez szerintem 
akkor fog bekövetkezni, ha a levegő­
ben levő szabad villamos erőt az em­
beri zseniálitás m eg fogja tudni fogni 
és értékesíteni — evvel fogunk főzni, 
sütni és világítani, és különösen utób­
bival, a világítással nem kell majd 
takarékoskodni. Nem úgy, mint vala­
mikor, mikor a pesti nyárspolgár, aki 
midőn arról volt szó, hogy az utczákat 
tizenkét óráig kellene világítani, azt 
mondta, hogy minden becsületes és 
rendes polgár kilencz órakor otthon 
van, csak a lumpok vannak fenn to­
vább, azoknak pedig  nem világítunk.

Tizenötödik pont a húsfeldolgozás 
stb., szóval a szakácsság. Ezen tan­
tárgyat nem csak a szakácsnak, hanem 
a felszolgáló szem élyzetnek is és 
pedig legalább elm életileg alaposan 
ism ernie kell. Utóbbinak főleg azért, 
hogy tudja mi, miből, hogyan és 
m eddig készül, és ne úgy járjon, mint 
az a kisasszony, akit anyja a vőlegény 
jelenlétében a konyhába küldött, hogy 
a salátát m ossa meg, és a kisasszony 
ehhez — szappant kért. Igenis tudni 
kell azt is, ki volt Britlnt-Savarin és 
a többi inyesm ester, sőt m ég azt is 
szeretném , hogy tudják , hogy Ana-

Szent Margitszigeti üditőviz
A legk iválóbb  szén savval telitett ásványvíz. 
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B O R H E G Y I  F.
b o k e re s k e d  ő

B u d a p e s t ,  V . ,  G i z e l l a - t é r  4 .  (Saját ház) 
P i n c z é k :  B u d a f o k o n  é s  V .  k e ­
r ü le t ,  G i z e l l a - t é r  4 . .  s z á m  a l a t t .

B O R  HEGYI B O R
Aiánlja a legjobb: franczia és magyar pezsgőket, cognacot és likő rö ­
ket gyári árakon. Belföldi borait az első hírneves borterm előktől a 
legjulányosabb áron szolgáltatja. —  Vidéki megrendelések gyorsan és 

pontosan teljcsittetnek.

kreon egy szőlőszem en, Lais egy olaj­
bogyón, Tarquinius egy halszálkán 
fulladtak meg, m ert mohón ettek. Ezt 
pedig tudni kell, m ert a mohóság, a 
mohó evés nem csak hogy illetlen, 
hanem veszélyes is.

Programmunk tizenhatodik pontja 
az észszerű táplálkozás. Ez a tárgy 
fogja m eghozni nekünk a képesítést. 
Ezt kell nekünk legjobban tudnunk, 
mert ism erete iparunkhoz és m ester­
ségünkhöz tartozik. Az észSzerü táp ­
lálkozás újításainak elterjedése, álta­
lánossá válása fogja a mai konyhát 
megalapítani, melyre a közel jövőben 
igen nagy szerep vár, akárcsak az 
ókorban a róm aiaknál, akiknél a pati- 
kárusok voltak a szakácsok, jobban 
mondva a szakácsok voltak a pati- 
kárusok, és ezek közt az első és leg­
nagyobb Apicius Coelius, akinek kéz­
iratait a római pápa könyvtárában, 
mint becses és ritka  kincset ma is 
nagy gonddal őrzik.

Tizenhetedik pont a magyar és fran­
czia nyelv tanítása. Ha lehetne, tanít­
tatnánk az angolt is, sőt időszerű és 
fontos volna az orosz nyelv e lsajátí­
tása is. Sok más idegen nyelv m eg­
tanulására is súlyt kellene helyeznünk, 
hisz az idegenek főleg és elsősorban 
velünk érintkeznek, és különben is 
az általános m űveltség követelm énye­
iről nem is szólva, a régi latin köz­
mondás szerint minden egyén annyi 
embert ér, ahány nyelvet beszél.

Tizennyolczadik — utolsó — pontja 
tantervűnknek pinczeberendeze's és bor­
kezelés. Az idetartozó ism eretek szük­
ségessége azt hiszem  nem szorul bő­
vebb m agyarázatra, és elvitázhatlan, 
hogy ezek az ism eretek üzem ünk 
egyik legsarkalatosabb tényezőjére 
vonatkoznak.

Ezzel a tananyag, mely felölel min­
dent, amit szakm ánk igényel, valamint 
annak ism ertetése be volna fejezve. 
Azt hiszem a felölelt anyag elég is, 
és mégis milyen parányi tudás ahhoz 
képest, am ennyit tudnunk kellene. 
Mennyire igaza van annak a jó ma­
gyar közm ondásnak, hogy a jó pap 
holtig tanul.

Igen tisztelt vendégek, kartársak ,

ha llgatók! A tanfolyam  vezetőinek 
szemei előtt az lebegett, hogy tanon- 
czainkat ezen továbbképzés által üz­
letvezetőkké, üzem igazgatókká, iroda­
főnökökké, levelezőkké, szóval intel­
ligens, müveit, tanult em berekké 
nevelje, hogy az egyén m egélhetésé­
hez, boldogulásához, produktív mun­
kásságához biztos alapot terem tsen, 
hogy iparunknak szakképzett iparo­
sokat, hazánk idegenforgalm ának hoz­
záértő  szakem bereket neveljen.

Ha ezt a törekvésünket az Önök 
szorgalm a tám ogatni fogja, m eg le­
szünk e lég ed v e !

Ezek után átadom  a továbbképzőt 
az illetékes faktoroknak, Isten áldását 
kívánva m unkájukra!

A budapesti vendéglősök szakirányú 
iskola továbbképző tanfolyam ának 1913. 
nov. és dec. havi m unkaterve a következő:

21-én 4—5 - ig :  Gasztronóm iai fö ld ra jz ; f l u -  
g u s z t  i n y  Oszkár. 5—6 - ig : Franczia n y e lv ; 
C s e r  v e n  ka  K á ro ly . 24-én 4—5 - ig :  A  meleg 
e lőételekről; K e d v e  s y  Nándor. 5—6 - ig :  A fő ­
szakács, szakács rendes napi teendő irő l; Deisz- 
l e r  József. 26-án 4—5 - ig :  A vendéglős és sza­
kács tanu ló  testi fe jle ttségérő l és a test ápolása; 
P a I k o v  i c s Ede. 5—6-1 g : G astronom iai fö ld ­
ra jz ; A u g u s z t i n y  Oszkár. 28-án 4—5 - ig : Az 
észszerű táplá lkozás a lapelveinek általános ism er­
tetése; L ö h n e r t  M átyás. 5—6 - ig :  K onyha­
vegy tan ; V a s z k ó  G yörgy. —  Deczember 1-én 
délután 4—5 - ig : A farceokró l; K e d v e s y  Nán­
dor. 5— 6 - ig :  A  tengeri h a la kró l; D e i s z l e r  
József. 3-án 4— 5 - ig :  Konyha vegytan; V a s z k ó  
G yörgy. 5—6 - ig : Német nye lv ; V a r s á n y i  L i-  
pót. 5-én 4—5 - ig :  A  hideg konyha rendeltetése 
és berendezése; W r a b e t z  Gusztáv. 5—6 -ig  
Franczia n ye lv ; C s e r  v e n  k a  K áro ly . 10-én 4— 
5 - ig :  Szállodai kö n y v v ite l; K e r e s z t e s  Ede.
5— 6 - ig :  A vendéglői és konyhai edényekről, azok 
használatáról, az egyszerű konyha és vendéglő 
berendezése; G u n d  e l K áro ly . 12-én 4—5 - ig : 
A  m ártásokró l; K e d v e s y  Nándor. 5—6 - ig :  A 
rá ko k ró l; D e i s z l e r  József. 15-én 4—5 - ig :  Az 
észszerű táplá lkozás a lapelveinek általános is­
mertetése; L ö h n e r t  M átyás. 5—6 - ig : A  ven- 
dégfdsiparra vonatkozó ü gy ira tok, törvények és 
rendeletek; Dr. N a g y  Sándor. 17-én 4—5 - ig : 
Szálloda és étterem berendezése; G l i i c k  E. Já­
nos. 5—6 - ig :  Franczia nye lv ; C s e r  v e n  k a  K á­
ro ly . 19-én 4—5 - ig :  A  tűzhely, a segédeszkö­
zök, a hűtők és fo rra lok , a tüzelés és tü ­
zelőanyagok, szellőztetés; G u n  d é l  K áro ly . 5—
6- ig :  A p á ro lt húsok; D e i s z l e r  József. 22-én
4— 5 - ig :  Szállodai kö n y v v ite l; K e r e s z t e s  Ede.
5— 6 - ig :  Az észszerű táplá lkozás a lapelveinek á l­
talános ismertetése; L ö h n e r t  M átyás.

P munkanélküliekért.
A  hosszantartó általános gazdasági pangás, » 

fo ly to n  emelkedő nagy és m á r-m ár elviselhetlea 
drágaság, a vendéglői n yári üzleteknek közel­
múlt, szinte végzetszerűen rossz üzletmenetü nyári 
saisonja, válság felé v iszik iparunkat, és nem 
hagyták érin tetlenü l, ső t nehéz, soha nem ta ­
pasztalt jövő  elé á llíto tták  állás nélkül levő ven­
déglősipari munkásainkat, a k ik  b izonytalanu l néz­
nek az a jtó  e lő tt á lló  hideg, fagyos tél elé...

A  ■Budapesti szállodások, vendéglősök, korcs- 
m árosok ipartársu la ta«, mely a vendéglősipari 
a lkalm azottak erkölcsi és anyagi é rdeke it meg­
valósulásukban m indig nagy jó in du la tta l segi-* 
te tte  elő, sőt e czélból nem egy a ltru isztikus 
in tézm ényt is lépte te tt életbe, helyes szocziális 
érzéke á lta l vezérelve, már évek ó ta  jóleső se­
gítséget nyú jt a rra  érdemes szegény munkások­
nak, ak ik  a zord tél keserveitő l szorongatta tva, 
segélyt kérve kopogta ttak háza kapuján, és el­
végezte ezt a szép és nemes emberszerető mun­
ká t úgy, hogy annak eredményével méltán le­
hetett megelégedve. E megelégedés jogosu ltságá­
nak eleven, sokatm ondó bizonysága: a m u n ­
k a n é l k ü l i e k  s e g é l y a l a p j a .

M in th og y  azonban a vendéglők kedvezőtlen, 
sőt súlyos anyagi válsággal fenyegető üzleti v i­
szonyai egyrészt, másrészt pedig az iparban már 
régóta tapasztalható m u n k á s s z a p o r u l a t  a 
m unkanélküli a lkalm azottak egyébként is nagy­
számát o l y  i j e s z t ő  m é r v b e n  n ö v e l t e ,  

l h o g y  t a r t a n i  é s  f é l n i  k e l l e t t  a t t ó l ,  

h o g y  a z  i p a r t á r s u l a t  e c z é l r a  s z á n t  
s e g é l y a l a p j a  n e m  l e s z  e l é g  n a g y  
a r r a ,  h o g y  a t é l  n é l k ü l ö z é s e i  á l t a l  

j f e n y e g e t e t t ,  s z e n v e d ő  m u n k á s o k n a k ,  
f e n y e g e t e t t ,  s z e n v e d ő  m u n k á s o k ­
n a k ,  h a  c s a k  i d e i g - ó r á i g  is  t a r t ó  e n y ­
h ü l é s t  a d jo n ,  és b izonytalan, szomorú k i­
látások n yíltak meg mindenfelől a gondoskodók 
le lk i szemei e lő tt, az ip a rtá rsu la t legu tóbb i vá ­
lasztm ányi ülésén egyik igen lelkes, fia ta l tag ­
jának, F r e n r e i s z  Istvánnak indítványá ra  el­
határozta, hogy a m unkanélküli vendéglősipari 
a lka lm azottak nagyobb mérvben segélyezhetése 
czéljából jó tékonyczé lu  e lőadást rendeztet a 
R o y a l - o r f e u m b a n ,  és ennek egész tiszta  
jövedelm ét a m unkanélküliek segélyalapjának do-
táczió jára  fo rd ítja .

Nem kételkedünk, hogy ennek a szép és ne­
mes, valóban emberszeretö m unkának, derék vá l­
lalkozásnak, melynek előkészítő m unkálatait 
F r e n r e i s z  István e lnöklete a la tt működő b i­
zottság végzi el, a legönzetlenebb buzgósággal 
meg lesz a kellő anyagi és e rkö lcsi eredménye, 
hogy nyomán sok k icso rdu lt köny fog  felszá­
radni, nem kételkedünk abban sem, hogy k a rtá r­
saink, k iknek szive minden irán t, ami szép, jó  
és nemes, o ly  fogékony, k ivé te l nélkü l meg fo g ­
ják tenni a m aguk kötelességét, ámde nem mu­
laszthatjuk el még sem kérn i őket, hogy ez a l­
kalom m al egyikük se zárkózzék el a legszentebb 
érzés, a jó tékonyság gyakorlása elől, v á l t s a  
m e g  m i n d e n k i  a n e k i  k ü l d ö t t  j e g y e -

ELNÖK : WWDItCH-GRAETZ LAJOS HERCZEG.

G y ó g y a s z u ,  s z a m o r o d n i  é s  a s z ta l i  b o ­
r a i  f e lü lm ú lh a ta t la n o k .  Kapható mindenütt. 
Á r j e g y z é k e t  k í v á n a t r a  in g y e n  k ü ld .  

Központi i r o d a :
Budapest, VI. kér., T e réz-kö ru t 25. sz.
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PÉCZELY ANTAL ásványviz-nagykereskedő 
A Szántói savanyuviz főraktára
B U D A P E S T ,  II., M A R G I T -K Ö R U T  5 0 — 5 2 - T E L E F O N  4 0 — 9 7 .

k é t ,  é r t é k e s í t s e  a z o k a t ,  hogy vá lla lko ­
zásunk egy fillé rn y i ká rt vagy veszteséget se 
szenvedjen, hisz — más m indentől e ltekin tve — 
a jelentékte len á ldozatért még ellenértéket is kap­
nak. És tartsanak velünk egy utón e kötelesség- 
teljesítésben az állásban levő jobbm ódu a lka l­
mazottak is, hisz pá lya- és hivatástársaik javá­
ró l van szó.

A vendéglösipart, am ikor valami jó ró l vo lt szó, 
sohasem ke lle tt valam i nagyon b iztatgatn i. Ilyen­
kor szive-erszénye m indig egyaránt n y itva  v o l­
tak azok előtt, ak ik  arra szorultak. Legyen most 
is igy, 1913. deczember 2 -ika  legyen egy szép 
családi ünnep, a Royal-orfeum  tele terme pedig 
tegyen bizonyságot amellett, hogy a szenvedők 
a nélkülözők sorsa-baja m indig m egtalálja azt 
a n y ílt utat, amelyen könnyen, akadálytalanul 
ju that el sziveinkhez. K ővári Jenő vendéglős.

A munkanélküli vendéglői alkalm azottak javára 
rendezendő előadás ügyében k ikü ld ö tt bizottság 
a következő körleve le t küldötte szét az ip a rtá r­
sulat tag ja iho jz :

T iszte lt K artárs U r!
Az 1913. év i szeptember hó 17-én, ille tve  ez 

év november 7-én ta r to tt budapesti szállodások, 
vendéglősök és korcsmárosok ipartársu la ti vá ­
lasztmányi ülése elhatározta, hogy anyagilag ne­
héz helyzetbe ju to tt  munkanélküli vendéglői a l­
kalmazottak felsegélyezésére a Royal-O rfeum ban 
(E rzsébet-körut) teljes esti műsorra l, ez évi d e- 
c z e m b e r  2 - á n ,  k e d d  d é l u t á n  f é l  4 ó r a ­
k o r  fehér (gyermekeknek is) előadást re,idéztét 
a rendes helyárak mellett.

A mellékelt jegyek utján kartárs u r szivéhez 
appellálunk, ka ro lja  fel szeretettel ügyünké;, k é r­
jük, szíveskedjék az előadás fényét emelni és 
azon becses családjával megjelenni, a fenma- 
radó jegyeket pedig ö s m  e r ő s e i  é s  a l k a l ­
m a z o t t a i  k ö z ö t t  e l h e l y e z n i  s z í v e s ­
k e d jé k .

Az e ladott jegyek ellenértékét, úgyszintén az 
esetleg fenmaradó jegyeket kérjük 5 napon belül 
F r e n r e i s z  István urnák (József-körut 56.) be­
küldeni.

Jegyek, esetleg a legkészségesebb fe lv ilágosítás 
kapható kartársunknál, F r e n r e i s z  István u r­
nái (József-körut 56., telefon 113—07.).

E lvá rjuk b. támogatását, m aradtunk 

kartárs i , tisztelettel
A rendező-bizottság. 

Frenreisz István  s. k.
Gundel K áro ly  s. k. K ővá ri Jenő s. k.
Holub Rezső s. k. Oláh G yárfás M ihá ly  s. k. 

*X'»X*X’*X'»X’»X*X*X*X*X*X'*X*X’*X*XwX*X*X*X*XvX*X*X

A spanyol konyha.
M adridbó l je le n tik : P a r d o  d e  B a z a n  Emí­

lia  g ró fnő egyike Spanyolország legjelentéke­
nyebb nőinek. Számos regényt ir ,  amelyek je llem ­
festés és kö ltő i nye lv  tekintetében bátran k iá llják  
a versenyt az enemü a lkotásokka l. A komoly 
k ritika  terén o ly je lentős müvekkel gazdagította  i 
a spanyol iroda lm at, hogy többször komolyan 
szóba jö t t  a szerzőnek a spanyol tudományos 
akadémiába va ló  fö lvéte le. A g ró fnő mindezeken 
felül igen nagyrangu  h iva ta lt tö lt be a közokta ­
tásügyi m inisztérium ban. Nem sziiffrazse lt modern 
értelemben, Spanyolország asszonyai mégis a 
női jo go k  kivívása  s a nő szellemi szintjének 
emelése tekintetében sokat köszönhetnek neki.

0  ind íto tta  meg néhány esztendővel ezelőtt 
a nők kö nyvtá rá t, amelyben a nökérdésröl bár­

mely nyelven Íro tt munkák javarészét köz li spa­
nyol fordításban. Ebben a sorozatban m ár k i-  
lencz kö te t je lent meg. M ost azonban a tize ­
d ikkel lepte meg a g ró fnő a spanyol nőket 
és olyan tá rgygya l fogla lkozik benne, a me­
ly ikben nem h itte  volna az ember, hogy já rta s : 
a nemes szakácsmüvészettel. A k i azonban azt 
hitte, hogy ehhez a tárgyhoz nem é rt ke llő ­
képp, tévedett, am ire a kcdveshangu előszóból 
rögtön rájön. Nemcsak az iró to ll forgatásához 
é rt, hanem a főzökanáléhoz is, a tin ta  épp o ly 
hasznos szerszám lesz a tolla hegyén, m in t a 
mártás a fpzőkanalán.

A szakácsmüvészet,—< jr ja  — az én véleményem 
szerint igen fontos néprajzi dokumentum. N y íl­
tan kimondom, hogy a táplálkozás módja né­
m elykor m élyebb 'nyom ot hágy valam ely nép szel­
lemi életében, m in t a tudomány egyéb e lőrelen- 
d itö eszközei. A spárta iak fekete levese a nép 
mérsékletének és egyszerű életmódjának b izonyí­
téka, mig az emberi telhetetlenség és fa lánk­
ság a római b iroda lom  bukása felé érte  el 
csúcspontját. M inden korszak m egváltozta tja  a 
tűzhelyet és minden nép inkább lelkének, sem­
m int gyom rának konstrukció ja  szerin t eszik. V an­
nak nemzeti eledeleink, amelyek m ögött legalább 
akkora történelem  van, m int a mekkora egy 
éremhez, egy fegyverhez, vagy egy sírkőhöz 
fűződik.

A könyvnek, am elyrő l szólunk, ez a czim e: 
L a  C o c in a  E s p a n o la  A n t i g u a  (Ó -spanyo l 
szakácsmüvészet); a benne e lő fo rdu ló  recepteket 
részint régi könyvekbő l és Írásokból ve tték, ré ­
szint a nép szájáról lesték el, részint várak, 
régi vendéglők gazdáinak hagyom ányaiból, ko ­
lostorok százados életrendjéből jegyezték fel.

V o lt idő, am ikor Spanyolországban a nap so­
hase n yugodo tt le. A kko r v o lt a spanyol ir o ­
dalom és spanyol szakácsmüvészet a ranykora . 
Spanyol d iv a t és szellem u ra lkod o tt az egész 
világog . E kkor v o lt  a spanyol konyha is neve­
zetessége tető fokán. A kko r ta lá lták  fö l azt a 
mártást, amely minden nemzet konyhájának még 
ma is, hogy úgy m ondjuk, a la p m á r t á s a ,  a 
spanyol m ártást. Az a kko ri nagyszerű épületből 
azonban megm aradtak m indmáig hatalmas p illé ­
rek és a spanyol konyha jóság és ízletesség 
tekintetében nem m aradt egy ik  nemzeté, még a 
ra ffiná lt franczia konyha m ögött sem.

Spanyolországban tin ta fo lyam ok öm lő itek el, 
to llháboru  d ú lt a kö rü l a kérdés körü l, m elyik 
konyhának já r k i az elsőség pálmája, a spanyol, 
vagy a franczia konyhának. Végre is entente 
cord ia le -ra  léptek és m indkét nemzet mártását 
együvé öntö tték. Nincs már igazi p irenéi em­
b e r . . .  de nincs már igazi spanyol konyha sem. 
A m i ételtf a legtöbb szállóban az ember elé tesz­
nek, o lyan korcsm iivészet eredménye, aminönek 
hatása a gesztenye hazájának egyéb terén is 
észlelhető. A g ró fnő  azt mondja —  s ebben 
talán igazat adhatunk neki, —  hogy az egyik 
vagy a másik konyha elsőbbségéről való v itá t 
legjobb sutba dobni, m ert az észszerű k ritik a  
világításában az erre vonatkozó érvek épp úgy 
felolvadnak, m int a szalonnadarabok az izzó 
tűzön. Éljen a v a j!  —  k iá ltja  az egy ik  tábor. 
— Éljen az o lívao la j! — erösködik a másik, a 
bölcs ellenben fé lrevonul a za jtó l és k iveszi 
mindennek a használható izét. Valam elyik konyha 
akkor jó, — mindegy, akárm inek h íják is, —  
ha tiszta, bőséges és Ízletes.

Az ó-spanyol konyhában kétségtelenül meg­
vannak ezek a (kellékek, am irő l a g ró fnő  könyvé ­
nek lapozgatása közben könnyen m eggyőződhe­
tünk. Ez a konyha nem o lyan bonyolu lt, k i-

dog lozo tt, inycsik landozásra tö rekvő , mint a 
franczia, de van benne erő, tarta lom , van színe és 
van vonzó ereje. A lape lem e irő l: a húsról, vad­
ró l, ha lró l, gyüm ölcsről, főze lékrő l, o la jró l és bor­
ró l különben már a rég i róm a iak megmondották 
hogy e l s ő r e n d ű  j a v a k .

A kö nyv  k itűnő  o lvasm ány, még elkapatott 
inyeseknek is. Receptjei ke rü lik  azt a kellemet­
len össze-visszaságot, amely a szakácskönyvek­
ben és az étlapokon o ly  boszantóan szokott el­
terpeszkedni. A  g ró fnő  a kasz tjlia i konyhára 
va ló  utasításait zengzetes ka sz tilia i nyelven irta 
frissen, ötletesen és jóízűen. Am ilyennek az éte­
leket képzeli.

Receptjei közül a következőke t soro ljuk föl; 
Fokhagymaleves, s zá ríto tt tőkehal te jjel, tinhal 
saját levében, tőkehal va jban, sard inia  sonka­
tö lte lékkel, tengeri rák csokoládéva l, kacsa sa­
v a ny íto tt narancscsal, fog o ly  osztrigáva l, sonka 
ezukorban. B. H.

C S A R N O K .
D a lo k .

I r ta : Kneffel Béla.

1.
Lesz még leány, k i szeressen 
S zívbő l e v ilágon ,
N yíln i fog  még k is  kertem ben 
Nékem is v irágom .

Bájos v irág , szép leányka,
A lm om  ékessége,
Benned vagyon fö ld i létem 
M inden reménysége.

M it érne a nagy természet 
V irágny ilás  nélkü l?
M it  érne az életem is 
Egy leány-sz iv  n é lk ü l? . . .

E lfeledem bánatom at 
M it az é let vé te tt:
Hogyha lelkem, barna kis lány,
Szép szemedbe nézhet!

II.

A m iko r először szép szemedbe néztem,
Vergődő bús lelkem a telkedbe lá to tt.
S beszédes ké t szemed fe lv id itá  telkem,
M e ly már o lyan régen egy ily  szemre vágyott.

E szép esti ó rá t szivemben őrizem ,
A m iko r először szép szemedbe néztem.
És azóta fo ly to n  csak Rólad álmodom
Lelkemben szüntelen csak Te hozzád szállók.

Ho ldv ilágos estnek csillagtengerében
Tövises utam at még egyszer á tfu tom :
Csak Te, fényes csillag , csak Te ragyog j nékem
S szépen v irra d  rám még p iros ló  hajnalom...

Hervadó természet, nem osztom bánatod!
Nem aggaszt m ár teled múlandó v ilá g i:
Csak Te m aradj vétem fö ld i boldogságom 
Édes reményének legszebbik v ir á g u l . . .

A légutak, emésztő és kiválasztó szervek 
hurutos bántalmainál legkitűnőbb hatású a

m á ln á s i S ic u l ia  g y ó g y v íz !
Fokozza az étvágyán Megszűnteti a gyomorégést
Főraktár: Brázay Kálmán czégnél, 
V  Budapest, Vili., Baross-utcza 43. A
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a k iv á ló  b ő r -  és ll th lu m o s  g y ó g y fo r rá s ,  vese- és h a lh ó ly a g b a jo k -
■ j J )  n á l,  kö s z v é n y n é l, c z u k o rb e te g s é g n é l, v ö rh e n y n é l,  em ész tés i és 
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P borfogyasztás csökkenése.
Előkelő laptársunk, a jó l szerkesztett .B o rá ­

szati Lapok* fo lyó  hó 16-iki számában a kö ­
vetkezőket ír ja :

A borfogyasztás nagyarányú csökkenését ha­
zánkban nemcsak a gazdasági helyzet á lta lá ­
nos romlása és az u to lsó  néhány rossz szüret 
idézte elő, mely természetszerűleg az árak emel­
kedésére vezetett, hanem m ikén t azt már nem 
egyszer k iem eltük, az Is, hogy a korcsm árosok, 
vendéglősök, sőt szállodások tú lnyom ó többsége 
olyan borokat tá la l fel a közönségnek, hogy 
annak minden kedvé t e lveszi a bo r ita ltó l. Nem 
követünk el ind iszkrécz ló t, ha ú jra  hangoztat­
juk, hogy a borv izsgá ló -b lzo ttsá g  e lő tt meg­
forduló .eseteknek* háromnegyed részéhez az 
anyagot a vendéglősök szo lgá lta tják. (Elég saj­
nos! Szerk.) És ezek az esetek többnyire  e lité l­
tetéssel végződnek. Szin te  sablonná nőtte k i ma­
gát az a m egfigyelés, hogy a söntésböl ve tt 
borminták legtöbb je  ham isítvány (azaz, hogy v i­
zezve van), h o lo tt a pinczebeli hordókban — 
melyek a term elők va gy  kereskedők á lta l szá llí­
tott ita lokat eredetiben tarta lm azzák —  term é­
szetes, egészséges b o r talá lha tó , A korcsm á­
rosok tehát a pinczében nem m erik a pan­
csolást .na g yba n* fo ly ta tn i a tu lnagy koczkázat 
miatt, de következetesen m egkeresztelik azt a 
'I 10 lite r bort, m elyet a söntésben tartogatnak. 
Itt már a r iz ikó  kisebb.

Nagyon helyeselhetjük azért, hogy a . V e n ­
d é g lő s ö k  L a p ja *  is végre megsokalta az 
c téren észlelhető visszaéléseket és rti i n é I y  y a- 
k o r i b b  é s  m i n é l  s z i g o r ú b b  v i z s g á ­
l a t o k a t  k í v á n  a k o r c s m á k b a n  t a r ­
t a t n i ,  h o g y  a v e n d é g l ő s i p a r  f é r ­
g e s e  v  a 1 a h á r  a e l h u l l j o n  é s  a k ö z ö n ­
sé g  b i z a l m a  v i s s z a t é r j e n  a k o r c s ­
m ák, i l l e t v e  a k o r c s m á i  i t a l o k  i r á n t .  
Nem értünk ugyan egyébként egyet az október 
20-án közö lt czikk egyéb következtetéseivel, 
mely főleg a h am isíto tt ita loknak tu la jdonítja  
a s o k  s z e m -  é s  e g y é b  b e t e g s é g e t ,  de 
a k ö z le m é n y  i r á n y a  é s  c z é l j a  f e l t é t ­
le n ü l  d i c s é r e t e t  é r d e m e l  r é s z ü n k ­
rő l,  mert hisz a borfogyasztás csökkenése a 
vendéglőkben visszahatással b ir  a m agánháztar­
tásokra s i g y  m a g á r a  a t e r m e l é s r e  Is .

Az á llapot javu lásá t m i azonban nem annyira 
a gyakoribb p inczev izsgá la toktó l reméljük, ha­
nem főleg a ttó l, ha a vendéglősök szakértelme 
a borászat terén fejlesztve lesz. A n n á l  a 
c s a p lá r o s n é i ,  a k i  t a v a l y  m é g  r ő f ö s -  
k e r e s k e d ő ,  h á z m e s t e r  v a g y  ó s z e r e s  
v o l t ,  nem lehet csodáln i, ha hibás szin ii, eczetes 
va9H p e n é s z e s  b o r t  t a l á l  f e l ,  ha seprővel 
vagy ->I I o n  a v í z z e l *  t ö l t ö g e t i  h o r d ó i t ,  
ha s a c h a r i n c s e m p é s z e k n e k  avagy gö ­
rög asszuban do lgozó  ügynököknek I é p r  e -  
m e y y, hogy b o ra it fe ljavítsa  és egy to ron tá li 
vinkoból érm e llék it vagy neszm élyit á llítson elő.

Amilyen melegen üdvözö ljük tehát a vendég­
lős szövetség kezdeményezését, hogy ezentúl a 
budafoki p i n c z e m e s t e r i  t a n f o l y a m  
k o r c s m á r o s  k u r z u s a i r a  t o b o r o z  
h a l l g a t ó k a t ,  ép o lyan  határozottan je len t- 
jhk ki, hogy az á llapo t ta rtó s  javulásához ezt 
még elegendőnek nem ta r tju k . A vendéglőslpart 
a Szakképzettséghez k ö tö tt mesterségek közé k í­
vánjuk soro lta tn i, hogy záros időn belül ne le - 
9!Jcn z országban o lyan  vendéglő vagy szálloda, 
meli|uek vezetője vagy m egbízo ttja  a borkezelés

1 szakismeretei, v izsga rendjén nem igazo lta , 
derjesztenők a borkezelés tananyagát a 

' i iskolákra is, m ert nemcsak hogy p inezér- 
'■sz a természet rendje  szerint időve l ven- 

<ln '• hanem hogy m indenki pinezér korában 
s ' iio rző je  legyen a pinczében és söntésben

böl lvs

fo lyó  manipuláczióknak és szakszerű fe lv ilá go ­
sítást tud jon adni a vendégnek, ha bizalommal 
hozzáfordu l az ita lok  kiválasztása alkalmából. 
Ehhez persze az is szükséges, hogy már ta­
pasztalt pinezérre, ne pedig t i z  é v e s  b o r ­
f i u k r a  b í z z á k  a z  i t a l o k  r e n d e l é s e i ­
n e k  f e l v é t e l é t .
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A borravaló.
Az alkoholellenes egyesületek országos ligá ja  

pá lyázato t h irde te tt o lyan alkalmas szóra, amely 
a mindennapi életben a borszagu b o r r a ­
v a l ó t  h e l y e t t e s í t s e .  A pályázatra, amely 
most já rt  le s am elynek eredményét később 
h irde tik  k i, a következő  28'4 szót kü ldö tték be:

Adom, Adócska, Adóka, Ajándék, A jándékpénz, 
A n tirava ló , A própénz, A próságokra, A rrava ló , 
Aszta ld ij, A rfö lö tt i, A ro n tu li, Baksis, Bankófia, 
B arátfillé r, Batka, Becsbér, Bér,okozó, B érjavitó , 
Bérmag, Bérpótlék, Bérpó tló , Bérszázalék, B i- 
zóka, B izta tó , Bonitás, B ravúr, Bucsufillér, Bú­
csúpénz, Buzdítás, Buzdító, Buzdító fillé rek, Buz- 
gató, Czipóravaló, Csallárium , Csekélység, Cse- 
ping, Csilleng, Csöppénz, Csörgőcske, Derüpénz, 
D ijfokozó, D ijpó tlék , D íjtöbb le t, D ijtöbbző , ugi, 
Egészségrevaló, E gyen itő , Elismerés fillé rje , E l-  
ismerőpénz, E lkö lthe tő , E lőzékenységdij, E ltenn i- 
való, Em léknekvaló, Erszénybevaló, É le treva ló , 
É ln iva ló , É rdem dij, É rdem fillé rek, Érdempénz, É t­
pénz, Falatozó, Falatpénz, Fa la trava ló , Fárado­
zásáért, Fáradó, Fáradságdij, Fáradtsági d ij, Fá­
radságpénz, Fáradságáért, Fejérpénz, Feldij, Fe- 
lüleg, Felüli, F ö lv id itó , Fönn tartásrava ló , Fiapénz, 
F igye lem dij, F igye let, Fika, F illé rfia , F illé r elő­
zékenységért, F illé r figyelm ességért, F illérke, F il- 
lé rszaporitó , F illé r udvariasságért, Fograva ló , Fo­
gyasztási ju ta lék, Fölös, Fölösleg, Fröccsfillé rre, 
Futókamat, Fürdőreva ló , Gyorskam at, G yüjtésre- 
való, Gyümölcsre, Háladij, H á láravaló , Hányad, 
Háztartási fillé rek, Hídpénz, H ldvám , Hozzávaló, 
Igényd ij, lllem pénz, Ille ték, ille tm ény, Javítás, Jár- 
d ij, Jóravaló, Jóravalló, Jó té tfillé r, Józanságdij, 
Jutalm i zsold, Juta lom rava ló , Kabin, Kalácspénz, 
K ávéravaló, Kedvtelésre, Kedveskedő fillé rek, 
Kegypénz, Kegysáp, K eférevaló , Kenyérrevaló, 
Keresetlen, K é re tlen -várt, Készségbér, Készségdij, 
Kézi pénz, Kézpénz, K isbér, K isd ij, K is ju ta lom , 
K ispénz, K iszo lgá lásdij, K iszo lgá lási d ija , K itün ­
tető fillé r, K optató , Kósto ló  fillé r, Költőpénz, 
Költségfedezet, Köszönetfillé r, Köszönetpénz, K ö­
szönöm, K ra jczárka, K iilö n d ij, KUlönke, Külön 
pénz, Lesipénz, Lóg, Lon d ij, M a rk i, M arokhá j, 
M arokkenő, M arokpénz, M arok lapasz, M á lna- 
pénz, Megelégedés fillé rje , Megemlékezés, M eg- 
szolgálás, M egszolgá lt d ij, AAellékdij, Mellékes, 
M ellékjá ru lék, Mellékkereset, M ellékpénz, vtel- 
lénypénz, M ig n o n -d ij, M indenreva ló , M ozira , M ó­
ring , M orzsalék, M unkad ijpótlék, M unkaszáza lik , 
Nemszeszrevaló, Nesze, Neszeszre, Nyomaték,
Nyugalom rasegitő, N yugd ijrava ló , önadózás, 
öröm pénz, ö sztön reva ló , Parolapénz, Patkópénz, 
Pengőbácsi, Perselybevaló, Persclypénz, Pénzalja, 
Pénzecske, Pénzfalat, Pénzfia, Pénzmag, Péter- 
pénz, P iczurka, P incérfillér, P lnczérkamat, P in - 
ezéröröm, Piuczérpénz, Po ltu ra , Pótbér, Pótd ij, 
Pótkö ltség, Pótlás, Pótlék, P ótléknakva ló , Pótló, 
Pótpénz, Ráadás, Ráadó, Rábér, Ráda, Rádás, 
Rádij, Részleg, Sallang, Serkentő, S erkentöre- 
való, S portrava ló , Szalvélapénz, Szappanravaló, 
Szám lálatlan, Szerencsepénz, Szeretet fillé rje , S zi­
va rra  való, Szives adomány, Szives ajándék, S z i- 
vességdij, Szivességpénz, Szokásd ij, S zo lgá la ti- 

i d ij, Szolgálatpénz, S zorga lom fillé r, Szőlőrevaló, 
1 Takarék, Takarékbavaló , Ta lpa lló , T a lp rava ló , 

Tálczapénz, Tányérpénz, Táppénz, Teddelpénz, 
Te jreva ló , Tenyérkenő, Tessék, T ip , I iszte letd ij, 
To ldalék, Tőkénekvaló, Több le t, T ú li, Tulpénz, 

| U jságravaló, Uriadó, Urpénz, U rrava ló , Ugyes-

ségdij, Valam ire, Vasárnapra, Váltópénz, Ven­
dégpénz, Vendégpótlék, V igadó, Vlziszompénz, 
Zam at, Zsebbevaló, Zsebbevágó, Zsebdij, Zseb­
pénz, Zsebrevaló, Zsebvám , Zso ld rava ló .

I t t  em lítjük meg, hogy annak idején, pá lyá ­
zaton k ívü l, a .K akas M á rto n *  is a ján lo tt he­
lye tte s itő t a ha lá lra íté lt szóra, azt az eszmét 
ve te tte  ugyanis fö l, legyen a borrava ló  ezentúl 
ko rtypó tlé k .
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Terra incognita.
M elyek a mai vendéglői (köz) élelmezés hátrá­

nyai és hogyan lehetne azokon segíteni ?
(Fo lyta tás.)

T ransfo rm álván  d r. H indbede M . tanítása it és 
a g yako rla ti életben e lé rt nagy eredm ényeit a 
m i mostani vendég lősviszonya inkra , elsősorban 
is m egállapítható, hogy a mi vendéglő i és piaczi 
á ra ink  m e lle tt az az ember, k inek é v i 3000 K 
jövedelm e van (és ilyen  a vendéglőben kosz­
to ló  nőtlen, kezdő emberek tú lnyom ó többsége), 
napi 1— 1.50 koronán eddig  sem tu d o tt meg­
élni, hanem jövedelm ének legalább a fe lét ke lle tt 
k iadn i az agyonszidott és sokszor tényleg egész­
ségtelen vendéglői kosztért.

Az a nagy távo lság, mely dr. M . H indhede 
egyszerű és egészséges táp lá lkozási rendszere 
és a mi közélelmezési v iszonya ink között fenn­
á ll, egyszerre és egy ívben úgy sem hida lhafó  
át. Vissza kell tehá t térnem azoknak a bajoknak 
a tárgya lására, m elyeket a vendéglő i élelmezés 
első beteges tüneteinek neveztem.

Az a tény, hogy a vendéglőben étkező em­
berek túlnyom óan a húsételeket rendelik, te r­
mészetszerűen kényszerítik  a vendéglőst arra , 
hogy konyhájában mindennemű szószos, páro lt 
és sült, paprikás és p ö rk ö lt húsételeket nagy 
mennyiségben e lőre e lkészítve tartson készlet­
ben. Ez a kérdés az étterem  jó  hírnevének 
és a vendéglős megélhetésének egy ik  a lapvető  
kérdése, a konyhának legnagyobb gondja  és 
a rosszul - t ip e lö - szakács elbocsátásának igen 
g ya ko ri oka. M á r m ost m i ennek a k ö ve t­
kezménye? V agy e lfogy a készen ta r to t t  étel, 
vagy nem. Baj ez is és baj amaz is. M e rt ha 
e lfogy a kész étel, sohasem tud úgy e lfogyn i, 
hogy az u to lsó adag után még egynéhányat 
»épen abbó l* ne kérnének. E bből rendszerin t 
k ra va lliso k  származnak. M e g tö rté n ik , hogy ilye n ­
k o r a vendég fe lteszi ka lap já t és megvetéssel 
távo z ik . M indennapos eset, hogy kim aradással 
fenyege tőzik. Az éles és gorom ba k ifakadások- 
nak ilye n kor használatos gazdag szókincseit, m int 
közvetlenü l anyagi érdekbe nem ü tközőket, nem 
is részletezem.

Ezzel az eshetőséggel, t. i. a készen ta rto tt 
ételek id öe lő tti e lfogyásáva l szemben épen o lyan 
nagy a valószínűsége annak is, hogy ezeknek 
az ételeknek egy igen tekin té lyes része megma­
rad, m ert a frissen készíte tt ételek után va ló  
vágy néha egy ik  a sz ta lró l a m ásikra  szinte 
epidemiaszerüen terjed tovább , vagy pedig egy 
vára tlanu l beá llo tt z iv a ta r szétszórja  vagy tá ­
vo lta r tja  a vendégeket stb.

M á r most szakkörök e lő tt b izonyításra  sem 
szoru l, hogy a konyha tá v o lró l sem hoz annyi 
jövedelm et, mely lehetővé tenné, hogy a meg­
m aradt drága é te leket, azok e lvá lto zo tt izére 
vagy m eggyöngü lt tápé rtéké rc va ló  tek in te tb ő l: 
a m oslékba dönthessük vagy  a vendéglő i sze­
m élyze tte l étethessük meg. K ár is vo lna , mert 
hisz a tapaszta la t fényesen igazo lja , hogy azt 
a m egm aradt é te lt másnap, ső t ha ke ll harm ad­
nap; az eredeti form ában, de sokszor megle­
pően más form ában megeszi és m egfizeti maga 
a vendég is.

(Fo ly t, köv.)
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A já n lja  dúsan fe lsze re lt ra k tá rá t m inde nnem ű p i n c z e f e ls z e -  Saját palaczkkupak
r e l é s i  c s ik k e k b e n  ú g y m in t : borsz iva ttyuk, gum micsövek, gyár
rézcsapok, palaczkdugaszolok és kupakolók k ise b b  és n a g yo b b  y  , m i ,
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Közgyűlés.
A z Első Magyar Részvény Ser- 

főzödé  novem ber hó 15-én tarto tta  
Schmidt József dr. elnöklete alatt 
46-ík rendes közgyűlését. A felügyelő 
bizottság által felülbírált és helyben­
hagyott igazgatósági jelentés és m ér­
leg szerint a múlt évben áthozott 
91.891 korona 28 fillérrel együtt, 
1,086.517 korona 95 fillér áll a köz­
gyűlés rendelkezésére. Az igazgatóság 
azon indítványát, hogy ezen összeg­
ből az igazgatóság és tisztviselők 
alapszabályszerü illetményeinek levo­
nása után, 750.000 korona fizettessék 
ki a részvényeseknek, részvényenkint 
250 koronával, a segélyalap további 
em elésére fordittassék 30.000 korona 
és a nyugdíjalap gyarapittassék 20.000 
koronával és a fenmaradó 107.485 
korona 15 fillér pedig vitessék uj 
számlára elő, a közgyűlés által elfo­
gadtato tt és úgy az igazgatóságnak, 
mint a felügyelő-bizottságnak a fel­
mentvény m egadatott. Az alapszabá­
lyok értelm ében kisorsolt egy igaz­
gatóságitag , névszerint Olück Frigyes 
újból m egválasztatott. A felügyelő­
bizottság is választás alá kerülvén, 
m egválasztattak: Basch Gyula, d. 
Gomperz Miksa, Surányi Miklós dr., 
Szitányi Géza. A részvényszelvényeket 
a Magyar Országos Központi T aka­
rékpénztár már folyó hó 17-étől be­
váltja.

Társas reggelik.
N o ve m b e r 21-én: Malosik R ó b e rt ven ­

dég lő jében , V II., D ob-u tcza és C se ngeri- 
u tcza sarok.

N o ve m b e r 28-án: Kovács E. M .-né l, IV ., 
C uria -u tcza.

D e c z e m b e i\5  én : Oundel K á ro ly  é t te r ­
m ében, V I., Á l la tk e r t .

D eczem ber 12-én: Pelzmann E e rencz é t­
te rm ében . V i l i . ,  „P a n n ó n ia ”  szá lloda .

D eczem ber 1 9 - ik é n : Komrner F e rencz  
é tte rm é b e n  IV . „V a d á s z k ü rt“ -szá lloda .

D e czem b er 2 6 -á n : K a rá cso n y  szen t ü n ­
nepén nem  ta r ta t ik  tá rsas re g g e li.

„Jó barátok" ö ss z e jö v e te le i:
N o ve m b e r 26-án Janous János ve n d é g lő ­

jében , V I I I . ,  K a rp fe n s tc in .u tc z a  14.
D e czem b er 3-án Verböczy L a jo s  ve n d é g ­

lő jében, IV ., V á rosh áz-u tcza  3.

COG CZUBA-DUR0Z1ER & CIE
HUNCZM COfilUMVÁR PROMONTOH- 

Alapillalott 1884.

D eczem ber lO  én Majer Is tván  ve n d é g ­
lő jében , IX .,  D ré g e ly -u tcza  9.

D eczem ber 17-én Szuchy K á ro ly  ve n ­
dég lő jében , V ., Nád )r utcza 20.

Löw enste in M. utóda Horváth Nándor cs. 
és k ir .  u d v a r i s zá llító  ( IV ., V á m h á z -k ö ru t 
4. T e le fo n  11— 24. Évtizedek óta az ország 
legnagyobb szállodáinak, vendéglőseinek és 
kávéházainak állandó szállítója. F ió k ü z le t:  
IV ., T í ir r  Is tván -u tcza  7. T e le fo n  11— 48.)

A  „F ő h e rc z e g i ha lászati K ö z p o n t”  (A p a ­
f in )  m ai szám unkban  k ö z ö lt h ird e té s é t 
a já n lju k  t. o lv a s ó in k  figye lm é be.

KÜLÖNFÉLÉK.
Személyi h ir. S c h w a r z Zsigm ond, a V ison ta i 

és M á trahegya lja i szőlőtelepek r . - t .  v o lt ü gy ­
vezető igazgató ja , lakhelyét G y ö n g y ö s r ő l  
B u d a p e s t r e  (V II., Dam janics-utcza 38. fsz. 
4.) helyezte át. V isonta iná trának v o lt A lig a z g a ­
tó ja, k i a vendéglős-érdekeket m ind ig  a leg­
melegebben p á rto lta  s ezért azok körében nagy 
közkedveltségnek örvend, az ország minden ré­
szében előkelő u rada lm i összeköttetésekkel ren ­
delkezik s a kartársaknak borok  beszerzésénél 
továbbra is szívesen és d íjta lan tanácscsal á ll 
rendelkezésre.

Hymen. K o v á c s  Dániel, a budapesti »Va- 
lé ria * kávéház tulajdonosa fo lyó  hó 11-ikén es­
küdö tt ö rö k  hűséget a D eák-té ri ev. tem plom ­
ban W  e i s z Anna kisasszonynak. — E  h m La ­
jos, a trencséntepliczi gyógyterem  és a T e p - 
licz-szálloda ifjú , tö re k v ő  tulajdonosa, a kö z- 
tiszteletben és becsüiésben á lló  E h m József szál­
lodatulajdonos fia  eljegyezte özv. H a I a k s z i n 
Józsefné magas műveltségű szépséges leányát, 
H a l a k s z i n  M a riska  kisasszonyt. —  O I l­
m a  n n Anta l föp inezér fo lyó  hó 15-ikén ve ­
zette o ltá rho z  a budapesti E rzsébe lvárosi p lé­
bániatemplomban A r a n y  Emma kisasszonyt, 
A r a n y  János fővá ro s i vendéglős kartársunk 
szépmüveltségü, bájos nővérét. A jó  Isten tegye 
boldoggá házaséletüket 1

V endég lö -á lvéte l. R e z s ő  M ihá ly  kö z lisz te le t- 
ben á lló  vendéglős ka rtársunk á tv e te  Budapes­
ten, az E rzsé be t-kö ru t 6. szám a la tt levő  •M e ­
teo r* sö rcsarnoko t s azt teljesen ujonan beren­
dezve e hó 26-ikán  ny ito tta  meg. ö rvendünk, 
hogy ismét egy régi, szakképzett vendéglős fo g ­
la lja  el méltó helyét, ig y  majd csak hamarosan 
k ipusztu lnak az ipa rtá rsu la t választmányába is 
becsempészett tá to tt szájú kőbányai szere lő-le­
gény kontá rkorcsm árosok.

Halálozás. H o l l e f r e u n d  Á rm in, a Jelzá­
logbank fö tisz tv ise lö je  életének 57-ik  évében, f. 
hónap 15-ikén jobb lé tre  szenderült. A bo ldogu lt 
a fővá ros i társasélet egy ik  igen kedve lt tagja 
vo lt, számos éven át elnöke v o lt a D e u t  s c h 
Pál vendéglőjében székelő asza l társa ágnak. Te ­
metése f. hó 17-ikén, Pestszentlörinczen az 
evang. egyház szertartása mellett nagyszámú kö­
zönség részvételével ment végbe, M á t é  K ároly 
kispesti evang. lelkész szép beszédben emléke­
zett meg az e lhunyt érdemeiről. Halá lát test­

vé re i H o l l e f r e u n d  O ttó , B áró  D á n ie l  Gá- 
borné, Dr. G á b o r  Bélán k ívü l özvegye, szül. 
H o r v á t h  A ranka  és az özvegy rokonai gyá­
szolják. Béke leng jen p o ra i fö lö tt !

V endég lő -á lvé te lek . Pécsett a >Fehér farkas* 
vendéglő t W e i n d o r f e r  János megvette s azt 
ú jjáép ítte tte . —  Szolnokon  az Ú r i kaszinó bér­
le tét F r i e d r  1 c h A dám  nyerte  el. —  Kolozs­
váron  a Ferencz József szá llodát R o s e n b a c h  
M iksa, az ism ert és beczézett néven »lengyel 
g ró f*  m egvette s azt e hó elsejével megnyi­
to tta . —  M itro v ic z á n  a vasúti pá lyaudvari ven­
dég lő t C s o r  i c s E rnő, v o lt  budapesti föpin­
ezér vette  á t. —  Zó lyom ban  a »Hungária« szál­
lodát K  a i s e r  József ka rtá rsunk  ve tte  át Fü­
le krő l. —  Békéscsabán a »Nádor« szállodát, an­
nak d öb be n i tu la jdonosa, R e i c h a r  d t József 
ka rtársunk ism ét á tve tte . —  V ilágoson a -M á­
tyás k irá ly *  szá llodát H u t t y á n  Kálmán vette 
bérbe.

Balaton parton  jó  h írnevű  vendéglő, egész 
éven át jóm enetelü üzlet, n yári idényre kere­
sett és szerete tt hely, 6 k iadó  szobával, bor 
és pálinka  után 10% , sörfogyasztás saját kézre, 
mely 120 hektón fe lü l fogyaszt —  2500 koronáért 
k iadó. Bővebbet K o h n  Sámuelnél B a l a t o n -  
s z e m e s e n .

Családi öröm . A r a n y  János fővá ros i ven­
déglős kartá rsunk  kellemes családi örömben ré­
szesült. Kedves neje egy egészséges leánygyer­
mekkel a jándékozta meg. A z  ú jszü lö tt Irm a ne­
ve t nyert a szent keresztségben.

A -M a g y a r Szakácsok K ö re * legu tóbb i rend­
k ív ü li közgyűlésén a le lnökü l a leköszönő C s á k g  
Sándor helyébe W r a b e t z  Gusztávot, a tá­
vozó T o l n a i  A u ré l t itk á r  helyére B e r k e s  
Is tván t, ügyészül ped ig  if j.  W  a 11 e r  Károlyt 
vá laszto tta . E z  u tóbb i m egválasztását nem he­
lyeselhetjük, m ive l a -K ö r*  szűk anyagi hely­
zete nem igen engedhet m eg akkora  luxust, hogy 
ügyészt is tartsanak. E z  az á llás teljesen feles­
leges, egyá ltalán nincs reá szükség. Üres ezopf, 
ami e lőbb -u tóbb  pénzbe kerü l. Különben is k i­
nek van o tt szüksége fiská lis ra ?  Ha a tagd ija ­
ka t ügyvédi fogással szedegetik be, akkor a 
szakácsokat e lriasztják, egyéb ügyes-ba jos dolga 
pedig a fiská lisnak köztük nem igen akad.

A  tengődő hazai fürdők. A  m agyar fürdő- 
vá lla la to k  ide i szezonja nagyon gyönge vo lt. Fő­
leg az erdély i fü rdők  fo rga lm a  csappant meg 
igen érzékenyen az á rv íz  következtében. De a 
több i fü rdők  idegenfo rga lm a is erősen csökkent, 
ami részben a rossz gazdasági v iszonyok, de 
talán még inkább a rossz idő járás terhére  Írandó. 
Ilyen körü lm ények k ö z ö tt ú jabb  befektetéseket nem 
tudnak eszközö ln i a fü rd ő -v á lla la to k , amelyek fö­
lösleges pénzben persze nem duslakodnak. A 
fü rd ő -v á lla la to k  kedvezőtlen  üzletmenetére vezet­
hető vissza, hogy m ostanában több  ilyen vá l­
la la t is gazdát cserél. A  k incstár a kisebb t á t -  
r a i f ü r d ő t e l e p e i t b é r b e a d j a .  S e lm e c z -  
b á n y a  a tu la jd o ná t képező V I  h n y e -fü rdő t cl 
akarja  adni. A  város egy fő v á ro s i válla lkozónak 
a fürdő  530.000 ko ronáért va ló  eladására opeziót 
ado tt. T u s n á d f ü r d ő t  pe ig  most akarja  rész­
vénytársasággá á ta la k íta n i egy hely i érdekeltség.
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Préselt burgonya. Az a körü lm ény, hogy a 
fcuryonya á tlagosan 75 százalék k ö rü li v ize t ta r -  
talmaz, ami e re n dk ívü l fontos és m indennapi 
szükségletet képező é le lm iszert nemcsak megdrá­
gítja, hanem a rom lásnak is fö lö tte  kiteszi, már 
régen szükségessé te tte  a kísérletezést abban az 
irányban, hogy m e g pró b á lják  a burgonyából nyers 
állapotában k iv o n n i a nfHjy víztarta lm at, am it 
azután az ételnemüvé, vagy takarm ánynyá va ló  
elkészítésnél v iz  hozzáadásával könnyen lehet is­
mét póto ln i. A  kísérle tekre  b iztató  hatással v o lt  
az, hogy ha a do log  s ike rü l, a kkor a burgonya 
szállítása könnyebbül m eg, m ert a v iz é rt nem 
fog kelleni fize tn i s Így  a burgonya szállításának 
költségei jelentékenyen apadni fognak. Újabban 

ami a s ike rt je len ti —  egy berlin i társaság 
kért szabadalmat egy u j e ljá rásra, am elylyel a 
burgonyát eredeti té rfo g a tá na k  egy nyolczadára 
préseli össze. E vég b ő l a burgonyá t hatalmas 
prések alá helyezik, am iknek nyom ását röv id  
1—2 perez a la tt annyira  fokozzák, hogy a b u r­
gonya anyagának m inden négyszögezentiméterére 
ezer k ilog ram m nyi súly nehezedik. A  burgonyákon 
egy-egy teljesen sim a, kemény kéreg ke letke­
zik és ez az anyag, m in t burgonyakonzerv, hosz- 
szu ideig épségben e lá ll és k itűnő tápszeréül 
szolgál az embereknek és á lla toknak egyaránt. 
Ha megfelelő daraboka t törde lünk le a préselt 
masszából, azokat m indenféle burgonya -é te l el­
készítéséhez fö lhaszná lha tjuk.

A Szerajevói részvényserfőzde (Aktienbrüuerei 
Sarajevo) 1912— 1913. üzletévében 3,600.000 K 
részvénytöke m elle tt 606.112 K tiszta  nyereség 
éreteti el, szemben az előző évi 621.722 K -v a l. 
Osztalékul részvényenként 30 K 15<>/o-ot f i ­
zetnek, m in t a m ú lt évben.

A h ig iénikus regge li. E lie  M ctsn iko ff, a párisi 
híres Pasteur-in tézet vezetője a napokban egy 
franczia h ír la p író va l a rákbetegség leküzdésének 
újabb szere irő l fo ly ta to tt  beszélgetést és ez a l­
kalommal elm ondta vélem ényét a rró l is, hogy 
miképpen lehet a rákbetegség ellen védekezni. 
Kijelentése igy  hangz ik : »M ár tizenöt év óta 
ismételten hangsúlyoztam , hogy a rákm ikrobák 
azért hatolnak szervezetükbe, m ert túlságosan 
s o k  n y e r s  é t e l t  f o g y a s z t u n k .  A k i a 
rák ellen védekezni akar, tegyen úgy, m in t én. 
Itt van például négy darab banán, amelyeket 
azért vettem, hogy magammal haza vigyem . So­
kan azt h iszik, hogy a banánban nincsenek 
mikrobák, m ert a gyümölcsnek vastag héja van. 
De ez tévedés. A banán csak akkor é rik  meg, 
ha bizonyos csirák a gyümölcs busát e lérik, 
miután tehát u védő héján át behato ltak. Ná­
lam a banánokat e lőbb le forrázzák és csak az­
után fogyasztják el. Egy percre fo rró  vízbe m ár­
tom, miáltal a gyüm ölcs semmit sem vészit Íz­
letességéből. E gy roston  vagy fo rra ló  lángján 
mindig kiégetettem  a kanalakat, késeket és v i l­
lákat, a kenyeret ped ig  m egplritta tom , hogy a 
barna héjára te lepedett m ikrobák megsemmisül­
jenek. Nálam az összes éte leket sütik vagy főz ik ; 
asztalomról száműztem a nyers főzelékeket és 
gyiimal süket. Fö ld i e pre t sohasem eszem. Term é­
szete , hogy m indez egy k ics it fáradságos, kü lö ­
nösen azoknak, a k ik  nem szokták meg. De aki 
egész „  ges akar m aradn i és é leté t meghosszab­
bítani. az szokjon hozzá a h ig ién ikus é letm ód­
hoz.

Hogy a M e ts n ik o ff á lta l a ján lt reggeli 
égés ges lehet, ezt nem vonhatjuk kétségbe, 
'le bizonyos, hogy a nagyon e lfog la lt emberekre 
nézet' túlságosan ko m p liká lt. A k i minden te- 
ngeiic m ikroba e lö l b iztosan menekülni akar, 
az ü!| i bele egy s te r iliz á lt üvegszekrénybe, vagy 
"'ég j b, ha nem is szü letik a v ilá g ra . . .  

rt Nagym lhályi s ö r- és m alá tagyár rt. nov. 
ir to tt közgyűlése a vá lla la t fentartását 
agyá r üzemének fo ly ta tásá t határozta el. 
ségek elim inálása czéljából az a laptőkét 
K -ró l 140.000 K -ra  szá llíto tták le, a 
venyek névértékének 40 K -ra  va ló  le ­

d é ve l és 10.000 d rb  40 K. A z  uj e lsőbb- 
■'.vény kibocsátásáva l 540.000 K -ra  emel- 

\ közgyűlésen je lenvo ltak  a 400.000 K 
l’éil 300.000 K - t  le jegyeztek. A vá lla la t

12-én t 
és n s 
A veszt 
700.000 
törzsi 
bélyeg 
ségi i, 
lék fel. 
Uj töke

, 1912— 1913. év i m érlege 594.814 K bon ttó -b e - 
vétel mellett 539.919 K  veszteséggel zárult.

Az angol k irá ly  vendégei. Londonból Ír já k : 
A minap fejezték be Londonban a Bucklngham - 
palota hom lokzatának átalakítását, melynek a l­
kalmából V. G y ö r g y  k irá ly  igazi fejedelmi szí­
vességgel lá tta  vendégül azt az ötszáz munkást, 
akik a palota á ta lakításán dolgoztak. A ritka  
bankét, mely a H o 1 b o r  n -R  e s t  a u r  a n t  dísz­
termében fo ly t le, sok idő ig  emlékezetes marad 
a derék angol kézművesek életében. Este hét 
ó rakor gyű lt egybe a hatalmas vendégsereg. 
S ir Keppel, aki a k irá ly i házigazda képviseleté­
ben az asztalfőn fo g la lt helyet röv id  beszédben 
üdvözölte  a m unkásokat s kife jezte V. György 
abbeli kívánságát, hogy a banketen teljesen 
fesztelenül, o tthonosan érezzék magukat. Az Öt­
száz vendég szívesen élt>„az engedelemmel és csak 
hamar hangos le tt  p nagy terem a krizan tém um - 
mal gazdagon d ísz íte tt aszta lok kö rü l. Semmi 
e tike tt, semmi nagyképűség sem zavarta a derék 
emberek mulatságát. S h e p p a r d ,  a Buck ing- 
ham -palo ta  káplánja egyetlen tósztja e néhány 
szóból á llo tt :  Isten á ld ja  meg a k irá ly t és ment­
sen meg minden bűnöst. A munkások kórusban 
felelték rá az áment. A  kilencz fogásból á lló  
menü kitünően Íz le tt nek ik  és szemmelláthatóan 
élvezték a k itűnő  zenekar já tékát, mely csupa 
ismerős munkásdallal kedveskedett a vendégek­
nek .M ik o r  a desszertet szo lgá lták fö l, a k irá ly  
képviselő je engedelmet ado tt a dohányzásra. 
M inden te r iték  mellé csinos angol p ipa és egy 

i csomag finom  dohány v o lt  odatéve az est em- 
1 lékére. E gy ik -m ás ik  nagy áh íta tta l g y ú jto tt rá a

k irá ly i ajándékból, a legtöbben azonban e ltették 
emlékül a p ipá t s a m agukét vették elő.

T izenkét ország m enu-je. A Berlinben akkre ­
d itá lt ka tonai attasék a m inap nagy ebédet 
adtak azoknak a ném et tiszteknek a tisztele­
tére, k ik  a szilézia i n agygyako rla tok  a lkalm ával 
melléjük vo ltak  szo lgá la tté te lre  beosztva. A me- 
nu-höz m indegyik attasé hozzá já ru lt országának 
valam ely specia litásával, még pedig :

A ng lia : sz ilva -pudd ing,
E gye sü lt-Á lla m o k : N ew -E nglandbó l im po rtá lt 

pulyka. '  < 's.
Francziország: pezsgő.
O roszország: fekete orosz és vörös szibéria i 

ka v iá r. I
A usz tria -M ag ya ro rszá g : toka ji aszú.
Spanyolország: malaga és sherry.
Belgia és O laszország: sonka.

B u lgá ria : ja u r t (savanyu tej).
Tö rö kország : nougat.
Japán: hal és Nagasaki.
B raz ília : szivar.

Gyenge szüret Pozsonyban. A  pozsonyi he­
gyekben, a városi tanács kim utatása szerint az 
idén nagyon kevés must term ett. T iz  évre v isz - 
szamenően vizsgá lva  a pozsonyi hegyek borte r­
mését, azt ta lá ljuk, hogy az idén v o lt a leg­
rosszabb termés és kö rü lbe lü l fele annak, am it 
közepes á tlagnak vehetünk. A  legjobb termés 
1908-ban vo lt, am ikor 39.339 hek to lite rt szűr­
tek és még ö t esztendőben v o lt  nagyobb a te r­
més 25.000 hekto lite rné l. A z  idén pedig m ind­
össze 9178 h ek to lite r term ett. Ehhez képest a 
bor drágu l Pozsonymegyében is, m ert a m i­
nőség elég jó.

L őrlncz l urada lm i szőlöte lep r t. (Gyöngyös) cég
a la tt a lö rinczi határban fekvő  90 holdnyi terü ­
leten term elt szőlő értékesítésére 150.000 K alap­
tőkéve l (750 d rb  200 K n. é. részvény) uj válla­
la t a la k u lt Gyöngyösön. Az igazgatóság tag ja i: 
V á j d  a Antal, a G yöngyösi kereskedelm i és 
gazdasági bank rt. igazgató ja  (elnök), R o s e n ­
f e l d  Em il kereskedő (alelnök), B a r n a  Dezső 
m érnök, R o s e n f e l d  Samu, a G yöngyösi ta ­
karékpénztár egyesület ügyvezető  igazgatója, 
R u s z Gyula kereskedő, R u s z Jakab ügyvezető­
igazgató.

E gy szálló pusztulása. Innszbrukbó l táv ira to z ­
zék, hogy október 25-ikén é jje l k ig y u lt a Scho- 
lastica nevii szálló és berendezésével együ tt el­

pusztult.

P inczérlskola. A  b ú d  p e s t i  v e n d é g l ő s ö k  
i n a s i s k o l á j á  n a k  továbbképző tanfolyam a 
már m egnyílt. A z  ünnepi megnyitáson, amelyen 
a kereskedelm i m iniszté rium ot V i g h A lb e rt dr. 
u dva ri tanácsos, iparokta tás i fő igazga tó, a szé­
kesfőváros tanácsát W  i 1 d n e r  Ödön d r. taná­
csos, a ke rü leti tanfelügyelőséget M  o s d ó s g  
Im re k irá ly i tanfelügyelő képvise lték, és amelyen 
W  i 11 1 n g e r  Gyula d r. székesfővárosi fő jegyző  
is je lenvo lt, a m egnyitó  e lőadást G 1 ü c k  F ri­
gyes ipartársu la ti e lnök ta rto tta , aki előadásában 
részletesen ism ertette a vendéglősipari, in as-isko ­
lák létesítésének és fejlesztésének történeté t. É r­
dekes előadását a nagy számban jelen v o lt  szál­
lósok és vendéglősök, a k ik  közül o tt  vo ltak  tö b ­
bek közö tt G u n d e 1 János, ipa rtá rsu la ti tiszt, 
e lnök, K o m m e r  Ferencz alelnök, F r a n c o i s  
Lajos, G lü c k  E. János, ifja bb  G lü c k  Frigyes, 
D ö  k k e r  Ferencz, P e l c z m a n n  Ferencz, H o -  
1 u b Rezső, továbbá a nagy számmal jelen v o lt 
főpinezérek, szakácsmesterek és irod a i a lkalm a­
zo ttak nagy figyelem m el ha llga tták . Végül V  i g h 
A lb e rt országos iparokta tás! fő igazga tó  elismerő 
szavakka l méltatta a tan fo lyam  jelentőségét. A 
tan folyam  előadásai deczember 22-ig  tartanak. Az 
előadók kö zö tt P a 1 k o v  i  c s Ede szállós, Glück 
E. János, G u n d e 1 K áro ly  vendéglősök, L  ö h - 
n e r  t  M átyás, K e d v e s s y  Nándor és még több 
szakácsmester és a szakiskola tanára szerepel.

A vendéglősbank fölszám olása. A  Szegeden 
székelő O r s z á g o s  V e n d é g lő s b a n k  a má­
jus 18-án ta r to tt  rendkívü li közgyűlésén, melyen 
v iharos jelenetek já tszód tak le az igazgatóság 
és a részvényesek, va lam in t a betétesek közt, 
egyszer már k im ondta a fölszám olást. A  tö r ­
vényszék azonban ezt a hatá rozato t megsem­
misítette, m ivel nem vo lt elég a szótöbbség a 
fölszámolás kimondásához. Vasárnap délután a 
bank újra közgyűlést ta r to tt, amelyen a m egje­
lentek számára való tek in te t nélkül k im ondták a 
f ö l s z á m o l á s t  és négytagú fölszám oló b H  
zottságot választottak.

Csanádapácza község elöljáróságától

1600— 913. szám.

Hirdetmény.
K ö z h írré  té te t ik ,  h o g y  Csanádapácza 

kö zsé g  tu la jd o n á t képező

nagyvendéglő
és m e llé k h e ly is é g e i a kö zsé g i k é p v is e lő -  
te s tü le t 128. kg y . 1913. —  szám ú h a tá ro ­
zata  a lapján.

2000 azaz k e t tő e z e r  k o r o n a  k ik iá ltá s i ,  
1000 azaz e g ye ze r k o ro n a  bánatpénz le té ­
te le  m e lle tt  1913 n o v e m b e r  2 7 -Ik é n  d é l­
e lő t t  9 ó r a k o r  C sanádapácza községhá­
záná l ta rta n d ó  n y i lv á n o s  á rve ré se n .

bérbe adatik.
írá s b e li a já n la to k  az á rv e ré s i fe lté te le k  

k e re té n  be lü l sz in té n  e lfo g a d ta tn a k  f. é v i 
n o v e m b e r  h ó  26-án d é l i 12 ó rá ig , de 
ezek is  a je lz e tt  bán a tpé nzze l lá ta n d ó k  el.

E zen  á rve résen  az e lő já ró s á g  jo g o s í to t t  
a kö zsé g i v e n d é g lő t a k ik iá l t á s i  á ro n  a lu l 
Is b é rb e a d n i.

A z  á rv e ré s i fe lté te le k  a h iv a ta lo s  ó rá k  
a la tt  a je g y z ő i iro d á b a n  m e g te k in th e tő k .

C sa nádapá cza , 1913. n o v e m b e r 17.

Községi elöljáróság.
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Ujfehértoi elism ert tájborok.
o k tó b e r  végén  szüre te lve , jó  m inősé gűek, 
e lőnyös fize té s i fe lté te ie k k e l p ince  hasz­
n á la tta l 160 h e k to l i te r  e la d ó , te rm e lő n é l;  

e lső  kézbő l kapható.

U jíe h é r tó n ,
Külley Etelka szőlőbirtokosnál

NYILT-TÉR.

8

Keszey Vincze éttermei
Budapest, VII., Rákóczi-ut 44. 

P ils e n i ő s fo rrá s  1
A  v id é k ie k  legkedveltebb  ta lá lkozó  hely e. U jonan  
díszesen á ta lak ítva . K itűnő  francz ia  és m agyar 
konyha. A  P ilseni ősfo rrás sörei és balaton- 
m e llék i borok. — Társas összejövete lekre  kü lön  

term ek. Színház után fr iss  vacsora!

K őröshegyi k örjegyző ség tő l.

1729— 1913.

Hirdetmény.
Kőröshegy (Somogymegye) község

a hozzátartozó m elléképületekkel 
1913, novem ber 24-én tartandó nyil­
vános árverésen 1914. január 1-én 
kezdődő egym ásután következő

hat évre bérbeadjuk.
Kikiáltási ár 1100 korona.
Feltételek a kőröshegyi körjegy­

zőnél m egtekinthetők.
K őröshegy, 1913 novem ber 16.

Razgha G yula V izauer János
kö rjegyző . bíró.

B Ú K O R  L A J O S
p a p r ik a te rm e lö  és ke re s k e d ő

Tatatóváros
A tisz te lt vendéglős u raknak a ján lom  k itű n ő  m i­
nőségű burgo nyá im a t o ly  módon, h ogy  azt többen 
összeállva va ggon rakom ánykén t re n de ljé k  meg. 
E zálta l ó riás i m eg taka rításoka t é rn ek  el. M egren­
deléseket gyorsan  és  poutosan te ljesít. A leg jobb  
minőségű b urgo nya  és p ap rika  á llandóan nagy 
raktá ron .

Nagycséri Kánitz Dezső 
e g r i  s z ő l ő b i r t o k o s

k e re k k ö tő i sa já t te rm é sű  1913. é v i c irca  
350 h l .  z ö ld e s -fe h é r b o r a ;  m ézesfehér, 
fra n ko s , eze rjó  s r iz l in g - fa jtá k  to vábbá  50 
hl. v ilá g o s  S ch ille r b o r  eladó. A ra  50 f i l lé r  
li te re n k in t .  A  b o ro k  sző lőben  vannak be- 
p incézve , u g y a n o tt  m e g te k in th e tő k . A  h o r­
d ó k  és p in c e  ta v a s z ig  d íjta la n u l ig énybe  
ve h e tő . É rd e k lő d ő k  fo rd u l janak a te rm e lőhöz

Szálloda berendezésekBruck J. Henrik
vas- és rézbutorgyára

B u d a p e s t .
G yá r: IX.. L iliom -utcza 8 szám. (S a já t 

házában.)

M in ta ra k tá r  és iro d a : VI., Andrássy-u t 32.

A já n lo m  dúsan fe lsze re lt ra k tá ro m a t vas- 
ós rézbutorban, o lcsó árban és kedve ző  

f iz e té s i fe lté te lle l.

MUSTÁR
(Eredeti fran cz ia -m ó d)
va lam in t k itű n ő  m inőségű

paradicsom
l és 5 lite re s  üvegekben

vendéglős u rak  részére

k a p h a tó :

M ocznik L,
conservgyárában

Budapest, V ili., A lfö ld i-u tcza  10. szám.
A budapesti elsőrendű vendéglősök szállítója.

Iparsó fa g y la lt, jegeskávé, h idegké- 
sz itm ények e lőá llításánál a jég  
sózására, va lam in t hűtőkészü­
lékekhez. M inden fe lv ilá go s í­

tást és é rtesítést szóbeli vagy Írásbe li k é r-
dezősködésre d íjm entesen n y ú jt
4 Magyar Királyi Sójövedék Vezériigynöksége

BUDAPEST, V., Váczi-körut 32. sz.

Rn^olarlÓC J a k a b  R e z s ő  fő jegyzőnek DUl OldUdO. É r m ih á ly f  a lv á n  van 3 0 0  
h e k tó  id e i  h o m o k i  b o r a  e la d ó .  A borok 
kö z t van 80 hek tó  ezerjó, 70 hektó  r iz lin g , 30 
hektó  fu rm in t és 120 hektó  vegyes fehér. A r iz ­
lin g  és ezerjó  22 százalékos k lo s te rne ub u rg i must 
v o lt s az o k tó b e r i fag y  után le tte k  szin ve. A 
borok ára  se p rű rő l lehúzva vevő h o rdó jába  E r- 
m ihá ly fa lván  vaggonba ra kva  novem beri á tvé te lre  

h ek tó nké n t á tlag  50 korona.

,------ mRBícs/iyezeieKnfiz szül
séges réza ruka t. B or-, és sö r-sz lva ttyuka  
sör k m érő-készülékeket légnyom ással, v i 
am int m indennemű rézcsapokat, fém fe lirn  

táb lákat és rézsu lyoka t. A la p ilo tt  1881 
bán. — Az 1896. ezredéves orsz. k iá ll it i 

ezüst-éremmel k itü n te tv iT  són az á llam i

L IT T K E  L.
p e z s g ő b o rg y ö r -te le p e  P É C S .

Főraktár; Budapest, IV., Szép-utcza 3.
Frigyes töhcrczeg 
ö császári és k irá­
ly i fensége, Salva- 
tor Llpöt ő cs. és 

kir. fensége és 
„Nemzetközi Háló­
kocsi" és „Európai 
Express Vonat-tár­

saság" szállítója.

PEZSG Ő FAJOK: 

„SPORT GRAND 
V IN SEC", „CA- 
SINO EXTRA SEC" 
„E O R E N G LA N D " 

(savanykás) „BRI-
T \N IA  EXTRA 

DRY" (cukor né lk )

Uradalm i fa j b orok at
szállít é s  k ö zv e tít  S ch w arcz Béla 
borügynök, N a g y d o r o g  (Tolna m.).

Szegedi paprika!
U j ő r lé s ,  id e i  t e r m é s !

Szám :
36. V a lód i szegedi édes, nem es p ap rika  I í  3.20
37. „  „  „  p ap rika  K 2.90
38. ,. „  g u lyá s  p ap rika  K 2.50
39. „  „  I. szalon ró z s a p a p r ik a  K 2 20

Szí lámi legjobb minőtégü K 3.90. Szegedi 
csemege tojásos tarhonya K 80. Csemege 
paprikás szalonna K 2.05. — Szegedi

kolbász K 2.70.

Stillm ann Frigyes, Szeged.

Első m agyar részv.seríőződe
G yártelep és központi iroda :

X. kér., Külső Jászberén y i-u t 11.
T á v b e s z é lő s z á m : 52 5 8 ,5 2 - 6 0 és 135-99.

Igazgatóság és vá ro s i Iro da  :

V ili. kér., E sterh á zy -u tcza  6. sz.
T á vb e szé lő  s z á m : „ J ó z s e f "  4 29.

Palatzksilr osztály: X.. Külső Jászberényi-ut I I .  

Távbeszé lő  szám : 56 58.

A LM A .
Csemegealmát 20  é s  30  koronáéi t, 
llétesalniát 16 és 24 koronáért mm.- 

ként szállít utánvét m ellett:

PRENNER JÁNOS
PINKAFŐ, 2 0 . sz .
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A ranyossi András
vadkereskedő, B U D A P E S T .

Főüzlet: IV., Vámház-korut 2.
T e le lo n s z á m : 8 5 — 94. 

F ió k ü z le t :

Központi Vásárcsarnok 56-58.
T e le fo n s z á m : 170— 23.

A la p i t t a t o t t  1 8 9 6 -b a n .

M in d en n em ű  v a d  és  v a d ­
s z á rn y a s , n e m k ü l ö n b e n  
v á g o tt  b a ro m ii k a p h a tó .

Tokaji bor
sajáttermésü borok.
1912. évi termésű fehér asztali boromat
adom k ö lc s ö n h o r d ó b a n .  L e g ke ve se b b  re n d e lh e tő  
m enny iség  e g y  g ö n cz i h o rd ó  136— 140 li te r .  N ehezebb 
minőségű t o k a j h e g y a l j a i  ú g y  h o rd ó s , m in t pa laczko- 
zoit p e c s e n y e ,  s z a m o r o o d n i  és a s z u b o r a im -  
b ó l ré sz le te s  Á r j e g y z é k e t  k ív á n a tra  készségge l k ü ld ö k .

barakonyi Kovácsi Ferenc, bortermelő
TÁLLYA (Z em p lén m egye).

Z ólyom  szabad királyi város T an ácsátó l.
4523. szám.

Városi szálló bérbeadása
Zólyom sz. k lr. r. t. város ny ílt irásb. verseny és szób. árv. utján b é r ­
b e a d j a  részben t e l j e s e n  u j ,  részben u j o n a n  á t a l a k í t o t t

városi szá lló já t
az 1914-ik évi január 1-től kezdődőleg 12 évre. A szállodához ta r­
tozik 22 utcai vendégszoba, egy kávéház, egy étterem , egy söröző, 
egy nyári kert s egy kocsma, mely utóbbi a közvetlen közelében 
lévő uj ipartestületi székházban elhelyezendő egyesületek italm é­
rését is ellátja s mely egy nagycsarnokból, egy kimérőből s a 
szükséges mellékhelyiségekből fog állani s hozzátartozik az állás 
és egy kiadható istálló. A szállóban van elhelyezve a színházterem is.

A szálló bútorozását és berendezését a bérbevevő saját kö lt­
ségén köteles eszközölni az árverési fe lté te lek  értelm ében, mely  
árverési feltételek kívánatra a jelenkezőknek megküldetnek s 
melyben egyéb fe ltételek és kötelezettségek kim erítően felsorol­
v á n  Az ajánlatot tevőket ezen kim erítő árverési fe ltéte lek kötik s 
a bérlemény tárgyának nem ismeréséből, miután a hely i tapaszta­
lat megszerzése módjukban áll, kifogást nem emelhetnek.

Kikiáltási ár 12,000 korona évi bér. Bánatpénz 1200 korona, 
m elyet a bérlő a szerződés kötésekor a fé lévi bérösszegre, mint 
óvadékra köteles kiegészíteni.

A zárt írásbeli ajánlatok, melyekhez a bánatpénznek kész­
pénzben vagy óvadékképes értékpapírokban a városi pénztárnál 
való letételét igazoló nyugta, vagy postai feladó vevény csato­
landó. 1913. évi november 29-ig a városi iktató-kiadó hivatalba  
adandók be, vagy a ny ilt szóbali árverés megkezdéséig e napon 
az árverést vezetőnek a bánatpénzzel együtt adhatók át. A zárt 
Írásbeli ajánlatok 1913 november hó 29-én bontatnak fe l és pedig 
az ugyanezen napnak délután 2 órájára kitűzött ny ilt szóbeli á rve­
rés befejezése után. A szóbeli árverésnél résztvevők a bánatpénzt 
az árverés vezetőjénél fize tik  le. Az Írásbeli vagy szóbeli ajánlat 
annak tevőjére azonnal kötelező, de a városnak jogában áll ösz- 
szegre való tekintet nélkül választani az árverelők közül, vagy uj 
árverést is kitűzni.

Zólyom, 1913. évi szeptember hó.
Dr. R osen auer O ttó  s. k.

polgármester.
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A z erd é ly i r. kath. státus tanulm ányi alapja k o lo zsm on ostori g o n d n o k sá g a  K olozsvárt.

Szám : 658/1913.

V ersen ytárg ya lás i h irdetm ény

iá

iá

iá

a k o lo z s v á r i  , ,K ö zp o n ti S zá llo d a **  b é r le té r e .
Az e rd é ly i róm ai katho likus stá tus tauulm ányi a lap jához ta rto zó  ko lozsm onostori uradalom

tulajdonát képező és Kolozsvárt, M átyás király-tér 28. szám  alatt levő

KÖZPONTI SZÁLLODA
e g é s z  é p ü l e t e  ö s s z e s  h e l y i s é g e i v e l  e g y ü t t  zárt, írásbeli versenytárgyalás u tján  fog

15, e s e t le g  tö b b  é v r e  s z á llo d a  c z é l ja ir a  b é rb e  a d a tn i.
B érlet kezdete  1914. évi o k tó b er hó 1.
K ikiáltási ár 40000 K, azaz N egyvenezer korona.
B ánatpénzül 4000 K, azaz N égyezer k o ro n a  teen d ő  le az ajánlat benyújtásával egyidejűleg a 

ko lozsm onosto ri uradalom  gondn o k ság án ál. Bánatpénzül kizárólag csakis . óvadékképes értékpapírok 
fogadtatnak el, melynek átvételérő l hivatalos nyugta szo lg á la tik  ki.

A versenytárgyalási és szerződési feltételek hétköznapokon d. e. 9— 12 és d. u. 3— 5 órák között 
h ivata los he ly iségünkben  m eg tek in thetők  és lem áso lhatok . A jánlattevő ajánlatában világosan ki kell, 
Hogy jelentse, m iszerint a versen y tá rg y alási és szerződési fe ltételeket te ljta rta lm ulag  ism eri, azokat el­
fogadja, m agát azoknak aláveti, tehá t reá  nézve feltétlenül kötelezők.

Az 1 koronás bélyeggel ellátott, zárt irássbeli ajánlatok f .  1 9 13 . é v i  n o v e m b e r  h ó  2 9 - é n  
d . e .  9  ó r á i g  n y ú j t a n d ó k  b e  a K olozsm onostori uradalom  g d n d n o kságához  K olozsvárt, VI. kér., 
Monostori-ut 132. sz. alatt.

K olozsvárt, 1913. évi novem ber hó 1-én. U r a d a l m i  g o n d n o k s á g .

£á
!B3

H

KI
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Pinczérek figyelmébe!
Fő- és fizetöpinczérek, kiknek oldalzsebtárca ipap i­
rospénz) vagy pinczértáska (apró- és ezüst számára) 
van szükségük, a melynek feneke nincs többé külön 
beillesztve, hanem a felsőrész az aljával egy darab­
ból készült — a legjútányosabb árak mellett szerez­

hetik be.
Á r a k  8 - t ó  12 k o r o n á i g .

Molnár Vilmos
kesztyű- és sérvkötőgyárosnál. 

Budapest, VII., Károly-körut 28. szám.
(Központi városház.)

Ounimi- és halhólyag-kiilöniegességek tuczatonként 2, 3, 4, 5 és 
6 forint. Nagy raktár a legkiválóbb gyártmányú görcsér, gumi- 
harisnyák, sérvkötök, szuszpenzornimok és a legkülönfélébb 

betegápolási czikkekben.

Ezennel bátorkodom  a tisz te lt vendéglősök, mészá­
rosok és hentesek emlékébe hozni, hogy én az Ame­
rikában szerzett gyakorla tom  révén az elismert 
legjobb a m e r i k a i  j é g p l n c z é k e t ,  j é g v e r ­
m e k e t  é s  h ü s i t ő - h á z a k a t  építem és M a­
gyarországban is évek óta a b izalm at kiérdemeltem. 
J a v í t á s o k a t  o l c s ó n  e l v á l l a l o k .  L ö w  
I g n á c z ,  Budapest, V I. kér., Teréz-kö ru t 35. sz.

S e ife r t  H en rik  és Fia
cs. és kir. udvari t e k e a s z t a l g y á r .  
Császári és k irá ly i szabad, jégszekrénygyár. 
B u d a p e s t ,  V II., D o b - u t c z a  9 0 .  s z
Á r je g y z é k e k  v i d é k r e  in g y e n  é s  b é r m e n tv e

WEBER MIHÁLY FIAI
Budapest, I., Fehérvári-ut 46. szám.
--------- N a g y  n y A ri k e r th e ly ls ó g .

Elfogadnak h á zo nk iv iil lakodalm ak, esté lyek, 
ebédek, banke ttek stb. rendezését, va lam in t 
... hn ffe , fe lá llítását helyben és v idéken.

Kölcsön ad mindennemű servist.
Telelőn 52—39. H' ZI Z ™ 11* * ’

M ie lő t t
s z ü k s é g le t é t
valódi hegyi

m álna
szörp b en

fedezne, kérjen mintázott ajánlatot

Steiner és Lőwy
első beszterczebányai hydrau likus gyüm ölcs­
sajto ló és szörp g yá rtó l B eszterczebányán

SAJT
Számtalan kitüntetés!

E m e n t á l i  
r é p c e l a k i  

-  T f a  p i a t a  
R o m a d o u r  

c s e m e g e
ajánlja é s  t e a v a j

S t a u f f  e r  é s  F i a i
s a jt-  és v a jg y á ra k  

R é p c e l a k  (V as  m egye).

S 'r it iu sz

AW&IVWRI
Magyarország legkedveltebb élczlapja.
Megjelen minden vasarnap. Egyes szám 15 krajezár. 
Előfizetési á r: Egész évre  . . . 6 f r t  

F é l é v re  . . . .  3 f r t  
N egyed  é v re  . . . 1 f r t  50 kr

Szerkesztőség és kiadóhivatal:
Budapest, Vili. kér.. Rökk Szilárd-utcza 4.

N-s: - i " l n - r c o f  hentes - mester najman Józsit Budapest, vm., 
Ném et-utcza 21. sz. S z á llí t  vendéglősök, kávé­
sok, ko rcsm árosok s tb . ré szé re  a leg jobb 
m in ő sé g ű  v irs t l ik e t.  ko lbászokat n a p i ára­
kon . M e g re n d e lé s e k  p o n to s a n  te lje s it te tn e k

A Szt. Lukács-fürdői KRISTÁLYFORRÁS vegyielem zése.
O rs z .  m . k ir .  C h e m ia i  in té z e t .

Az in téze t k ik ü ld ö tt je  á lta l személyesen v e tt  'K r is tá ly *  fo rrá sb ó  
származó v ízm in ta  v izsgá la tának e redm énye:

A  v iz  h ő m é rs é k e ..........................................................................................25.3 C°
A  v iz  fa jsu lya  18 C - o n .............................................................................  1.0008

C h e m i a i  v i z s g á l a t .
1000 g r. vízben ta lá lta to tt :

Ká lium  ( K ) ..............................................................................................  0.0093 g r
N á trium  ( N a ) ..........................................................................................  0,0334 «
Calcium ( C a , .......................................................................................... 0.1268 «
Magnesium ( M g ) .................................................................................  0.0465 «
Aas ( F e ) ................................................................................................... 0 0004 *
C h lo r (C l) ..............................................................................................  0.0331 «
Sulfat (SO4> ..............................................................................................  01181 *
H ydrocarbona t ( H C O s ) ..................................................................... 0 5002 «
S ilic ium d io x id  (S iO 2, .........................................................................  0.0169 ••
Szénsav (CO2) 44.66 cm8 .....................................................................  0.0880 «

M . K . T u d .  E g y e te m  I. C h e m ia  in té z e te .
A forrás h ő m é rs é k e ...................................................................................  25.75 C.
A viz fajsulya 17-5 C - o n .......................................................................... 1.00074
A v iz  fag yá spo n tja  0.035 C, osm osis-nyom ás 0.421 a tm ., e lektrom os 

vezetőképessége 0.0008661 ohm . cm.

C h e m i a i  v i z s g á l a t .
1000 gr. vízben ta lá lta to tt :

K á lium  ( K ) ................................................................................................ 0.0070 gr
N á triu m  ( N a , ............................................................................................  0.0328
C alcium  ( C a ) ............................................................................................ 0.1328
Magnesium  (M g) ................................................................................... 0.0252
Vas ( F e ) ....................................................................................................  0.0004
C h lo r (C l) ................................................................................................ 0.0838
S u lfa t ( S O J ................................................................................................  0.1118
H yd ro ca rbo n a t (HCO..|)..........................................................................  0.5194
S ilic iu m d io x id  (S iO 2) 0.0170
Szénsav (CO2) ...........................................................................................  0.0878

összes szénsav (CO2) .............................................................  0.6425

O rganikus anyagot, úgysz in tén  sa lé trom sava t és am m óniáka t a viz 
nem ta rta lm az és ig y  a »K ris tá ly«  fo rrá sv ize t igen tisz ta  ca lcinm  és 
m agnesium -hydrocatbonatos á sványvíznek m inősítjük. B ak te rio ló g ia i 
szem pontból ped ig  az á llam i B a k te r io ló g ia i In tézet ezen v iz e t tisz tának 

és k ifo gá s ta la n na k  m inősíte tte .

Budapest, 1908. márczius 17-én.
O rs z .  m .  k ir .  C h e m ia i  In té z e t  B u d a p e s te n .

E nagy m é lységből faka d ó , á llandó összeté te lű  á sványv íz  se am m ó­
niát, se sa létrom savat, sem saalé trom ossava t nem ta rta lm a z , o rgan ikus 
anyag úgyszó lván  nincs benne s ig y  a chem ia i a n a lys is  a lap ján  a 
•K r is tá ly *  fo rrá s  igen tisz ta  ca lc ium - és m agnes ium -hydroca rbona tos  

á sványvíznek m iuősitendő.
Budapesten, 1900. á p r ilis  12-én.

A  m . k ir .  T u d .  E g y e t e m  I. C h e m i a i  In té z e te

D r .  H a n k ó  V i l m o s  a chem ia tanára ; a m. tud . akadém ia ta g ja : A  Szt. L uká cs -fü rdő i K r is tá ly fo rrá s  v ize  tisz ta  ca lc ium - és m agne­
sium h ydroca rbona tos  ásványvíznek tek in th e tő . A n*gy m élységből fakadó  fo rrá s  v ize a szó szoros é rte im ében k r is  á ly tis z ta , id e á lja  a tiszta  
ásványvizeknek. —  Budapest, 1904. ju liu s  20. D r .  H a n k ó  V i l m o s  s. k „  a chem ia tanára , a inagy. tud. akadém ia tag ja .

A  „ K r i s t á l y "  f o r r á s  szénsavtelités n é lkü li á llapotban hasonló enyhesége fo ly tá n  p ó to lja  a francz ia  Évian  és St. C a lm ie r fo rrá soka t
E v i a n - C a c h a t  f o r r á s :  1000 gr. vízben 0.3172 gr. ásványi a lkatrész, 0.2732 g r. szénsav, összesen 0 5904 gr.
S t .  C a l m i e r - B a d o i t  f o r r á s :  000 g r vízben 0 2404 gr. ásvánvi a lkatrész, 0.3319 g r. szénsav, összesen 0.5/23 gr.
S z t .  L u k á c s - f ü r d ő i  „ K r i s t á l y " - f o r r á s  : 1000 gr. vízben 0 52( 8 gr. ásványi a lkatrész, 0.4524 gr. szénsav, összesen 0.9832 gr.

, , • íA J ">K.r is tá 'y “ ‘ fo rrá s  több  ásvány-a lka trészt és több természetes szénsavat is ta rta lm az, m in t e ké t v ilá g h írű  és a fra ncz ia  ko rm ány 
á lta l k o z é rd e k i je lle g g e l fe lru h á z o tt gyógyvíz.
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^ T e m e s v á r i  
W  P o l g á r i  
Serfőzde R.-T. 
Temesvárott.

H a zank le g n a g yo b b  v id é k i sö rfő zd é je  t is z ­
te le tte l a já n lja  a le g fin o m a b b  v ilágos  sö rö ke t 
p ó t ló  dupla korona sörét, azon k ívü l k itű n ő  
m inősé gű  m árcz ius i, u d va ri, dup la  m árcz ius i 
bajor, stb . sö ré t. Különlegesség: Corvin-sör.

(C o rv in  vé d je g yg ye i.)  
Á r je g y z é k k e l szívesen szolgál a vá lla la t. 
Budapesti főraktár; l l ,  Gyep-utcza 58.

,MUNDUS‘
EGYESÜLT MAGYAR HA JLÍ­
TOTT FABDTORGY Á.RAK R.-T 

Központi iroda:
BUDAPEST, V.. BÁLVÁNY-U. 4. 

Telefon 89—51.
R aktár:

BUDAPEST, IV., KOSSUTH LAJOS-UTCA 15. 
Telefon 107—64.

G Y A R A K : Beszterczebánya, Boros- 
jenő .U ngvár, V a rasd , V ra ta . 

Mindennemű hajlított fabútor 
és kerti bútor.

A já n lja  kávéházi és vendéglő beren­
dezésekre csinosan k iá l l í to t t  g y á r t­

m ányait.

DREHER RNTRL SERFŐZDE! R.-T.
budhpest-kőbAmyán.

Városi iroda: Vili., József-utcza 36. -------  Saját palaczk - töltéy.
Aján lja  k itű n ő  m inőségű ászok-, k irá ly - ,  m árcz ius i-, k iv ite li m árcz ius i-, 
ko rona - (á la p iisen i), m a lá ta-, ba jo r- , dup la  m á rcz iu s i- és bak-söré t. 

Kü lön legesség : dup la  m alá ta  kősör, kő korsókban .
Nagyobb sörm ennyiséget sa ját jégkocs ija iban  szá llít.

ALAPITTATOTT 
:: 1869. évben :: K IV O N A TO K

le g f in o m a b b  r u in ,  t ö r k ö ly  s z ilv o r lu m ,  

ecze t és l i k ő r  ké sz íté sé h e z  h id e g  

u tó n , m in d e n  k é s z ü lé k  n é lk ü l.

I Árjegyzék és kezelési könyv i n g y e n .  I 

legújabb, k i t ű n ő n e k  b izonyult

s ö r m é r ő - k é s z ü l é k
szénsav és légnyom ással.

! I M in d e n k o r  fr is s  s ö r  ! !

Nagy ra k tá r ,  ú g y m in t : b o rk e z e lé s i c z ikke kb e n , b o rd e r itő -  
por, s a v ta la n itő , s z in te le n itő , b o r lis z titó -s z e re k , n yú ló s , 
bo rok  ja v ítá sá h o z  szükséges sze rek  és bő rb e te g sé g e k  
e llen i sze rekben . T ö rvénye sen  m e g e n g e d e tt a n ya g o kb ó l 

álló le g jo b b  b o r d e r itő  sze r a :

„R A P I D“ "’í'í1'"
m e ly  á ll t is z t a  g e la t in b ó l .

M a g y a r o r s z á g  le g n a g y o b b  r a k t á r a :
i pezsgőcsapok, s ö rs z iv a tty u k b a n , sö rh ü tő -ké szü lé ke kb e m  

Si i’ és b o rp a la c z k -tö ltő k b e n , dugaszok) és ku p a ko ló  gépekben

WATTERICH A .-nál
BUDAPEST, VII. KCR. DOBHnV-UCCZH 5. S2Ám.

Törleij

Talisman
A Budafoki Magyar Királyi Pinczemesteri Tanfolyam által kezelt |

w k in c s t á r i  b o r o k
és a fö ld m ive lé sü g v i m agy. k ir . m in isz té rium  fe lüg ye le te  a la tt á lló  1 
„M a g y a r K irá ly i O rszágos K özponti M in ta p in cze " F ő e lá ru s itó ja  1 
D p i ATIM V A DTI ID K özponti Iro da  és ra k tá r : Buda- |  D L L rt I I1N I A K I  UK pest, C lllő i-u t 60. Te le fon  53-32. 1

1

egerek ro y a ro k ||^  védve , ■ |

" ré s z re "  Tv

1I

f i

í © 9

szakemberek által a leg­
drágább francia pezs­
gőkkel ismételten össze- 
hasonlittatván nemcsak 
eg y e n é r té k ű e k n e k , 
de több Ízben a francia 
pezsgőknél job b a k ­
nak is találtattak. □

NDRENYI SEC
(F É L É D E S )

NDRENYI EXTRA‘
( É D E S

lapesti képv ise lő  : L. Molnár Lajos, V I I , Bosnyák-utcza  3.

A Budapesti Asztalos Ipartestület
v é d n ö k s é g e  a la t t  á l ló

B ú t o r c s a r n o k - S z ö v e t k e z e t
mint az O rszá g o s K özponti H ite lszö v et­
k ezet tagja , Vili., József-k öru t 28  (B ér- 
k ocsis-u . sarok), Vili., Ü llő i-u tl8 . állandó

lakásberendezési k iá l l í tá s a
nyitva reg g e l n y o lcz  órától e s te  n y o lcz  óráig .

B e lé p ő d í j  n in c s e n .  >

f iz  „ER D ÉLY I PINCZE - E G Y LE T"
császári és k irá ly i udvari s z á llító k

K O L O Z S V Á R O T T .
S ü rg ö n ycz im  : B o r te rm e lő k  s z ö v e tk e z e te  K o lo z s v á r . 

A já n lja  egyenesen a szövétkezeti te rm e lő  ta g ja itó l beszerzett és m inden 
k iá llításon  e lsőrendű é rm e ke t n ye rt tisz tán  ke ze lt és k itű n ő  m inőségű 
fehér- és veres-, aszta li-, pecsenye-, csemege- és gyógyborait.
M egkeresésére készséggel kü ld  á rln po t az igazgatóság.
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M e g h ív á s .
Visontai és Mátrahegyaljai Szöllőtelepek
— —— BORÉRTÉKESITŐ részvénytársasága. =

Elnök : Igazgatóság székhelye :
Nagymfltóságu llr. Kállay Zoltán v. b. 1. I. Gyöngyös, (Fő-tér, Lubyház, I j bankpalota.)

Hevesvármegye főispánja. Sörgönyczim : Visonlamátra.
P o s ta f ió k  1 szá m . T E L E F O N  9 9 .  P o s la f ló k  1 szám . 
Hazánk legnagyobb term ő hegyi oltvány szőlőtelepci : Beültetett terület 

540 hold. Évi termés 12,000 Hltr.
Ó  —  1 9 0 1 —191 1 . é v j á r a t ú  é s  u j  f a j b o r o k .  P e ­
c s e n y e .  c s e m e g e ,  s z o m o r o d n i  é s  a s z u - b o r o k .  
A I. vendéglős urakat meghivjuk szfílötelepeink pinezészetének megtekintésére, 
szükségletük méltányos árbani, idejekorán való biztosítása czéijából

Borfajok : Mézen, Ezerjó, Kizling, Furm int (Som), Hárslevelű Muskát-
Otonell, Cheasselas, Kövidinka, Pozsonyi, Erdei, Mustos, Madelaine, 
Kadarka, Ottello, Oportó, Burgundi, Kabernct.
Budapesti képviselet: X. Bánya-utca 12. — Telefon 122—41. 
Zala-, Vas- és Somogymegyci képviselet: Polgár Dávid és 
Társa urak, Budapest, I., Fehérvári-ut 39. Telefon 144— 14. 
Erzsébetialvai képviselet: Lauer József ur, Erzséhettalva, Alkotm ány-utcza 4

K I V Á L Ó  U J  I

F A J B O R O K 1  | I
 Ó B O R O K  N A G Y
V Á L A S Z T É K B A N

LOUIS F R A N C O IS & B
Kőbányai Polgári Serfőző R. T.

B U D A P E S T - K Ő B Á N Y A

Gyártelep és központi iroda: l}C., MRGLÓDI-UT 17. a köztemetői villamos 
Központi iroda telefon számai; 56 — 46, 5 6 — 05 és 129— 95. 

Szállítási osztály; 156- 58.
Városi raktár és iroda; Népszinház-u. 22. Telefon J ó z s e f "  21— 91.

K ivite li telep : FIUME máv. III. a) raktár ■■ Telelőn 484 és 681
Gyárt világos és sötét söröket a legfinomabb minőségekben és szállítja hordó 
bán és palaczkokban m in d e n  v i l á g r é s z b e .  Amely kiállításon részt vettünk, 
mindenütt a legmagasabb díjjal lettünk kitüntetve, 8 Grand Prix  tanúskodik sörünk 
paratlan minősége m ellett. Nem kisebb sulylval bir söreink megítélésénél azon 
kimagasló tény is, hogy az összes velünk egykorú sörfőzdék között egész 

Európában mi gyártjuk a legtöbb sört.
K é p v ise le te in k  vannak az o rszá g  m inde n  je le n té k e n y e b b , h e lyé n  és 
a k ü lfö ld  fő b b  p iacza in , m in t:  W ien, M ilano, Venezia, Róma, Nápoly, 
London, New-York, Bueno$-Hyre$ Rlejtandria, Kairó, Smyrnas, Tunis stb.

Uránia könyvnyom da, Budapest, V II,, Dohány-utca 10. Telefon József 40—50.




