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Mozgóképek.
V  V

Zeidl Vencel végre
dutyiba került, sőt mindjárt „ többszörös“ dutyit 
bit gavallér lesz belőle, nemcsak „többszörös" 
milliomos, mert mire az egyik három hónapot 
leszolgálja, kezdheti a másik egy hónapot. Ha 
elgondoljuk, hogy hány kartársunk volt kény­
telen a Zeidl fővárosi nemes bizottsági tag ur ! 
bzteteiben a makszimális áron felül vásárolni 
a zsírt, szalonnát s más, nekünk szükséges 
husportékát és még köszönetét is várt tőlünk 
-  előzékenységéért ez a cseh-nevü, de magyar 
pénzen jelhízott u r : lehetetlen, hogy örömet ne 
irezzünk e jóakarónk méltó helyére jutása nap­
ján. Ha igy kezdte volna mindgyárt a rendőr­
ség és a belügyminisztérium az ilyen háborús 
jenevadak kezelését, úgy hisszük; még ma is 
tűrhető volna a vendéglősök és a vendéglőbe 
járó fogyasztók — sőt minden fogyasztó élete 
Kánaán-Magyarországon.*
A bor —
úgy látszik — lassankint tiszta szesszé változik. 
Csak úgy nyelik az uj szeszfőzők a jó  magyar 
borokat. Gondolatnak is etképpesztö, pedig va­
lóság, hogy több, mint egy millió hektoliter bor 
lepárlására vállalkoztak az ipari és mezőgazda­
sági szeszgyárak. És e komoly valóságban az a legnagyobb baj, hogy a bor ára megint fel- 
jelé sétál és ez az újabb manipuláció a bor 
árúnak makszimálását megint lefújta alaposan. 
Hiába itt — úgy látszik — minden erőlködés- 
Soha se lehet keresztül hajszolni, hogy a ven­
déglős és fogyasztója a tisztességes bort tisztes­
séges makszimális áron kaphassa. Itt, ha va­
lamiért bőven elég volna — mondjuk — a 4 
korona-, okvetlenül 8 koronát kell azért adni 

1,1 már rendszer. Milyen rendszer? Akár­
milyen, csak a becsület, a tisztesség rendszeré­
nek ne mondja, ne higyje senki.

N E M E S  K U N .

Nagy Ferenc.Irta: O yök össy  Endre dr.Régóta sürgették szerte ez ország­ban mind többen és többen — egy- szer-kétszer lapunk is, — hogy az ország élelmezésének zavartalanságát csak úgy lehet ma már biztosítani, ha kormánybiztosokra bízzák az élel- I mezés ügyét. Nem azért, mintha Magyarországon — hála Istennek! — elégséges élelmiszer nem volna, ha azt, okosan és következetes pártat­lansággal osztanák szét, hanem azért, mert az élelmiszerekkel való uzsorát- üző spekuláció a végletekig elfajult Ha nem volna élelmiszerünk, azon a kormánybiztos se segítene!Meddő siránkozásra nincs se ked­vünk, se időnk. Ha hiba történt (hogyne történt volna!), hát azon most már ne keseregjünk. Örüljünk egyelőre annak, hogy a kormány- biztosi kinevezésekkel megvan leg­alább újra az a reménységünk, hogy rend lesz végre-valahára az élelmi­szerek pártatlan és bölcs elosztásában.Úgy látszik, véglegesen elhatáro­zott dolog, hogy Budapest élelmezési kormánybiztosa Nagy Ferenc lesz.Ennek mi csak örülünk. Nem tar­tozunk azok közé az irkafirkálók közé, akik kórusban sivitoznak azért, hogy minden helyre — a tehetségeket ál­lítsák s mikor Nagy Ferenc, volt miskolci polgármester személyében csakugyan a kivaló tehetség került a a közélelmezési minisztérium állam- titkári székébe, mert valamely intéz­kedése talán nem egészen jól sike­rült, vagy talán csak a lapok gazdái­

nak is a tyúkszemére hágott, mind­járt az eltakarodás riasztóját is üvölt- sük feléje.Ami igaz volt Miskolcon, igaz Budapesten is. Nagy Ferenc nem hagyhatta fényes talentumát a mis­kolci állomáson, mikor felült a buda­pesti gyorsvonatra, hogy közénk jöj­jön  ̂rendet teremteni.Ó elhozta ide is azt a tehetsé­get, amelylyel magára vonta a mis­kolci városházán is az egész ország figyelmét és ezt a pompás talentu­mot elhozza a kormánybiztosi ál­lásba is.Persze, itt nehezebb a dolga, mert itt több a ránktöró betyár és vala­mennyi agyafúrtabb kíméletlenebb is, mint Miskolcon. De most már tehet­ségéhez hatalmat is kapott Nagy Ferenc s mi bízvást hisszük, hogy a hatalommal párosult talentum ártal­matlanná teszi a sok modern utonállót.A vendéglősök, kávésok és szállo­dások külön is üdzözlik Nagy Ferencet uj hivatalában, mert nem egyszer tárgyaltak már vele és arról meg­győződhettek, hogy belátó, puritán, okos úrral kellett tárgyalniok.Aki pedig okos, belátó és puritán, az a vendéglősöknek, a kávésoknak és a szállodásoknak is jobb jö­vőt ígérő embere ezekben a nehéz napokban.Üdvözöljük hát bizalommal őt!Jö j jön tehetségével!Jöjjön munkabírásával!Jöjjön kitartásával!Jöjjön puritánságával!És jöjjön hatalmával!És mi hisszük, hogy rendet teremt!
Uradalmi fajjborokatSl Sdi warcz Béla
(1 o!na°megye) borbizományos Nagydorogh
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2 VENDÉGLŐSÖK LAPJA
I

R vendéglői étkezés 
szabályozása.Irta : Botos Balázs.Több ízben rámutattunk már arra a lehe­tetlen állapotra, hogy a közönség jelentékeny részének élelmezését ellátó vendéglős-ipar a tögyasztásicikkek beszerzésénél semmiféle ha- ; tósági támogatásban nem részesül, ezzel szemben azonban az a törekvése, hogy üz­letéből tisztességes megélhetését és a maga polgári hasznát biztosítsa, a leghevesebb tá- madások céltáblájává teszi. Hogy micsoda tá- . radtságba, utánjárásba és pénzbe kerül ma 1 csak egy közepes forgalmú vendéglő üzem- bentartásához szükséges cikkek beszerzése, , azt csak az tudja, aki ebben benne él. Álfa- ! lános a panasz, hogy a háztartások szűk- j ségletei is csak nehezen szerezhetők be, ho­gyan lehetne tehát akadálytalanul beszerezni j azt a sokszorta nagyobb mennyiségű szűk- ! ségleti cikket, amire a vendéglősnek szük: j sége van? A régi jó időkben megvoltak a biztos források, ahol mindent megkaphat­tunk, ma azonban azok a források vagy egészen kiapadtak, vagy csak részben képe­sek fedezni a szükségletet. Az uj források • pedig vagy teljesen időszakiak, vagy pedig olyan kevés készletük van, hogy felfedezte­tésük pillanatában már ki is ürülnek.Ennek az állapotnak a megszüntetésére már több Ízben felvetettük azt az eszmét, hogy a közélelmezés terén figyelmen kiviil néni hagyható vendéglős-ipar a szükségleti cikkek beszerzése tekintetében hatósági támo­gatásban részesittessék. Állandó cégtáblái va­gyunk a nyílt és burkolt támadásoknak, pe­dig mi volnánk az elsők, akik örömmel üd­vözölnék azt az időt, amikor mindenki meg volna elégedve működésűnkkel. Úgy halljuk, hogy végre ebben az irányban is történik valami. A burgonya.— A Vendéglősök Lapja « tárcája. —Nincs áldotlabb ennivalónk a burgonyánál. (Csak többet kapnánk belőle, vendéglősök!) íme, mi mindent lehel belőle készíteni. Olvassuk csak:1. K i r á n t o t t  b u r g o n y a .Néhány burgonyát megfőz, meghámoz, kihűlni hágy, a csúcsokat levágja róluk, hogy megáll­jának a tálban. Aztán óvatosan kiszedi a kö~ közepét minden burgonyának, megmártogatja föl­vert tojásban, belehengeriti zsemlyemorzsába, ki­süti forró zsírban. Aztán sült húsból vagdalt töltelékkel (zsirban pirított hagymában, egy kanál liszttel, kevésl evessel sűrűre fő a húspép) és azon melegében feltálalja.2. K a r t h a u s i  f ő z e l é k .Ez nem szegény embernek való, de nagyon jó. Spárga, karfiol, fehér répa, sárga répa, ka-i larábé, kel, zöld bab, zöld borsó és burgonya egyenlő mennyiségben. Mindegyik annak rendje és módja szerint külön el lesz készítve. Aztán Szitára kerül, amíg a leve teljesen lecsorog. Most egy pléhformát jól kiken irósvajja) és bele­rakja a főzelékeket, de szépen a különböző színeket egymásmellé. Közepére tehet vagdalt sül­tet is, de nem okvetlenül szükséges. Kissé leszo­rítja az egészet, hogy keveset összeálljon, kevés tejfölt tesz a tetejébe, a formát egy fazék vizbe állítja, lefödi, sütőbe teszi és egy félóráig forrni engedi. Aztán óvatosan kifordítja és be­tálalja.

Sohasem tagadtuk, hogy az élelmicikkek- uek az ára, az az ár is, amelyet a vendéglős felszámít, soha sem álmodott magasságot ért el. Rámutattunk azonban arra is, hogy ezért mindenki hibáztatható, a vendéglős azonban nem, mert ő nem eszköze, hanem áldozata ezeknek a magas áraknak. Felemeltük sza­vunkat, hogy a tögyasztásicikkek makszimá- lis áron való beszerzését hatósági utón te­gyék lehetővé, mert közülünk senki sincs, aki­nek a mai helyzet kellemes volna. Számta­lan teljajdulásunknak talán most végre mégis lesz valami eredménye. Arról vari szó, hogy a tögyasztásicikkek egy részét a hatóság makszimális áron a vendéglősök rendelke­zésére bocsátja, ezzel szemben azonban a vendéglősök tartoznak a hatóság által é t • k e z ő - j e g y e k k e l  ellátott egyéneket a ha­tóság által megszabott olcsó árak ellenében kiszolgálni. Ilyenféle volt a mi javaslatunk, amit annak idejében felvetettünk azzal a kü- ! lönbséggel, hogy mi teljes és gyökeres meg­oldást akartunk, ez a tervezet azonban csak félmunka.A hatóság ugyanis még eddig sohasem kí­sérelte meg, hogy utánajárjon annak, milyen uton-módon, milyen árakon kénytelen a ven­déglős a fogyasztásicikkeket beszerezni. Ilyen­képpen nem ás bírálhatja el, hogy a vendéglős az árak kiszabásánál csak tisztességes ke­resményét akarja-e biztosítani, vagy pedig uzsoraárakat számit fel? Ármegállapitó bi­zottságokat szerveztek, hogy az úgynevezett túlkapásokat megrendszabályozzák. Panasz­kodnak, hogy ennek nem volt meg a kívánt eredménye. Természetes, hogy nem1, mert nem is lehetett. Nem a tetőn kezdik a házépítést, hímem az alapon, ez az ármegállapitó bi­zottság pedig csak az intézkedések teteje és nem alapja lehel. Ha annakidején ami fel­vetett javaslatunk nem talál süket fülekre, ma bizonyára nincs ok arra, hogy vendéglői3. T e k e r c s .Tíz megfőtt és megreszelt burgonyát egy kanál irósvaj, három tojás közé tesz, hozzá sót, pet­rezselymet, az egészet jól elkavarja, tekercset készít belőle, ezeket fölvert tojásba zsemlyemor- zsába mártja és forró zsirban kisüti.
t'IiIü. P á r o l t  m a r h a h ú s  b u r g on y á b a t a - ! k a r v a .Igen ízletes, finom étel. A levesben főtt marba- j búst használja hozzá. Egy lábasban apróra vá- i gott szalon.iaszeleleket, hagymát, sárgarépát, gyö- i keret megpirít, a levesbe a főtt húst beleteszi : és párolni engedi, ómig megbámul. Akkjor a i liust kiszedi, a levet egy kanál liszttel beporozva, bámulni engedi, majd felönti levessel, tesz bele ecetet, ha fölforrt, átszűri a szitán.Ezalatt megreszelt néhány burgonyát, tett közé kevés vajat, petrezselymet, két egész tojást, jól eltakarta, bőven megkente vele a hús egész felületét és a sütőben a hajat barnára sütötte.Most az átszűrt barna mártással föl lesz adva.5. É d e s  b u r g o n y a .A meghámozott, kockákra vágott burgonyát sísvizben megfőzni, fehér rántást készít apróra vagdalt petrczselyzöldjével, fölereszti a burgo­nyával, megsózza újra és jól fölforralja.6. K o c s o n y á b a  r a k o t t  b u r g o n y a .A megfőtt és meghámozott burgonyát vágja apró kockákra, öntsön rá* kevés ecetet és tegye

uzsoráról beszéljenek. Vendégeink nagyobb százaléka nem úgynevezett »hivatásos« ven­déglőbe járó, hanem többnyire átutazó ide. cjen, akit ügyes-bajos dolga hoz ide. Ez a most tervezett intézkedés tehát előnyös a kisebbségre, hátrányos azonban a vendég­lőkben é'k ző többségié nézve. Miről van ugyanis szó? Arról, hogy a »hivatásos« ven­déglőbe járót a hatóság el fogja látni étkező- jegyekkel, a szükségből vendéglőben étkező­ket ellenben nem, nehogy ezek ilyenképen k é t s z e r e s  ellátásban részesüljenek.Mi is hát tulajdonképen az a kétszeres ellátás? Olyanféleképen képzelem a dolgot, hogy vannak emberek, akik bizonyos idő­közökben két gyomorral szerelik tel magu­kat. Mikor aztán vendéglőben kénytelenek étkezni, akkor megtöltik mind a kettőt, ren­des körülmények közt azonban az egyiket tartalékba teszik. Nem tudok ugyan elkép­zelni ilyen embert, de minthogy a hatóság ismer kétszeres ellátást is, következásképen ilyen csodateremtésnek léteznie kell. Vagy ta­lán ez a »kétszeres ellátás* csak olyan jel­szó, amit valami pihent eszű ember talált ki. amely azonban amellett, hogy elég szé­pen hangzik, teljesen tartalmatlan valami. Mert ugy-e bár, vagy a vendéglőben étkezik valaki, vagy otthon. Egyszerre két helyen nem. Ha a vendéglőben étkezik, nem fo­gyasztja otthoni készletét, ha otthon étke­zik, yi.em fogyasztja a vendéglős készletét A két készlet közül tehát vagy az egyik, vagy a másik nem fogy. Ha nem fogy, nem kell újabb készletet beszerezni, tehát az igy 1 megmaradt készlet, a közfogyasztás rendel­kezésére áll. Mi tehát a tényállás? Az, hogy kétszeresen ellátott ember nincs és nem le­hel, mert kétszeres ellátásra nincs is szük­ség. Nem tudok elképzelni olyan bolond em­bert, aki véletlenül kénytelen lévén vendég­lőben étkezni, az nap kétszer annyit egyék,

1918. március 5

félre. Egy kis formába kocsonyát (ászpikot) önt és jégen megkeményiti. Ha megkeményedett, tisz­tított százdekát, keményre főtt és elvagdalt to­jást, kárpit, kolbászt, megint kocsonyát, hadd újra megaludni. Most tetejébe burgonyát, amíg a forma háromnegyed részt tele lesz, újra kocso­nyát cs hadd megaludni. Tálaláskor a formát pár pillanatra forró vizbe mártod, akkor szépen leválik a kocsonya.
7. P a r a d i c s o m o s  b u r g o n y a .Megfőzi a burgonyát, meghámozva szeletekre vágja. A paradicsomot (ha nyers) széttörve tűz­höz teszi, megfőzi, ha megfőtt, szitán áttöri, rántást készit, fölereszti a paradicsommal, tesz 

j  bele cukrot, sót, belerakja a burgonyát és föl­forralja. (Ha a paradicsom télire eltelt, nem kell újra főzni, hanem uzon módon felereszti vele a rántást.)
8. A n g o l o s  b u r g o n y a .Néhány szép, egészséges és szagtalan (a pince- szagu burgonyát mindig kerüljük!) burgonyát megfőz, meghámoz, vékony szeletekre vág. For­mába rak belőle egy sort, tejfellel nyalton önti, morzsával lelúnti, megsózza. Most Így tovább ugyanebben a sorrendben, míg a forma (lábos) tele van. Akkor a sütőbe kerül, mfg a bur­gonya feliH szép pirosra sül. Most kifordítja a tálra és feltálalja. Tehet hozzá füstölt nyelvet vagy más füstölthus-szeleleket.



VENDÉGLŐSÖK LAPJA 3. . máSkor, csak azért, hogy elmondhassa nUI1 áról, hogy kétszeresen el van látva, v'aqii talán a vendéglői étkezés napján ott­honában megmaradó készletet spirituszbapiteszi az utókor számára? Én inkább rakva mw-azt hiszem, hogy azt az embert kellene spi­rituszba téve az utókornak mutogatni, aki a „kétszeres ellátás« szépen hangzó, de tar­talmatlan jelszavát kitalálta.mert hát mi is ennek a következménye tulajdonképen? Az, hogy majd ezután lesz kétféle vendég. Az egyiknek olcsón adunk, ebédet vagy vacsorát, a másiknak a mosta­nihoz hasonló áron, mert a hatóság az egyik­nek a kiszolgálásához szükséges cikkeket ren­delkezésűnkre bocsátja, a másiknak a ki­szolgálásához szükséges anyagot azonban to­vábbra is a vendéglős szerzi be’ úgy, ahogy tudja. Természetesen ehhez képest fogja meg­állapítani az árakat is, aminek ismét az lesz a következménye, hogy továbbra is kigyót- békát fognak rá kiáltani. Félmunka tehát az, amit terveznek, mert nem oldja meg gyöke­resen a kérdést, amely pedig ránk nézve nem kevésbbé fontos, mint a fogyasztóra, mert ránk nézve ez egy kicsit becsület-kér­dése is.Nem volna szabad tehát vendég és ven­dég közt különbséget tenni, hanem szolgál­tassa ki a hatóság részünkre mindazt, amire szükségünk van, mert ismételjük, hogy az bizonyos »kétszeres ellátása csak mese, s aztán ám jöjjön az ármegállapitó bizottság, szívesen látjuk.

1918 március 5.

Fi vendéglői árak 
és a jegyrendszer,Irta: Kiss István dr.Lapunk múlt számában ismertettük a budapesti szállodások és vendéglősök ipar­társulatának beadványát, amelyben a ven­déglői áraknak 3()o/o-os felemelését kérel­mezték, mert a vendéglői árak legutóbbi megallapitása óta az élelmicikkek árai 30%-kal, sőt ennél is többet emelkedtek.Elpanaszolták a vendéglősök továbbá azt is, hogy jóllehet megalakították a Vendég­lősök Beszerző Csoportját, de eddig annak nem sok hasznát vették, mert a hatóságok­tól alig kapnak valami csőkéig árut.A nyomtatványok, mint mindig, most is beállítottak a vendéglősökhöz, akiknek egész ávi szükségleteiket be kellett vallaniok. Az ipartársulat a beérkezett adatokat azonnal összeállította és eljuttatta a minisztériumhoz. A kimutatás szerint a budapesti vendég­lősök évi szükséglete a következő:1,600.790 kgr. liszt,606.138 » burgonya,

583.281 » *zsir,145.897 » szalonna,126.117 » vaj,129.341 » sajt,494.265 » bab,277.434 » borsó,195.155 » lencse,79.341 » köles,71.193 » szilva,63.100 » kávé. (Ebben az összegé­ben természetesen nincsenek benne a pen­ziók szükségletei.)Ezzel szemben október vége óta a ható­ságok a következő árukat adták a vendég­lősöknek: 60 métermázsa sajt, tizenöt wag- gon káposzta, négy waggon dió, két wag- gon zsir, másfél waggon zöldség, egy wag­gon vegyes lekvár, ezer kiló dzsem, ezer kiló befőtt, egy waggon málnaszörp, két waggon savanyított káposzta, tízezer kiló szalámi, huszonöt waggon vaj, tiz mázsa paprika és húsz métermázsa liptai túró.A vendéglősök sürgetésére végre össze­ült a fővárosi ármegállapitó bizottság.Ezen bizottság, amelyen Hoffmann Mi­hály elnökölt, folyó hó 2-án fejezte be a vendéglői árak tárgyában folytatott tanács­kozásaik.A vendéglősök a menü és a feltéttel ellátott főzelék árait kérték felemelni. A  na­gyobb menüért 6 kor., a kisebb menüéit 4 kor. és a feltéttel ellátott főzelékért 2 kor. 80 fillér árat kértek meghatározni.A budapesti szállodások és vendéglősök ipartársulata részéről Kommer Ferenc al- elnök kiváló szakértelemmel és pontos ada­tokkal bizonyította be a bizottságnak', hogy a vendéglősök ezen árak mellett sem érik el a kiadásaikat, mert igen gyakran a leg­szükségesebb cikkért nem tudják maximális áron beszerezni, hanem kénytelenek horri­bilis árakat fizetni, hogy üzemük fennaka­dást ne szenvedjen.Az ármegállapitó bizottság elfogadta Kom­mer érveléseit és hozzájárult a fentebb em­lített háromféle étel 30»/o-os emeléséhez.De kimondotta az ármegállapitó bizott­ság, hogy ezen magasabb árakat csak azok azok a vendégek kötelesek Űzetni, akik nem rendszeresen étkeznek a vendéglőben, hanem, akik kényelmi szempontokból, avagy szórakozásból látogatják a vendéglőket.Ellenben azok, akiknek nincs háztartásuk, akik rendszerint vendéglőben étkeznek, csak az eddigi alacsonyabb árakat tartoznak fizetni. 'Hogy pedig a vendéglők állandó étke­zőit megkülönböztessék a többi vendéglők, ezek részére vendéglői jegyeket fog a Köz­ponti Liszt Hivatal kiutalni és ezen jegyek­kel jelennek majd meg a vendéglőben. Ez­zel szemben kötelesek azonban az illetők arra, hogy az élelmiszer jegyeiket beszolgál­tassák. A vendéglők állandó étkezői csakis

vendéglői jegyeket és kenyérjegyet kapnak majd.Az ármegállapitó bizottság ilyen értelmű határozatot hozott és azt közli a főváros tanácsával. Egyben megkeresést intéznek a tanács utján az Országos Közélelmezési Hi­vatalhoz, hogy a vendéglősöket maximális áron lássák el elegendő cikkekkel, hogy a vendéglői étkező jegyekkel ellátott közön­séget a régi olcsó áron kiszolgálhassák) ételekkel.Mihely a főváros tanácsa az ármegálla­pitó bizottság határozatát elfogadja, röktön életbe lép a vendéglői jegyrendszer és csak akkor lépnek életbe a magasabb uj árak.Kérdést intéztünk ez ügyben Kommer Fe­renc úrhoz, hogy szakvéleményét ismertet­hessük: Kommer ur szives volt és a kö­vetkezőket mondta:A Közélelmezési Hivatal kezdeményezé­sére történik a vendéglői jegyrendszer be­hozatala. Azonban ez csak fakultatív lesz. A z étkező jegygyei birók, akik állandóan a vendéglőben étkeznek, havonta átlag 120 koronát takarítanak majd meg. A  vendég­lősök a jegyrendszert nem kívánták. Ők csakis áremelést és árut kértek, ami fel­tétlenül indokolt. A jegyrendszerrel azt akar­ják elérni, hogy a kettős ellátás eliminá­lódjék. Az uj rendszert 14 napon belül életbeléptetik. A vendéglősök helyesen cse­lekednek, ha nem tennének különbséget a jegygyei étkezők és az anélkül étkezők között, inért hisz ez saját érdekükben áll.A magunk részéről inkább azt óhajtjuk,I hogy hatóságaink gondoskodjanak végre | arról, hogy vendéglőseink maximális áron 
j  jussanak szükséges cikkekhez, mert ha a vendéglősök maximális áron és elegendő mennyiségben jutnak áruhoz, akkbr nem | lesz arra szükség, hogy különbséget tegye­nek a jegygyei és a jegy nélkül étkezők között. Reméljük, hogy a vendégek ezen megkülönböztetésére nem kerül sor.

Császárfürdö Budapesten. Nyári és téti gyógy- liely, a magyar Irgalmasrend tulajdona. Első­rangú kénes hévvlzü gőzfürdő, kényelmes iszap- i fürdők, Iszapborogatások, uszodák külön hölgyek i és uralj részére. Török-, kő- és márványfürdők, | liölég, szénsavas- és villamos vízfürdők. A für­dők kitün őeredménnyel használtatnak, főleg csu- zos béntalinaknál és idegbajok ellen. Ivó-kure a légzőszervek hurutos eseteiben s altesti pan­gásoknál. 200 kényelmes lakószoba. Szolid ke­zelés, jutányos árak. Gyógy- és zenedij nincs Prospektust ingyen és bérmentve küldaz Igazgatóság.
(o) Löwenstein M. utóda Horváth Nándorcs. és kir. udvari szállító, Ferdinánd bol­gár király-ut 4. szám. Telefon: 43—31. és Jó z s e f 39—88. Évtizedek óta az ország ' legnagyobb szállodáinak, vendéglőseinek és kórházainak állandó szállítója. F ió k -ü z­let: IV ., Türr István-utca 7. Telefon 11— 43.

cháum burg Lip p e herceg
udvart pincészete a Villányi pezsgőgyár és borpince részv.-társ. £ 9 ^ -  és }fr“ dék- U  \ j$ í lelsőrendű országszerte bevezetett palack-borai mellett m egkezdette Központi iroda,•Bu" kiváló minőségű régi pezsgőkeszletenek forgalom ba hozatalai, dapest, Náaor-u. t >
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4 VEMBSGLOSÖB
R „Vendéglősök Beszerző 

Csoportja R. T.“ választmánya.A  »V. B. Cs. R. T.« választmánya f. évi február hó 11-én tartotta meg alakuló ülését Palkovics Ede igazgatósági élnök ve- ! zetése mellett a Vadászkürt szálloda külön- ' termében. Az ülésen a választmány tagjai j közül Bokros Károly, Csengey Sándor, Gre- j gorits Simon, Hajós Károly, Holub Rezső, 1 Kortsák Alajos, Kővári Jenő, Kedvessy ' Nándor, Kittner Mihály, Mittrovátz Adolf, Malosik Ferenc, Pethö György, Pátnoky Ist­ván, Waschata Győző, Weingruber Ignác jelentek meg, Kunce Ödön kimentette el­maradását, a jegyzőkönyvet F. Kiss Lajos ; titkár irta. Palkovics Ede elnök az ülés j megnyitása és a hitelesítők kijelölése után a részvénytársaság igazgatósága nevében rendkívül meleghangú beszéddel üdvözölte a választmányt és sikert kívánva működé- i séhez, felkérte válasszon elnököt és alelnö- köt. A  választmány erre — Bokros Ká­roly indítványára — egyhangú lelkesedés- í sel elnökké Kővári Jenőt, alelnökké Hajós Károlyt választotta meg. Ezután Dr. Nagy Sándor ügyész terjesztette elő az igazgató- I Ságnak a választmány ügykörére vonat- ; kozó javaslatát, amely mcg,egyzés nélkül el- i fogadtatott. A  választmány ezek után tudo­másul vette az igazgatóság eddigi műkö­déséről szóló jelentést, valamint az eddigi csoporbeosztást, amelyet nyomban alapos vizsgálat alá vett, sok tekintetben ki is egészített, illetve helyesbítettA V . B. Cs. R. T. igazgatósága leg­utóbbi ülésén a részvénytársasági választ­mány ügykörét a következőkben állapította meg: 1. A vendéglősöknek az árukiosztás- ban részesülés szempontjából csoportokba osztását. 2. Az arán^lagos, igazságos áru­kiosztás ellenőrzését. 3. Az árukiosztás j  körül felmerülő panaszok összegyűjtése, el- I bírálását és orvoslásuk iránt az igazgató- { Sághoz javaslat tételét. A vendéglősök ' mindenkori áruszükségletének kinyomozását i és megbeszélését; e megpillantott szűk- j séglet beszerzése iránt az igazgatósághoz j javaslat tételét. 5. Olcsó és jó bevásárlási í források kinyomozását. 6. Tagjai vrgy bi- j zottságai utján helyszíni kiküldetés teljesité- ! sét. 7. Tagjai vagy bizottságai utján a tár- \ sét. 7. Tagjai vagy bizottságai utján a tár- , saság üzletvitelébe eső és az igazgatóság ! által esetenként megállapítandó alkalmi vagy ; rendszeres tevékenység teljesítését. A tár­saság terjeszkedését, fejlődését, sikeres mű­ködését szolgáló kérdések megbeszélését és e kérdésekben az igazgatósághoz javaslat tételét.

A p ró  hírek.(§) Hazárdjáték a kávékéban, A Tisza Kél- j 
m á n -té r i D a lsz in h á z -ká vé liá zb a n  a detektívek na- j 
gyo b b  kórtyástársaságot lepleztek le, akik meg | nem engedett szerencsejátékokat játszottak. A , detektívek harmincöt embert igazoltattak, közülök j ahtot bekísértek a kerületi kapitányságra. Kohn | Jakatné kávés ellen szintén megindították az el- • járást. Még megtörténik az ilyen dolog is m in d ig . I(—) fi bortermelő Seikiismerete. Kocsis Sán- , dór baianyamegyei vörösinarti bortermelő na- i gyobb mennyiségű bort adott el egy szabadkai kereskedőnek. A borról később kiderült, hogy vízzel van keverve. Kocsis később ínegbánta teltét i és olyan lelkiismeretfurdalások gyötörték, hogy i öngyilkos lett. Felvágta a hasát és hosszas kin- j tódás után meghalt.(x) Kisvérdal bortermelők borptncéje rt. cégalatt '(00.000 korona alaptőkével uj vállalat van j alakulóban Kisvárdón.(!) í)et»kó Mihály, volt nagykárolyi vasúti ven- j  déglős, a szatmári vasúti vendéglő bérletét el- i nyerte, azt f. íévi február hó 1-ép átvette. Demkó j kollégánk nagy szaktudása biztosítja a Szat- l máron átutazó közönséget a jó kiszolgálásról. ! Ugyanis Demkó vendéglős évtizedeken át vezelte j Uközinegelégedésre a Szatmári Úri Kaszinó ven- i déglöjét.

(?) Filrdcveiidágeó élelmezése. Mint értesülünk, 1 .legközelebb ankét lesz o fürdők élelmiszerekkel j való ellátásáról. Az a cél, hogy a nyáron a j fürdőhelyek elegendő élelmiszerre! rendelkeznek, ’ hogy vendégeik zavartalanul legyenek ellátva. Ez i jő volna a közönségnek is, a fiirdővendéglők- ; nek is. Meg lesz-e hát?(:’ ) Sfccsztőrgalmi rt. cég alatt 100.000 korona ! alaptőkével (1000 drb. 100 korona n. é. részvény) j uj szeszbizományi részvénytársaság alakult Bu- i dapesten (VI., Nagymező-u. 28.). Az igazgató­ság tagjai: Braclifeld Emilés és Varjas Jenő.(o) fiz als'/margitszigeti éttermeket és iívéhéza' K-,szely József és Márkus Imre, e két nagy szaktudású üzletember kapta meg a fővárostól, i Úgy a főváros, mint a nagyközönség csalt- örül- i Uliet, hogy Kiszely és Márkus kollégáink nyer- I ték c! ez üzlet bérletét.(-) fi Bavóti szeszfinomító, cagoa és likőr- gyér rt., amelynek részvénytől b égét nemrégiben 1 szerezte meg a Magyar országos bank, 1917. évi zárószámadásaiban az akkor még 1 millió : korona, időközben azonban 6 millió koronára fölemelt alaptőke mellett 217.38T korona tiszta nyereséget mulat ki, az előző évi 27,592 K-val szemben, amelyet 320.000 korona részvénytőké­vel értek el.
A jóbarátok összejövetelei.1918. március 6-án V e r b ő c z i  Lajos vendéglőjében, IV ., Városház-utca ü. sz.1918. március 13-án S t e i n  Lajos ven­déglős urnái, IV ., Ferenc József-rakpart 26.1918. március 20-án F a r k a s  Pál ven­déglős urnái, lx .,  Üllői-ut 97. sz.1918. március 27-én C s e n g é i  Sándor vendéglős urnái, IV., Ferenc József-rakpart 9, szám.1918. április 3-án K o r i  György vendég­lős urnái, lx ., Ranolder- és Szvetenai-utca sarok. j

1918. március 5,

G lü ck F rig yes kitü n tetése. Őfelsége ,  király G I ii c k Frigyes szállodást, a »Buda- pesti szállodások, vendéglősök és korcs, márosok ipartársulata* és a »Magyar Ven­déglősök Országos Szövetsége* elnökét a polgári hadi érdemkereszt III. osztályával tüntette ki.fi debreceni kávés, vendéglős Ipartársulat feb­ruár 26-án hépes közgyűlést tartott, amelyen tu­domásul vették Szalhmóry Zoltán titkár minden­ről beszámoló 1917. évi jelentését és Lókody Sándor pénztáros jelentését a zárszámadásról, amely 1200 korona tiszta jövedelmet tiintet föl. Miután a tisztikar és választmány 3 éves man­dátuma lejárt s miután Kovács Aladár hálás elismerését nyilvánítja az ipártársulat összes tagjai nevében n társulat vezetéséért az (elnöknek, tiszti­karnak, felügyelőknek és választmányi tagoknak, nagy éljenzések közt s egyhangúlag Németh An­drást választja meg nagy ragaszkodással és sze­retettet a közgyűlés elnöknek. Ugyancsak egy­hangúlag lett megválasztva a tisztikar, választ­mány és felügyelő-bizottság. Ezután kimondta a jelenlevőség, hogy az egyes kávéházi, kávémért) üzletek tejellá'ásának biztosítása céljából tárgya­lásokat fognak folytatni a városi tejellátási iroda- vezetőségével s ez után küldöttséget menesz- tenek a polgármesterhez, kérvén ez irányban a városi hatóság jóindulatát. A közgyűlésen a rendőrhatóságot Vetéssy Béla rendörfogatmazó képviselte, mint aki a szakipari ügyek alapos ismerője.A nyíri időszámítás április elsején kezdődi.A német, magyar és osztrák érdekelt tényezők abban állapodtak meg, hogy az idén is életbe­léptetik a nyári időszámítást és pedig már áp- '| rilis elsején, vagyis két héttel hamarább, mint j tavaly. A nyári időszámítás szeptember 29-ig fog tartani.Budapesten nem lesz kukoricakenyér. A tizes ételmező-bizottság értekezletet tartott, amelyen Bárczy István polgármester bejelentette, hogy Budapesten nem lesz kukoricakenyér. Megemlé­kezett a polgármester arról a hírről is, hogy Nagy Ferenc államtitkár lesz Budapest élelmezés­ügyi kormánybiztosa s kijelentette, hogy ha a kinevezés meg is történik, ez semmi változást sem jelent, mert Nagy Ferenccel eddig is állandó érnitkezésben voltak.M.'ú.sz’mális árak — 700 év előtt. Am semmi sem uj a nap alatt. Makszimális árak voltok már- 700 év előtt is s hatásuk akkor se volt tnás, mint manapság; ha az ár kedvező volt az áru birtokosára, akkor volt óm, ha pedig a makszimális ár nem Ízlett az ámbirtotosnak, ak­kor, — akárcsak manapság — egy-két napon belül nyomtalanul eltűnt a színtérről. Ez az eset fordult elő 1199-ben János király uralkodása alatt Angliában is. Abban az időben ugyanis világ­szerte rossz volt a bortermés s az áru meg-*, drágult. A bormérők ezt a helyzetet persze sze­rették volna uzsora céljára kihasználni s napról- napra oknélkül drágult a bor. A király azonban elébük' vágott, makszimáltatta az árakat s a rendelet értelmében a vörösbor meszelyét 1, 
a fehérbor meszelyét pedig 6 filléren felül nem volt szabad árusítani.

HERCEG WINDISCH-GRAETZ LAJOSpincészetei Tokaj — Sárospatak — BudafokTokaji Bortermelők Társasága R.-T. Tokaj Legkiválóbb fajborok hor­dókban és eredeti töltésű palackokban. - Központi jjjj irodák: Budapest, IV. ke- *£ rttlet, Váczi-utca 27—33.(A Piaristák palotájában)



1918. március 5 V E N D B G L Ö S Ö K  JU A P JA

A bor. f

1 Borkereskedelem. A bor üzletben nagyobb élénkség uralkodik, mert a bort most párlat készítés céljából vásárolják. Nagymennyiségű cog- nacot fognak úgy a szövetséges, mint a sem­leges országokba szállítani. Egyik szerencsés en­gedményes az lÉelmiszerszállitó Rt. E társaság­nak állítólag máris van engedélye nagyobb nieny- nyisígii cognac kiszállítására. A termelők és a kereskedők közt azért nyugtalanság uralkodik, híre jár, hogy a kormány végre mégis makszi- málni akarja a katonaságnak szükséges bor- mennyiséget, még pedig a fehérért 3.60, a vö­röset 4.50 koronás érőn. Természetesen a ter­melők és a kereskedők erősen mozgolódnak e terv ellen. A fogyasztókkal, a vendéglősökkel is törődni kell már egyszer. A termelők és a kereskedők annyit kerestek, hogy kisebb haszon­nal is megelégedhetnek.2. A borira'* alakulása ügyében Drucker Jenő dr„ a Magyar Szőllősgazdák Országos Egyesü­letének igazgatója közli, hogy a magyar borok után az érdeklődés Németország részéről igen nagy és vörösborban jelentékeny kölés történt 720—800 koronás áron. De a fehérbor kivitele lassan akar megindulni, mert a németek a kö­vetelt árat sokallották és a német importcégek arra számítottak, hogy a magyar bor ára a tavasz felé lényegesen csökken. Ez a számítás tévedésnek bizonyult, mert a borpiac az utolsó két hét alatt rendkívül megszilárdult, ami a pénz- íigyminisztérhim által kiadott szeszfőző engedel- mekre vezethető vissza. Eddig több mint száz engedelmet állítottak ki az ipari és Ipiezőgazdasági szeszgyárak részére, amelyek több mint egy millió hektoliter bor lepárlására vállalkoztak. Ennek a nyoméban nagy kereslet indult meg a lepárlásra alkalmas magyar bor után. (S oda jutunk, hogy vendéglők maradnak bor nélkül.)
A sör.1. Lefoglalták a söripar árpáját. A hazai sör- fűzők és malátaggárak árpakontingensét a kor­mány annak idején 400.000 métermázsával irá­nyozta elő és följogosította a vállalatokat, hogy az engedelmezett árpát megvásárolhassák. A Bu­dapesti Hírlap értesülése szerint azonban a Köz- élelmező Hivatal a sörgyárak árpakontingensét a minap redukálta. Ilyenformán a gyárak ré­szére kiutalt 400.000 métermázsn árpából 150.0 0  tnétermázsa feldolgozását megtiltotta.

A szesz.1. Tilos a burgonyát szesztermelésre f elhasz­nálni. Egg legújabb miniszteri rendelet az 1917. évi termésű burgonyának mezőgazdasági szesz­főzőkben szesszé leendő feldolgozását eltiltja és az Országos Közélelmczö Hivatalt vezető mi­nisztert felhatalmazza, hogy ezeket a burgonya­készleteket a közellátás céljaira igénybe vegye.
A piac.I. Rendelet a gabona- cs terményárak meg­állapításáról. Az 1918. évi termésből származó mezőgazdasági terményekért köve'elhető legma­gasabb árak a következők lesznek:Búza 60 korona, rozs, kétszeres, árpa, zab, köles, közönséges (lófogu stb.) és kevert ten­geri 52, fajtengeri (cinquantln, florentin, putyt és fehér gömbölyű) 60, pohánka (talárka) 150,

; bab 100. borsó 120, lencse 150, lóbab 90 ta^ kannányborsó 90, takarmánybükköny 140, ká-' j posztarepce 120, réparepce 110, vadrepce 55, j kender-, len-, tök -és napraforgómag 150, gom- fcorkamag 100, mák 350, cukorrépa 14, takar- ■ mányrépa 8, tarlórépa 23, burgonya 18 korona.A tengeri ára 1919, évi május haváig körülbelül i 4—5 koronával havonkénti arámiban emelkedik, ha a szállítás nem 1918 októberben, ahnem ké- ! söbb történik. Emelkedik a burgonya ára is, még pedig fél koronától 6 koronáig, ha a szál-( üt ás 1919 junius 30-án túl történik. A rendelet megszegését hal hónapi fogházzal, pénzbírság­gal és a termények elkobzásával büntetik.2. Sajt és vas. A sajt és vaj forgalmi bizottság megalakult, a kinevezett Tolnay főfelügyelő el­nökön és Reich Samu u szék. föv. községi élelmi­szerüzem Igazgatóján kívül Fekete Miklós dr. ‘kereskedelmi kamarai titkárt előadónak, és Lót- tersinann Leót igazgatónak választolták meg. Az iroda vezetőségének összeállilása garantla arra, hogy most már az élelmiszerkereskedeiem hoz-
j  zájuthasson áruhoz s úgy a nagy, mint a kis­kereskedők kielégít hessék vevőiket. A kiosztások máris megkezdődtek.3. Csemege, Az üzletek az utóbb kaptak kü­lönféle konzervárut és a gyümölcsíz és különféle! konzervek kiutalása is most folyik. Egyes boltok i e cikkeket megint ei vannak látva és a hollandi sajt sem már a protekciósok privilégiuma. Teliét van ám s választék a boltokban.| 4. Ékszer é3 gyarmatáru, E cikkben valamivelélénkebb lett az íizleí. A készlelek birtokosai most mér reálisabb árat szabnak, illetve az idők- ! nek megfelelőt és ajánlataikkal felkeresik a vevőt,! aki még tartózkodó és éppen csak szükségleteit fedezi és nem vásárol raktárra, A napokban kö­ményben volt erősebb kínálat. E cikk esett, 38— 42 koronával ajánlották kilogrammját. Szegfübom szintén olcsóbbodott, 48—50 korona. Tea most már olcsóbbodik, mi egyrészt nemcsak abban keresendő, hogy az orosz béke jelentékenyebb mennyiséghez fog bennünket juttatni, hanem az is, hogy a szezonnak vége és a nagyobb kész­letek birtokosai szerelnék a régi árakhoz ha­sonlóan értékesíteni árujukat.5. Kertészek a zöldségközéppont ellen. Az Országos Magyar Kertészeti Egyesület Eszter- házy Miklós herceg elnöklétével tartott választ­mányi ülésén Borhy Sándor szóvá tette, hogy általános panasz a Zöldségközéppont ellen, amely tavaly a virághagyma beliozalalra vállalkozott. Igen sokan a virághagyma árát még ősszel befizették a középpontnak, de hagymát még most sem kaptak. Indítványozta, hogy az egyesület intézkedjék, hogy a behozatalt a Zöldségkö- | zóppont kezéből vegyék ki. j 6. A szalámi forgalom!: ahozatala. A budapesti ke reskedefmi- és iparkamara közélelmezési szak­csoportja tegnap ülést tartott, amelyen elhatá- | rozta, hogy fölkéri a közélelmezési hivatalt, hogy ! a konzerváruk maliszimális árát revideálja és j hogy a szalámit, amelyet eddigi csn.’-c a beszer-, ! zési csoportoknak utaltak ki, a nagyközönség részére is hozzák n kereskedelem utján forga­lomba.7. fl petróleum újabb drágítása. Az ásvány- olajtermelők bankérdekeltsége akciót kezdett a nyeisolajárak fölemelése érdekében. Az osztrák közmunkaügyi miniszter ebben az ügyben a jövő hiten ankétot tart. Úgy tudjuk, hogy a petro- leumkutalc lulajdonosai métermázsánkint két koá rónával akarják az árat megdrágítani, aminek

megfelelően a petroleumtermékek hivatalos ér.'i is megváltoztatnák. Az újabb árdrágítás els- sorban a magyar falu népét érintené.8. A  jég makszlmáUs ára. A főváros tanácsa a belügyminisztertől nyert fölhatalmazás alapj- n a főváros egész területére nézve megállapította a jég legmagasabb árát. Eszerint 25 kg.-on felüt; nagybani vásárlásnál az árak ezek: a jéggyúf- ban, a jégveremben, vagy a nagybani raktárban átvéve mm.-ként 3.50 K, házhoz, üzlethez szál­lítva 6.20 K. Kicsinyben 25 kg.-cm aluli mennyi- ségekben a jéggyárban, jégveremben stb. átadva kg.-ként 3.5 fillér, házhoz szállítva, vagy az ut­cán kicsinyben véve kg.-ként 7 fillér. Az uj árak február 25-ikén már életbeléptek, jéggyárukí .1 a mészárosok is hasonló árban kaphatják a jeget.9. Eredményes zslrrekvirélás. Délmagyarorszá- gon. különösen Bácskában a zsirrekvirálással je­lentékeny eredményeket értek el s az eddig le­foglalt készletek több száz vaggonra rúgnak.10. A paprika ára és forgalmának szabály ozása.A hivatalos lap közli, hogy az őrlésre szolgáló csöves, továbbá a feldolgozás alatt álló paprika­készletnek házi és gazdasági szükségletet meg­haladó mennyiséget zár alá helyezik. A kész­letet csak a H. T.-nek vagy bizományosának lehet eladni és február 15-éig megvételre fel kell ajánlani. A száraz elsőrendű csöves paprika maximális ára a termelőnél átvéve kilogrammon­ként 18 korona. A nem teljesen száraz, nem elsőrendű vagy hibás paprikáért megfelelően ala­csonyabb ár fizetendő. Rekvirálás esetén 20 szá­zalékot levonnak az árból. Aki paprikát őrölteim kiván, köteles az illetékes községi elöljáróság­nál bejelenteni. E rendelet életbelépése után fel dolgozott paprikát csupán a megállapított három­féle minőségben lehet forgalomba hozni. A fel­dolgozott paprika maximális ára kilogrammonként a következő: elsőrendű áru nagyban 30. (ki­csinyben 35), másodrendű 25 (29), harmadrendű 20 (24) korona. A feldolgozott paprikakészlet tu­lajdonosa, ha készlete 10 kilogrammot meghalad, köteles áruját 8 nap alatt a H. T.-nek be­jelenteni. Az ország területéről való kivitel csak a H. T. utján történhetik. A rendelet már élette- I lépett.11. Szappan forgalombahozatala. A tanács köz- 1 hirré teszi, hogy február 1 -töl kezdve az egye­sített élelmezőjegy szappanjegyszelvényei el eré­ben a hadi mosószappant ismét árusítani fog­ják. Az árusítás csakjs ama két szappanjegy- szelvény ellenében történhetik, amelyek egyike január 21-től február 10-ig, másika február 11 -töl február 20-ig érvényes. Az egyesitelt élelmező­jegy e két szelvényére azonban összesen csak egy darab hadi mosószappan szolgáltatható hl. Aki esetleg előzőén a február 10-ig érvényes szappanjegyét már beváltotta, a február 11-től február 28-ig érvényes jegy szelvényére már nem vásárolhat. Ez utóbbi szelvény egymagában nem érvényes.12. A gyümölcskcnze vek szít osztása. A lte-ev kedelem részére kiutalt gyümölcs- és főzelék- könzervek szétosztását a budapesti kereskedelmi és iparkamara kebelében létesilendő bizottság ja­vaslatára a Közélelmező hivalal fogja végezni. Csakis azokat a kereskedőket fogják a for- galombahozatallal megbízni, akik már a hóbort: előtt is foglalkoztak gyümölcs- és zöldségkon zerv eladásával.
A  2 0 0  é v  ó t a  t e n n ó l l ő

A vendégnek semmi >ein drága AMI JÓ
„MAGYAR KIRÁLY" gyógyszertári/s Kávés kanál szükséges egy csésze teához. II Vz kávéskanál szűk eges egy csésze vizhez „Kormin'1 citromzamat. Arii 30 K kg.-ként || „Teafix" teazamat. Ara 35 korona kg-kéntRum vagy citromízzel

k é s z í t ­m é n y e i  :
,, KORMIN “-VÁLLA LAT, Budapest, VII. kér., Károly király-ut 17. szám.Telefon 166 0 i. Tessék egy próbarendelést (• ladni Telefon 10(1—01
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Tüzelés, világítás;1. Aprillsbaa élet belép a világítás:, adó. A jog­ügyi bizoiiság Déri Ferenc alpolgármester el­nöklésével ülést tartott, amelyen Borvendég Fe­renc tanácsjegyző előadása után letárgyalta a világítási adó szabályrendelete ügyében érkezett belügyminiszteri leiratot. A bizottság azt java­solaj, hogy az adó április 1-én lépjen életbe.2. A fűtőanyagok szállításának korlátozása. A hivatalos lap közli a szénügyek kormánybiztosá­nak rendeletét, amelynek értelmében szenet, bri­kettet, vagy kokszot vasúton, vagy hajón való fuvarozásra csakis az Oiszágos Szénbázottság írásbeli engedélye alapján szabad feladni. Sze­net, brikettet vagy kokszot közforgalmú vasúti ■s hajózási vállalatoknak fuvarozás vagy tárolás végett csak úgy szabad elfogadniok és átven- uiök, ha a föladó a fuvarlevéllel együtt be­szolgáltatja a szállítási igazolványt is. A ren­delet február elsején lépett életbe.

Bor, cognac, likőr.Az utóbbi hetekben több nagy szeszipari tranzakcióról kaptunk hirt. Ezek a nagy pénzügyi műveletek tudomásunk1 szerint mind az 1917. évi bortermés mértékben üt­közik nehézségbe magának a bornak a ki­vitele annyira nő az érdeklődés a bor ipari feldolgozása és a bornak minél nagyobb értékű ipari termékek alakjában való ex- irortja iránt. A z  idehaza való feldolgozás azzal az előnnyel jár, hogy nemcsak a fel­dolgozás haszna és üzleti nyeresége marad idehaza, hanem nagyértékü segédanyagok kivitele is lehetővé válik és a vasúti fuvar is kevésbé érinti a nagyobb értékű tér­ti :ék kivitelét.Hogy milyen értéknövekedés érhető el a toripari feldolgozásával, azt a konyak- és likőrkészités illusztrálja legjobban. Egy hektoliter tiz fokos bor ára ma négyszáz vrgy négyszázötven korona. A  belőle elő­állított konyak (tiz liter abszolutszesz) megér körülbelül hétszáz koronát. Az ugyanezen onyak (tiz liter abszolút szesz) felhasználá- ával előállított mintegy ötven liter likőr r.egér háromezer koronát. Innen érthető az i lázas igyekezet, amivel meglévő és uj ikőrgyárakat igyekeznek borpárlat feldolgo­zására és exportcélokra berendezni.Tekintettel arra, hogy a bor-, konyak­os likőr-exporthoz rendkívül fontos valuta- érdekek fűződnek, hogy jóformán ennek a kivitelnek a fejlesztése az egyetlen mód, amivel az oroszországi nyersanyagokat meg­vásárolhatjuk, — a legnagyobb mérvű könnyítéseket kellene tenni abban az irány­ban, hogy mindenki engedélyt kapjon, aki- tiek képessége és tudása van hozzá, hogy múlt évi óriási bortermelésünket konyakká vagy likőrré dolgozza fel. Megtehesse ezt mindenki, anélkül, hogy ez a nagyfontos- ságu ipar egynéhány cégnek a monopó­liumává válna. Semmi sem olyan veszedel­mes az export szempontjából, mint apró­lékos nehézségeknek a támasztása, amelyek legfeljebb annak az egynéhány cégnek az érdekét szolgálják, amelyek azokon könnye­dén teszik túl magukat. Ma országos érdek, hogy kisüstökön, szeszgyárakban egyaránt lehessen a legrövidebb idő alatt bortermé­sünk javarészét konyakká feldolgozni. És fontos érdekünk, hogy az exportcélokra való

; likőr előállítása semmiféle hatósági akadályba j ne ütközzék. Csakis a legteljesebb liberaliz- ; mus alkalmazásával érhetjük el, hogy meg- ■ ötszörözzük azt az idegen pénzösszeget, a | mit a bornak feldolgozott alakban való ki- í vitele utján az országba behozatunk.Utoljára éppen nem közömbös, hogy egy : ] millió hektoliter'bor kivitele után fél milliárd ; j koronát, vagy ugyanezen mennyiség után j i feldolgozott állapotban 2 vagy 2 és fél milliárd koronát kapunk.
Jó ezt tudni.Hogyan moshatónk szappan nélkül. A mai j szappanszük világban igen érdekei és célszerű j Storch német tanárnak kísérlete, mely szerint , fehérneműt szappan nélkül is moshatunk.Kisérletképen olajos laboratóriumi törlőket mo­sott és mikor ez sikerült, saját háztartásában folytatta a ksiérleteket é s azóta különféle fehér­folytatta a ksiérleteket és azóta különféle fehér­neműnek rendszeres mosását e szerint a mód­szer szerint végzik. A régi rendes mosásnál a j ruhát először langyos szappanasvizben való áz- | tatás után mosószódával és szappannal mossák, j Másodízben forró szappanos szódásvázben újra I átmossák és végre hideg szappanos szódavíz- j ben főzik, ebből kimosva öblögetik, j Ehelyett a régi rendszer helyett Storch egy keveréket, úgynevezett aljat használ, melyet kao­linból (porcellátiföldből) és szódából készít. 10 liter mosófolyadéklioz 5 deka kaolin, 2 és fél deka jegeces szóda vagy egy deka száraz, por- alakn ammoniakszóda szükséges, melyet egy deci vízben oldunk fel.A szódát vízben feloldjuk. Ha előbb megtörjük, j gyorsabban oldódik. Ezalatt az agyagot mozsár- i ; bán megtörve, fazékba tesszük. A szódaoldatot ! j reá öntjük és várunk, mig az agyag magába 1 szivta (körülbelül 2—3 percig), ekkor egy fa- j kanállal jól elkeverjük, hogy darabok ne ma­radjanak. Két perc múlva újra keverjük, miáltal egy tejfelhez hasonló folyadék képződik.Az anyagok keverése után az alj elkészült, j Ezt 10 liter vízzel keverjük és ez a folyadék i pótolja a szappanos szódáslugot. Ha elkészülte 1 után nem használjuk fel azonnal, újra erősen ; fel kell keverni, hogy az agyagrészecskék a ! folyadékban egyenletesen oszoljanak szét.A folyadék minőségétől eltekintve, n mosást , ! éppen úgy kell végezni, mintha szappanos lúgot : használtunk volna. Szappan egyáltalán nem szül;- i séges.Szokás szerint az igen piszkos vagy foltos j részeket még külön is beszappanozzák s lak aljból j egy kávéskanálnyi a foltra öntve, az teljesen | megtisztítja.De a háziasszonyoknak egy körülménnyel meg I kell barátkoztok, szappan nélkül nincs hab, a | ruha nem ahtos.Ha a szódaoldatot nagyobb mennyiségben egy­szerre óhajtjuk elkészíteni, ugy egg kiló jegeces I szódát, vagg 40 deka porszódát 4 liter víz- j ben oldunk fel és üvegekben elraktározzuk. Eb­ből az oldatból 100 gramm anyaghoz szűkén mérve egynegyed litert veszünk és ebből 20 liter mosófolyadékot készítünk.Megjegyzendő azonban, hogy aljkészitéshez nem minden kaolin alkalmas. Jóságáról meggyő­ződhetünk, ha a fent leirt arányban (5 de-\ kával) próbát teszünk. Ha a keverék téjfel- szeríi, akkor az agyag megfelelő. A szóda hasz­nálatától a ruhát nem kell félteni, miért a régi 

j  módszer szerint sokkal több szódával dolgoznak,| másrészt pedig a gyapot és vászon tízszeres szódaoldattal való főzés által sem szenved.A mosóalj készítése oly egyszerű és gazdasá­gos, hogy a vele való mosás először kisérlet­képen minden háziasszonynak melegen ajánlható. Kaolint drogériákban lehet kapni.

Társasvacsorák.1918. március hó 8-án: S c h u l l e r  Fe­renc vendéglőjében (V., Vilmos császár-ut 68. sz.)1918. március hó lő-én: V e r b ő c z y  La­jos vendéglőjében (IV., Városház-u. 3/5.)Ajánlunk a z o n n a l i  szállításra:Cocnac. ,,Vieux Fagon" Vio palack . . .  K 24.— „ „Vieux Fngon" :'s/m „  . . .  „  12.—Világosi „M arty" "/ui „ . . .  ,, 28.—Valódi „Wegylikőr", Likőrök, Rumatol stb. stb.Tea, valódi Suchong, Császárkeverék és „Park Club" csomagokban.Cacao (Ila) minőség, csak szabadon... „ 80.— Bors, őrlött-vegyitett, igen zamatos éserős................  ............................... . . . .  ,, 78.—Kömény, levantel . . .  . . .  ._  — .. .  ,, 48,—Kénlap I. áru “ /« szelet csomagja . „ 12.—Rizskeményltőpőtló kilója.......................... „  12.—,, ,, karton 100 levél ,, 82.—Fehérgyantapótló kilója . . . .  . . .  _ .  ,, 3 .—
S C H W A R Z  é s  T A U B E R

gyarm atáru  nagykereskedők  N A G Y K A N IZ S A .Eladóa dunalöldvári Nagyvendéglő és Szálloda
IIHailMIIIIIIIIIIIIIUIIIIIUIIIIUIIllllllllllllllllllllllllllllllUIIIIIIa piactérena legforgalm asabb helyen.E g y  em eletes, 7 vendég­szobával, emeleti n agy­teremmel (ezidőszerint mozi van benne) nagy istállók­kal, kerttel, nagy udvarral. Ö sszterülete 909 □ öl. K i­váló üzlet nagy fo rgalom ­mal. Közelebbi értesítést ad opcióval m e g b ízo tt:S0PR0NY1 FERENC
D unafOldvári T akarékpénztár ü g y v . fűkönyvelfl.E L A D O M !Beregvárm egye N a g y m u z s a l y  

községében term ett
HEGYI BORAIMATés pedig az alábbirt egész m ennyiséget egy  átlagárért, vagy 200— 250 hekto­liternyi legkisebb részletekben külön árakért. Van: 1100 liter 1915 évi furmint és m uskatály, m elyeknek szesztartalm a M alligand szerint 12.2— 13.5, 263000 liter 1916 évi termés, mely '/< részben fur­mint rizliilg és m uskotály, m elyeknek szesztartalma M alligand szerint 10.25—12. 46000 liter 1917 évi term és, lehúzva, mely Malligand szerint m egm érve nin­csen, de szesztartalm a legalább eléri az 1915 évit. M integy 400 hektoliter hordót is átadhatok.A  v é t e l á r  é s  e g y é b  e l a d á s i  f e l t é ­t e l e k r ő l  f e l v i l á g o s í t á s s a l  s z o l g á l :
W A C H T E N H E I M  JÓZSEF  bor Ü gynöksége B E R E G S Z Á S Z
Dr. SZÉKELY KÁLMÁN várm. főorvos. 
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KÖLCSÖN
bármilyen összegben, esetleg kezes nélkül is. !Részlet-fizetések m egegyezés szerint. V a g y  hadikötvényeket és azokra kölcsönöket ad elő- leges díjazás nélkül, valamint jelzálog-kölcsönöket is ad Ajánlatok a válasz posta­bélyeggel együtt n következő címre küldendők:PERKÓ FRITZ, Wien, XIX., Obkirchergasse-
SCHUNDA V. JÓZSEFcs. és kir. udvari szállító,a m. klr. operaház, a m. kir. orsz. zeneakadémia, a nemzeti zenede, az összes budapesti szinhárak stb. szállítója,a pedálcimbalom és a rekonstruált tárogató egyedüli feltalálója.Budapest,IV., Magyar-utca 16
Magyarország legnagyobb és villamos erőre berendezett hangszergyára. <*

szükségletét
valódi hegyi 

m álna  
s z ö r p b e nf e d e z n é ,  kérjen mintázott ajánlatot
STEINER É S  LÖWYelső besztcrczebányai hydraulikus gyiimölcs- sajtoló és sziirpgyártólBeszterczebányán

| K O M L Ó S - F é l e
jj Paprika és Őrlőit Fűszeráru nagykereskedés

Budapest, Vili., 
József-u. 35-37.T e l o f o n :  J ó z s e f  61-12.Ó R I Á S !  M E G T A K A R Í T Á SAz árak ab raktár Budapest értendők, posta­csomagok 200 kronán felül és vasúti külde­mények számla ellenében előre fizetendők.

„TEEMITRUM“Tea rummalkitünően bevált teapotlószerA „T E E M IT R U M " elsőrendű fontosságú tömcgélelmezésnél. A ..T E E M IT R U M " jó­ság, zamat tekintetében teljesen pótolja a legjobb teát és rumot. A „T E E M IT R U M "  egy csésze forró vizben egy kávéskanálnyit töltve a legizletesebb teát szolgáltatja.I kgr. üvegben por üveg K 70.—V'a „  ,, „  „  „ 8 5 .-1 üveg cirea 1000 csésze teát ad.Teemiírum össze nem téveszthető 
m ás értékleien gyártmányokkal. _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

Tisztelt szaktársaim becses figyelm ébe ajánlom az á l t a l a m  f e l t a l á l t
gyors-szűrőm ets e g y s z e r s m i n d
fejtő- tölcséremetmindenféle italok szűrésére. A  készülék ára 17 korona. — A postai kezelés egyszerűsítése végett kérem a rendelé­seknél az összegnek citnemre való e.'.ő. zetes beküldését. — Kartársi tisztelettelVermes Dávidv e n é d g l ő s  — K á r á n  s e b e s

R.-T.
Kőbányánmár azeiső évben 248.000 hl. sörtgyártott,ez bizonyltja legfényeseb­ben söreink kitűnő minőségét.

G y á r t j a  aKőbányai Polgári Serfőző R.-T.Budapest—Kőbánya.
LITTKE L.p e z s g ő b o r g y á r - t e l e p e  P É C S .  

Főraktár: Budapest, IV., Szép-utcza 3.Frigyes főherczeg 
6 császári és kirá­lyi fensége, Sálva- tor Llpót ő cs. és kir. fensége és .Nemzetközi Háló­kocsi- és „Európai Express Vonat-tár­saság- szállítója.

PEZSGŐ FAJO K :„SPORT GRANO VIN SEC“ . „CA- SINO EXTRA SEC” „FORENOI.AND- (savanykás) „BRI- M N IA  EXTRA ORY" (cukor nélk )



1918. március 5.VENDEGL060K LAPJA
■macsiii

I

N y á r i  h e l y i s é g e k  
világítására a l e g a l k a l m a s a b b  aG E R M A N I A

a c e t y l e n  a s z t a l i  l á m p a ,mert teljesen szélmentes és lángja a le g n a g y o b b  viharban sem imbolyog. De mint szoba-lámpa is tökéletes, mert teljesen szagtalan. Különös előnye: egyenletes, nagyfényü világosság, t e l j e s e n  t i s z t a .  Kivitel gyönyörű es bármely asztal díszéül szolgál. Tartálya rendkívül finoman polírozott és nikkelezett fémből készült.A  lámpaernyő levehető. Magassága 470 Súlya 1250 gramm. Carbidtartalom 800 gramm. Égési tartam legalább 6 óra.
Ár a  9 :  ko r.1 kilóg amm carbid légmentes dobozban állandóan raktáron.

Megbízható másolatokat (étlapokat stb.) csak a N  A  K  I  T  O  N  soksorositó készülékkel nyerünk. A  másolatok nem ugranak össze. Kezelése egyszerű.
Ára 2 4 x 3 6  cm . m agasságban teljes felszereléssel K 5 0 .—K a p h a t ó kKözigazgatási kiadó és terjesztő vállalat r.-társ.B u d a p e s t ,  I V . ,  V e r e s  P á l n é - u t c a  3.

1 klg. jó minőségű urigomba

Kor. 34__K a p h a t ó  :
E  N G E L MIKSA cégnél LOSONCZ.

1359.
1918.szám.H ird etm én y .

N a g y m a r o s  n a g y k ö z s é g

„K o ro n a * v e n d é g ­
l ő j e  és k á v é h á z a
folyó évi március J7-én d. u. 3 óra­
kor a városházán lesz bérbeadva.

Feltételek az elöljáróságnál 
megtekinthetők.

Nagymaros, 19X8 február 27.

E lö ljá ró s á g .

Alapittatott 1820.Fanda Ágoston és Zlmmer Péter utóda
i Z im m e r  F e re n chalnagykereskedó, csász. és kir. udvari szállító

BudapestenTelclen: Jóuel 48-94. Sürgönyeim: Zimmer balásimtuter Budapes Hirdetéseket
fe lv e s z  

a kiadóhivatal.
DREHER RNTRL 5 ERFŐZDEI R.-T.

BÜDRPEST-KŐBáMYAli.
Városi iroda: Vili., József-utcza 36. ------ Saját palaczk - töltésAjánlja kitűnő minőségű ászok-, király-, márcziusl-, kiviteli márcziusi-, korona- (á la pilseni), maláta-, bajor-, dupla márcziusl- és bak-sörét. Különlegesség: dupla maláta kősör, kőkorsókban.Nagyobb sörmennyiséget saját Jégkocsijaiban szállít.ELSŐ MAGYAR RÉSZVÉNY-SERFŐZŐDEFennáll: 1854 óta Budapest-Kőbánya.A legújabb technikai berendezésekkel 1,000.000 hl.felszerelt serfőzde évi gyártó képességeHordósórrendelés B u dap estre: V ili., Esterhózy-u 6. Telefon József 4—29. Angyalföldi jég­verem: Telefon 116—85. Budai jégverem : Telefon 43~40. Vidékre X Külsőjászberényi-út 11. Telefon: József 56—36 és József 56- 38 Palacksörrendelés Budapestre és vidékre X. Külső Jászberényi-út 11. szám. Telefon: József 56—37. Budapestre a városi sörraktarakban is

&&&
B eled  községben (Sopronmegye), a f< utcában levő modernül épült saját házamat szán­dékozom haláleset és öregség miatt örök úrban eladni, legvégső esetben btrbe adniHázamban 25 év óta

szálloda, kávéház, vendéglő 
és mészáros üzletet vezetek.

Feltételek megtudhatók a tulajdonosnál. Esetleg privátnak is eladó berendelés nélkül-

lOBLATT MIKSA központi szálloda tuajúonosa B E L E D .
Uránia Könyvnyomda (tulaj.. Székely >rtur), Be idpest VII., Dohány-utca 10. Telefon: József 40—50.


