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SZENT ISTVÁN
Duplamalátasört 

Világszerte utánozzák.
G yártja:

A Kőbányai Polgári Serfőző r.-t. Budapest-Kőbánya.

A FOGADÓS-, VENDÉGLŐS- ÉS KÁVÉS-IPAR, A BORGAZDASÁG, AZ IDEGENFORGALOM ÉS A PINCÉREK ÉRDEKEIT KÉPVISELŐ SZAKLAP- 

LAPTULAJDONOS ÉS SZERKESZTŐ : DR. CSIZMADIA IMRE. =  SZERKESZTŐSÉG ÉS KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, GYULAI PÁL-UTCA 9.

Minden vendéglős és kávés
üzletén ek  jé h írnevét n öveli, ha kizárólag c sa k is

az általánosan legjobbnak elismert 
Györszentmártoni füstölt sertéskarajt

Győrszentmártoni füstölt császárhust 
Györszentmártoni füstölt sonkát

Györszentmártoni füstölt kolbászt
Györszentmártoni csemege szalonnát 

Györszentmártoni hentesárut
használ, mert ezen gyártmányok szavatosság mellett, válogatott első­
rendű sertésekből, különleges módszerrel, nagyon Ízletesen és minden 
idegen töltőanyag hozzáadása nélkül, tisztán sertéshúsból, a létező leg­
jobb minőségben készülnek. ===== M egrendelhető a

Hentesárugyárnál, Győrszentmártonban.

Szálloda á tv é te l.
Van szerencsém az igen tisztelt szaktársa­
kat, ismerőseimet és jóbarátaimat érte­
síteni. hogy a

Savoy szállodát
B u d a p e s t ,  V il i . ,  J ó z s e f - k ö r u t  16.
1. évi augusztus hó 1-én átvettem.

Szives támogatást kér tiszteletlel
G R O S Z  ÖDÖN k á v é b a /  tu la jd o n o sa .

= Fővárosi Sörfőzö R. T. =
Kőbányán

m ár az első évben 248.000 hl. sö rt gyár- 

tott, ez b izonyltja legfényesebben söreinek
kitűnő minőségét.
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f o g a d ó i  ( szá l lo d a i) ,  v e n d é g lő i  é sT T  u g a r  2 - £ o r
B u d a p e s t, V i l i . ,  J ó z s e f> k ö ru t (I s z .

Szakm abeli tranzakciók
— T e le fo n :  J ó z s e f 2G— 3 2 .

és bankkölcsönök közvetítése.

Kass-faoadó Szeged. Színház tér. Stefánia park mellett.
M h o í-ti k é n y e le m m e l le r e n d e z e t t  GO szol a . K özpon ti íü té s . 
H í ! r ;  -n -legv i*  szoÍK-*ita«o m in d en  'Z oG ában F ü rd ő v e l ••llá 
tori sz o b á k  -  k ü lö n  lü rd ő k . L ak o sz tá ly o k  ■'—3 szo b áv a l E lő ­
k e lő  nagy  é tte re m . P iíz e n i sö rh áz . N agy fén y es k ávéház . 

V illam os m egálló .

PAPP LAJOS Korona-nagyfogaeója, Nyíregyháza
A város főterén. — A mai kor izlese és minden 
kényelmével berendezett 50 szoba. Díszes téli és 
nyári udvari éttermek. Bor- és sörház. Nagy fé 
nyes kávéház. M agyar konyha T sztán kezelt 
o o italok. Figyelmes kiszolgálás, o o

SCHWEITZER ADOLF
Tr nsylvania fogadója. Marosvásárhely.

70 előkelő és minden kényelemmel berendezett 
s zó ra . Téli k e rt Fényes nagy kávéház. M agyar 
kom  ha Pontos kiszolgálás. o o o o

ártfa-fürdűn
R e ig l  L á s z l ó

gyigyltteMnIbiiii
es kaveházában kitűnő magyar konyha és faj­
borok. — Napi ellátás 12 koronától kezve. oo 

Nyári és té li szezon.

I
Brunovszky Károly

hvgienikus játékkártya tisz titó  in­
tézete.

B u d ap es t,
IX., S z v e t e n a y - u .  16.

Jóforgalmu vendéglő
m észárszékkel és  gazclascg épületekkel egybe­
kötve halá l- l/joH n  tio n v  OÍQfin Bővebb fel­
eset m iatt M ullII f Oy j  CldUU. világositást 
nyú jt: özv. DreiszigerJózsefné Csorna. Sopronm

Kantinost ,in“m esteri vagy csapos!
állást keres, avagy hajlandó valamely sör­
gyárnak már teljesen berendezett üzletét is 
átvenni 1—2000 kor. óvadék mellet katonai 
szolgálat alól teljesen felmentett vendéglős, 
aki vendéglőjét annak idején bevonulása 
miatt volt kénytelen bezárni. Neje elsőrendű 
szakácsnő. Az üzlet kezelése körül család­
tagjaira  is számiihatni. Ajánlatokat a Fo­
gadó kiadóhivatalába (Budapest, VIII kér., 
Gyulai Pál-utca 9. sz I. em. 10.) kérünk.

Nemet nyelv megtanulása magánúton
A n im et nyelv tudására fogadó- és vendéglőtulaj- 
donosoknak és alkalm azottaknak feltétlenül szük­
ségük van. Dr. Ince Henrik német nyelvtaná­
ból mindenki gyorsan és alaposan megtanulhat 
tanitó  nélkül németül. Az uj kiadásban most 
m egjelent kitűnő könyv ára 2 korona (utánvéttel 
2 kor. 55 fii!.) M egrendelési d m : Magyar 
könyvkiadó Budapest, Vili., Szentkirályi-u. 23.

PUNTÓL MÁRTON élteim
Budapest. Vili., Rákóci ut 29. szám. 

S z a k m a b e lie k  o tth o n a .
(Volt Wurglits éttermek.)

Raposa Margit éttermei
Budapest, VII., Akácfa-utca 12. (Saját ház.) 

Hires magyar konyha. Saját szireteiésü fajborok 
utcán áti kimérése Szekszárdi siller 3.60, bada­
csonyi fe lé r  4 kor. M érsékelt árak. Vasmegyeiek 
találkozóhelye. Mindig frissen csapolt Haggen- 
------------------  macher sör. = = = = =

T e l e f o n :  I n t e r u r b a n  II — II.

Figyelem !
Jó hírnévnek örvendő irodám a 
háború miatt szünetelt. Irodámat 
újból megnyitottam és azt szemé­

lyesen vezetem.
MATZNER J. u r a t

irodám részére ü g y v e z e t ő n e k  
akceptáltam. — Az igen tisztelt 
főnök urak úgyszintén helykereső 
személyzet becses pártfogását kérve 
maradtam teljes tisztelettel

Pollák József
1 0 -1 2 Budapest. VII. Sip-utca 7.

K E S Z E Y  V IN C E  E T T E R M E I
Bpest, VII.. Rákóci-ut 44. a Nemzeti színházzal szemben 
Magvaros házias konyha, saját szüretelésii és 
tisztán kezelt borok. Mindig frissen csapolt pil- 

seni sör. Polgári árak. Pontos kiszolgálás.

d ö c ö g ő  J ó z s e f  Korona-fogadója és
‘ Pannónia1 kávéháza, Miskolc. Kávéház, 

; elsőrendű étterm ek, sörcsarnok. Magyar konyha, 
kitűnő borok.

Á lla n d ó  b o r v á s á r .
Azon t. vendéglős kartársak, kiknek móri borra 
van szükségük, forduljanak hozzám teljes biza- 
lommal. Stoffer Mihály vendéglős Mór.

Ki s s  E r n ő  K o r o n a - f o g a d ó j a
Nagykanizsa — a város központján. Étterem  
sörcsarnok, kávéház, szép nyári udvar kerf i — 
vendéglő. — Magyar konyha. — Kitűnő fajborok

K ávéh áz i ás v e n d é g lő i
berendezéseket

alpakka, k inaezüst á ru t
vesz és elad

B r a u n  G y u la ,  B u d a p e s t
VII. kér.. Sip-u. 14. Távbeszélő (Telefon) 161-44.

fagylalt, jegeskávé. hidegkészitmények előállítá­
sánál, a jég sózására, valamint hűtőkészülékek­
hez. — Minden felvilágosítást és értesítést szó­
beli vagy írásbeli kérdezősködésekre díjmentesen 
nyújt a M agyar K irályi Sójövedék V ezér­
ügynöksége Budapest. V., Vilmos császár-u t32 .

Y llliz  h á ié k á z
Rákóci-ut 36. félemelet. Rókussal szemben.

Budapest éjjeli életének központja. Szakemberek 
találkozó helye. Figyelmes kiszolgálás, szolid 
árak. Állandó cigányzene.

Weisz Dezső ü . v .

Keresek
szakképzett v u d é g lts t

Korona szállómban levő étterem és 
sörcsarnok kezelésére. Kedvező fel­
tételek. Érdeklődők forduljanak 
Wassermann Zsigmond Ko­
rona-szálló tulajdonosához Ungvárt.

Eladó fogadó.
Haláleset miatt Körmöcbányán száz év 
óta fennálló Szarvas fogadó, kávéház, 
étterem. 1G teljesen berendezett szobá 
val, táncteremmel, színpaddal, nagy 
gyümölcsössel és konyhakerltel stb. 
szanad kézből aladó. Bővebbet özv. 
Holzmann Mórnénál Körmöcbányán, 
vagy Holzmann Antalnál, Csacán. 1—3

V E S Z E K
egy használt

teljes felszereléssel. Ackermann Antal, Buda­
pest, VI. kér., Gyár utca 14. fiildsz. I. 1 - 1

Be

Eladó kávém érés  
és fa latozó.

Két kávém éréssel és falatozóval biró buda­
pesti üzlettulajdonos az egyik, a Rákóczi-uti 
üzletét eladja. Az üzlet naponkénti forgalma 
átlag 300 korona. Az érdeklődőknek bővebb 
felvilágosítást és címet a Fogadó kiadóhiva­
tala (VIII., Gyulai Pil-u. 9. I. 10.) ad. 3-3
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Előfizetési ár :
Egy é v re ................... 16 korona
Fél é v r e ................... 8 „
Negyed évre . . .  4 „
Egyes szám á r a : 1 korona

Lap megjelenés : 
M inden hó 1-én és 15-én. 
H. kir. pwlalakarrtpéiizlár számla 3SMI. sz

Szerkesztöseg es kiadóhiva­
tal Budapest. Vili. kér., Gyulai 

Pál-utca 9. szám

Hirdetési árak:
Oidal nagyság szerint. Több­
szöri hirdetésnél árke dvez- 
mény. Legkisebb hirdetés dija: 

6 korona.

A FOGADÓS-, VENDÉGLŐS- ÉS KÁVÉSIPAR, A BORGAZDASÁG, AZ IDEGENFORGALOM ÉS A PINCÉREK ÉRDEKEIT KÉPVISELŐ SZAKLAP.

LAPTULAJDONOS ÉS SZERKESZTŐ : Dr. CSIZMADIA IMRE.

Hivatalos szaklapja:
Az „Országos Vendéglős Egye«aietnek“-, a „Székesfővárosi Ven­
déglősök és Kocsmárosok lpartársulatának‘% a S z a b a d k a i- .  T o ln a ,  
v árm egyei-, K a s s a i- ,  E rz só b e tfa lv a i- ,  B ra ssó in eg y e i-, C se p e li-  
S á r r á r  é s  v id é k e - , P é c s-B a ra n y a i- ,  K isp e s tsz e n tlő r in c i- ,  N ém e t 
ú jv á r t - ,  L é v a v id é k i- ,  S za tm árm eg y e i- ,  Z o m b o ri-, N em e só c sa  és 
n id é k e - , H u n y a d v á rm e g y e i- ,  C so n g rád v á rm eg y e i- ,  S o p ro n a lsó -  
v id ék i-, S á ro s in e g y e i- ,  B u d a io k  é s  k ö rn y ék e -, É rse k ú jv á r  és 
v idéke-, C eg léd i-, M aro sv ásá rh e ly  é s  M aro sto rd a-m eg y ei-, M ező tú r-, 
T u r k e r e  és D é v a v á n y a i fogadós (szá llodások ) v e n d ég lő s , k o csm á- 
ros és k áv és ip a r tá rsu la to k  ille tv e  eg y le tek n ek  ; az A ra d i p in c é r  
ö n s . é s  e lh . egy le t é s  tö b b  jó té k o n y  p in c é r-a sz ia ltá rsa sá g n a l és 

községi v e n d é g lő s-c so p o rtn a k .

ORSZÁGOS VENDÉGLŐS EGYESÜLET
Hivatalos helyiség : Vili. kér., Gyulai Pál-utca 

9. sz.

Hivatalos órák: minden hétfőn  , szerdán és pén­
teken délután 3 --6  óráig.

Fölhívás ÓS értesítés. F ö lh iv a tn ak  azon  v id ék i vendég lősök  és 
k o csm áro so k , a k ik  az „O rsz á g o s  V endég lős  E g y e s ü le t i n e k  m ég 
nem  tag ja i, hogy  lé p je n e k  b e  és b e lé p é sü k e t je le n tsé k  b e . B e je ­
len té sü k  u tá n  m eg k ü ld jü k  a z  a la p sz a b á ly o k a t. B e ir a tá s i  d i j  : 2 
k o ro n a . É v i  tagdíj-. 4 k o ro n a . A z  , tO . V . E g y e s ü le t '1 ta g ja in a k  
szak ü g y ek b en  tá jé k o z á s t és ese tleg  jog i tan á c so t d íj ta la n  n y ú jt,  h a  
zz iro d áh o z  fo rd u l. Ilyen  e se tek b en  a  levé lle l v á laszbé lyeg  m e llé k ­
le n d ő . N A m e ln ökség .

SZÉKESFŐVÁROSI VENDÉGLŐSÖK ÉS KOCS- 
MAROSOK IPARTÁRSULATA.

Hivatalos helyiség: V III, Gyulai Pál-alca 9. sz

Hivatalos órák : minden hétfőn, szerdán és pér- 
teken délután 4 —6 óráig.

Jogitanácsot az ipartársulat minden tagja ingyen 
kaphat, ha az irán t az ipartársulat irodájához 
fordul.

Az ipartársu lat mindennemű hivatalos közleménye
kizárólag a „Fogadó * utján közöltetik.

fe lh ívás.
F elké r jü k  m in d a zo k a t, a k ik  la p u n k  e lő ­

f iz e té s é v e l  h á tra lék b a n  v a n n a k , h o g y  h á t ­
ra lé k a ik a t  a u g  10-éig  a n n y iv a l  is  in ká b b  
k ü ld jé k  be, m e r t e lle n ke ző  ese tben  a  la p o t  
s zá m u k ra  to v á b b  n em  k ü ld jü k , m iv e l  a n n a k  
k ü ld é se  a p a p ír  és m u n k a á ra k  ó r iá s i m a ­
g a ssá g a  m ia t t  rá n k  ig en  n a g y  te rh e k e t ró. 
D e a  lap  b e szü n te té sé v e l a  h á tra lé k o t  
fe n n á l ló n a k  te k in tjü k .

F e lkér jü k  e g v u t ta l  a zo n  e lő fize tő in k e t is, 
a k ik n e k  e lő fize té se  le já rt, h o g y  e lő fize té ­
se ik e t ú j ítsá k  m eg . m e r t a  ven d é g lő s -ip a r  
érdekében  k i f e j t e t t  te v é k e n y sé g ü n k e t csak  
ú g y  tu d ju k  te ljes  e rő v e l fo ly ta tn i ,  ha  e lő ­
f iz e tő in k  is  te lje s  e re jü kke l tá m o g a tn a k  
b e n n ü n ke t. A  s z e r k e s z tő s é g .

A jövő.
„Falu végén kurta kocsma.“
Ez az első kép. Tipikus képe a hajdani 

magyar csárdarendszernek, annak a csár­
dának, ahova virtuskodni jár a iütykös,

meg a bicska. S rozzantsága, elhagyott- 
sága ékes tükre a magyar felfordult köz­
biztonságnak, a betyárvilágnak. Hiszen a 
csapiáros maga is a legtöbb esetben 
„rokkant" betyár, aki fiatalabb éveiben 
szintén hadilábon áttolt a vármegye pan­
dúrjaival. Számára tehát a kocsma nem 
ipar, csak végső menedék. Vendéglősök 
között igv aztán nem is lehet szó össze- 
tartozandóságról, kollegialitásról.

Eltűnt, elmúlt. A modern szellő elfúlta, 
a csárdát ledöntötte s helyébe emelte a 
vendégnek, utasnak otthonát, biztonságát, 
védelmét.

De fordul a kép. Nézzük'
. . . Még egészen friss írás, a por azon­

ban már egész könyörtelenül lepi, kép­
viselve az időt, jelezve az abbanmaradt 
munkát, szunnyadni hagyott eszmél, 
mintha az volna az eszmének a rendel­
tetése, hogy pihenje, aludja őrök álmát 
itt a szerkesztőségi fiókban s hirdesse 
örök megbélyegzésére az elődök tehetet­
lenségének az utódok előtt, hogy meny­
nyire gyenge, gyámoltalan volt Magyar- 
ország vendéglős egyeteme, mennyire 
hagyta magát mások zsákmányoló érde­
keinek tudva, vagy tudatalanul, félre­
értve, vagy önkéntelenül is rabja lenni. 
Hogy hirdesse a sikertelenség teljes sú­
lyával, hogy mit nem akart, vagy tudott 
Magyarország szabad, független vendég­
lős egyeteme megcsinálni, amit lökétlen 
meg kellett volna csinálnia boldogulhatá- 
sának érdekében!. . .

És jön a legújabb, harmadik kép!
1917, julius 19.
A világháború dühöng. Az orkán fesze­

gető. bomlasztó hatására az irtózatos 
nyomás alól feljajdul a magyar vendéglős 
egyetem s önkénytelenül-e, vagy tudato­
san az egyik nagyvendéglő tulajdonos 
kimondja: Nem ismerek különbséget kis- 
és nagyvendéglős között. Ugyanekkor az 
egyik kisvendéglő tulajdonosa kimondja: 
Legyen meg a vendéglősök között a 
szolidaritás.

Sajnos, hogy itt is a közős veszély 
érzete kellett hozzá, hogy meghozza 
„kicsi“ és „nagv“ között az ősszetarto- 
zandóság és vele a tömörülés eszméjét

De mégis örömmel kell megállapíta­
nunk, hogy meghozta s a hagyományos 
magyar betegség, a nemtörődömség köde 
végre szertefoszlik Magyarország vendég­
lőseinek a láthatáráról.

Meg kell ragadni tehát az egymás leié 
nyújtott kezet!

Mert az összetartozandóság eszméje 
mire vezet? Arra, amit mi itt e lapok 
hasábjain már nem egyszer hangoztat­
tunk, amit lapunk felelős szerkesztője 
junius 1-i beköszöntőjében mondott el

legutóbb: az országos szövetség eszméjére 
s annak azonnal való megvalósítására.

Csak az országos szövetkezés az, ami 
egy erős, hatalmas táborba tudja az 
ország vendéglősségét tömöríteni s ez a 
szövetkezés az. aminek alapján minden 
körülmények között megtalálja a vendég- 
lősség boldogulhatásának legcélravezetőbb 
módját.

Az angol takácsok példájára egy csep­
pet sem lesz szégyen a magyar vendég- 
lősségnek. ha szövetkezik. Utolsók >em 
lesznek a szövetkezéssel. Ha pedig az 
angol takácsok példáját nézzük s annak 
következményeit szemléljük, akkor meg 
éppen gyönyörű jövő tárul a magyar 
vendéglős kar elé ebben a mi, termé­
szettől mindennel megáldott édes ha­
zánkban!

Gazdagnak, hatalmasnak, mindennel el­
látottnak látjuk a magyar vendéglősséget, 
aki a maga lábán tud járni és nem megy 
azt a szomszédban kérni.

Mert mi a vendéglős sorsa?
Az. hogy minden vállalat, minden ter­

melés, amely' nem a vendéglős iparra 
alapit, vigan van, harácsol, csak a ven­
déglős kénytelen hallgatni, lürni. Ami 
természetes is, mert hiszen minden vál­
lalat a vendéglős kezén át leji meg a 
közönséget, a vendéglői fogyasztót.

Mindegyik vállalat fölözi azlán a tejes 
köcsögöt, csak a vendéglő' örüljön a 
savónak!

Miért szükséges ezt tűrnie a vendéglős 
karnak? Avagy van szüksége a vendég­
lős karnak a különböző termelő uzsorás 
gyámkodására és a logvasztó közönség 
méllallankodására. elhidegülésére azért, 
mert a vengéglős kénytelen minden ki­
adását a fogyasztókőzőnségére áthárítani?

Vájjon nem az volna-e éppen az érde­
kében, hogy fogyasztó közönségét minél 
olcsóbban szolgálja ki?

De hogyan tehesse ezt meg?
Csakis szövetkezéssel.
Függetleniteni kell magái a vendéglős 

karnak lehetőleg minden niás érdekelt­
ségtől és minden eshetőséggel szemben.

Nézzük, hogyan?
Ugv, hogy a mai vendéglős-ipartársu- 

latok szoros kapcsolatba lépném k egy­
mással, igv mintegy e g ye tem eseb b , fe lső b b  
ip a r tá r s u la to t  a lk o tn á n a k , melyr k köz­
vetlen szervei lennének a mai • déglős 
ipartársulatok s amelynek kereten belül 
megtalálhatná elhelyezkedése, sz" vezke- 
dése módját az egyes rokonabb endég- 
lői iparág pl. a vasúti vendéglősek cso­
portja lürdővendég'.ősők stb.

Mire volna ez jó?  Nagyon de nagyon 
sokra. Beláthatatlan volna ennek a 
haszna.
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Próbáljuk meg egy-két vonással vá­
zolni !

Ma általános törekvés minden téren a 
kézi erő igénybevétele alól való lehető 
lüggetlenités, mert mindent elsősorban is 
legfőképp a kézi erő drágít meg.

Ezt abból az alkalomból hozzuk lel, 
hogy az u. n. s z a b a d  te rm e lé s  e lve  a vé­
letlen legvéletlenebb játékának szolgál­
tatta ki a vendéglős kart is.

Ma ugyanis mindenki azt terme), amit 
akar és úgy, ahogy akarja. Okos. ész­
szerű beosztás, az emberi tudás vívmá­
nyainak igénybevétele csak a nagyiparnál 
van meg. A vendéglős-iparra nézve fon­
tos mezőgazdasági, kertészeti termelésnél 
azonban nincs meg. Itt ráhagynak min­
dent az anyatermészet játékára

Mikor Magyarország gyönyörű szép vi­
dékein átsiető patakokon, hatalmas erőt 
rejtő vízesésein, méltóságosan hömpölygő 
iolyóin tekintek végig, önkény föltolul 
agyamba a kérdés: miért nem tudjuk mi 
ezeket a hatalmas erőket éppen a szabad 
te rm e lé s  k ö tö tte b b é , in te n z iv e b b é  tevésére  
használni? Miért is nem tudjuk e renge 
teg víziéről villanytelepek létesítésére fel­
használni.

Hiszen ha másra nem. csak a nyári 
mezőgazdasági, illetve kertgazdasági ter­
melésnél szükséges öntözési művelet meg­
teremtésére használnánk is ezen telepe­
ket fel: akkor is óriási kamatot kapnánk 
a befektetett tőke után. nem is számítva, 
hogy a mező-, illetve kertgazdaságnál a 
villanyerőt még egyéb nagyon sok mun­
kára is bármikor fel lehet és fel is kell 
használni kézi erő helyett.

Az elmaradottnak csúfolt kínai, hajdan 
a patakjai fölé imádkozó malmokat épí­
tett. Bizony okosabban csinált, mint mi, 
akik semmit sem tettünk, mert a kínai 
legalább jó levegőt színi zarándokolt ki 
a kedves helyekre.

Mi azonban? Sokan még saját hazánk 
szépségeiről sem tudunk, nem hogy fel­
keresni és élvezni tudnánk azokat.

Mikor a vendéglős iparra nézve fontos 
mező-, illetve kertgazdasági termelés kap­
csán példaképen a villany telepek segít­
ségével való gazdálkodásról szólok, arra 
gondolok, hogy mindezt nem tudná-e 
megteremteni, megvalósítani maga a ven- 
dépiősség egyeteme ?

Szent meggyőződésem, hogy már tisztán 
azért is óriási fontosságú volna Magyar 
ország vendéglőseinek egy nagy hatalmas 
szövetségbe tömörülni, hogy modern, vil- 
lanverővel öntöző és működő n a g y  k e r t-  
g a z d a s á g o k a t  lé te s ítsen , biztosítandó ma­
gának a kellő mennyiségű és kifogástalan 
minőségű egész évi konyhai főzelék- 
anyaggal való ellátást.

Segíts magadon, az Isten is megsegít, — 
mondja a közmondás.

Az idei termésnél fényesen beigazoló­
dott ennek a közmondásnak helyessége, 
de — visszafelé.

A természet megtagadta az esőt, száraz 
nyár lett. Az ember nem tudott öntöző­
müvek hiányában a természet segítségére 
sietni: tessék végignézi siralmas mezőin­
ken. kertjeinken! Tessék rágondolni arra 
a hallatlan zöldségmizériára, ami ennek 
nyomán felütötte a fejét. Tessék rágon- 
dclni a bekövetkezendő nyomorúságra!

A vendéglős szövetség létesítésének 
óriási fontosságát kell hangsúlyoznom

azután abban, hogy létesítsen a szövet­
ség fo g y a s z tá s i  és h ite ls zö v e tk e ze te k e t.

Ennek fontosságára csak a horvátor­
szági vendéglősök példáját hozom fel. 
amelyről lapunk múlt heti számában 
szóltunk.

Szövetkezetek keretében állíthat fel a 
szövetség gyárilag előáilitíiató saját szük­
ségletei fedezésére szükséges termékek 
termelésére szervezeteket, gyárakat, üze­
meket, raktárakat, életképes vállalatokat, 
amelyeknek ágát bogát itt. most ehelyütt 
sem idő. sem tér nem engedi részletezni

A vendéglős szövetség tudja csak meg­
szüntetni a mai v e n d é g lő i re n d s z e r te le n ­
ség eke t és ötletszerűségeket is és tu d  e g y ­
ö n te tű sé g e k e t te r e m te n i bizonyos közös 
és általánosabb természetű dolgokra nézve 
és tudja összhangba hozni fogyasztó kö­
zönsége érdekeinek megóvására a saját 
jól fellogott érdekeit. így. hogy csak egy 
példát hozunk lel, pl a vendéglői árakat 
is szabályozhatná, egyöntetűbbé tehetné. 
Ennek a szövetségnek teendője lenne 
megteremteni az u. n. v e n d é g lő i  s z o lid s á ­
g o t is, a veneéglői iparra annyira lénye­
ges tis z tessé g es  v e r se n y t, amely azonnal 
lesújt saját kebelében mindazokra, akik 
elvakult nyereség és harácsolási vágyból 
vetik magukat a vendéglős pályára.

Ennek a szövetségnek lenne ereje meg­
teremteni a vendéglősök között a hiányzó 
s z o l id a r i tá s t  is.

A mai egységtelenség. szervezetlenség 
jellegét mutató ötletszerűség tüneteit, fő­
képp a s z o lid a r i tá s  h iá n y á t  jelzi, például, 
hogy ma a bérleti rendszereknél bérbe­
adó. vendéglős, csapos, pincér, szóval 
minden egymással vonatkozásban álló e 
nembeliek h ir te le n  m e g  a k a r n a k  g a z ­
d a g o d n i.

Azért hoztam fel a bérleti rendszert 
példának, mert egyrészt ez a legkirívóbb 
példa és másrészt, mert a magyar fürdői 
életünk csaknem teljesen a bérleti rend­
szerre épült és mert ez a rendszer foj­
togatja a mi magyar fürdői életünk lassan 
fejlődő szervezetét.

Ez a rendszer az. ami a mi magyar 
fürdői életünket méregdrágává teszi „tej- 
jel-mézzel folyó Kanaán“ létünkre s 
ahelyett, hogy a közönséget ’odakötné, 
inkább elriasztja.

Ennek az állapotnak a megszüntetése 
is, szervezése is a magyar vendéglős 
szövetségre vár először is azzal, hogy 
rövid bérletet nem enged köttetni egy 
vendéglőssel sem, másodszor azzal, hogv 
teljes súlyával fellépve, automatikus meg­
szüntetését hajtja keresztül a fürdő-ven­
déglői bérletek drágaságának. Szóval 
kezdi a legelső és legnagyobbon a refor­
mot és végzi a legkisebben, mondjuk a 
cigarettaspekuláción.

A magyar fürdői életről szólva jut 
eszembe vasminiszterünk a zónarendszer 
megalkotója: Baross Gábor.

Mig ő nem jött, addig a magyar ugv 
irtózott a vasúttól, mint a cigány a fürdő­
víztől.

Baross megcsinálta a zónarendszert, 
olcsó társasutazásokat rendezett, ugv. 
hogy a magyar mind egyre gyakrabban 
ült rá a „vak lóu ra.

Ma már annyira megszerette a magyar 
a vasutat, hogy éppen emiatt van a 
panasz és már innen-onnan visszafelé 
akarják szoktatni a magyart, pedig azóta

már Baross olcsó zónarendszerét is ki­
végezték.

A zónarendszerrel csalogatta be Baross 
Magyarországba az idegeneket is, ami 
azonban nem tudott nagyobb mértéket 
ölteni.

A z  első okon kívül ennek még egy 
más oka is van.

Baross miniszter nagy energiával fogott 
a vasút szaporításához is és azóta óriási 
mód kifejteszlették a vasúti hálózatot, 
de egyről megfeledkeztek: legtöbb für­
dőnket nem kapcsolták be a forgalomba. 
Hogy miéit, nem tudom Talán féltették 
és féltik a fürdőket a mozdonyfüsltől, 
mint a hajdani zalaegerszegi csizmadiák 
lovaikat a mozdony'-trüsszögéstől!

Pedig nyilvánvaló, hogy olcsó és jó 
közlekedéssel olcsóbb és sokkal köny- 
nyebben hozzálérhetőbb lévén a lürdő, 
többen, jobban és gyakrabban fel fogják 
keresni.

A fürdőkhöz való jó vasúti összeköt­
tetés hiánya lett tehát szintén egyik oka 
lürdői életünk drágaságának és pedig 
nemcsak azért, mert a vendég nem tud 
könnyen odajutni, hanem mert a ven­
déglőknek a napi, friss annyaggal való 
ellátása roppant költséges. Éppen ez is 
egyik oka, hogy sok híres magyar für­
dőnkről mit sem tud, mert nem tudhat 
az idegen s hogy épp emiatt nem is lehet 
őket fürdőinkre becsalogatni.

Ezen a bajon való segítést is a ven­
déglős szövetség erejével látom előmoz- 
dithatónak, sőt kivihetőnek, megvalósít­
hatónak, mert őt látom ebben a dologban 
is a legilletékesebbnek, mint aki Magyar- 
ország egész vendégforgalmát irányítja. 
Éppen ezzel bir a vendégforgalmi közle­
kedésben is hatalommal, sulival.

Ettől a szövetségtől várom, hogy a 
vendéglős-iparosok által megteremtett jó ­
lé t i  in té z m é n y e k e t  tovább fejleszti, kiter­
jeszti, kötelezővé teszi, hogy a vagyon­
talanul elöregedett, szerencsétlenség súj­
totta családfenntartók, családtagok, ven­
déglősök. alkalmazottak föltétien táma­
szukat nyerhessék benne mint nyugdíj, 
gyám és segélyalapban.

Ez az intézmény lehet igazán megte­
remtőjévé annak a nagy gondolatnak, 
hogy gazda és alkalmazott elválasztha­
tatlan munkatársak, akik nemcsak a jó 
napokban vannak egymásra utalva, hanem 
még inkább a rosszakban.

Igv lehet ez az intézmény az igazi 
szolidaritás alapjának a legfontosabb 
tényezőjévé.

Ennek a szövetségnek lesz hivatása, 
hogy m e g a k a d á ly o z z a  e x is z te n c iá k n a k  
s a já t  h ib á ju k o n  k ív ü l  v a ló  tö n k r e m e n é -  
sé t, akár vendéglős, akár alkalmazott 
legyen az.

Ennek a szövetségnek lenne missziója, 
a j i z e tő  p in c é r i  ó v a d é k  kérdés végleges 
rendezése is, amikor vagy maga a szö­
vetkezet adná az ovadékot a űzető pincér 
számára és mentené meg azt a szegény 
pincért az uzsorások kezéből, vagy ami 
ezzel csaknem egyre megy, maga nyúj­
taná a biztosítékot az egyes gazdáknak 
a fő-, illetve fizető-pincérek helyett.

És mig ezzel egyrészt megmentené a 
főpincéreket az uzsorától, másrészt az 
arra való, derék, ügyes, szorgalms, de 
vagyontalan pincéreknek módot adna,
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alkalmat nyújtana arra, hogy ők is lehes­
senek főpincérek.

Ha pedig valamelyik szövetségi tag a 
körülmények kikerülhetetlen sora folya­
mán kiejtette kezéből a kenyérkereső 
szalvétát: vegye fel azt a szövetség s adja 
vissza tulajdonosának.

A szövetség egy igen fontos teendőjéül 
tekintem, hogy n e ve lje n  m a g á n a k  k ö z ö n ­
sége t.

Ezt a tisztet eddig csupán az egyes 
vendéglősök teljesítették a s z e g é n y s o rs u  
d iá k o k  s z á m á r a  ju t t a to t t  in g y e n a s z ta lo k  
elnevezése alatt.

A szövetség ezt egy másik irányban 
is fejleszthetné: kezére játszhatna az 
egyes turista egyesületeknek azzal, hogy 
a z  i f jú s á g  s z á m á r a  m e n e d é k h a jlé k o k a t.  
olcsó, esetleg ingyenes turista szállókat 
emelne abból a haszonból, ami a szö­
vetségnek megmaradna az üzletei révén.

Ezzel a szövetség mintegy a közönség 
iránt való egyik tartozását róná le. mint 
egy visszajuttatná a kasszaskontót.

De ugyanekkor kulturális célt is szol­
gálna a szövetség, mert a vendéglők belső 
és külső forgalmának emelése mellett 
hazánk szépségeinek, tájainak megisme­
résére egyenesen provokálná a nagy- 
közönséget és éppen erre nevelné az 
ifjúságot is. de nevelné saját magának is.

Az elmondott dolgokban talán senkit, 
egy testületet sem látunk oly hivatottnak, 
mint a vendéglős egyetemet általános, 
mindenütt képviselt és foglalkozásuk ter­
mészeténél fogva is rápredestinált jelle­
génél fogva.

Gyenge tükör, néhány odavetett gon­
dolat. eszme az egész. Néhány röpke idea. 
amelynek magva az, hogy a magyar ven­
déglőst naggyá, hatalmassá csak egy izmos 
szövetség teheti s teszi.

Nagyot, szépet, hatalmasat minden tes­
tület tudhat csinálni, de olyan nagyot, 
mint szabad, köttetlen kéznél fogva a 
független vendéglős-kar, talán egy sem.

Nem lehet szövetség talán egv sem 
olyan hatalmas, mint azzá lehet a ven­
déglősöké. mert egy sem hozhatja meg 
jobban áldásos, mindenkire egyaránt el 
érő gyümölcseit.

Szabad kezüket nem köti gúzsba füg­
gelem, alárendeltség, tisztviselői fegyelem; 
erejüket nem köti le a hatalom kijelölte 
cél: igazán szabad, független, hatalmas 
alkotást csak az ilyen kezek alkothatnak

Vajha megértenék a szót saját maguk­
nak boldogulására, hazánknak, nemze­
tünk nagvságának, erejének fokozására, 
emelésére! Nemescsoói

TÁRSULATI ÉLET

Sürgős figyelmeztetés.
Az ipartársulat tagjait figyelmezte­

tem, hogy a tej-összeirási lapokat 
sürgősen töltsék ki és küldjék be az 
ipartársulat irodájába. Késedelmes be­
küldés azt okozhatja, hogy az illető 
kartársat nem veszik fel a tejjel-ellátot- 
tak jegyzékébe.

Az iroda most a Gyulai Pál-utca 
9. szám, II. emelet 20. ajtó alatt van 
(Az I. emeletről ugyanis a II. emeletre
helyeztük át.) H a jó s  K á r o ly

ipa r tá rs . elnök.

Egy két gondolat a nagygyűlés kapcsán.

A nagygyűlés egyik előadója. K o m m e r  
Ferenc helyettes alelnök nagy gonddal össze­
állított beszédjében azt fejtegette, hogy nem 
kívánja védelmezni azokat a vendéglősöket, 
akik a helyzettel visszaélve árdrágítónak csap­
tak fel. uzsoráskodtak hanem éppen ellenke­
zőleg azt kívánja, hogy az ilyen egyének 
névszerint neveztessenek meg. pellengérez- 
tessenek ki, nehogy miattuk a vendéglösség 
egyeteme szenvedjen

Ez a megjegyzés nagyon finom éllel a 
sajtónak szól és bizonyára nem is téveszti 
el hatását.

Ma amikor már adatokkal bizonyítottan 
látja mindenki beigazolva, hogy a vendég­
lösség egyeteme úgyszólván ráfizetéssel tartja 
fenn vendéglőjét, különösen konyháját, akkor 
igazán elvárhatják, hogy egyesek kapzsisága 
miatt a többség meg ne hurcoltassék. Az 
ilyen megbélyegző általánosítás nem válik 
díszére a sajtónak s még kevésbbé hasznára 
a köznek.

Akkor, amikor a nagygyűlésen ki merik 
mondani, sőt követelik, hogy az uzsorás ven­
déglősök névszerint megnevezve kerüljenek 
a nagy közönség elé. akkor meg lehet győ­
ződve mindenki arról, hogy a vendéglösség 
egyetemének takargatni valója nincsen.

A nagyhatású beszédben az igazságos el­
bánásra való ezen felhívás mindenesetre meg 
fogja találni a sajtót.

A nagygyűlés egy másik előadója. O lá h  
G y á r fá s  Mihály szép formák között elmon­
dott beszédjében egy rendkívül nagyjelentő­
ségű gondolatot dobott az izzó hangulatba: 
kimondta, hogy nem ismer különbséget kis- 
és nagy vendéglős között.

Ugyanezt a gondolatot ragadta meg más 
alakban egy másik felszólaló, a kisvendéglős 
Á s v á n y i  Imre is. amikor a vendéglős szoli­
daritást hangoztatta.

Ennek a gondolatnak horderejét lapunk 
hasábjain már tübbizben kifejtettük — mai 
vezércikkünk is erről szól — és rámutat­
tunk arra, hogy a vendéglösség teljes 
súlyával a társadalomban csak akkor fog 
érvényesülni, ha közös érdekeikért közösen, 
vállvetve küzdenek.

Sajnálatos körülmény, hogy a világháború 
fergetege és vele a vendéglős iparnak vál­
sága kellett ahhoz, hogy a vendéglősök rá­
jöjjenek arra. hogy közös érdekeiket csak 
közös egyöntetű fellépéssel tudják megvédel­
mezni Azonban még mindig jobb későn, 
mint soha és ha ma végre a vendéglösség 
tudatára ébredt az együttműködés szüksé­
gességének akkor ezt a tanúságot tartsa meg 
a jobb időkre is.

A jó magyar közmondás azt tartja, hogy 
más kárán tanul az okos, de együgyü az, 
aki a maga kárán sem tanul! Miután pedig 
a vendéglösség ma a saját kárán tanulta meg. 
hogy széttagolva mi eredményt sem tud el­
érni és az összetartozandó .összetartás hiánya 
csak kárát ókozza, remélhetőleg tovább fogja 
fejleszteni a szolidaritás eszközeit.

A nagygyűlésen a legtöbb felszólalás a 
s ö r g y á r a k  e llen  i r á n y u l t  s talán csak egyet­
len felszólaló akadt, aki azt említette, hogy 
habár kétségtelenül sok a panasz a sörgyá­
rakra mégsem kell velük szemben sem álta­
lánosítani az uzsorás vádat, hanem csak azo­
kat kell támadni, amelyek csakugyan vissza­
élnek a helyzettel. De 'nyomban megjött erre 
is a felelet, hogy mivel a sörgyárak kartel-

ben vannak, egyik éppen olyan árdrágító, 
mint a másik.

Ez a megjegyzés teljesen vág is. Lapunk 
hasábjain többizben kifejtettük már. hogy 
éppen a sörgyárak kartel Íjével szemben a 
vendéglősök úgyszólván teljesen tehetetlenek, 
ki vannak szolgáltatva azok kénye-kedvének.

Ezen nem segít semmi más, csak törvé­
nyes intézkedés, amiért is a vendéglösségnek 
nagy érdeke, hogy a kartell-elleni törvényes 
intézkedés mielőbb meglegyen, azon keret­
ben. mint azt az 1914. évi vendéglős kong­
resszus kívánta.

Kifejtettük lapunk hasábjain azt is. hogy 
azok a sörszerződések, amelyeket a karteli a 
háború óta az egyes vendéglősökre rákény- 
szerit. szerződési erővel nem bírnak, mert 
hiszen nem a felek szerződéses akaratán 
nyugszik, hanem azon a kényszeren, amit a 
gyárosok ma ráerőszakolnak a'vendéglősségre 
azzal, hogy a vendéglősöknek különben sört 
egyáltalán nem adnak.

Miután a vendéglősöknek elsőrangú érdeke, 
hogy sört minden áron kapjanak, természe­
tes. hogy bármiféle szerződés aláírására haj­
landók csak azért, hogy helyzetükön pilla­
natra is segíthessenek.

Az ilyen köiülmények között létrejött szer­
ződésekre vonatkozólag Austriában ma már 
van törvényes intézkedés is. amely kimondja, 
hogy az 1915 évtől kezdve kötött sörszerzö- 
dések érvénytelenek.

Nálunk ma még ilyen intézkedés nincsen, 
de viszont bíróságaink által elfogadott gya­
korlat értelmében az ilyen kényszer alapján 
létrejött szerződések nálunk sem bírnak köte­
lező erővel.

Mindenesetre üdvös lenne, ha a kormány 
az ausztriaihoz hasonló intézkedés meghoza­
tala érdekében már most intézkedne és ezzel 
az esetleges vitás kérdéseket egyöntetűen 
rendezné

Egyébként a mi feltogásunk az. hogy a 
vendéglősök csak akkor fognak a sörgyárak 
kartelljével szemben védelmet találni, hogy 
ha majd maguknak lesz sörgyáruk, ami a 
vendéglősök összetartása esetén igen könnyen 
megvalósítható lenne És majd ha az meg­
lesz, akkor nem kell a vendéglősöknek a 
sö r s z a n a to r io m o k  ellen sem panaszkodniuk, 
mert a maguk sörgyárából annyi sört kap­
hatnak, amennyi a termelésnek megfelel Es 
ha a vendéglősök sörgyára nyer is. az is 
csak a részvényeseket alkotó vendéglősök 
zsebébe fog visszafolyni.

Azonban ezt is ismét csak az összetartás, 
a közös ügy érdekében való együttmunkál- 
kodás fogja a vendéglősök számára meg­
hozni.

Végül még egy gondolatot vetünk fel a 
nagygyűlésen elhangzott zö ld sé g  m iz é r iá v á  
kapcsolatban.

Köztudomású dolog, hogy Budapestre a 
környékbeli falvakból már éjfélben és éjfél 
után a legkorábbi hajnali órákban megérkez­
nek a zöldségféléket hozó nagy szekerek.

Ezeknek a fogadására a vámoknál termé­
szetesen már ugyanarra megjelennek az ügy­
nökök és hosszabb, rövidebb alkudozás után 
a hozott zöldségfélét összevásárolják.

Természetes hogy szívesen adják el eset­
leg olcsóbban is a környékbeli emberek, mert 
hiszen ha igy egészben túladhatnak portéká­
jukon "hamarosan mehetnek vissza és már 
reggel folytathatják a mezei munkát is.

Az igy összevásárolt társzekerek tartalma 
mint a gabonára vonatkozó kötés megy 
tovább, egyik ügynök veszi a másiktól és
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adja tovább, természetesen mindegyik meg­
felelő haszon mellett. Mire a zöldségféle le 
van rakva a megjelölt helyen, addig már 
rendszerint az ötödik hatodik kézben van.

Igen természetes, hogy a zöldség ára most 
sokkalta nagyobb mert hiszen a közbeesett 
lánckereskedők hasznát is fedezni kell az 
eladási árnak. Ekkor jutnak azután a vásár­
láshoz a vendéglősök, akik nagyobb mennyi­
ség vásárlására kényszerülve lévén, kénytele­
nek az egrsz tömegért olyan árat adni. 
amilyent kívánnak, mert hiszen nincs mód­
jukban minden kiló zöldség stb. féléért 
más-más bódénál alkudozni. Megveszik tehát 
a nagyobb mennyiségben kínálkozó helyeken 
és olyan áron. amilyenen egyáltalán kapják.

Az igy megdrágított zöldségféléből azután 
igazán nem lehet olcsó főzeléket adni.

Az itt vázolt lá n c k e r e s k e d e le m  megszün­
tetésén azonban igen könnyű volna segíteni, 
még pedig úgy hogy reggel 6 óra előtt a 
vámon át semmit behozni nem szabad. Ennek 
az lenne a következménye, hogy a vendég­
lősök s általában azok, akik nagyobb meny- 
nyiséget vásárolnak, de általában a publikum 
is. közvetlenül a termelőtől szerezhetné be 
szükségletét ami természetesen a tömeges 
kínálatra való tekintettel tetemesen olcsóbb 
lenne s a reális árakat megközelitené.

Kár. hogy erről sem beszélt a nagygyűlésen 
senki sem. pedig egyöntetű állásfoglalással és 
megfelelő súlyú memorandummol ezt is 
keresztül lehetne vinni s ezzel nagy mérték­
ben lehetett volna olcsóbbá tenni a konyhát.

Ezek az eszmék, gondolatok a nagygyűlé­
sen hallottak nyomán vetődtek fel. Mindegyik 
alkalmas arra, hogy a vendéglősök egyeteme 
gondolkodjék felette és igyekezzék ezután 
saját érdekében azokat kihasználni.

Miért közönyös a vendéglősökkel 
szemben a sajtó?

A 1. hó lí)-én lezajlott nagygyűlésen 
majdnem minden szónok arról panasz­
kodott. hogy a sajtó a vendéglősökkel 
szemben ellogult, vagy a legjobb esetben 
közönyös, érdekeiket nemcsak nem támo­
gatja, de a legtöbbször érdemetlenül 
uzsorásoknak s egyebeknek nevezi őket.

Épen ennek a helyzetnek megvitatása 
céljából a szónokok valóságos kérvénye­
zőkként fordultak a sajtóhoz meghallga­
tásért és támogatásért.

A nagygyűlésre az ország minden ré­
széből temérdek vendéglős jött fel s a 
sok közül egyiknek sem jutott eszébe 
azt kifejteni vagy csak megemlíteni is. 
mi okozza a sajtó említett magatartását 
és miként lehetne és kellene azon segí­
teni. hogy ezt a kétségkívül hatalmas 
társadalmi erőt a vendéglői ügyek segí­
tésére megnyerjék, panaszaik szószólóivá 
avassák.

Hogy ez senkinek sem jutott eszébe 
különben könnyen érthető, mert a ven­
déglősök ma még olyan naivul gondol­
koznak önmaguk ügyeiről, hogy szinte 
csudálatos. F.gv ilyen óriási testület s 
alig él szakéletet. Látszik, hogy' külön- 
külőn is milyen jó dolga volt mindegyik­
nek anélkül is, hogy a sors az össze­
tartásra, a közös munkára szólította 
volna őket.

Most azonban a mostoha idő ezt az 
ósdi közönyösséget is megtámadta s a 
közös baj végre kezdi a vendéglősöket 
is tömöríteni. Még talán arra is ráviszi

őket, hogy megtalálják a sajtóval való 
bánásmódot 1!

Közismert dolog, hogy minden társa­
dalmi alakulat, álljon az akár a politika, 
akár az egyesek gazdasági helyzetének 
javítását célzó irány szolgálatában, avval 
kezdi munkáját, hogy lapot alapit, mely 
céljait propagálja s másokkal megismer­
teti. Így van lapja még a legkisebb vidéki 
pártalakulásnak. a szatócsoknak, a ház­
mestereknek. a kistrafikosoknak is stb.

Van lapjuk u. n. szaksajtójuk a ven­
déglősöknek is. azonban azt ők eddig 
lel nem fedezték, nem támogatlak s iga­
zán nem az ő érdemük, hogy az „meg- 
fogvva, bár törve nem" még egyáltalán 
vegetál.

Hát ez a nemtörődömség, ez a közö­
nyösség eredményezte aztán, hogy a sajtó 
a vendéglősök ügyét nem pártolja, sőt 
egyenesen ellenséges indulattal kezeli. 
Nem az a pár tengődő szaklap, mely 
inkább egyébből, mint a vendéglősök 
támogatásából él. hanem az általános 
sajtó kezelte és kezeli a vendéglői érde­
keket ellenséges indulattal, amit persze 
eddig észre sem vettek a vendéglősök, 
mert jó dolguk volt.

A szaksajtójuk ma is megtette köteles­
ségét. épen úgy kitart a becsület zászlaja 
mellett, mint a vendéglősök, de nincs 
ereje, hatalma, mert anyagilag gyenge. 
Pedig csak erős szaksajtó képes az álta­
lános sajtót a vendéglősök ügyének meg­
nyerni. csak ennek szavain át járja keresz­
tül a szakma érdekeinek, kívánalmainak 
tömege a napi s egyéb sajtót. Mint a 
kovász a tésztát járja át a szaksajtó 
által felvetett eszme, gondolat az általános 
sajtót, persze csak akkor, ha erős, hatal­
mas, ugv, hogy betolyásosságát érvénye­
síteni tudja.

Itt boszulta meg magát a vendéglősök­
nek saját szaksajtójuk iránt való közö­
nyössége s azért van ma. hogy a sajtó 
a vendéglősök kívánalmait, panaszait 
nemcsak nem kezeli jóindulattal, de egye­
nesen ellenséges indulattal. Azért van, 
hogy majdnem az összes lapok árdrágító 
uzsorásoknak nevezik a vendéglősöket, 
panaszkodásukat pedig siránkozásnak, 
akárcsak a háziurakét a lakókkal szemben.

Hogy ez megváltozzék, hogy az általá­
nos sajtó a vendéglősség sérelmeiről, pa­
naszairól kellően tájékozva legyen, hogy 
azok alaposságáról meggyőződhessen s 
igy sérelmük orvoslását követelhesse, 
ahhoz az kell, hogy a szaksajtót minden 
vendéglős támogassa, annak súlyát saját 
hozzájárulásával emelje. Ha erős. hatal­
mas a szaksajtó, akkor tud hatni az álta­
lános sajtóra, akkor az általa felvetettek 
nem lógnak süket fülekre találni.

Ezért mindenkinek önmagával és többi 
vendéglőstársával szemben való köteles­
sége. hogy szaksajtóját támogassa, a 
szaklapot járassa.

Ez nem „hazabeszéd", hanem egy régi 
nagy igazság kifejtése, amely talán soha 
és sehol nem volt aktuálisabb, mint ma 
és épen a vendéglősiparban.

A nagygyűlésen csak emlegették s min­
denki érezte, milyen baj a sajtó közö­
nyössége és ellenséges indulata, én kifej­
tettem, hogyan és mint lehet azt megvál­
toztatni. most a vendéglősségen múlik,

hogy a jövőben ezen a téren magának 
kedvezőbb helyzetet teremtsen.

Támogassa szaksajtóját, tegye azt erőssé 
és hatalmassá, az majd gondoskodik ar­
ról. hogy az igazi sérelmek és panaszok 
az általános sajtónál elismerésre és tá­
mogatásra találjanak.

KÜLÖNFÉLE KÖZLEMÉNYEK.

A föpincérek érdekben irt múltkori cik­
künkre melegen gratuláltak az érdekeltek. 
De a hatás úgy lenne teljes, vetették tel, 
ha az általános sajtó is átvenné s igy a 
nagyközönség mind szélesebb rétegei ol­
vasnák s okulnának abból, hogy csak 
maguk érdekében cselekszenek, ha min­
denki akkor tizet, mikor legjobb alkalma 
van rá és nem várja be az utolsó pilla­
natot.

Erre azzal felelhetünk, amit lapunk 
más helyén a vendéglősöknek a sajtó 
elleni panaszáról irtunk. Tegyék erőssé 
szaksajtónkat, majd akkor az tud róla 
gondoskodni, hogy a közt is érdeklő 
cikkeit az általános sajtó is átvegye.

Folkusházy tanácsnok a vendéglősök és 
kávésok anyaggal való ellátásáról. Örömmel 
értesülünk, hogy a tanács kezd a ven­
déglősök panaszával komolyan foglal­
kozni és kérelmeiket teljesíteni. Legalább 
erre vall Folkusházy tanácsnok azon ki­
jelentése, hogyr a tanács gondoskodni fog 
a vendéglők és kávéházak élelmiszer és 
fűtőanyaggal való ellátásáról, de akkor 
az árak megállapítását is ellenőrzi és 
szabályozza.

Azt hisszük, ennek csak örülni fog 
minden vendéglős és kávés. Ha olcsón 
kap anyagot, ha nem kell a maximális 
áron jóval felül vásárolni és különböző 
címeken nagy összegeket fizetni jobbra- 
balra csak azért, hogy árut kapjon, akkor 
ő is olcsóbb árakat szabhat s amellett 
elérheti tisztes polgári hasznát. A nagy- 
közönség pedig olcsón jut kiszolgáláshoz.

Végre talán mégis belátják, hogy vala­
mit tenni kell.

A kcniloterrr,elésből „közös ügyet'1 akarnak 
csinálni. A komlóteimelők a háboiu által 
állítólag siralmas helyzetbe kei üllek. Mi­
vel a sörgyárak most kevesebb sört ter­
melnek, kevesebb komlóra van szüksé­
gük s igy alaposan lenyomják a komló 
árát. Az osztrák komlótermelők, érdekeik 
megvédésére egy komló-iorgalmi társa­
ságot alakítottak, egyben készülnek egy 
b ir o d a lm i  komlóközpontot felállítani, 
melynek működése A u s z lr ia -M a g y a r -  
o rs zá g  komlótermelő vidékére kiterjed. 
Ez az uj központ a csehországi Saazban 
székel s onnan akarja a magyar komló­
termelést és eladást dirigálni. Nem tudjuk 
milyen álláspontot foglalnak el a magvar 
komlótermelők a b ir o d a lm i  (?) közös 
komlóközpontra vonatkozólag, de mi azt 
hisszük, a k ö z ö s  ügyekből elég van már. 
A magyar komlótermelők a maguk lábán 
is járhatnak s elvárjuk, hogy ettől az 
osztrák és cseh összeolvadástól távol 
tartsák magukat.

Egyfajta sör Bajorországban. Münchenből 
tudatják, hogy a három bajor főkormányzó- 
ság egyező szövegű rendeletéi szerint a jövő 
hó 15-től kezdve Bajorországban csak egy­
fajta sört szabad készíteni s ennek maximális 

Iára tizenhét márka. Oly helységekben, me-
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yeknek legfeljebb négyezer lakosuk van, sör­
csarnokokban 26 pfennig egy korsó sör, négy­
ezernél több lakosú városban pedig 28 pf.

Berlinben az árdrágító vendéglőstől elvon­
ják az iparengedelyt. Berlinben egy ven­
déglős a maximális árnál magasabb ősz 
szegért vett husi s azt elkészítve egy 
husnélküli napon husjegy nélkül jó drá­
gán eladla vendégeinek. A hadiuzsora- 
bivatal (Kriegswucher Amt) emiatt a ven­
déglőst megfosztotta az engedélyitől. Há­
rom hónap ellelte után a vendéglős loiya- 
modott egy uj vendéglői iparengedé­
lyért. Fentebbi hivatal azonban a ven­
déglőst kérelmével elutasitolta, meri: „ha 
egy vendéglős, a jelenlegi csekély élelmi­
szerkészletek mellett, kerülő ulon a köz­
élelmezést veszélyezteli s túlságos magas 
ár követelése mellett gazdagodni akar; 
m e g b íz h a ta tla n , s így közérdek, hogy az 
ilyen vendéglős hosszabb időn át a ven­
déglősipar gyakorlásától ki legyen zárva “

Rendeletmódosítás a gyümölcsszörpök gyár­
tásáról. A löldmivelésDgyi miniszter, mint I 
a hivatalos lap mai száma közli, rende­
letet adott ki a gyümölcsleveknek és 
gyümölcsszörpöknek gyártásáról és lor- 
galombahozataláról kiadott rendelet ideig­
lenes módosítása tárgyában.

Eszerint a gyümölcslének romlástól 
megóvására (konzerválására) ideiglenesen 
további rendelkezésig — alkoholon kívül 
még a következő konzerváló anyagokat 
szabad tartalmazni: benzoesavas nátriu­
mot. még pedig 1 liter nyers gyümölcs­
lére legfeljebb 15 (egy és (él) grammot, 
benzoeáavat, még pedig egy liter nyers 
gyümölcslére legfeljebb ü'5 (fél) grammot, 
hangyasaval, még pedig egy lites nyers 
gyümölcslére legfeljebb 2'5 (keltő és fél) 
grammot (a kereskedelmi forgalomban 
szokásos 25 százalékos vizes hangyasav 
oldatból tehát legfeljebb 10 (lizj grammok 
Az így konzervált gyümölcslét a hasz 
nált konzerváló anyag neméhez képest 
„benzoesavas nálriummal konzervált", 
„benzoesavval konzervált" vagy „hangya­
savval konzervált szavakkal kell meg­
jelölni.

Katonai kitüntetés. S ü m e g it Gyula íőpin- 
cér, a 12. közös gyalogezred rohamszá­
zadának őrvezelője. junius hó 18-án. az 
első osztályú ezüst vitérségi érmet kapta 
az olasz harctéren tanúsított hősies ma­
gatartásáért.

A termésrendeletet kiegésziiő miniszteri 
rendelet megjelent. A 1 uzára megállapí­
tott legmagasabb ár 50 K-nál, a legala­
csonyabb 48.50 K-nál nem lesz magasabb, 
illetve alacsonyabb.

így 25 százalékkal drágább lesz az idén 
a kenyér, mint tavaly volt.

Gabonavásárlási engedélyt az egyes 
városokban is adnak ki a városi lakosság 
számára, ha a gabona és liszt elbd ö c ­
séről és az ár rögtön való kifizetéséiől 
tud gondoskodni.

Aki pedig nem óhajt igy gondoskodni!

magáról, annak az áesorgás kikerülésére 
megengedik, hogy 2—3 hónapi liszlszük- 
ségletét egyszerre kivehesse.

Hymen hir. Butkovits József zombori vendéglős 
leányát Ilonkát, f. évi julius hó 3-án eljegyezte 

í Iiéczet] Imre hadnagy Budapestről.
Mézből csinálnak sört. (Kongresszusi elő­

adók figyelmébe.) A telsebeni herceg 
Thun-féle sörfőzde. Magyarországból ez 
év elején 30.000 korona értékű mézel 
hozatott s abból sört tőzölt. A sörlőzde 
intézősége azt mondja, hogy a kisérlel 
nagyszerűen sikerült s legközelebb már 
közfogyasztásra fog kerülni a mézből ké 
szült sör. Ezt a magyar sörfőzdék is meg­
csinálhatnák. Alig, hogy ennek az uj sör­
nek Ilire kell, a semleges Gultemplár 
szervezet egy beadvánnyal fordul az 
oszfrák Közélelmezési Hivatalhoz, amely­
ben ez a vizivó társaság azt kéri. hogy 
tiltsa meg a sörfőzdéknek, hogy mézből 
sört készítsenek. Eddig sem a Közélel­
mezési hivatal, sem a kormány a bead­
ványra nem felelt.

Gyümölcs- és zöldségkonzerválás. Az Or­
szágos Magyar Kertészeti Egyesület konyha- 
keitészeti szakosztályának rendezésében Buchta 
Győző oki. keltesz, tanár előadást tartott a 
régi képviselőház üléstermében, valamint a 
városligeti pavillonban a különböző zöldség- 
konzerválási eljárásokról. Az asza'ásról Buchta 
Győző ezeket mondotta: Az aszalás háztartási 
célokra a napon, vagy pedig a sütőben, 
esetleg háztartási vagy tűzhelyaszalóban, leg­
feljebb azonban 65 — 70 fok C. hőmérsékle­
ten történhetik. Az egyes zöldségfélék közül 
a szokásos előkészítés után a zöldborsót, a 
zöldbabot, a fejes és a kelkáposztát, a kátfiolt. 
a sárgarépái és a kala'ábét a megpuhulásig 
főzni kell és csak azután aszalni. A vörös 
káposztát, a bimbós kelt, a petrezselymet, a 
labodát, a sóskát, a vöröshagymát, a gombát, 
a paradicsomot, a tököt és a fűszerezésre 
használt levélzöldeket előfőzés nélkül kell 
aszalni. A zellert és a céklarépát héjastól 
puhára kell főzni, azután meghámozni és úgy 
aszalni. A párolt zöldségnetnüek készítését, 
mint legdrágább és a háztartásban a legbi­
zonytalanabb konzetválási eljárást most nem 
ajánlotta, az egyetlen paradicsomnak kivéte­
lével. Ez legegyszerűbben úgy készül, hogy 
a paradicsomot megtisztogatás után puhára 
kell főzni, mejd áttörni és ismét főzni, hogy 
besíirüsödjön Ezután forrón, kellően kitiszti 
tolt és előmelegített palackokba kell tölteni, 
majd előzőén 15—20 percig forró vízben 
kifőzött dugóval azonnal ledugaszolni és az 
üveg nyakát ezután szurokba vagy parafinba 
bemártani annyira, hogy a dugót az teljesen 
födje. Ajánlatos az igy ellátott üvegeket leg­
alább a kihűlésig, de felhasználásáig is f-kve 
tartani. Ennél a készítési módnál a nagy baj­
jal járó kigŐ7Öiése elmarad. Ecettel konzer­
válható az uborka, az. aprógomba, zöld para­
dicsom, paprika mogyoróhagyma, zöldbab, 
sárgarépa, krrikákra vágva és kárfiol, apró 
részekre szétszedve olyképpen, hogy azokat 
48 óráig erős sós vízben kell áztatni, majd 
üvegekbe tenni és kevés sóval és fekete |

borssal [elfőzött ecetet átszűrve forrón rá- 
tölteni. Nyolc nap múlva az ecetet le kell 
tölteni, újból felfőzni és visszaönteni Az igy 
konzervált zöldségek csak salátának használ­
hatók. Sóval lehet konzerválni a zöldbabot 
és a tököt, amely esetben 8 — 10 kilogramm 
nyersferményre egy kilogramm darabos kősót 
kell számítani és ezzel üvegben vagy hordó­
ban elrétagezve eltenni, majd nehezékkel le- 
nyomtalni A savanyu káposzta készítésénél 
egy hektoliter űrtartalomra 2 —3 kilogramm 
só veendő. — Buchta Győző előadása végén 
a párolt zöldségek készítését ismertette. 
A tanulságos előadást mind a két esetben 
nagyszámú közönség hallgatta végig.

Abroszkám. abroszkám! Németországban 
ez év október elsejétől eltiltották a ven­
déglőkben é; szállókban stb. a kötött-és 
szövöttáruból készült abrosz és asztal­
kendő használatát. A vendéglősök termé­
szetesen jó előre igyekeznek gondos­
kodni, hogy a beálló hiányon valamiképp 
segítsenek. Ám a dolog nehezen megy. 
Egyik niisik vendéglős nagymennyiségű 
lino'eumot és viaszkos vásznat szerzett 
be, hogy az abroszt majd ezekkel helyet- 
tedli. Nagy ániulatukia kiderült, hogy a 
linóleum cs viaszbos-vászon is tilalom 
alá esik, igy tehát számításuk — legalább 
a most kitűzött célt tekintve — bizony 
a kútba esett. Papiros-abroszt használ­
hatnak. ám ez - kivált ilyen helyeken 
— nagyon alkalmatlan és egyáltán nem 
praktikus, mert hiszen néhány csöpp bor, 
sör vagy viz az egész abroszt hasznave- 
lietellennc teszi s amellett nagyon drága 
is. darabja körülbelül 2 koronába kerül, 
mig az abrosz kimosása mindin drága­
ság mellell sent került többe 30 fillérnél. 
A papírszalvéta sem nagyon alkalmas. 
Nagy készletet kellene löíbalmozni, ám 
az általános papirhiány közepette alig 
lehelne nagyobb mennyiségű tartalék­
szalvétáról gondoskodni. Fő a lejük te­
hát a német vendéglősöknek s általános 
közlük a sóhajtás: jövel, üzleti élelmes­
ség. segíts a hajon 1

Szíveskedjék bá r mi l y  személyzetet

k izá ró la g

rendelni. Különösen k i v á l ó a n  szakképzett

konyliaszeniélyzetet ajánl.
L e g s z o lid a b b  e lh e ly e zé s . 
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A budapesti h a tó ság i m unkaközvetítő  (Vili., 
József-u. 33.) julius 29 én érkezett jelen 
tése szerint alkalmazást kaphat 86 szál­
lodai alkalmazott, munkát keres 413.

J ő  barátok társa s-O ssze jö v e te le i.
(Összejövetel minden szerdán délután 4 órakor)
1917. augusztus 1-én Tompa Lukács 

vendéglős urnái. Márton-utca.
1917. augusztus 8 án Maver István ven­

déglős urnái, IX., Drégeli-utca 5.

Néhány szó a legutóbbi vendéglős 
nagygyűlésről.

— 1917. julius 29.

Julius hó 11-én olvashattuk a tóvárosi 
napilapokban, hogy az Országos Vendéglős 
Szövetség julius 19-én országos kongresszust 
fog tartani, amelven az élelmiszer drágaságát, 
a tüzelőanyag hiányát stb fogják tárgyalni, 
továbbá, hogy a vendéglősök a sörgyárak 
megbizottaival együtt küldöttségileg a kor­
mányhoz fognak menni s ott azt fogják 
kérni, hogy sörgyártásra az idei árpatermés- 
ből több árpát utaljon ki a kormány.

Azok. kik zgy országos kongresszus elő 
készítésében már közreműködtek, kétkedve 
fogadták e híradást már azért is, mert 8—9 
nap alatt semmiféle országos kongresszust 
még békeidőben sem lehet előkészíteni, má­
sodszor gyanakodva fogadták ezt a híradást, 
mi.el a beharangozó előzetes jelentés tápot 
adott olyan sejtelmeknek, mintha a készülő 
kongresszus nem annyira a vendéglősök mint 
nkább a sörgyárak érdekében lenne meg- 
iartva. A julius 15 én megjeleni F o g a d ó b a n  
aztán olvashattuk, hogy n e m  országos kon­
gresszus lesz, hanem a fővárosi három ven­
déglős ipartársulat és a két országos vendég­
lős szervezet: a Vendéglősök Országos Szö­
vetsége és az Országos Vendéglős-Egyesület 
n a g y g y ű lé s t  fog tartani, amelyre a budapesti 
és vidéki vendéglősöket meghívják. Ilyen 
zavaros előzmények után méltán kiváncsiak 
lehettünk arra, hogyan fog a nagygyűlés 
sikerülni s mivel a hivatalos meghívók csak 
két-három nappal előob kerültek a címzettek 
kezéhez, vájjon hányán fognak a nagygyűlé­
sen megjelenni.

Mi it a F o g a d ó b a n  olvashattuk, a hivatalos 
jelentés szerint 20 ipartársulat volt a nagy­
gyűlésén képviselve, tehát az országban 
létező vendéglős ipartársulatoknak több mint 
a fele nem képviseltették magukat.

A tárgyalás anyaga és ismertetésének módja 
bizony szintén erősen kihívja a kritikát. Az 
előadók a közismert bajokat sorolták fel. 
anélkül, hogy az ok és okozatra kiterjeszked­
tek volna. A bajok megszüntetésére a be­

nyújtott határozati javaslatok gyakorlati ut 
mutatással nem szolgálnak sem a kormány­
nak. sem a Közélelmezési Hivatalnak, de a 
vendéglősöknek sem. Az előadók némelyike 
meglepő tájékozatlansággal kezelte a reábizott 
tárgyat s meglátszott, hogy a tárgyával nem 
foglalkozott alaposan, de a szaklapokat sem 
olvasta, nem is említve a vendéglősiparra 
vonatkozó közgazdasági híreket.

Azt mondja az előadó a napirend első 
pontjánál, hogy bort a termelőnél és keres­
kedőnél csak' nyolc koronáért lehet kapni. 
Ez az állítás téves. Annyiba még nem kerül 
a bor, sőt a fővárosi vendéglőkben a bort
4—6 koronáért mérjük. Ez a kisikiás leron­
totta az egész előadói beszédet. A sörre 
vonatkozólag azt mondja töbkek közt az 
előadó, hogy a sört és árpát ne engedjék 
Ausztriába szállítani. Vájjon melyik sörgyár 
forszírozza most a sörexportot, mikor a 
hazai vevőit sem tudja kielégíteni? Ellenke­
zőleg, a híres Kranz-féle pörből tudjuk, hogy 
magyar sörkereskedők nagymennyiségű osztrák 
sört vettek tulmagas áron Eisig Rubel és 
társaitól és Magyarországba szállították.

A napirend második pontja felesleges volt. 
Azzal, „hogy a kongresszus visszautasítja az 
árdrágításért a vendéglősöket ért. általános 
keretekben mozgó vádakat", igazán nem szol­
gáltunk a célnak.

A napirend harmadik pontjának határozati 
javaslata variálja az első pont határozati ja­
vaslatát. Akkor, amikor némely napilap elég 
sűrűn közli, hogy a sörgyárak a redukált 
sörgyártás mellett ennyi meg ennyi millió 
korona nyereséget ért el. mikor a részvénye­
sek busás o:zta!ékot kapnak, akkor nagyon 
különösen hangzik az előadó ur axiómája 
„fontos az, hogy sör legyen, h a  a s ö r g y á ­
r a k n a k  h a s z n a  is le s z  b e lő le“. Ez egy 
lehetetlen álláspont. A bornál azt mondjuk, 
olyan drága, hogy nem tudunk vele forgal­
mat csinálni, a sörnél pedig az előadó ur 
azt mondja, a fődolog, hogy sör legyen, az 
ár nem számit, nem baj, ha a sörgyár sokat 
nyerészkedik is. Kinek adjuk el a sört. mikor 
annak már olyan ára lesz, hogy azt csak 
hadseregszállitók fogyaszthatják? A Fogadó 
junius 1-i számában olvashattuk a magyar és 
osztrák sörgyárosok panaszait. A határozati 
javaslatnak olyan beállítása van. mintha eze­
ket a panaszokat tükrözné vissza. A sörárpa- 
kontigenst a vendéglősök bátran bízhatják a 
sörgyárosokra, ha lesz árpa, úgy a sörösök a 
kormánynál jobban tudják kijárni az árpa- 
kontigens emelést, mint a vendéglősök, de 
akkor sem a vendéglősök érdekében, hanem 
sörgyári érdekben fogják ezt cselekedni. A 
sörkérdésnél követelni kellett volna a sör 
árának hatósági szabályozását és az egyfajta 
könnyebb hadisör gyártásának elrendelését. 
(Bajoroszágban és más német államokban csak 
négy fokos hadisört szabad gyártani, maxi­

mált árban eladni és igy most elég sör van.) 
Szóval kevés árpából sok sört gyártsanak. 
Követelni kell a háború alatt kötött sörszál- 
litási szerződések érvénytelenítését, mint Ausz­
triában történt. (Lásd a Fogadó május 15-iki 
számát.) A palacksör kereskedés beszüntetését 
stb. A sörkérdésnél néhány ügyes felszólalás 
is volt és a felszólalók az előadóval szemben 
ellentétes nézeteket hangoztattak. Az előadó, 
ki a tárgyat kellőképen nem tanálmányozta, 
képtelen volt az ellenérveket megcáfolni s a 
pótló javaslatokhoz nem tudott hozzászólni; 
a kinos helyzetből csak Kiss titkár szabadí­
totta ki, aki kijelentette, (kinek a nevében, 
nem tudom) hogy az összes beérkezett írás­
beli és elhangzott indítványokat és elfogadott 
szóbeli javaslatokat majd egy bizottság, mely 
az elnökségből és bizalmiférfiakból fog állani, 
fogja a memorandum szerkesztésénél figye­
lembe venni. Ez nagyon szokatlan módja az 
indítványok elintézésének. Eddig az volt szo­
kásban, hogy az indítványokat és javaslatokat 
azonnal tárgyalják, elfogadásuk esetén aztán 
a többség akaratához képest azokat felhasz­
nálták. vagy a vezetőség úgy cselekedett, 
amint az elfogadott javaslatok szerint utasítva 
lett. Most az előadó kinos zavara miatt egy 
szükebb bizottság a nyilvánosság kizárásával 
fogja ezeket az indítványokat „figyelemre 
méltatni".

A napirend 4. pontjának vajmi kevés gya­
korlati értéke van. Az erre vonatkozólag be­
terjesztett határozati javaslat 3 pontja azt 
mondja: „kéri a kormányt, hogy az élelmi­
szerek oktalan és mértéktelen áremelését aka­
dályozza meg". Úgy látszik az előadó kartárs 
nem olvas lapokat, vagy pedig egy modern 
Rip van Winkle. Most, mikor a fél világ kor­
mányai az összes hatóságok és a császártól 
lefele a falusi kisbiróig mindenki evvel a 
problémával foglalkozik, igazán nagyfokú 
naivitásra vall ilyesmit javasolni.

Üzletemből távol vagyok, feleségemtől, ki 
maga bajlódik most e nehéz viszonyok között 
az üzlet vezetésével, naponta kapom a nyug­
talanító értesítéseket, mennyi küzdelembe, 
fáradtságba és gyötrelembe kerül az üzlet 
fenntartása és folytatása. A kongresszus vagy 
nagygyűlés hire jobb reményekre jogosított, 
de csalódtam. Marad minden a régiben. Ké­
rem tek. szerkesztő urat, szíveskedjék ezen 
kritikai soraimat közölni, hogy legalább evvel 
könnyítsék magamon. Majd . ha megint béke 
lesz és a vendéglős-ipar szervezéséhez fogunk, 
arra fogok törekedni és velem bizonyára 
számos kartárs. hogy minden melléktekintet 
nélkül helyet csak a tehetségnek kell csinálni. 
Most okultunk. _ „

A leközölt sorokat egyik hadbavonult ven­
déglőstől vettük. Nem akarjuk kartársunkat 
a kritika jogától megfosztani, tehát közöltük. 
Ténynek tény, hogy kevés előkészülettel ren­
dezték e nagygyűlést és hogy a határozati

rÚri- és női d ivatcikkek nagy választékban a 
| legegyszerűbbtől a legfinom abb kivitelig kaphatók j

1
l Budapest, 11118. k é r .,  R ákó ci-u t 61. A Keleti pályaudvar közelében.
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javaslatok kevés gyakorlati érzékről tesznek 
tanúságot. Az előadók kiválogatását sem lehel 
szerencsésnek mondani. Ezek az egyébként 
igen tiszteletreméltó vendéglősök a rájuk 
bízott tárgygyal nem tudtak megbirkózni, a 
marsruta is hiányos volt, amit annak tulajdo­
nítunk, hogy kevés idő állott nekik rendelke­
zésükre, hogy alaposan elkészüljenek. De a 
legnagyobb baj aztán mégis az, hogy a ven­
déglősök nem olvasnak szaklapokat. E nélkül 
előadói tisztséget nem szabad vállalni, de 
még felszólalni is kockázatos dolog.

Május derekán az osztrák vendéglősök bi­
rodalmi szövetsége tartotta nagygyűlését. El­
olvastuk annak tárgyalási jegyzőkönyvét és 
megállapítjuk, hogy mienknél nivo abb volt! 
Kár volt annak a napirendjét legalább nagy 
részben át nem venni, mikor a vendéglősök 
helyzete, bajai manapság igazán egyformák.

P. Gy

N Y I L T - T É R * )

Eladó
a Rákóczi-ut egyik mellék utcájá- 
banan egy nagy

3 emeletes kettős ház
mely szállónak, vendéglőnek igen 
alkalm as. Vétel-feltételek rendkívül 
kedvezők. Részletesebb felvilágosítás 
a kiadóhivatalban.

VÉTEL.
Egy tiz-tizenötezer holdas vadászásra  

alkalm as

keresek azonnali megvételre. Részletek 
megtudhatók a kiadóhivatalban.

A z  e ro v a tb an  k ö z lő itek é rt n e m  v á la l  fe le lő sége t a szerkesz tőség

A méz és feldolgozása.
Most, amikor az eddig szokásos élelmi 

és élvezeti cikkek sorozata nemcsak hogy 
roppant megcsökkent, de a legtöbb eset­
ben meg is változott, nem tartjuk érdek­
telennek a mézzel, mint a konyha szá 
mára nagy hasznú, nagyon értékesíthető, 
de meg kiválóan kedves és tápláló élelmi­
cikkel megismerkedni, róla egyet-mást 
elmondani jelen lapok hasábjain. Hasz­
not vélünk vele tenni a vendéglős és 
kávés iparnak.

Mióta hazánkban érthetetlen módon 
nehéz lett a tej és tejhaszon beszerzése 
és szomorú kilátásaink vannak a cukor­

répa termésre: azóta egyre nagyobb tért 
nyer a méz és annak felhasználása.

Ma már sem nem mellékcikk, sem nem 
lényüzési cikk többé a méz, mint volt 
talán a háború előtt, hanem valóságos 
közélelmezési cikk, — mutatja roppant 
áremelkedése is —, mely a mindennapi 
kenyér mellett hovatovább napi táplá­
lékká válik. Ezért is nem felesleges fárad­
ság ezzel a kedves édességgel tüzeteseb­
ben megismerkedni azoknak, akik azt 
innen-onnan hivatva lesznek nagyobb 
mértékben feldolgozni, felszolgálni, ki­
mérni

Mi is a méz? Különböző növények 
édes nedve, melyet a méhek dolgoznak 
lel még pedig a konyhaművészetben is 
eddig páratlan és utolérhetetlen módon. 
Mert abban a pillanatban, mikor a méh 
azt a sejtekbe, köpübe lerakja, teljesen 
érett és annyira konzervált, hogy bár­
milyen hosszú ideig eláll teljesen épen, 
használhatóan, csak idegen anyag, piszok, 
por stb. ne keveredjen hozzá.

Miután a méz a különféle növényeken 
és azoknak is leginkább a virágain ter­
melődő édes nedvéből készül, tápláló 
értéke mellett gyógyító erővel is bir. 
Gyógyító ereje különösen azoknál mutat­
kozik, kik enyhe gyomor- és bélmüködés 
folytán gyakran szenvednek rekedésben. 
Ezeknek egy kanálnyi méz reggelizés 
előtt, vagy a mézzel édesített reggeli 
megadja a rendes székletet s megszaba­
dítja őket a bajtól.

Közismert dolog az is, hogy a mákos 
tésztát mézzel szokják édesíteni. Ez nem 
a véletlen müve, hanem a természet intő 
útmutatására van így. A mák tudniillik 
székrekedést, a méz pedig annak épp 
az ellenkezőjét szokta okozni. Igv válik 
lehetővé a mákos tészta evése azokra 
nézve is, akik azt a mák rekesztő termé­
szete miatt különben nem élvezhetnék.

Vannak személyek, kikre a méz élve 
zete különösen és nagyon erősen hat. 
Sokan, ha mézet vagy mézes ételt gyak­
rabban esznek, bőrkiütést, viszketegséget 
kapnak. Ez természetesen nagyon meg­
rémíti az embereket, különösen a nőket, 
akikre nézve éppen nem közömbös dolog 
a tiszta, finom bőr.

De amint nem szokás gyógyitlátni a 
csaláncsipést. szükségtelen kezelni a méz 
evés-okozta kiütést is. mert elmúlik az 
magától, mihelyt az ok. a mézevés meg 
szűnik.

Aki a méznek ezt az erős hatását szem­
léli, rögtön eszébe ötlik, hogy az teljesen 
hasonló a különféle gyógvitónövények- 
ből készült herbatea hatásához.

Rátérve már most a méz hasznosba 
sara. föltétlenül az a kérdés merül fel 
legelőször is, hogy minő ételek és ila!ok 
azok, melyekhez a mézet legcélszerűbben 
használhatjuk fel 
gvümö'.cstelen világban?

lyettesithetjük mézzel a cukrot? Mely 
ételek és italok azok, melyeket méz 
segítségével előállítva könnyen forga­
lomba tehetne hozni?

A m é zb o r  és m é z s ö r  már nem ismeret­
len italok, de vendéglőkben, kávéházak­
ban még nem nyertek polgárjogot. Pedig 
nem volna utolsó cselekedet ezekkel is 
próbát tenni, különösen ma, mikor tej 
már alig kapható, a kávé pedig hason­
latos lesz hatósági megállapítás mellett 
ama kávéhoz, melyről annak élvezője 
egy jó és egy rossz tulajdonságot állapí­
tott meg. A jó tulajdonság az volt, hogy 
nem volt benne cikória, a rossz pedig, 
hogy nem volt benne kávé.

Hogy a mézet hol, miben, mikor s 
lőképen milyen eredménnyel szolgálhatja 
ki egy üzletember, az az ö leleményes­
ségétől lügg. Egy azonban bizonyos, az 
t. i. hogy a mostani rendkívüli viszonyok, 
a sörtelenség és a bor roppant árai 
a lehető legjobb alkalmat szolgáltalják 
arra, hogy valaki az ő üzleli életrevaló­
ságát megmutassa a mézzel való vendég­
lői. kávés gazdálkodás terén.

Mindenesetre érdemes a dolog felett 
gondolkodni annyival is inkább, mert a 
méz ebben az évben bő születet ad. Az 
egész évi termés ma még ugyan nem 
tudható, mert eddig az ákác adta meg a 
termést, a hársé most folyik. Ez a kettő 
a döntő a méztermés szempontjából 
minőségre is, mennyiségre is, de már az 
akác-termés is teljogosit az előző állí­
tásunkra.

Aki pedig mézzel akar üzietszerüleg 
élelmicikkeket előállítani, figyelmeztetjük, 
hogy már most szerezze be a szükséges 
mennyiséget, mert árban ma még renge­
teget takaríthat meg. Ezt annyival is 
inkább ajánljuk, mert mézzel nagyon sok 
esetben helyettesíthetjük a cukrot.

Ma már faluhelyen is ígérnek 13—14 
koronát a méz kilójáért.

Sajnos, hogy a méz összevásárlását 
sem üzletemberek végzik, hanem üzér­
kedők. kik esek azért veszik össze jó 
áron. hogy később fölcsigázott áron hoz­
hassák forgalomba.

Mi a teendő már most a mézzel, ha 
megvettük? Az. hogy teljesen tiszta 
edénybe tesszük. Teljesen tisztává lehet 
tenni az üveg. bádogedényt. Ezek is a 
legalkalmasabbak arra, hogy mézet le­
hessen bennök eltenni.

Olyan edénybe, melyben erjedő vngy 
erjedhető anyagok szoktak lenni, avagy 
már voltak, bármily ti-zta legyen is. ne 
tegyünk bele mézet, mert mézünk is 
megérjed, megsavanyodik, megromlik.

Ha tiszta edénybe teitük a mézet, időt­
len időkig eláll minden beavatkozás

ebben a cukorszük cs
nélkül.

Itt egy téves hitet kell eloszlatnunk.
Melvekben he-, Sokan azt hiszik, hogy a méz kéz leiben

a l e g j o b b  m i n ő s é g b e n  és 
mérsékelt árak mellett, cégnyo­
mással vagy anélkül, g y o r s a n  
és c s i n o s  k i v i t e l b e n  szállít a

FOGADO-MYOMDA
BUDAPEST.

Vili. KÉR.. JÖZSEF-DTGA SE. SZ.
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Schönborn Buchheim gró!

b l a  le g j o b b  f r ö c c s 1 sá g , gyom orégés, köhögés, v é rsz e g é n y ség , tiidöba j e s  v é rk ö p é se k  e s e te ib e n . b é r lő s é g é n é l ,  Szolyva.

éretlen. Ez nem így van, mert a méz. 
amint már szintén említettem, attól a 
pillanattól fogva teljesen,érett, mikor azt 
a méh a sejtekbe, köpübe rakja.

Kezdetben a méz folyékony, később 
megikrásodik, sőt vastag darabokba is 
szilárdulhat. Mindez azonban a meleg­
ségtől, illetve hidegtől van, amire alább 
rá fogunk mutatni bővebben is.

(Folyt, k ö v )

ÜZLETI HÍREINK.
Weiser Antal besztercebányai Korona- 

kávéházi lőpincér átvette mint tő p in c é r  
Palics íürdő nagyvendéglőt. A kávéház­
ban f iz e tő -p in c é r  Á t l r i n y i  Antal Éthordók: 
V tir k o u s z k y  Oszkár, C se h o w  Mihály és 
S z í já r tó  Gyula.

Bernét József a Kass-fogadó főpincére, 
Szegeden átvette a szabadkai I.áng-féle 
pilseni sörcsarnok élteiméit és mini uj 
gazda f. évi augusztus 1-én kezdi meg uj 
helyén a működését.

Vass Béla volt hátszegi, utóbb trencsén- 
báni fogadós megvette, teljesen átalakí­
totta és újonan berendezte a gyulafehér­
vári nagy fogadót. Az ünnepélyes meg­
nyitás augusztus 2-án lesz meg. Vass 
Béla üzletének jó menetelét azáltal is 
igyekszik biztosítani, hogy a konyha 
vezetését derék neje személyesen intézi.

Kaiser Nándor volt pöstvéni kávés Buda­
pesten a Fehérvái-uton levő Fehérvári 
kávéházat megvette, azt renoválva 1. évi 
aug. hó 1-én nyitja meg.

Uzv. Hanoid Jánosné Temesváron a pálya­
udvar átellenében levő saját maga épít­
tette és saját tulajdonát is képező Korona 
nagyszálloda berendezését megvette. Az 
impozáns nagy szállodának 110 szobája, 
nagy. modern kávéháza és éttermei van­
nak. A szobák gőzfűtésre vannak beren­
dezve s a mai kor igényeinek megfelelő- 
leg hideg- és melegvíz vezetékkel ellátva 
Teljesen újonnan és modern bútorzattal 
most kezdi berendezni. O zv . H a n o id  
J á n o s á é n a k  mindebben a munkában fia, 
az agilitásáról ismert H a n o id  J ó z se f segéd­
kezik és azon vannak, hogy üzletüknek 
minden tekintetben kivívják a jó hírnevet, 
amiről különben múltjuk már előre is 
kezeskedik Az ünnepélyes megnyitás f. 
évi aug. hó 2 ári „özv. Hanoid Jánosné 
és Fia“ cég alatt történik meg.

Biczó István volt szegedi főpincér a 
mezóhegyesi vasúti vendéglő bérlőjévé 
lett. Uj munkaterét f. évi julius 1-én vette 
saját kezelésébe, amikorra is szépen át- 
alakifotta_s ünnepélyesen megnyitotta.

Grosz Ödön a budapesti B-rlin kávéház 
tulajdonosa a József-körut 16 szám alatt 
lévő Savoyi-fogadót megvette. Teljesen

átalakítva, újra bútorozva.!, évi aug. 1-én 
nyitja meg ünnepélyesen. Grosz fogadós 
speciális munkát végzett, mert üzletéi 
teljesen a szakmabeliek kényelmére, fo­
gadására rendezte be. úgy hogy a foga­
dós és kávés urak nála kellemes otthont 
nyernek. Úgy halljuk, hogy meglepetést 
is tartogat a nála megszálló vendégek 
számára.

Gombás Gyula a temesvári Korona nagy­
fogadós az ugyanott levő, sajátját képező 
Boval nagylogadót személyesen átvette, 
azt 200.000 korona tőkével teljesen át­
építi. megnagyobbítja, újonnan berendezi, 
hideg-, melegvíz vezetékkel látja el, gőz­
fűtést vezet be, hogy a nála megszálló 
vendégeknek kellemes otthont nyújthas­
son. A forgalomnak f. évi novemberben 
szándékozik üzletét átadni.

HELYVALTOZÁSOK. Rechner József a nagykanizsa* 
Központi kávéház fizHÖpincére á llá sit a csáktor 
nyai vasúti vendéglő I,, I I , III oszt. főpircéri á llá­
sával cserélte fel. Kecskeméten: Uhlig H e n ik  a 
Royal fogadó föpincéri á l lá -á t; Szegeden: Jelits 
Vladimír a vasúti vendéglő Ili. o. étterm i föpincéri 
állását, — Bozsa János a Tisza fogadó étterm einek 
föpincéri állását, — Feili Béla a belvárosi kávéház 
föpincéri á llá sá t; .  Temesváron: Markov Milán a 
Lloyd kávéház föpincéri állását, — Pinlyi József a 
Palace kávéház fizetöpincé i állását, — Baumgarlen 
Jenő a tiszti kaszinó étterm einek föpincéri á llá sá t; 
Kapói váron: Fuchs Gyula a Korona nag> fogadó 
kávéháza föpincéri állását; Kassán: Grosz Adolf és 
Heinzelmayer Pál a vasúti vendéglő föp ncéri állá­
sait; Szabadkán: Bandi Sándor a B-ránv-fogadó 
étterm einek föpincéri állását, — Horváth Lajos a 
Pesti-fogadó étterm einek föpincéri állását, — Bács 
Gyula a Nemzeti-fogadó étterm einek föpincéri állá­
sát, — Ficker Antal pe^ig ugyanaz -»n fogadó kávé­
házi föpincéri á llá sá t; Zomborban: Rahonya  Károly 
a Vadászkürt-fogadó étterm einek föpincéri állását 
tölti be.

OBOR ELADAS.
Gróf Batthánv István-féle vadászlaki 
szölőtelepemen 1915. és 1916. é t i  
term ésből szürete lt 700 hektó
zöldfehér színű */* részben olasz riz- 
Iing, */« részben ezerjó, l/6 részben 
kövidinka és Vs részben magyarádi faj - 
borokból álló £ ! m  m  ■ w se . s ö r e n d ü t a j ö o r a i m
részben vagy p  I  a  H  Á  | f  
egészben C  I  d  U  U  R .
A hetven hektó bor százhektós hordók­
ban áll, melynek szesztartalm a Maligant 
szerint 10 -11 és a vadászlaki vasúti 
megállónál levő telepem en bármikor 
megtekinthető, ahova Bácsalmásról Re- 
gőce felé menő vonattal 8 perc alatt 
lehet kiérni. — Bővebb felvilágositást 
nyújt a  term elő: TÓ M <1110VITS 
GYÖRGY nagybirtokos Baja, Gróf 
Zichy Bódog-tér 7 szám 1—2

Szerkesztői üzenetek.
A zon t .  e lő fize tő in k , ak ik  a  h o zzán k  in té z e tt  lev e lü k re  külön 
választ kérnek, válaszbélyeget vagy  v á la sz o s  levelező lapot 

mellékeljenek so ra ik k a l.
C sak is e lő fize tő in k n ek  v á laszo lunk  

A  n ev e t, la k ó h e ly e t, u to lsó  p o s tá t ,  k e lte z é s t  k é r jü k  m indenkor 
p o n to sa n  és o lv a s h a 'ó a n  k i í r n i !

Névtelen leveleket figyelembe nem veszünk.

Vendéglős. Az előző figyelmeztetés önnek is szól 
A szerkesztőségnek minden dolog Íróját ismerni kell 
de meg illik is magát megnevezni. Az természetesen 
más lapra tartozik, hogy névvel vagy név nélkül 
jelenik-e meg val.m i a  lapban. — özv. G. H.-né 
Bpest, Wesselényi-u. 33. K érését á tte ttü k  az arra 
il.etékes Szekesföv. vendéglősök és kocsmá osok 
Ipái tá rsu ltá h o z  elin té iés végett. — R. Péter pince­
m ester, Szeged-Rökus. A kérdezett könyvek árusítá­
sával nem foglalkozunk. Ajánljuk dr. Bainlner Fe­
re n c : A Borászat kézikönyve , ára  4 K ; Gámán, 

i Kolozsvár, vagy Szilárd Gyula : Szőlőművelés és 
borgazdaság, ára 10 K Omge kiadása c. müveket, 
rreiyek tt Szegeden bármely könyvkereskedésben 
megkaphat. — Czehmeister Ignác urnák, Letenye. 
Előfizetése f. julius hó 1-vel já rt le s igy a rrost 
beküldött évi 16 korona előfizetés 1918 junius 30-ig 
szól — Fuhrmann Domonkos, Diósgyőr. A beküldött 
összeggel 1918 apr. 14-ig renben van az előfize­
tése. — Jungkönig J., Szene. A h irdetés céljából be­
küldött 13 K 40 f. t  — miután h irdetése nem je­
lent meg — kívánságára ele fizetésül jegyeztük. Így 
előfizetése 1918 ápr. 30 ig rendben van. — Lövinger 
F., Devecser. A kávéközpontban utánajártunk a dol­
gának s azt az értesítést kaptuk, hogy feleletet az 
óriási levelezés m iatt csak nagyon soká tudnak 
adni, m ásrészt pedig, hogy kávét (persze most már 
csak hadi keveréket), addig senki üzletem bernek ki 
nem adnak, amig a  szükséges dolgok m ellett ipar- 
engedélyét is be nem m utatja. Most teh á t az a 
tanácsunk, hogy iparengedélyéről azonnal vetessen 
közjegyző által h itelesiteít m ásolatot s ezt a máso­
latot küldje be kérésével együtt. Akkor lesz kávé.
— F. Gy. Rózsahegy. A rendkívüli szám vezércikk 
Írója köszöni szépen az elism erést. Vajha a ven- 
déglösség is olyan önzetlenül tám ogatná a Fogadót, 
ahogv a Fogadó szolgálja a  vendéglősök ügyét!
— Többeknek. A lezajlott vendéglős kongresszussal 
Önök nincsenek megelégedve. Mint lapunk rend­
kívüli kiadásában a bevezető sorokban olvas'hatják, 
mi sem. A baj o t  van, hogy Önök nem jö ttek  el 
a nagygyűlésre. Mert ha o tt megjelennek, a napi­
rend tárgyaihoz hozzászólnak s a velünk most 
utólagosan közölt érveket o lt előhozták volna,

, bÍ7onyára más lendületet vett volna a tárgyalás 
m enete és helyesebb álláspontra helyezkedett volna 

i a kongresszus. Amit tehát a vendéglősök mulasz- 
I to ttik , a Fogadó igyekezni fog azt pótolni. Külö- 
i nősen a ső rkérdésbm  szám íthatnak arra, hogy 
í jogos kívánságuk m ellett mindig fel fogunk szólalni.

— Balogh S. szakaszvezetö, Mob. Ep. Sp. No. 12, 
Branica bei St. Dániel am Karst. Kívánságát telje­
sített ük s ha ebbeli óhajtásukat kifejezik, már ré­
gen segítünk rajta. Előfizetése m ost julius 31-ével 
já r le. — Peruzzi F., Munkács. Az előfizetési össze­
get a naptár dijával együtt m egkaptuk s a lapot is 
rögtön megindítottuk. A keveredett postai állapo­
tokban van a baj. Ezért o tt is m éltóztassék rekla­
málni. Mi különben a 15-i számot újra postára 
adtuk.

N yári
(SchluckerI) és té li szilvá t napi árban, 25 ki­
logram m os kosarakban szállít Novak Ferenc 
pályavendégtös, HerkulesfQrdö. 1 -1

Színház-tér, Stefánia-park mellett 7_1S
Teljesen modern, minden kényelemmel bt. : idezve. 60 szoba, köíponti fűtés,hideg-, 

negviz szolgáltató minden szobában. V;!anvvilágitás. Fürdővel ellátott szobák. 
Külön fürdők. Kü-ön lakosztályok 2—3 szc ival. Vá-osi és interu bán telefon. Safe 
O -posits. N így csarnok Hall). Díszes télikert. Nagy hangverseny és bankett-term ek, 
ilegáns nagy étterem . Pilseni sörház. Nagy fényes kávéház. Éttermi és kávéházi 
tyári helyiségek Villamos vasúti megálló. Mérsékelt árak. — A nagyérdemű közön­

ség szíves pártfogását kéri Kass János tulajdonos. Utazóknak kedvezmény.
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Novágh Károly ieű- és diszroű-esziergályos
B u d a p e s t ,  IV. kér., E g y e t e m - u t c a  3.

Ajánlja saját keszitményti elefántcsont-teke (billiárd) golyok, dákok, sakk. domine,
lignum santum-golyok. bábuk, sétabotok, tajték- és borostyánkő dohánvzó-eszkö-cket 
stb. nagy választékban. — Billiárd-golyók e s z t e r g a l y o z a s a ,  dákók, sakk és don..nó 
javítása OlCSO árSZámitáSSal, pontos hatái időre való szállítással — elfogadtatnak □

B o r k ö v e t,
száraz seprűt, legm agasabb árban vesz 

Grünfeld Gyula borkereskedő, Kecskemét. 3-3

Boroshordókat
minden nagyságban prima állapotban vesz

ROTH, Budapest, Rákóci-ut 59. sz.

Áruhiány miatt kérném a tavaszi
szükségletüket minél előbb fedezni

Vászon ás kamaszt árukban
Kor. érték

Rumburgi lepedő 175 230 — — drbja 55.— 
Dupla dam ast abrosz 150 150 — * 25.—

* * * 150 180 — *
> * > 150 250 — »
» * * 150 300 — »

Színes beszővött kerti ab­
rosz — — — — — — 150 150 dbja 

* » * — — 150150 >
Dupla dam ast szalvéta 60 60 tucatja 
Nehéz > > 70 70 >
Színes kávés-szalvéta — — — >
Damaszt törülköző — 55 120 >
Neh. dam > — 55/130 >
Kgész "eh . dam. törülk. 60/130 »
Neh. dam. párna huzat 78/88 drbja 
l’ique takaró rózsa és kék 150 200 ,, 
Trico nyári takaró 150 200 — — „
Vászon pohár- s edénytörlő tucatja36 , 
Pincérkendö, tucatja — ------- — -  —

30.—
35.—
4 0 . -

1 8 .-  
20 . —  

45.— 
6 5 . -  

7.50 
50.— 
75.— 
9 5 . -  
15.— 
34.— 
28.— 
4U.— 
24.—

.....  vászon és dam ast áruháza .....
szállodások és vendéglősök szállítója

Budapest, Vili., Muzeum-körut 10.
Alapítási év 1895. Telefon József 4 60.

Zalaszentivánon két nagy­
hírű vasútállom ás között, 
szép kocsmai berendezés­
sel és a szomszéd határ­

ban lévő lOOOuo négyszögöles hullámos, de 
kitűnő termő szántófölddel együtt p l * | r l n  
százhúszezer K örökáron azonnal ^  M  U  ■ 
A vendéglőben a fogyasztás átlag 300 hl. bor­
ban és egyéb italokban. A földbirtokot ez idő 
szerint felében munkálják és ezen a címen még 
külön 20—25 százalék jövedelem van biztosítva 
a vendéglői jövedelem mellett. A vétel tehát 1 iz- 
tos vagyonosodás. Bővebb felvilágosítást n y ú jt:

K l u g e r  J ó z s e f n é  tulajdonos
Zalaszentiván. 2 3

Ugrai Antal vendéglősnek Szen­
tesen, a központhoz közel, újon 
nan épült szép csinos em eletes 
háza ( S vendéglője nagv telek­
kel. amely szállodának könnyen 
átalakítható, sok m rlléképü ettel, 
berendezéssel vagy anélkül eladó 
és azonn«l át is  vehető. Ezen a 
helyen több mind 50 éve vendéglő 
van. A vendéglői helyiség bárm i­

féle más üzletnek is alkalma®.

Az „Artesia“ részvénvlársasáe

ILONA"
ü d ítő  v iz e

legyen mindennapi italod!
M egrendelhető:

-AKTESIA" Ií. 1 tt.-íi IH’DAPKST 
TELEFON’ 5 0 -7 2 .

Eladó Imádó.
özv. Csányi Lajosné fogadója Keszt­
helyen egész uj épület, mely a következő he­
lyiségekből á i l : 14 vendégszoba teljesen modern 
berendezéssé', 3 szoba a fogadós lakása, 4 nagy 
étterem , melyből egy átalakítható kávéháznak, 
nagy fedett tekepálya, gyönyörűen befásitott 
nagy kerthelyiség a vendégek részére, ahol 1000 
személy részére lehet teriteni, 2 nagy pince 800 
hektó bornak, nagy konyhakeit, továbbá a foga­
dóhoz szükséges összes mellékhelyiségek. Jelen­
leg 160 sebesültnek átalakítva hadikórházzá, a 

| kincstár fejenként és naponként fizet 3 kor. 70 
| fillért, a vevő ezt is átveheti, ára 150.000 kor., 

szükséges löké 60 000 korona.
; _________________________________________ 2 - 4

Vendéglő

||
A gyors meggazdagodás titka megtudható
Első Magyar Zeneautemata

kölcsönző é s  e lad ási in té z d  
Budapest, VIII., Rákóci-ut 14.

Állandó nagy m intaraktár!
M inden érdeklődőnek vételkötelezettség nélkül bemutatjuk mű­
ködésben úgy villany, mint súlyra berendezett, tehát üzemköltség 

nélküli zeneinket, melyekért

5 évi jótá llást vállalunk.
Csekély havi részletfizetésekre és hetenkénti hengercsere. Zeneink­
ben a modern technika minden vívmánya, mandolin, xyloph n, 
hegedű stb. be van építve. — Meghívásra az ország bármely 

részében felkeressük az érdeklődőket.

Pénzbedobósra jár. tebát önmagát kifizeti. Nincs kockázat
H a v i b é r l e t  2 0  k o r o n á t ó l  k e z d v e .

Használt autom aták félárban.

<B m

Többféle k e m é n y  és l á g y  s a j t o t  leg­
finomabb minőségben gyárt, továbbá eredeti 

emmentháliban állandóan nagy raktárt ‘art:

^  Stauffer és Fiai
nyugatmagyarországi sajtgyárak R é p c e la k .

A f ő v á r o s  k ö z e lé b e n  jóforgalmu

kanlin káiiékiméréssel
egy gyár közvetlen közelében, egyébként az 
illető község legforgalmashbb helyén, vissza­
vonulás m iatt eladó. Bővebbet a .,Fogadó'* 
kiadóhivatalában, Budapest, Gyulai Pál-u. 9.
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Kiváló uj fajborok! M egtliis. r

l l u i t i l  és l i i r a l m i l l i i  Szőlötslips
Ó borok nagy választékban!

- :B o r M e s itő  -

Alapító: Nayymeltosagu Dr. JALLAY ZOLTÁN v. b. t. t.. Hevesvárm főispánja. 
Igazgatóság székhelye: G Y Ö N G Y Ö S  (Főtér, Labyház, Uj bankpalota).

Sürgönyeim :
42. SZ. Telsfon 99, SZ, Visonta,i..,tra

I

Hazánk legnagyobb termő hegyi oltvány szőlötelepei : 
Beültetett terült 540 hold. Évi termés 12.000 Hltr.

A t. vendéglős urakat meghívjuk szőlőtelepeink pincészetének megtekinté- 
sére, szükségletük méltányos árbani, idejekorán való biztosítása céljából.

3orfajok: Mézes, Ezerjó, Rizling, Furmint (Som), Hárslevelű, ü/luskát-Otonell, Chasselas, Kövidinka, Pozsonyi, Erdei, 
................  =  Mustos, Madelaine, Kadarka. Otelló Ooortó. Burgundi, Kabernet. -------

K r o n d o r f i  s a v a n y n v i z

RhRlül%3 0
Csak Krondorfi savanyuvizet ajánljanak hor- 
vagv pezsgőhöz. A Krondorfi kutvállalat m inden­
kor tám ogatja a jótékony intézményeket.

1917. Vendéglősök Naptára.
Ezt a fontos és érdekes szakkiadványt ne mu­
lasszák el a fogadós és vendéglősiparhoz tar­
tozók beszerezni. Ára: 3 kor. 20 fill. A já n lá s i  
d í j :  50 fill. M egrendelhető: F O G A D , k ia d ó  
h iv a ta la *  B u d a p e s t ,  G y u la i P á l - u t c a  9.

Vendéglősök, kocsmárosok és 
=  kávésok figyelmébe ! =

Üveg é* porcellán áruk nagy válasz­
tékban és eredeti gyári áron kaphatók

l í j .  G R Ű N W A L D  M Ó R
ü v e g - ós p o rc e l lá n  n a g y  r a k t á r á b a n
Bpest, IV., Ferenc József-rakpart 6.

(a  F e r e n c  J ó u te f - h id  k ö z e lé b e n ./

Papirszalvéták
kaphatók a legjobb minőségben és mérsékelt 
áron, cégnyomással vagy anélkü l,'gyors szállítás 
mellett: F O G  A D O - N Y O M D A  B u d a p e s t ,  
V i l i .  k e r ü le t ,” J ó z s e f - u t c a  56 . s z á m .

P incérek  fig y e lm éb e!
Fő- és fizetőpincérek, kiknek oldal-zsebtárca (papírpénz), 
vagy (apró- és ezüslpénz számára) pincértáskára van szük­
ségük. amelynek feneke nincs beillesztve, hanem a felsőrész 
az aljával egy darabból készült. — a legjutányosabb árak 
mellett — szerezhetik be :

H l  '  1 í l l r t n .  n servkö tögyárosná i, B U D A P E S T , I V .,n  A  P  1 1 I i T l O S  K á ro ly -kö ru t 2 8 . (.K özpon ti vá ro sh á z  .
IW  U  t U  1 1 1  U  V  -J -------- Képes árjegiJzék bérm entve  ---------

ERRMANM J. L. S.I.
cs. és kir. udvari szállítóI IH  1819. kévben alapított országos szabad. Alpacca-.

Jgj | | |  Chinaezüst- és fémáru-gyárának főraktára :
B U D A P E S T ,  IV. K ÉR ., VAC1-UTCA 8. S Z .

(R ak tárak : Béca, Gráz Prága és Triestben.)
V lfT V  V Ó lO v /f  *egszolidabb kivitelű tárgyakból S zá llodák , I  

1 - -s . Vendéglők Kávéházak és háztartások ré szé re^^ t

Király Sörfőzde Részvénytársaság

:: T e l e f o n s z á m  : 38.

=  Nagykanizsán. =
Ajánlja elsőrendű minőségű: Ászok, Márciusi. Dupla­
márciusi valamint a hírneves nagykanizsai Szent- 
Istvánsört, továbbá Bajor és Baksör különlegességeit. 
Betegeknek és lábbadozóknak mint tápgyógyitalt 
ajánlja az elsőrendű Duplamaláta tápsör külön- 
___ ___ legességet. - ........  ■

Gyárt ezénfelül legjobb minőségű malátát, etetési 
és hizlalási célokra pedig malátacsirát és sörtörkölyt.

Á r j e g y z é k k e l  é s  f  öl- 

v i l á g o s i t á s s a l  k é s z ­

s é g g e l  s z o lg á lu n k .

T e l e f o n s z á m :  36.
*♦♦♦ »»♦♦♦ ♦^♦»»»»»»»»»>»»»»»»»>»>»»*»» •> »»»»»>»♦»»!

Fogadó könyvnyomda r« lapkiadovállalat Budapest, V il i . ,  József-utca 66. „Telefon** József 89- 70.




