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Előfizetési á r a k :
Egy évre . . . .  100 K
Fél é v re ......................60 ,.
Egyes szám . . . .  5 „

L apm egjelenés:
minden hó 1-én és 15-én.
M  k. postatakarékpénztár 

szarnia 38.990. sz.

Szerkesztőség és 
kiadóhivatal:

Bpest.VllL, Gyulai Pál-u. 9. 
Telefonhívásra: J. 113-75.

Hirdetési á ra k :
Oldalnagyság szerint. 

Többszöri hirdet snél ár- 
kedvezmény. A legkisebb 

hirdetés d ija : 80 kor.

A fogadós, vendéglős és kávésipar, bprga^daság és a pincérérdeket képviselő szaklap.
/  A'r. "....

Hiszek egy Istenben,
Hiszek egy Hazában,
Hiszek egy isteni örök igazságban, 
Hiszek Magyarország feltámadásában

Ámen!

Bálint Testvérek pmíénlbői asziali és fajborokat
a legjutányosabban adunk.

b o r t e r m e l ő k  :: Jászberény. Budapest, Német-u. 28. Telefon József 20-79.

B U D A P E S T I V E N D É G L Ő S Ö K  É S  B O R K E R E S K E D Ő K  B O R - 
É S  S Z E S Z Á R U -K E R E S K E D E L M I R É S Z V É N Y T Á R S A S Á G A  
B U D A P E S T , V I., S Z O B I-U T C A  6. s z á m  (E ö tv ö s -u tc a  s a ro k )
TELEFONSZÁM : 3 1 -6 5 . TELEFONSZÁM : 31 -65 .

Pincéjéből a legjobb minő­
ségű ó- és uj fajborokat, 

továbbá mindennemű 
szeszesitalt a legelőnyö­
sebb feltételekkel szállít.

99
A M R R Á “ egyesüli likőrgprak és gyümölcslepáríó r.t.

n m u i \ n  Gyártelep BUDAFOK.

Ajánl mindennemű likőröket, rumot, kisüsti törkölyt vmP-Kenvérmezt
f  p.  |  1 1 1 *  i ,  |  ,  f * 111., I v C H j  E l  l l l C á U ’ U . vLegiigyeimesebD kiszolgálás! Telefonés sziivoriumot.
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J ó z s e f  22—44.
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SALGO TESTVEREK
Bornagykereskedők. Budapest—Kőbánya, X. kér., 
Állomás-utca 2. szám. nn Telefon: József 59—03.

A jánl.iák ó é s  uj fehér é s  vörös, vala- 
■éA. mint M uskotály fajboraikat hordókban 
és  palackokban. Pincéinkben boraink meg­
ízlelésre rendelkezésre  á llnak  t. vevőinknek.

VERSENYKÉPES ÁRAK!

ELSŐRENDL MINŐSÉGEK 1
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C3C5::

vizsgá­
zott fogász

Budapest, R ákóczl-ut 33., I. em. 3.
Aranykoronák, szájpadlás nélküli műfogak foglömések, fog- és 
gyökérhuzások teljesen érzéktelenül Vidékiek 48 óra alatt kielé- 
gittetnek. Vendéglősök és pincérek 20% kedvezményben része­

sülnek 20 év óta fennáMó műtermemben.

FELHÍVÁS.
Ügyfeleim m eg v ették

Dinnyár János
III. Zsigmond-utca 58. sz. 
alatti ÉSPLANADE étter­
met. Esetleges hitelezők 
igényeiket nálam 8 nap 
alatt jelentsék be. :: ::

Dr. MIKLÓS FERENC ügyvéd
IV. , Egyetem-u. 6. sz.
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napi 2500-3000 korona 
/  ; í La C C/ í O italfogyasztással vissza­

vonulás „ A / \
miatt cfíCÍCiO. Bővebbet d. e. 1/z9-ig 
d. u. 7-23-ig FUCHS, Eötvös-utca 4. szám.
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S c h m i d t  A n t a l  vendéglős 
Budapest, VII, Kisdiófa-u. 6.
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BORHEGYI F.
borkereskedés Budapest, V., Gizella-tér 4. sz.

Transito horplncék : Budafok. 
Telefon-szám: 35—79.

a
ELADÓ

kisebb kávéház egy 
csarnok mellett :: ::

□
Bővebbet: Fuchs J. Bpest. 
VI., Eötvös-utca 4. szám.

Ö

Borkezelésről
kimerítő útbaigazítás található a múlt évi

„ V e n d é g l ő s  N a p t á r i b a n

Ára: K 12. Pénz előleges beküldése mellett 
— mig a készlet tart — kapható kiadó- 
hivatalunkban. :: :: ;;

P a t k á n y , E g é r , " 
R u s z n i  é s  S v á b

IRTÁST JÓTÁLLÁSSAL VÁLLALUNK ii ii ii ii

—

„R adíkáF‘ méregmentes patkán- és egér­
irtószer, egy adag, tömegirtásra . . . .  K 35 
„G lóbus4 sváb- és ruszni irtószer, 7 2 kg. K 60

szállítás postán  utánvéttel.

STANDARD-TÁRSASÁG, Budaqest, IV,, K ossuth -L ajo s-u tca  14 , sz,
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F O G A D Ó
Magyar Vendéglős

A z  „ O r s z á g o s  V e n d é g l ő s  E g y e s ü l e t "  h i v a t a l o s  k ö z l ö n y e .

Tisztelt Olvasóinkhoz!
Minden olvasónk isnieri ez.t a szót: « Fogadós, 

mely hosszú időn át felirata volt szerény la­
punknak, lassanként fogalommá lett a vendég- j 
lősiparban s jelentette azt az irányt, amely lan- j 
kadatlanul s áldozatokra való tekintet nélkül 
küzdött a vendéglősipar jobb jövőjéért, sokszor | 
egyesek, sokszor csoportok, de a legtöbbször a 
közönyösség ellen. Még ma is, — úgy Buda­
pesten, mint vidéken, — m indenki"Csak e né­
ven emlegeti lapunkat, ami arról tesz tanusá- ; 
got, hogy a szinigazság liirdetése s a szeplőt­
len érdek szolgálata odaforraszlotta a vendég- 
lősség fogékony szivéhez; komoly hangja, s füg­
getlen állása tiszteletet és megértést váltott ki 
olvasóink leikéből. Midőn ezt jóleső büszkeség­
gel állapítjuk meg, egyben elhatároztuk, hogy la­
punkat ismét a régi köntösben s amennyire a ; 
papirhiány dacára lehet, a régi keretben is, je­
lentetjük meg. Tesszük pedig ezt azért, hogy 
egyrészt eleget tegyünk sokaknak előttünk kifeje­
zett kívánságának, másrészt pedig azért, hogy 
ezáltal is dokumentáljuk lapunk: külön állását 
és függetlenségét. De egyúttal elejét vesszük ezzel 
annak a csúnya üzérkedésnek, melyet némelyek 
lapunk ellen folytatnak, azt állitván felőle, hogy 
megszűnt. Pedig nem szűnt meg, sőt nagyobb 
erővel, 12 oldalon fog ezután küzdeni az elnyo­
mottak, a  kis emberek érdekében épp ugv, mint 
a vendéglősiparhoz tartozók összességének érde­
kében.

Talán mondanunk sem kell, hogy amikor 
lapunk folytatja a nemes és önzetlen harcot, 
akkor a hatalmi tényezők, a nagy anyagi ér­
dekcsoportok támogatására nem számit. Amint 
a múltban visszautasított mindennemű szubven­
ciót, úgy a jövőben sem fogja eltéríteni aa ösa-

szcsség érdekének védelmétől sem egyesek, sem 
nagyobb érdekcsoportok, sörgyárak, stb. fljánl- 
kozása. Maradunk, amik voltunk: komoly ipari 
szaklap, mely függetlensége tudatában bátran, de 
tárgyilagosan kritizál és megmondja véleményét.

Szívesen állunk ezután is u vendéglősipari 
szervezetek szolgálatára és mozdítjuk elő a szer­
vezkedést minden iránybaji, — anélkül, hogy 
ezért anyagi ellenértékét várnánk, mert jól tud­
juk, hogy az efajta ellenértékek aláássák a lap 
függetlenségét, s a kritika szabadságát; pedig in# 
ezeket mindennél előbbre helyezzük.

A függetlenség megóvása azonban nagy ál­
dozatokat jelent. Hiszen közismert dolog, hogy 
egy közérdekben dolgozó lapot ma feutarlani 
rossz üzlet. Mi a magunk részéről nem sajná­
lunk erőt, időt, áldozatot, de előfizető-nk áldo­
zatkészségét is igénybe kell vennünk. A' 'jiapir* 
árak kétszázszorosa, a munkadij nyolcvan-száz­
szorosa a békeidőbeli áraknak. Éppen ezért, bőgj 
ezek mellett a horribilis áremelkedések mellett 
valahogyan fenn tudjuk tartani lapunkat, kény­
telenek vagyunk lapunk előfizetési diját 10ü ko­
ronára emelni.

Meg vagyunk győződve arról, hogy t. elő­
fizetőink méltányolják a mai drágaságot S min­
den nehézség nélkül adják meg nekünk a lehe­
tőségét annak, hogy a «Fogadó* eddigi nemes 
hivatását, a vendéglősség jobb jövőjének előké­
szítését, a békebeli terjedelemmel megfelelő mó­
don teljesíthesse.

Mi pedig igéi'jiik, hogy lapunk hivatásának 
magaslatán fog maradni ezután is, mert a iFo- 
gadót-t sem megfélemlíteni, sem más módon el- 
hallgatlalni nem lehet.

A  „Fogadó Magyar Vendéglős“ 
szerkesztősége és kiadóhivatala.
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A Budapesti Vendéglős 
Ipartestület megalakításáról.

Mint a vendéglősipar képesítéshez kötéséről 
megjeleni m uk-let kapcsán kilejtettük, Budapes- 
Icn m egalakítható a vendéglős s z a k-ipartestü- 
I* t. 1' célból az iparhatósági biztos f. évi októ­
ber iiü-án délu tán  1 ó rára  a régi Országházba 
összehívta az összes budapesti vendéglősöket, 
hogy nyilatkozzanak az iránt, kivánják-e a szak- 
ipartest ü k t m egalakítását, avagy csak az á lta­
lános ipa-testü letekbe akarnak  belépni? A ven­
déglőssé;.' speciális érdekei m egkívánják, hogy 
Budapesten egy vendéglős szakipartestü let ala­
kuljon, a ért m inden vendéglős tartsa  'kötelessé­
géin k ezen a gyűlésen m egjelenni, hogy külső­
ségeiben is im pozáns gyűlés m ondja k i az o r­
szág egyedüli vendéglős ipartestü lctének m egala­
kítását. Ezen a gyűlésen — a törvény értelm é­
ben nem is tö rténhetik  más, m int csak a tes­
tű id  m egalakításának elvi elhatározása és az ala­
kuló gyűlés időpontjának  kitűzése. M inthogy 
azonban épen a m iniszteri rendelet által íel- 
idézelt képesség igazolása némi bizonytalanságot 
és zavart idézett elő a vendéglősség körében; 
szükségesnek látszik, hogy az alakuló gyűlés 
előkészítése céljából az első összejövetel egy, vagy 
több bizottságot kü ld jön  ki, aszerint, am int azt 
a bonyolult helyzet kom olysága és a m unka so­
kasága megkívánja. Egy bizottság kiküldése m in­
denesetre szükséges lesz a tagok jogosultságának 
m egállapítása végett.

Ez a kérdés nem  olyan egyszerű. Hisz igen 
sok régi vendéglős van, akinek szakképzettségé­
hez szó sem fér, de akinek iparengedélye még 
nincs kiadva, vagy akinek ilyen irányú  kérelm e 
á tíra tás  vagy felebbezés alatt áll, m indam ellett 
a vendéglősipart tényleg gyakorolja s az ipar- 
igazolványt hatósági engedélyt kétségkívül ki 
is fogja kapni. U gyancsak sok vendéglős van, 
akinek az iparengedélye is megvan, de a ven­
déglősipari m ár évek óta nem  gyakorolja, nem

sok. akik szintén tagjai lesznek az ipartestü ­
letnek.

Tisztázni kell tehál azt a kérdést, hogy az 
ipartestü let alakuló és elö ljáró  választé>gyülésen 
kik b írnak  m ajd szavazati joggal s igy a rra  azok 
m indnyájan meg is legyenek híva, különben a 
választás sem m is lenne s az ipartestü le t m űkö­
dését csak késedelem m el kezdhetné meg.

Egy m ásik bizottság kiküldését szükségessé 
teszi az alapszabályok tervezetének elkészítése. 
Ez annyival kényesebb dolog, m ert ennek (alap­
ján fog m űködni a testület, s m űködéséhez szük­
séges költséget a tagok fogják viselni. Hogy a 
testület háztartása  súlyos terheket ne rak jon  a 
tagokra, nagy részben ennek a bizottságnak a 
kezdem ényezésétől függ. Jó  lesz tehát ennek a 
bizottságnak tagjai közé a kisem berekét minél 
nagyobb szám ban beju tta tn i, m ert a későbbi re- 
nilenskedés m it sem használ, m iután a tagsági 
d ijakat közadók m ód jára  h a jtják  be.

A m egalakulás ilyen előkészítése annál in­
kább célszerű, hogy az alapszabályok megalko­
tása, a tisz tikar m egválasztása, m inden hatalmi 
és ipartársu la ti befolyástól m enten, kizárólag azok 
akaratának  szabad nyilvánításával történjék, akik 
m ajd az ipartestü letnek  tagjai lesznek. Mert ez 
egy egész uj alakulás s nem pedig az ipartársu lat 
átalakulása. Semmi esetre nem engedhető meg a 
szabad, a többségi akara t m egnyilvánulását holmi 
j ueesokkal befolyásolni, m ert akkor az ipartes­
tedet sem lesz a vendéglősipar munkaszervezete, 
hanem  csak egy ú jabb  olyan szervezet, ahol csak 

j folytatódik az eddigé is eleget és sajnálatosan 
érzett-párlviszálv. Egy kell az alapszabályokat és 
főleg a tisztikart összeállítani, hogy az a kis- 

j em bereknek érdekeit épp úgy. sőt jobban  figye­
lem be vegye, m int a nagyüzem ek tulajdonosaiét, 
m ert a kisem bereknek jobban  van erre szük­
ségük a mai nehéz viszonyok m ellett, m int ama­
zoknak

Ezek egyébként olyan kérdések, amelyeket 
elsősorban az előkészítő bizottságnak lesz er­
kölcsi kötelessége figyelembe venni, úgy a saját, 
m int a köznek érdekében.

Egyelőre tehát csak az a teendője minden 
budapesti vendéglősnek, hogy az október 30 án 
délután  1 ó rakor a régi O rszágházba kitűzőit 
gyűlésen m egjelenjen, és ott szavazatával a bu­
dapesti szakipartestü lel m egalakításához hozzá­
járuljon. Azután válasszon legalább két bizoll 
ságot a m ondott ügyek előkészítése m iatt, végre 
tűzze ki az alakuló-ülés időpontját.

A szakipartestü lel e lö ljáróságára  nézve akár 
az egyik, akár a m ásik bizottság tehet javas­
latot, ha azzal megbizatik, ak á r pedig egy külön 
bizottság végzi a jelölést.

így előkészítve, az alakuló közgyűlés nem ­
sokára testet ölthet, s ünnepi díszben és mél­
tósággal kezdheti meg m unkájá t az ország egye­
düli vendéglős-szakipartestülete.
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Hivatalos közlemények.

Az Országos Vendéglős E gyesü ld  Lgazoll tag­
jai m inden szakipari ügyben ingyen kapnak fel­
világosítást és jogi tanácsot az egyesület irodá- f 
jóban, Budapest, V ili., Gyulai Pál-u. 9., II.—20. 
Vidéki tagok levéllel 'válaszbélyeg csalolandő) 
fordulhatnak  oda. Eelkérjük a kartársakat, hogy 
az egyesületbe való belépésüket jelentsék he. Be- 
iratási dij 10 korona, évi tagdíj 30 korona.

_ A z  E ln ö kség .

Bellii vöm1 a karlársakat arra , hogy ha az ital- 
mérési illeték osztályozása ellen kifogásuk van. 
úgy 8 napon belül Írásban felszólamlással élje­
nek. Egyesületünk tagjai részére irodánk a be­
adványt cl i j l a 1 a n u 1 elkészíti. A kirótt ita l­
mérési illeték jegyzéke az illetékes elöljáróság­
nál betekinthető.

F eh ér F erenc
ü. elnök.

Lapunk a m egszállo tt te rü le ten . Régi előfi­
zetőinknek, akik a m egcsonkított .Magyarorszá­
gon kívül tartózkodnak az előfizetést és lapunk 
m egküldését inegakarjuk könnyiteni, e célból 
Bécsben lapunk képviseletére m egbízást adtunk:

F irm a Ármin F rank i u. B rúder 
Josef W einreb

, W ien, I.
Salzthorgassc 7.

címnek. Lapunk m ostani szám át m inden vendég­
lősnek, kávésnak és szállodásnak — ki oly vidéken 
laknak, m elynek postaközlekedése Budapesttel 
ezidőszerint meg van szakítva — küldjük és kér­
jük. hogy az előfizetési d ijat d inárban , leiben 
vagy szolodban fenti cim alatt beküldeni szí­
veskedjenek. Lapunk előfizetési d ija  e g y  é v r e  
s z á m i t v a :

Jugoszláviában ...................... 21 d inár
Cseh-Szlovákiában . . . .  50 szokol 
R om ániában . . . . . .  10 lei

Felkérjük az elszakított területen lakó kar- 
társakat, hogy lapunkat az ism erősök között te r­
jeszteni és az előfizetési dijat m ielőbb bekül­
deni, úgyszintén esetleges leveleiket is ide kül­
deni szíveskedjenek.

A „ F O G A D Ó "
k ia d ó h iv a ta la .

Nehány szó
a hordók tisztántartásáról.

Minthogy a bornak megvan az a rossz tu­
lajdonsága, hogy a környezetébe kerül idegen 
anyagok szagát és izét felvenni hajlandó: nagy 
c szorgos gondja a v uiéglösnek. n in i  boros- 
gazdának és itulmérő k az, hogy b r i. ezen 
idegen anyagok .behatásától megőrizze s azok 
nak eredeti ‘-.f.. gát és jellegzetes zam aijái m ind­
végig m egtartsa.

Messzire vinne bennünket, ha kimerítő ú t­
m utatást akarnánk adni arra  nézve, hogv mi­
lyen eszközök és módok igénybevételével lehet 
ezt a (félt e lérni; de a .hordók tisztogató' írói egy el­
mést elm ondani — szüret idején — mégis al 
ka lomszer írnek tartunk.

A gazda szeme hizlalja a m arhát, szokták 
mondani, hát ép olyan joggal m ondhatjuk azt 
is, hogy a borkezclö o rra  ta rtja  tisztán a bort. 
Ami nem jelent mást. m int azt. hogy a vendég­
lősnek folytonosan felügyelet alatt keit tartania 
hordóit, nehogy azok m egromolván eiértéktele- 
nitsék a drága bort. Minthogy pedig a hordók 
belsejébe szemmel tekinteni bajos, de a szag meg- 
tudására nem is elégséges; hát az o rr  érzéséi 
kell felhasználni a hordóba ju tott idegen szag 
és iz kipuhatolására.

Ámbár minden vendéglős tudni azt hogy mc- 
lvik hordója  milyen állapotban van: m indam el­
lett használatba vétel elölt hordóit alapos vizs­
gálat alá venni el ne mulassza.

Ezt pedig a következőleg végezze: Először 
is ismételten zötyögesse meg jól a hordót, hogy 
a benne levő levegő mozgásba jusson, azután 
m indannyiszor szagoljon bele. Ha a hordónak 
csak a használat alatt kapott bor- és kénszaga 
van, akkor az hideg vízzel alaposan kimosva és 
a szükséges kénnel befojtva, ú jra  használható 
állapotba ju t; de ha gondtalan kezelés, vagy hu­
zamosabb időn át üresen tartás következtében 
kiszáradt, m egdohosodott, vagy éppen megpené- 
szesedett, akkor m ár a betegséghez m érten lá- 
radságosabb kezelésre van szüksége. A szárad t- 
ságol forró viz beöntésével, hengergetéssel lehet 
megjavítani. E baj elm últát m egm utatja az, ha 
a viz a hordóból sem oldalvást, sem vége n se ­
hol ki nem szivárog. Dohos, penészes hordó) meg­
tisztítása a leggondosabb kezelést igényli, itt m ar 
nemcsak szagolással, hanem  -- am ennyire leint 
séges, bevilágitással kell kipuhatolni azt, hogy 
a betegség m ennyire tám adta meg a hordó bel-
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•éjét. Dolíos, penészes hordóban a gyertya ha­
m ar elalszik, am i m ár m aga is a betegséget bi­
zonyítja, s igy nem  elég biztos világító a be­
tegség m érvének m egállapítására a gyertya; más 
m ódot kell hát választanunk, ez a más mód pe­
dig nem  lehet egyéb, m int a legtökéletesebb vi­
lágító eszköz: a villany.

V illanyvilágítás m ellett pontosan meg lehet 
állapítani a hordó belső állapotát, s egyúttal az 
orvoslás m ódját is. Ha a hordó fala zöldes, vágy- 
fehéres penészszel van bevonva, akkor először 
is ezt kell, — am ennyire lehetséges, — kefével 
ledörzsölni azon m ód szárazon. Azután hideg ; 
v í z  és szódakeverékkel, m ajd forró vízzel való j 
erős m osás következzék, mig végül ism ét hideg j 
öblögetéssel kell befejezni a tisztítást. Kis hor- i 
dóknál, ahol a kefélés teljesen lehetetlen, néhány ! 
liter kavicsos, hideg viz erős hengergetés köz­
ben ugyanazt a szolgálatot teszi meg, am it a ke­
félés nagy, hozzáférhető hordóknál.

Ilyen tisztogatás u tán  m ár használható  álla­
potban kell lenni a hordónak , am it ismeF csak i 
a szagolás és bevilágitás által lehet m egállapí­
tani, ha mégis kevésnek bizonyulna, akkor 
a hordó  szétszedésétől, a dongák és fenékdara­
bok legyalultatásától sem szabad visszariadnia 
annak, aki ho rdó já t nem  nélkülözheti, s borai­
nak értékét úgy félti, m int a szemefényét.

Meg kell jegyeznünk, hogy m indenkor a h i­
deg m osásnak kell előbb m egtörténni és csak 
azután  következhetik a meleg, m ert különben a 
dongák pórusaiba befészkelődött csirák  a m e­
leg viz által m egdagadt felszín alatt kényelm es 
m enhelyet talá lván  az elpusztulás ellen, rövid 
idő alatt ismét fejlődésnek indulnak , s tö n k re ­
teszik a  fáradság eredm ényét.

E ceteshordókat egyáltalán nem  érdem es tisz­
togatni abból a célból, hogy azokba ism ét bo rt 
lehessen tartan i, m ert az ecetesedést okozó bak­
térium ok kiirtása, vagy csak azok jelenlétének 
m egállapítása is olyan nehéz, hogy a” kockázat 
biztos veszteséget jelent.

H a a m egtisztított ho rdó t nyom ban nem  tölt­
jük  meg, akkor nyito tt lyukakkal (az aknanyi- 
lással lefelé fordítva) hagyjuk kiszáradni s az­
tán  kénezve dugaszoljuk be.

Általános igazság gyanánt tartandó szem előtt 
az> hogy ho rdó t üresen tartan i nem  szabad, s 
a vendéglős, aki nem  borterm elő , nem  is nagy- 
kereskedő, ezt az elvet legkönnyebben követhéti. 
H át kövesse, akkor nem lesz se rom lott bora, 
se rom lo tt hordója.

Különféle közlemények

K iről irtunk lapunkban. Lapunk m ai szám á­
ban az első helyen közöljük az előfizetőinkkel 
és olvasóinkkal, hogy az általánosan  ism ert és 
m egszokott «b  ogadó » cím et ism ét felvettük. Egy­
ben közöljük, hogy lapunk  ezentúl — úgy mint 
a hábo rú  elő tt — újból borítékkal és 12 oldallal 
jelenik meg. E nnek következtében kénytelenek 
voltunk az előfizetési d ija t felemelni. A második 
cikkben m egírjuk, hogy az iparhatósági biztos 
a budapesti vendéglősöket f. hó 30-ikára, tehát 
szom baton délu tán  4 ó rára  gyűlésre hívta össze. 
Hogy mi tö rtén ik  azon a gyűlésen és m iért a ján ­
latos, hogy azon m inden budapesti vendéglős 
részt végvén, azt a közlem ény részletesen ism er­
teti. A hivatalos közlem ények rovatában  felhív­
juk  a k a rtá rsak  figyelmét, hogy az italm érési 
illetéket k iró tták  és az E lö ljáróságnál betekint­
hető, kire m ennyi illetéket vetettek ki. Ki sokalja, 
az felszólam lással élhet. U tána következő cikk­
ben foglalkozunk a pincegazdasággal. A K ülön­
félék rovatában  ada tok  a lap ján  Írjuk, hogy bi­
zony gyakran a vendéglősök d rágítják  a term e­
lőnél a bort. a kecskem éti kon tárok  ellen is fel­
szólalunk, egy vendéglős pedig kíváncsiskodik 
mi van a tüzelőanyaggal. A szövetség és nyug­
díjintézet gyűléséről, valam int a pestú jhelyi ven­
déglősök gyűléséről is közlünk ott tudósítást. 
U gyanott m egem lítjük, hogy egy közérdekű élel­
mezési r.-t. alakult, am ely 100.000 szem élyt akar 
Budapesten élelmezni. Továbbá ism ertetjük az 
uj hordójelzési díjszabást. A következő rovatban 
könnyíteni akarunk  a háziasszonyok gondjain 
és néhány . k ipróbált kukoricatészta leírást köz­
lünk. Külön helyen még m egem lítjük, hogy a 
m egszállott terü leten  lakó kartá rsa inknak  bécsi 
m egbízottunk utján  ezentúl a lapot pontosan 
m egküldhetjük és hogy ugyanoda az előfizetési 
dijat beküldhetik. Meg vagyunk a rró l győződve, 
hogy az erőszakkal elszakított k a rtá rsa in k  ilyen 
közvetített u tón is fenn kívánják ta r tan i a  kap­
csolatot az anyaországgal. Az «Üzleti híreks ro­
vatában pedig közöljük az újabb üzleti változá­
sokat.

M iért drága a term előnél a bor? Egy jónevü 
borkereskedő írja  nekünk, hogy a borterm elők­
nél a bo rt csak azért kell m ost oly drágán 
megvenni, m ert a vendéglősök szervezetlenek és 
ennek következtében öntudatlanul drág ítják  a 
bevásárlást. Példakép a levél író ja  felem líti, hogy 
az utolsó napokban Pest megyében já r t  abból ^ 
a célból, hogy bort vásároljon. A term elők 24—26 * 
koronás á rt kértek  és 20—21 koronás á rban  mint- 
c-gy 20(1 hektolitert vett is. A déli vonattal azon­
ban m egérkezett két ism ert pesti vendéglős, akik 
szintén bort kívántak venni. A vendéglősöktől 
term észetesen a term elők ugyancsak az előbbi 
árakat kérték s mivel m ost m ár nagyobb volt a 
«kereslet», nem  igen voltak hajlandók  abból az
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árból engedni, fái a vendéglősöket figyelmeztet­
tem, hogy ne ad ják  meg ezt az árat, m iután én 
m ár 20—21 koronás á rban  vettem. De a vendég­
lősök tanácsom at néni vették figyelembe, m ert | 
— m int m ondták — ők nem  érnek rá  alkudni, 1 
mivel öt ó rakor megy vissza a  vonatjuk és 26 | 
ko ronáért vettek 120 hektolitert! A sietős ven­
déglősök eltávozása u tán  a vérszemet kapott 
term előktől képtelen voltam  több bort venni és í 
eltávoztam. A  szomszédos községben, hol még : 
nem  já rtak  vendéglősök, ott sikerü lt azután is- j 
m ét megfelelő á rban  bort venni. — A borkeres­
kedő levelét megszivlelésre a ján ljuk  a bort vá- i 
sárló  vendéglősöknek. , !

A  N y u g d íj  E g y e s ü le t  re n d e s  k ö z g y ű lé sé t ok- j
tóber hó 19-én a *Gellérb szállodában tarto tta.
A form alitások után tudom ásul vették az évi je ­
lentést, felügyelő-bizottsági jelentést, évi m érle­
get és kőltségvetéselőirányzatot. Továbbá elfo­
gadták az alapszabály m ódosítását, mely szerint 
a nyugdíj járu lékét 12 és fél százalékkal feleme­
lik. G u n d  el  K. és í  r e n r e i s z  üdvözlő szavai 
után az ülés véget ért.

H y m en . S z á g e r  Ferenc és S t é g e r  Margit 
f. é. ok tóber hó 14-én Budapesten házasságot i 
kötöttek.

C sak  ig a z a t  s z a b a d  í rn i .  Mi nem kívánunk 
senkivel vitatkozni, erkölcsbiráskodni; de mi­
ként a m indennapi életben m inden úri em ber­
től elvárjuk, hogy a társadalm i érintkezésben 
m indig igazat m ondjon, úgy jogosan elvárhatjuk, 
hogy az, áld pennát a kezébe veszi, csakis i g a ­
z a t  Írjon. A hazudozó em bernek nincs becsü­
lete. Ha teh á t m ások olyasm it írnak, am i az 
igazsággal ellentétben áll, úgy az nem am i szé­
gyenünk. Most sem  csinálunk nagy esetet abból, 
ha m ás hazudik, csak le akarjuk  szögezni, ha 
valaki azt Írja, hogy haltunkkal ez az egyesület 
(t. i. az ü . V. E.) csak az im ént próbálkozott 
a m egalakulás és szervezkedés nehéz m unkájával 
stb., úgy ennek író ja  nem  valam i lelkiism erete­
sen kezeli az igazságot. T. i. az Országos Ven­
déglős Egyesület m ár 1910-ben — tehát ezelőtt 
10 évvel — megalakult. Ebben a  k iruccanásban 
még jóhiszem űséget sem látunk, ami m entené 
az írót, m iután m inden szaklapolvasó elvárhatja, 
hogy az, ki ilyen lapba ir, a szakm ozgalm akat 
még visszamenőleg is ism erje. U tóvégre nagyon 
sok ka rtá rs  van, ki az egyesületnek m egalakí­
tása óta tagja, tehá t tud ja  azt, hogy ez az álli- ' 
tás nem áll. Azt is tud ják  a kartársak, hogy az 
ÖVE. 1910-ben Budapesten, 1912-ben K assán és 
1914-ben M arosvásárhelyen tarto tt kongresszuson 
követelte a képesítéshez való kötést és hogy la­
punk errő l a kérdésről kötetre való cikket irt.
A  nézetek különfélék lehetnek, de a nobilis for­
m ákat azért mégis tartsuk  be. A Balkán csak 
Belgrádnál, Predeálon és Orsováu kezdődik.

K ecsk em é ti ba jo k . A kecskeméti Corso kávé- 
házat egy Kéri Dezső nevű kereskedő vette meg. 
Az ottani pincérek eljártak az ipartársu lat d u ó  
kénél, s megkérték, hogy akadályozza meg, hogy 
nevezett, m int nem szakképzett egyén iparenge­
délyt kapjon. — Az Iparos O tthon szállói szin­
tén egy nem szakember, hanem  egy oki. lánc­
m ester vette át. Mi értjük a szakképzett piacé 
rek neheztelését, de hogy ez igv történt, ennek 
a pincérek az okai. Miért nem bérelték ki a le. I- 
emlilett üzleteket, minek engedték azokat át a 
kontároknak? Mint lapunknak az október hó 
1-je és 15-iki szám ában megírtuk, a mini sder  
c s a k  a vendéglősipari kötötte a képestté mez 
l ía  tehát Kéri és Érdeki urak  a kávéházi fi.de! 
mellett a vendéglösipart is kívánják fohlaini .  
úgy csak az esetben nyerhetnek ahoz ip.-u 
délyt. ha szakképzettségüket igazolják. íla  ive­
dig ez nem sikerül, úgy a még érvénybe:, levő 
ipartörvény értelm ében ilyen iparengedély! csak 
akkor kaphatnak, ha egy szakképzett üzlci veze­
tőt tartanak. Az ipartársu la t feladata tehát most 
az, hogy ellenőrizzék, hogy ez tényleg megtör­
tént-e és hogy n e  c s a k  n é v l e g  legyen otl 
olyan üzletvezető bejelentve. — Ettől függetlenül 
azt tanácsoljuk a pincérkarnak, hogy üzleí el­
adásnál vagy bérbe adásnál m indenkor töreked­
jék arra , hogy soraikból kerüljön ki a bérlő 
vagy vevő.

M i v a n  a  tü z e lő a n y a g g a l. Vettük a követ­
kező sorokat: Igen tisztelt szerkesztőség'. Szíves­
kedjék velem közölni, hol kapok rég idő óta 
fennálló jóforgalm u vendéglőm részén* tüzelő 
anyagot? A fa- és szénkercskcdők nekem, mint 
vendéglősnek, nem adnak, hanem  azt mondják, 
forduljak a vendéglősök elosztójához, meri csak 
az utal ki fái. Olt is jártam , de sem fát. sem 
szenet nem kaptam  onnan, pedig részvényem is 
van. E rre  elmentem a Vilmos császár-utra é 
Zoltán-utcában levő hivatalokban eltöllöttcm lé! 
napot, de tüzelőanyagom még most sincsen. Mos* 
m ár igazán szeretném  tudni,  hol  kaphatnék é • 
tüzelőanyagot és azt is. m ire való a vendé hő­
sök tüzelőanyag elosztója, m ikor — saját b e ­
vallása szerint — nincs mit elosztania. Ha sem 
szenük, sem fájuk nincsen, úgy legalább adják 
v issza a megszerzett elosztási jogot, akkor n. ;jd 
m inden vendéglős fog tudni magának tüzelőanya­
got szerezni. Legalább egv felesleges akadá I 1 
kevesebb lesz. Aláírás, vendéglős.

A h o rd ó je lzé3 Í d i ja k  ú ja b b  m e g á lla y i .ás? 
A kereskedelem ügyi m iniszter a f. hó 20-án meg­
jelent rendeletével az uj hordójelzési dijat f. é 
novem ber 1-től kezdődőleg a következőké}) ál la­
pította meg: Közönséges vagy söröshordó, a 
hordó űrtartalm ának megfelelően literenként 5 
fillér; az 50 liternél kisebb hordók jelzési dija 
1 korona 50 fillér. Ha a hordójelzö iiivatalok a 
s z é k h e l y e n ,  d e  a h i v a t a l o n  k í v ü l  hite­
lesítenek s {ha a jelzés színhelye a hivatalos he­
lyiségen kivid 2 kilóm éiért meghaladó távolság­
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bán fekszik, a szabályszerű jelzési díjon kivüi 
i'elszárnilható napidij cim én egy n ap ra  16 ko­
rona fél napra  8 korona . Budapest terűleién  
fél napra 20, egész napra  40 korona, továbbá a 
netán szükséges fuvar- és vitcldij. Esetleges se­
gédm unkásnak egy nap ra  20 korona. S z é k h e- 
l y e n  k í v ü l  a napidij 10 korona, hordójelző­
nek fuvar  és vasúton vagy hajón  felm erülő szál­
lítási készkiadásai. A segédm unkásoknak 20 
korona napidij és felm erülő szállítási kiadás jár. 
11a a hivatali  helyiségen kívül több fél részére 
ugyanazon alkalom m al végeztetik a helyszíni 
hordójelzés, akkor a költséget az illető felek az 
általuk fizetendő di jak arányában  fizetik.

A „ M a g y a r  s z á llo d á so k  s tb .  sz ö v e tsé g e "  folyó 
hó 19-én tarlo tla  közgyűlését. Az igazgatóság je­
lentése után tárgyalták á sörkartell m egszünte­
tése érdekében tett lépéseket. F e h é r  Ferenc 
részletezi a vcndéglősség alárendelt helyzetét s 
öröm m el állapítja  meg. hogy a szövetség ebben 
az ügyijén az Országos Vendéglős Egyesület# 
párhuzam osan  küzd a sörkartell ellen. Y i d a  elég­
tétellel tálja, hogy a sörgvárak karlellszerü  te­
vékenysége a leghevesebb küzdelm et h ívta ki az 
összvendégíosség részéről. A vendéglősipar a ké­
pesítés h ez való kötésének bejelentése után tá r­
gyalták a fény űzési adóról szóló törvénv végre­
hajtási idasiiását. Y á r a d v  Gyula a szállodások 
szavatossági kérdésében szólal fel. Sérelmesnek, 
ta rtja  még a szobaárak hatósági m egállapítását. 
Németi i  Aladár, Blaska István és Sándor Ká­
roly felszólalása után Glüek Erigyd; a felállítandó 
tanoneoltbon javára  50.(00 koronát adom ányo­
zót!. A gyűlés ulán társas vacsora volt. teritéken- 
kint  250 kor ináért, l'elköszöntőkben nem  volt 
hiány, olyikai meg sem hallgatták.

Közérdekű Élelmezé3Í S ászv én y tá rsaság  cég 
a la tt vállalat alakul t  a fővárosban, 25 m illió ko­
rona alaptőkével, m ely 100/ 0 ) fixfizetésü exisz- 
teneia olcsó étkezéséről fog gondoskodni. Ennek 
a bejegyzett részvénytársaságnak vezérigazgatója 
G ó r ó  József. Eddig m ár őt helyen van üzem ­
ben egy-egy olcsó konyha. Az á rak  a követke­
zők: Heggeli 2 korona, három fogásos ebéd 8.50 
korona, vacsora 10 koronába kerül. A húsos ebéd 
0 8 dekás husadaggal különbözik az előbbit 1, 
ennek á ra  16 korona lesz. A jövő hónapban  ti­
zennégy olcsó étkezde nyíl ik meg a fővárosban, 
a következő helyeken: Lajos-u. 92, Heltai Fe- 
renc-u.. E rzséb e tié i' 1!., Szondy-u.. H unyadi-tér, 
Bakáes-tér 3, Rottenbiller-u., István-ut 11., Yer- 
pelétí-ul. a H avas-utcában és V árosház-utcában 
a diákm enzák, azonkívül belekapcsolódik az el- 
látásba a Teréz-köruton a ál a g y a r  H á z ,  az 
E rzsébet-körut 41 és a J ózsef-körut 13. alaít lévő 
S z e n t  I s t v á n-étterm ek és a Pest ilíazai T aka­
rék pénzt árnak  és az Országos Központi T akarék- 
pénztárnak  az étkezője. Ezeken a  helyeken ed­
dig a főváros vezetése alatt álló polgári konyhák 
voltak többnyire, ezeket átveszik és kiterjesztik 
az olcsó ételadásl. Az eddig üzemben levő öt 
étkezőhelyen átlag ötezer em ber olcsó étkezését 
biztosították, ha  a többi étkezdék is m egnyílnak,

akkor húszezer olcsó ebédet adnak m ajd, ké­
sőbb pedig százezerig fogják emelni ezt a szá­
mot. Ezt az olcsó ebédet nem csak köztisztvise­
lők fogják élvezni, h a n e m  a k ö z é p o s z t á l y  
t ö b b i  f i x  f i z e t é s ű  t a g j a i  é s  a m u n k á ­
s a  i i s.

Az olcsó konyha részére szükséges élelmi­
szereket állam i kiutalással biztosítják, ami t  a 
vállalat készpénzben fizet meg. Lesz azonkívül  
saját konyhakertésze’e, sertéshizlaldáj i. kolbász­
gyára, péksége, és cukrászdája is a Közérdekű 
Klelmezési Részvény társaságnak.

A K eresztény Polgári kitérem  Rt. és a fenti 
intézmény a vendéglősöknek nagy konkurrenciát 
csinál.

A p e s tú jh e ly i  v e n d ég lő sö k  október hó 2 >-én 
tarto ttak  egy rendkívüli közgyűlést. H a j d ú . M á r ­
ton elnök bejelenti, hogy m ás pályára lép, ennél­
fogva lem ond az elnökségről. Helyette egyhangú­
lag A m b r u s  Mátyás kartársa t, valam int a régi 
tisztikart választották meg. H osszabb vita volt 
még a sörügyben és a zugkim érők végett.

Szakiskolákról m egjelent a kereskedelem ­
ügyi m iniszter 70.121/1920. számú rendeleté, mely 
szerint az ipari képesítést nyújtó iskoláknak ala­
pítása és fenntartása, úgyszintén különleges ipari 
képe. ilést nyúj tó tanfolyam oknak nyílása és fenn­
tartása állam i feladat. H a tehát valahol pincér­
vendéglős- szakiskolát akarnak  felállítani, úgy 

szükséges fenti rendeletet, am ely a Budapesti 
Közlöny 238. szám ában október 16-án jelent 
meg, okvetlenül elolvasni.

G y á sz ro v a t. S c h w a r c z e n b e  r  g c r  István, 
Budapest-h erencvárosi vendéglős, október hó 
18-án 41 éves korában hosszabb szenvedés után 
meghalt. •

A  konyha köréből.
Most, hogy a finom fehérliszt, nem csak drága, 

de szűkén is van, a vendéglősöknek nagy fej­
törést okoz a napi tészták változatos előterem ­
tése. Mint a napilapokból olvassuk, a h iány ta­
lan ellátás biztosítása céljából a közélelmezési 
m inisztérium  a kukorica- tengeri lisztet is 
igénybe veszi. A vendéglősöknek akarunk  ked­
vében járn i, ha közlünk néhány kukorica- 
lisztből készült tésztafélének a leírását:

K u k o r i e a  l i s z  t - p u  d d i n g .  Fél liter tej­
ben 6 deka vajat fo rralunk , fo rrás közben 12 
deka kukoricalisztet eresztünk Írele. Míg ez ki­
hűl :  addigi 4 lojás kemény hab jában  1 to jás sá r­
gájái verjük föl, m ajd  6 deka tö rö tt vaníliás cuk­
rot teszünk hozzá, a kettőt összekeverjük. A 
pudding-form át vajjal kikenjük, hideg vízzel tűzre 
tesszük, félórai fo rrás után óvatosan kifordítva 
tálaljuk.

K u k o r i c a  d u z s m a .  H at deka olvasztott 
vajhoz egy félliter tejet öntünk  s ha felforrt, 
folytonos keverés között 12  deka kukoricalisztet 
főzünk bele, hü ln i hagyjuk, 4 to jássárgáját 6
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deka cukorra! habosra keverünk; s a k ihűlt masz- 
szával, valam int 1 tojás kemény halijával ösz- 
szekeverjük. Ezt a kasszát kélí'clé osztjuk, fel l 
a kikent és ki lisztezett form ába tesszük s erre 
egy vékony ostyalapot helyezünk,  a többi részé 
hez í) deka reszelt csokoládét keverünk és ez­
zel az edényt m egtöltjük. Egy óráig gőzben 
főzzük.

M á k o s  k u k o r i c a .  A lem orzsolt kukori- J 
caszcniekei hosszas főzéssel egészen p u h ára  főz­
zük. Amikor készen van, kiszedjük a levéből, 
po rrá íö rl cukorral és m ákkal jól meghintjük. 
uEkor helyett mézel is használhatunk. A levét, 
am elyben főtt, nem kell kiöntenünk, m ert igen 
jó hasznát vehetjük torokfájás esetén teának.

K u k o r  i c a t o r  t a. Négy tojás sárgáját, ha- j 
rom tojás súlyú porcukro t félóra hosszat jól el­
kavarunk,  azután hozzáadunk négy tojás ke­
mény r ■ vert habját ,  két tojás súlyának megfelelő 
kuk< ricalisztel, melyet ritka szilán megszitálunk, 
kevés tört fahéjat és szegfűszeget, aztán fo r­
mába öntjük és lassú tűznél megsütjük.

B o r s o s  m á i é .  Egv kiló kukoricalisztet 
ír.egsziláH állapotban tálba leszünk és forróvizze! 
leöntünk. Azután kél deka élesztővel, borssal és 
két kanál zsírral jól összekeverjük, ami után 2 
ó ra  hosszáig kelni hagyjuk. Ez idő elteltével 
megfe'elő form ákban kiszakítjuk, kikent tepsibe 
lesszük és nem tulszárazra sütjük. Az ebéd al­
kalmával  ez a készítmény a lészlát pótolja.

L e k v á r o s  v a g y  t ú r ó s  p u l i s z k a .  1 et- 
szésszt-rinli vizel forralunk s azután, ha a viz 
m ár forrni kezd. ’assan-lassan belekeverjük a ku- 
kcrieaüszlel. kellően megsózva. Ezután addig 
törjük kanállal, amig egészen sima lesz. Majd 
zsírral kikent lábast veszünk elő s abba a m ár 
kész zsíros puliszkát beleszakitjuk, közbe-közbe 
lekvárt  vagy jid illirő l helyezve belé. Egy sor 
puliszkához tehát egy sor lekvár, vagy túró jön. 
Az ily módon előálló réteget a sütőbe helyez­
zük és abban addig hagyjuk, amig meg nem 
rotlyan.

V e g y e s  p u l i s z k a .  Bizonyos m ennyiségű 
forró  vízbe, am elyet fazékba öntünk, kukorica- 
darái  eresztünk és jól megfőzzük. Ha besürüsö- 
dőli. kukoricalisztet adunk  hozzá és m indaddig 
a tűzhely szélén hagyjuk, amíg olyan kemény 
lesz, hogy szaggatni lehet. E kkor megsózzuk, 
többször föl keverj ük. vigyázva arra , hogy a teteje 
meg ne száradjon. Ezt előre is el lehet készí­
teni és ez esetben csak időnként szükséges fel­
keverni. T álaláskor zsírral tesszük fel, beletéve 
cgv-két kanál tejfölt is. Az ételt rögtön he kell 
tálalni és állani hagyni nem szabad.

T o r t a .  28 deka porcukro t G tojással és egy 
egész citrom  levővel körülbelül Tél óráig keve­
rünk s eközben 11 deka kukoricalisztet lassan­
ként  b .’leeegyilünk, am ihez G tojásnak a habja 
járul. Ezt a masszái kikent lo rta torm ába helyez­
zük és rendes, de nem heves tűznél átsütjük, 
hogy végül citromjéggel bevonjuk. Ez a to rta  
annyira hasonlít a m andulatortához, hogy a leg­
több ember, nem  képes attól megkülönböztetni.

A „Borászati Lapok" a vendéglős­
ipar képesiíés kötéséről.

Az a mu!l hő végén kiadott rendelet, mely 
a vcndógldsipart a képzettség és gyakorlat clő- 
feltéleléliez köti. ránk. borterm előkre is a viszo­
nyok javulásál helyezi kilátásba. Eddig a korcs­
m aipar, ha nem is volt egészen szabad foglal­
kozás. kvalifikációhoz nem volt kötve. Előjellé 
telei a protekció és bizonyos nem is sok lelke 
birtoklása voltak, hajtókereke pedig az élelmes­
ség voll. A csödbejuloü vászonkercskcdö, a íeie- 
bugyeilárisra szeri telt lócsiszár, vagy a szalad­
gálásban kifáradt biztosítási ügynök, avagy an­
nak az özvegye vagy férjhez menő lánya korcs­
mái nyiíhaloll és idővel földbirtokos. közséd 
vagy megyei virilista lelt. Valamivel, de nem 
sí kkal jobb voll a helyzet városainkban is. Az 
a szempont, hogy az illető érli-c a mesterségéi, 
van-e fogalma a horkezelésről, az élelek egész­
séges elkésziléséről, a vendégek figyelmes ki­
szolgálásáról, az nem játszóit szerepel. Majd be­
letanul, ha máskép nem, a maga kárán okul

K iskorcsm árosaink nagy része nem végzett 
szakiskolát, nem a söntésben szerezte meg a bor- 
mérés alapism eretéit, hanem m indjárt az üzlcl- 
lulajdonosi slaiusba csöppent bele. Hogy ez sem 
az ország vendéglőinek színvonalát nem emelte, 
sem pedig az okszerű borkezelés léte' 's vagy 
az ízlés állal megállapított törvényeivel nem 
egyezel!, mind könnyű megérteni. A legtöbb bor­
hamisítási eljárás alperesei a z u g v e n  ( l é g i ó ­
s o k  köréből rekrutálódnak, aminthogy nemegy­
szer hangoztatlak már. hogy sok borm éröhelyi- 
.ségbeti egyenesen leszoktatják a jobb ízlésű kö­
zönséget a borivásról, semhogy persze okka - 
móddal megkedvel létnek vele.

Hogy Magyarországon nem a jelenlegi ab­
norm ális árak korszakáról beszélek) az átlagos 
borfogyasztás oly csekély volt. annak nagy rész­
ben az voll az oka, hogy sok-sok. söl mondjuk,  
a legtöbb helyiségben helytelenül kezeli, néha 
pancsolt, néha beteg borokat m érlek ki. Ennek 
azután visszahatása volt egész borfogyasztá­
sunkra. Ignoli nulla cupido. Akinek nincs m ód­
jában az általa látogatott korcsm ában, vagy ven­
déglőben emberséges áron ízlésének megfelelő 
italhoz jutni, az idővel vagy elveszti ilélöképe -- 
ségél és m inden hibás vilikét egyaránt jónak 
talál, (agy leszokik a bor rendes fogyasz­
tásáról.

Távolról sem prédikálunk iszákosságol, de
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országos érdek, hogy a borterm elés minél .job- ! 
bán virágozzék, m inél több m unkáskezet foglal­
koztasson, a szőlők révén minél több iparos és 
kereskedő találja meg keresetét és a közönség 
ízlése a fogyasztott italok élvezetében is fejlesz­
lessék. De ez m ind szorosan függ össze azzal, 
hogy a borivópublikuinnak a lehető legterm észe­
tesebben kezelt, de h ibátlan  boritalt adjunk. 
Mécsben annak idején a városházi közpince csi­
nált iskolát. Az a  sok ezer, tízezer em ber, aki 
karónkéul — ha  jó  bort akart inn i — a R athaus- 
l.eller tágas helyiségeiben megjelent, Ízlelő érzé- 
I ét is fejlesztette és apránkén t teljesen meg tud ta  
ítélni a neki m ásutt felszolgált ital zam atját, 
fajtáját és esetleges h ibáját és ezentúl kerülte 
azt a helyiséget, ahol rosszul szolgálták ki. így 
lassanként a  vendéglősök rájö ttek , hogy a jó 
bor maga a legjobb reklám  és igyekeztek a vá- 
i ■:sliázi pincében szerzett tapasztalatokat saját 
üzem ükben hasznosítani. És im e Bécs lakosságá­
nak borfogyasztása sokkal nagyobb arányban  
nőtt. mint  am inő a lakosság szaporodása volt, 
anélkül, hogy azért az iszákosság terjedéséről 
bárm i hiteles adatot lehetett volna m egállapítani.

A vendéglősiparnak képzettséghez való kö­
tése, a v e n d é g l ő i  s z a k i s k o l á b a n  a b o r  
r a c i o n á l i s  k e z e l é s é n e k  m i n é l  s z é l e ­
s e b b  a l a p o n  való oktatása, k ö t e l e z ő v é  t é ­
t e l e  a n n a k ,  hogy csak olyan em ber lehessen 
pincér vagy vendéglős, aki legalább néhány hó­
napig valamely elism ert nevű nagy pincegazda­
ságban piucem unkásként m űködött, a belföldi 
borfogyasztás fellendítésére a leghathatósabb esz­
köz volna, amelyet ism erünk. Hogy ennek pedig 
közgazdaságunk szem pontjából, főleg a m ai vi­
szonyok közt, m ilyen nagy jelentősége lehetne, j 
azt a fentebbiek u tán  felesleges bővebben tag­
lalnom.

Üzleti hirek.

Budapest. B o g n á r  Gyula a X., Simor-u. 1., 
1 a r k a s  K ároly a Yll., Bem-u. 5., H e l l e y  Illés 
a X., Simor-u. 19., II o r  n y á k  Sándor a VIII., 
öröm völgy-u. 14., II e id  i n g e r  N ándor a III., 
Zsigmond-u. 80., M o r i t z  János az I., Alkotás-u. 
lő., N a g y  Miklós az I., Palota-tér 5., P o z s á r  
i e r enc  a Vili . ,  Hunyady-u. 42., P a p p  Béláné 
az 1., lényedi-u. 11/a. és S z i l á g y i  István a II., 
Batlhányi-tér 4. sz. alatti vendéglőt vette át.

k o r á n y i  Károly, a főpiueéri gárdának  
egyik agilis tagja, aki Budapesten a Bristol, Bri-

1

tania, Im perial nagyszállodákban, továbbá kül­
föld nagyobb városainak elsőrendű üzleteiben, 
m int főpincér m űködött, megvette Budapesten a 
Saskör étterm eit, azt a mai kor igényednek meg­
felelően alakította át és egy nagyszabású Japán 
tea-terem m el bővítette ki, am ilyent Budapesten 
még egv üzlet sem produkált. Ezen Jap án  tea­
terem valóságos látványosság szám ba megy, Ko- 
rényi kartá rsunk  ezen szép és m odern üzletét 
úgy szépségéért, m int jó  m agyar konyhája  és * 
fajtiszta borai m ia tt szám osán látogatják.

W u r g l i t s  Vilmos borozó-pincéje a VIII., 
Kőfaragó-utca 10. szám ú házában, szom baton, e 
hó 30-án nyílik  meg.

Az á l l a t k e r t i  v e n d é g l ő  b é r l e t e  az 
idén lejár. Mint értesülünk, a vendéglő bérletre 
egyik kőbányai sörgyár kom olyan reflektál. Ezen­
kívül egy előkelő vidéki szállodás fia is kíván a 
bérletre pályázni, u tóbbit egyik nagyobb pénz­
intézetünk tám ogatja.

k é n y e s  Ie re n c , — m in t előző lapunkban 
m egírtuk — volt celldöm ölki kávés kartársunk 
megvette Budapesten a «RoyaI» nagyszálloda ká­
véházát. A m ai ko r igényeinek megfelelően át­
alakított fényes kávéház forgalm át Fényes kar- 
társunk nagy szaktudása . és előzékenységével 
m áris megkétszerezte. A Royal nagykávéházat 
oly m agas h ívó ra  emelte, hogy B udapest előkelő 
és úri közönsége szívesen látogatja.

S zolnok . K a s s  Béla előnyösen ism ert kar­
társunk megvette a «Nemzeli» szállodát és azt 
átalakítva a napokban nyito tta  meg.

Szerkesztői üzenetek.

I  e 1 v i d é k i  e l s z a k a d t .  Mint mai lapunk­
ban olvashatja, sikerü lt egy oly m ódot kitalálni, 
hogy lapunkat a  tő lünk  elszakadt kartársak  is­
mét rendesen m egkaphassák. K érjük odahatni, 
hogy azok a kartársak , kik még nem  előfizetőink 
lapunkra, előfizessenek. Az előfizetési d ija t kér­
jük  bécsi m egbízottunknak m egküldeni.

M. R u d i  P a  n c s ó v a .  V árjuk a régen igéit 
élet jelt. A M.-féle per kedvező befejezés előtt áll.

B. E g e r .  K érjük  levelünket sürgősen elin­
tézni.

P. P á p a .  Köszönjük tudósítását. Nem aka­
runk  polém izálni senkivel, — még a «cilinderes- 
sel» sem — m int ön is Írja.

H .L . V e s z p r é m .  K öszönjük üdvözlő sorait.
V i d é k i  k a r  t á r s .  Mi a legjobb urologus- 

specialistának R á s k a v  Dezső tan á rt tartjuk, 
forduljon hozzá bizalomm al. Budapest, V., Arany i  
János-utca 9. szám.

A szerkesztésért felel: Pósch Gyula. Segédszerkesztő: Fekete Gyula 
Kiadó és laptulajdonos: 

a Fogadó-nyomda és lapkiadó vállalat r.-t.

„Merkantil“-nyomda Budapest.



Király Sörfőzde Részv.-Társ.
Telefonszám  36 NAGYKANIZSÁN Telefonszám 36
Ajánlja elsőrendű minőségű : Aszok, M árciusi Duplam árciusi. vala­
mint a hírneves nagykanizsai Szent Istvánsört, továbbá B ajor es 
B aksör különlegességeit. Betegeknek és lábbadozóknak mint iápgyógy- 

italt ajánlja az elsőrendű D uplam aláta tápsör különlegességet. 
Gyárt ezenfelül legjobb minőségű malátát, etetési és hizlalósi célokra 

pedig m alátacsirát é s  sörtörkölyt.
Árjegyzékkel és fölvilágositással készséggel szolgálunk.

K e s z t l i  K a r á t s o n y  Á d á m
soltvadkerti szőllőbiríokos a já n l j a

v e n d é g lő s ö k n e k
B o r p i n c e  a  f ő v á r o s  k ö z e p é n .  
Ncmet-u. 1. sz., Népszinház-u. sarok.

KASS-fogadó, Szeged,
Szinház-tér, S tefán ia-park  mellett.
Minden kényelemmel berendezett 60 szoba. Köz- 
pontifütés. Hideg melegvíz szolgáltató minden szobá­
ban. Fürdővel ellátott szobák — külön fürdők. Lak­
osztályok l —3 szobával. F.lőkelö nagy étterem. Pilseni 
sorház. - - Nagy fényes kávéház. — Villamos megálló.

n$Z3C5i^S=tK3:

fagylalt, jegeskévé. hidegkésziimények 
előállításánál, a jég sózására, valamint 
hűtőkészülékekhez. —Minden felvilágosí­
tást és értesítést szóbeli vag> Írásbeli 
kérdezősküdésekre díjmentesen nyújt a

Magyar Királyi Sójövedék 
13 Vezér ügynöksége 13
Budapest, V., Vilmos császár-u t 32.

ARANYBÁNYÁT SZEREZ! 
H A  ÖN fS  H O Z A T  
ÖT ÉVI JÓTÁLÁSSAL 

kékpénzért v. postapénzért

„Bihari hangszergyár"
Budapest, Rákóci-ut 14. alói 
Telefon : József 129—82. sz .

VENDÉGLŐI
ÖNMŰKÖDŐ Z E N E K A R T
egy korona pénzbedobásra 
játszik — önm agát kifizeti. 
Igen jó szórakozást nyújt!
Eljátsza a iegkedveltebb nép­
dalokat. csárdásokat, katona 
nótákat, valamint egyéb tánc 

és énekdarabokat. 
Megrendelés végett levélhi- 
vósra lejövünk Az érdeklő­
dőknek dús mintaraktárunkon 
zenéinket bármikor működés­

ben bemutatjuk.
U 1 H  NEM KÖTELEZŐ

sC H I L L E R  É S  L Á S Z L Ó
tea, rum , eugnae, kel- és kü lfö ld i borok és pezsg ő b o ro k  
n a g ykeresked ése  • ---------------

B U D A P E S T , V I ,  IZ A B E L L A -U . 52.

2
TELEFON
175-72

ÍMPERIAL nagyszálló éttermei
0 0 X 30 0 0 0 0 0 0 0  Budapest, V III. R á k ó c z i-u t  9 0 .  s z .
Elsőrangú magyar konyha. Saját szüretelésü fajborok. Társas- és lakodalmi ebédekre 
külön termek. Pontos lelkiismeretes és figyelmes kiszolgálás. Számog látogatást kér 

i ö ö  SOVÁNKA NÁNDOR muzsikál esténként. K A D A R  M I K L Ó S  tulajdonos.



DC31C3I
A Szent István Tápszerm űvek r.-t. 
B u d a p e s t — K őbánya gyártm ányai:
8ZENT-ÍSTVAN malátakávé SZÍT pótkávé.

K apható m in d en h ol!

3C

Popper Mór és Lipót 
bo rnagykereskedők

Budapest, X., 
Előd-utca 8. sz.

Telefon: József 59—78
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KREMER F. utódai tulajdonos
W Ö R N E R  T I V A D A R 1
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BORKERESKEDŐ B U D A F O K  i
SÖRHÁZ-U. 5. SZ. TELEFON SZ. 6

El

kereskedőknek p a la ck  borait 
házhoz szállítva. :: ;; ••

Ajánlja ven d ég lő sö kn ek  faj­
borait hordókban kávésoknak és g
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Z E N T  IS T V Á N
Duplamalátasört
világszerte utánozzák.

Gyártja a Kőbányai Polgári Serfőaő R- T. Buda pest- Kőbánya,


