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Fo g a k  é s
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Singer Gyula “ St tl&i
Budapest, Rákóczi-ut 38., I. em. 3.
Aranykoronák, szájpadlás nélküli műfogak fogtömések, fog- és 
gyökérhuzások teljesen érzéktelenül Vidékiek 48 óra alatt kielé- 
gittetnek. Vendéglősök és pincérek 20° o kedvezményben része­

sülnek 20 év óta fennálló műtermemben.

S ö n té s a s z ta lo k
konyha melegvíz-berendezé­
sek és különféle szerelő- és 
bádogos-munkák vállalata.

V A L E N T ,  K I K T A  é s  G Ü N T E R T
~ ~ ~ ~  M É R N Ö K Ö K

Budapest, V., Szabadság-tér 5.
_ _ _ _ _ _ _ _  . . . . . . . .  Telefon 6—4 0 ............ .

782-1921. ikt. sz.

Hirdetmény.
G yúrna  k ö z s é g  a uépkerli nyári és téli 

vendéglőt melléképületekkel március 1-től 10 évre 
haszonbérbe adja, úgy hogy a bérlő tartozik 
az összeállított költségvetés alapján az összes ja­
vítási munkálatokat teljesittetni. A felmerülő 
költségek a haszonbérbe betudatnak. Á r v e r e z é s  
n a p j a  m á r c i u s  9-ike- Kikiáltási ár évi ha­
szonbér 20.000 korona, bánatpénz ennek 10 szá­
zaléka. Biztosíték 1 évi bérösszeg. Egyéb felté­
telek és költségvetés megtekinthető az elöljáró­
ságnál.

Gvoma, 1921. február hó 7.
Gyónta község elöljárói:

Kató Lajos, jegyző. P. H. Béres József, biró.

Borkezelésről
kimerítő útbaigazítás található a múlt évi

„Vendéglős Naptár iban
Ára: K 12. Pénz előleges beküldése mellett 
— míg a készlet tart — kapható kiadó- 
hivatalunkban.

QCHILLER ÉS LÁSZLÓ
t e a ,  r u m ,  cognac, bel- e's k ü l f ö l d i  bo rok  é s  l i k ő r k ü l ö n l e -

S
T E L E F O S

175-72
a= c = BUDAPEST, VI., 1ZABELLA-U. 52.

Jégszekrények
és sörkimérökészüiékek szerelését és javítását elvállalja
C D í m C D  I P M Á P  jégszekrények és hütőberen- 
u K U U C i K  I t j l M A l  dezések g y á r t á s i  t e l e p e
BUDAPEST, VII., Rózsa-u. 29. Telefon: József 49-66.

Hölgyek figyelmébe!
Különféle kötőpamutok: olasz, francia, svájci, 
Hauschikl-féle és I). M. C. horgoló-cérnák; D. 
M. C. fehér és színes himző-pamutok, selymek; 
svájci és D. M. C. gyöngypamutok; Makart hor- 
goló-selymek, stb.

Kézimunka-anyagok
a megállapított, illetve napiáraknál olcsóbban 
szállítok. Arlappal szolgálhatok.

Vidéki rendelések utánvéttel.

Tóth Ilona, Budapest
IX, Tompa-utca 19. II. em. 10

I V A N O V S Z K Y  A .
ajánlja házhoz szállítva fajborait kölcsönhordókban

BORNAGYKERESKEDŐ
Borpince: Baross-u. 98. sarokház.

Bejárat a Koszoru-u. oldalon. 
Telefon: József 8—53.
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Az „ O r s z á g o s  V e n d é g l ő s  E g y e s ü l e t "  h i v a t a l o s  k ö z l ö n y e

A nők a vendéglősiparban.
Eddig nagyon köveset beszéltek és it tak arról 

a szerepről, melyet a nők töltenek be a ven­
déglősiparban, pedig mindenki tudja, hogy a 
vendéglátásnak, — különösen a vendégszerete­
téről híres magyar társadalomban, — főténye­
zői a nők. Éppen azért nem csoda, ha az a mi­
niszteri rendelet, mely a vendéglősipart kéz­
műves természetűnek nyilvánítván, annak tíze­
sét szakképzettséghez kötötte, bizonyos kellemet­
len érzést váltott ki női körökben, mert elütve 
érzik magú Icát annak a lehetőségétől, hogy szük­
ség esetén e nemüknek legmegfelelőbb ipart ön­
állóan űzhessék; miután ők egyáltalán nem,vagy 
csak nagyon kis részben tudják kimutatni azt 
a szakképzettséget, melyet az ipartörvény a la- 
noncévek és kétévi segédi gyakorlat alapján meg­
kíván.

Ezt a szakképzettséget pedig nem azért nem 
tudják kimutatni, mert ann.'k elsajátítása az ipar 
kézműves természeténél fogva rájuk nézve tel­
jesen lehetetlen, hanem egyszerűen azért nem, 
inért egyetlen egy édesanya sem adja oda ser­
dülő leánykáját vendéglőstanoncnak, aztán még 
két évig pincérlánynak csak azért, hogy eset­
leg valaha önálló vendéglős lehessen. Hiszen a 
nőknek nem az a hivatásuk, hogy kenyérke­
reső pályát önállóan fussanak meg!

De nincs is rá szükségük, mert a családi kör­
ben az édesanya vezetése mellett elsajátított gazd- 
tjsszonykodás ugv is elég alapot nyújt nekik arra, 
hogy azt szükség szerint saját tapasztalatuk ut­
ján, hivatottságük segítségével kibővítve lehes­
senek olyan vendéglősök, mint akárhány szak­
képzett férfiú.

Ez pedig azért van igV. mert a vendéglős­
ipar fogalmában éppen olyan nagy, vagy még 
nagyobb fontossággal hír a konyha meg az élés­
kamra. mint a pince, meg a söntés, mert csak

a jól készilett ételekre ízlik a bor is. Az ételek 
elkészítése a nők gondosságának. Ízlésének, le­
leményességének; az italok előállítása pedig a 

[ férfiak erejének, tudományos készültségének és 
üzleti készségének a munkaköre.

Es igy tovább fűzve gondolatainkat, merjük 
állítani, hogy a férfi szakképzettsége a mostani 
ipartörvény értelmében csak fél hajtóerő a ven­
déglősiparban. melynek másik felét a nők isten­
adta képesítettsége teszi; s hogy a nők el tud­
ják sajátítani maguknak azokat az ismereteket 
és üzleti fogásokat, melyek a férfiak szakkép­
zettségét képezik, de a férfiak a nők istenadta 
képesítettségét soha. meri az velük születik, ez 
az ő sajátosságuk, melyen rátermettségük és hi­
vatásuk alapul.

Azért még nem elég a töke ereje, a csil­
logás káprázata, a szolgálat pontossága, a szá­
mítás biztossága ahhoz, hogy egy vendéglősüzlet 
virágozzék, oda még más is kell. Ez a más a 
nő lénye.

A nő lénye sugározza he a szeretet melegé­
vel, az Ízlés eleganciájával, a kedvesség bájá­
val társaséletünk minden zegét-zugát; a nő rend­
szereidé, tisztaságérzete, takarékos vendéglátása 
leszi lehetővé és kívánatossá a társas érintkezést ; 
a nő lebilincselő nyájassága. lekötelező szolgá­
latkészsége varázsolja otthonossá tartózkodá­
sunk helyét.

És melyik vendég ne szerelné a vendéglő 
otthonias, fesztelen szellemét, s ne vágyódnék 
vissza az egyszer élvezett kellemes szórakozó­
helyre?

Csuda-e ezek ulán, ha a házasulandó ven­
déglős, mikor feleséget megy venni, mindig ilyen 
ékes tulajdonságokkal felruházott úgynevezett 
b e l e v a l ó  nőt keres, mert tudja jól. hogy eze­
ket a női kincseket egy iparban sem lehet olyan 
bőven kamatoztatni, mint éppen a vendéglős- 
iparban.
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Avagy nem ezt bizonyitja-e a vendéglősök 
soraiban helyet loglaló nők tekintélyes száma? 
Nagy az a számtalan eset, mely a háború alatt 
történt ? Ugyanis sok vendéglős éveken át a harc­
iéren teljesítette polgári kötelességét, haza még j 
csak látogatóba sem jöhetett: mégis, mikor visz- 
szatért, nemcsak a hűséges, szerető hitves karja, 
az apróságok csacsogó csókja, hanem egy vi­
rágzó üzlet is várta, mert felesége helytá'lt érle.

Különösen áll mindez azokra a kisebb ven­
déglőkre, melyeknek megnyitásához és vezetésé­
hez elégséges egy szakképzettség. Más elbírálás 
alá eshetnek azok a nagy üzletek, melyeknek vá- [ 
sári forgalmához külön szakképzett szakács, szak- , 
képzett cukrász, szakképzett pincemester stb. 
szükséges, mert ezeknek munkakörét egv ember 
betölteni képtelen. De azért a gondos felügye­
let itt is juttat bőven foglalkozást a vérbeli ven- i 
döglősnek és vendéglösnének.

Mindezeket pétiig most azért mondottuk itt • 
el, hogy a vendéglősipar szakképzettségének meg- í 
határozásánál ne csak a férfiak képesítettsége, j 
hanem a nők hivatoltsága és képesítettsége is 
figyelembe vétessék, mivelhogy a konvhamüvé- j 
szét titkai nem kevésbbé figyelemreméltók, mini j 
az italok okszerű kezelése. j

Ezzel aztán elég lesz léve a nők kívánságai- j 
nak is.

Szerencse föl!
A bányászok ezen szokásos köszöntőjével üd­

vözöljük az immár testetöltötl vendéglős- és szál- 
iodás-iparteslület eszméjét, s nem keressük azt, 
hogy törvényes vagy törvénytelen ágyból szár­
mazik-e, hanem megelégszünk azzal, hogy gyö- | 

'/Őrködhetünk erőteljes kifejlődésén.
Azt ugyan végtelenül sajnáljuk, hogy diadal- 

uíjára a vezetőség nem a minden irányban el- ; 
i vuló reménység zöld ágait hintette, hanem a ! 
rokontársulat hullájának szemfödőjét terilé, mert 
ezzel vétett a jó ízlés s a baj társság ellen.

Ara megtörtént, a porondon most egyedül az | 
ipartestedet van.

Xem akarunk a hadbaszálló seregnek útba- j 
igazítást adni, vagy tanácsokat osztogatni, hiszen i 
nem szorult rá; de azt senki sem veheti tőlünk j 
rossz héven, ha a sereg szemlélésénél rémé- ! 
nyeink számára lápot keresünk.

Az elnökséget jól ismerjük. Régi, kipróbált 
és elszánt iérfiak, kiknek nemes szándéka és jó I 
igyekezete nyilvánvaló. Ám a rátermettség fo­
gyatékosságát nem pótolja sem a nemes szán­
dék. sem a jó igyekezet; azért vigyáznia kell, [

hogy az emberi gyarlóságok Valamely elszaba­
dult ördöge, vagy a környezetében meghúzódó 
ármány mézes tanácsa bölcsen megválasztott ut- 
jától el ne térítse. Előrelátása meg fogja találni 
a biztos utat, melyen céljához leghamarabb el 
jut, csak akarata és kitartása legyen hozzá.

A testület elöljárósága csodálatosan kicsiny, 
de bizonyára minden tagjában él annak tudata, 
hogy az ,a tisztség, melyet betölt, nem a semmit­
tevés édes nyugágya, hanem az önzetlen köz- 
szolgálatnak tövises munkatere, s ez a tudat pó­
tolja tagjainak csekély számát.

Maga a testület a törvény kényszerítő intéz­
kedése folytán olyan hatalmas tömeg, melynek 
kívánsága figyelemre, akarata pedig teljesítésre 
számíthat. A kebelében felbukkanó egyenetlensé­
get csirájában elfojtja a számára törvényhozási­
tag biztosított ítélkező jog, akcióját nem nehezíti 
a más iparágak érdekeire való tekintet, inig az 
ö keze szabadon áll nemcsak a budapesti szál­
lodások és vendéglősök speciális érdekeinek ki­
vívására és megvédelmezésére, hanem az egész 
ország hasonló üzletesei minden jogos kívánságai­
nak és törekvéseinek kielégítésére és megvaló­
sítására is.

E testületben akkora a tagok által önként 
vállalt anyagi erők összege, akkora a régen ki­
forrott szakképzettség tudása, akkora .a tanulsá­
gos tapasztalatoknak halmaza, akkora á minden­
felé szétfutó összeköttetések szálainak kévéje, 
hogy a sikertelen erőfeszítések, a kilátástalan kez­
deményezések szinte ki vannak zárva.

Minden garancia meg van tehát e testület­
ijén arra nézve, hogy a vezetőség megteremtse 
az ország összes vendéglőseinek, szállodásainak 
és hasonló (ízleteseinek azt a szebb, boldogabb 
jövőjét, mely után buzgó imádság epedez száz­
ezrek ajakán. Szerencse fel!

A kártya-adó.
Már a múlt számunkban közöltük, hogy a 

kártyaadó felemeltetvén, minden csomag kártya 
felülbélyegeztetését rendelte el a miniszter. Per­
sze ez a rendelet is, mint az a többivel is rendesen 
történni szokott, csak a hivatalos lapban jelent 
meg. még pedig olyan rövid bejelentési határidő 
kijelölésével, hogy azt tudomásul venni, s a sze­
rint eljárni a legtöbb vendéglősnek lehetetlen volt.

Ennek természetesen meg lett reájuk nézve 
az a káros következménye, hogy most a pénz­
ügyőrök sorra felkeresvén üzleteiket, ott felkutat­
nak mindenféle kártyát, azokból összeállítva egy- 
egy játszmát, felveszik a leletet, s aztán jön a 
bíróság.

Egyik előfizetőnknél például annyira ment a
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pénzügyőrök buzgósága, liogy nemcsak az üzlet­
ben talált mindenféle elhasznált kártyát szedlek 
össze, hanem még a gyermekeknek adott, s a la­
kásban szétszórt rongyos lapokat is összegyűj­
tötték, s aztán azokból si.zinre, nagyságra, s a 
hátlapjukra való tekintet nélkül, tisztán darab­
számra összeadva csomagokat raktak össze, hogy 
a szerintük valóságnak megfelelő leletet felvehes­
sék. bel is vették 8 csomagról s ez alapon 4000 
korona bírságot akarlak kivetni kartársunkra.

Miután a miniszteri rendeletnek semmi esetre 
sem lehet az a célja, hogy a tulhajtásoknak és 
felesleges bírságolásoknak alapját képezze; az 
Országos Vendéglős Egyesület vezetősége a pénz­
ügyminiszterhez fordult ezen bajok orvoslásáért 
s reméljük, hogy ezen lépésének meg is lesz a 
kedvező eredménye.

Addig is azonban jól teszik kartársaink, ha 
a méltánytalan birsogolásokba nem nyugosznak 
bele. hanem azok ellen felebbczéssel élnek, hogy 
igy lehetővé legyéig a felsőbb hatságóok mérséklő 
intézkedéseit.

Ezzel kapcsolatban újból figyelmeztetjük kar­
társainkat, hogy az úgynevezett nem  t i l t o t t  
s z e r e n c s e  j á t é k o k r a  vonatkozó kártya en­
gedélyt a rendőrhatóságtól kikérvényezni el ne 
mulasszák, s s lapunkat saját érdekükben meg 
olvasgatni el ne felejtsék.

Hivatalos közlemények.

Az Országos Vendéglős Egyesület igazolt tag­
jai minden szakipari ügyben ing5'en kapnak fel- j 
világositást és jogi tanácsot az egyesület irodá- i 
jában, Budapest, VIII., Gyulai Pál-u. 9., II.—20. 
Vidéki tagok levéllel (válaszbélyeg csatolandó) j 
fordulhatnak oda. Felkérjük a kartársakat, hogy 
az egyesületbe való belépésüket jelentsék be. Be­
hatási dij 10 korona, tagság idij 30 korona.

A z Elnökség.

A játszókáríyákat le kell bélyegeztetni.
Felhívjuk a karlársakat. hogy az üzleteik­

ben használt kártyákat. — tekintet nélkül arra. 
hogy újak, vagy használlak, — újra le kell bélye­
geztetni. A lebélyegzést Budapesten a fővámházb.m: 
eszközük, vidéken a pénzügyőri szakasznál meg­
tudható, hogy hol.

Játszmánként 10 korona illetékei kell fizetni. 
Ki ezt elmulasztja, azt szigorúan megbírságolják.

Tarlózás a szakoktatás terén.
örömmel látjuk, hogy a lapunkban több íz­

ben megjelent és a szakoktatás ügyét felkaroló 
közleményeknek meg van az eredménye, mert 
az iparlársulat kezd foglalkozni a szakoktatás 
kérdésével. Ugyanis az. ipartársultai választmánya 
elfogadta a szakirányú tanon; iskola felügyel* 
bizottságának azon indítványát, hogy megkeres 
Svájc, Hollandia és Svédország nagyobb váró 
sainak szaktársait, miszerint a hazánk jobb le 
helségü vendéglős és szakácsnö\emlékeit nyelvi 
és szakismereteinek kibővítése céljából üzleteik 
ben alkalmazzák, továbbá megkeresi a honve 
delmi minisztert, hogy azon növendékeknek, ki! 
a vendéglős szakiskolát és a továbbképző tanfa 
lyamot sikerrel végezték, adassék meg az egv 
éves önkéntesi jog. Végül kívánatosnak mondot 
la egy vendéglős-muzcum létesítését.

Eli-smerésseí adózunk a választmány elhat;' 
rozásának, mellyel ipari nevelésügyünk téré 
kifejtett munkásságunk e részét ügyeimére iné 
talta s közös célunk c!éréséic a.z általunk ajái 
lőtt módot is elfogadta. Xem kevésbé jól ese 
olvasnunk Malnmka Imre nemzetgyűlési képv 
Selőnek február ö-iki felszólalását a nemzetgy: 
gyűlésen is, melyben az ipari szakoktatás elm 
radottságára hívta fel a miniszter figyelni* 
kérte annak is ürgős és alapos reformálását. I 
ezekhez hozzá vesszük, hogy Magyar Endre mi 
tan.-hoz ipari szakoktatásunk hanyatlásáról sí 
szomorú jelentés érkezett, remélnünk kell, ho. 
felszólalásaink, s a külföldi példák ismerteié 
jótékonyan hatott.

Afentemliteíl indítványt még december hói 
fogadta el az iparlársuiat választmánya, hát m 
tán hihetjük, hogy annak végi ehajtér át a veze 
tőség már foganatosította is, s közel az idő. me 
ben kedvező eredményről számol be a nyíl' 
nosság előtt, akkor majd megtudhatjuk, hó*

Steinberger Vilmos és Társa
„Központi" adás-vételt közvetítő ügynökségi irodája
Budapest, VIII, Rákóczi-ut 69. I. em. 35 Törvényszékiteg 

bejegvzelt cég.

Közvetítünk minden 
nemű üzleteket, háza 
kát, kisebb-nagyobb bír, 
tokokat gyorsan és pon 
tosan. Bank-lransaktie
H i v a t a l o s  ó r á k  
d. c. 9-12-ig d. u.3-6-i
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tauoncot sikerült a külföldön elhelyezni. Az egy­
éves önkéntcsi jog elintézéséről mit sem hallani.

Az iparlársnlat értesítője egy cikkben rossz né­
ven veszi tőlünk, hogy hazai szakoktatásunk ügyét 
bírálat tárgyává tesszük, s ránk célozva igy ir: 
caki elfogulatlan szemmel bírálja szakiskolánkat 
és annak működését, annak be kell vallania, hogy j 
csak a rosszakarat (?) talál abban gáncsolni vagy | 
leszólni valói A tisztelt hivatalos téved. Ben- ; 
nünket nem ellenszenv vezet a szakiskola iránt, 
hanem az a törekvés, hogy- ezt a s t a g n á l ó  in- : 
tézményt haladásra, fejlődésre nógassuk. Mert i 

hogy stagnál, azt maga a hivatalos is elismeri, 
mikor igy ir: Hogy nem emelkedett olyan szín­
vonalra, mint a sokat emlegetett külföldi hasonló 
irányú iskola, annak egyedüli oka az, hogy 
nem sikerült szakiskolánknak olyan elhelyezést 
és berendezést létesíteni, mint a milyennel az a 
követendő például elénk állított külföldi szakis­
kola dicsekedhetik Nem kívánunk meddő vitat­
kozást folytatni, csak megállapítjuk, hogy a 
szakirányú tanonciskola fenntartójának a lap- I 
a és az ipartársulat beszámolója állapítja meg, j 
logy 25 éves fennálláasa óta alig tud fejlődést j 
'clmutatni. Nem az elhelyezés és a berendezés 
íiánvos voltánál van a baj, hanem a tantestület­
ien. A tanerők nem megfelelők; szakiskolába 
sak szaktanítók valók; ez az elvitathatatlan igaz­
ág. s mi ezt hangoztatjuk.

Miután a szakiskola tovább fejlesztésének és 
okéletesitésének a lehetősége más tekintetben 
icgvan. a hibát csakis az iskola szakszerűtlen ve­
rtesében kell keresni. Miért nem tett erre javasla- 
>t vagy indítványt a vezetőség? Miután azt elmu- 
sztotta. arra a konklúzióra juthatunk, hogy az is- 
nla mai vezetősége nem áll hivatásának magas­
dán.

Hogy mit lehetett és mit kellett volna a ve- 
töségnek csinálni, arról majd más alkalom­
ul fogunk irni.

Borüzleti szokások.
— Ezt minden vendéglős és korcsmérosnak tudni kell. —

I) F nagyíonlosságu kérdés, mely a bord­
ásoknál, a borkereskedelem terén íépten-nyo- 
on felmerült és gyakran súrlódásokat, sőt bi- 
ságt döntéseket provokált végre tisztázódott. A 
lagyar Kereskedelmi Csarnok* és a Magyar 
őlősgazdák Országos Egyesülete együttesen 
‘gállapitótták a borkereskedői szokások végleges 
-vezetét, melyet a tőzsdetanács is elfogadott és 
íely az összes kereskedelmi és iparkamarák- 
k, nemkülönben az összes érdekelt egyesüle- 
nek megküldclett.
A bor üzleti szokások szövege a kö  ̂étkező:
1. §. Must elnevezés alatt tiszta szőlőnedvből 

<állitott zajos erjedésen még át nem ment italt ; 
l érteni. Bor elnevezés alatt tiszta szőlőnedv-

szeszerjedés által előállított italt kell érteni, 
ersen lefejtett bor elnevezés alatt vastag sep- 

»ő> mentesitcfl bori kell érteni. Tisztán lefej­

tett bor elnevezése alatt pedig aljbortól mente­
sített bort kell érteni.

2. §. A must és bor belföldön és Ausztriával 
való forgalomban százliternyi mértékegység sze­
rint árusítanak. A dalmát és vámkülföldi forga­
lomban bort nettó száz kg.-nyi sulvegvség sze­
rint is  lehet árusítani.

3 §.. Sulyszerinti vétel esetén az áru elegv- 
sulyára nézve hivatalos mérlegen megállapított 
sulv az irányadó. Göngysulynak azt a súlyt kell 
tekinteni, mely azonnal a íiordó kiürítése után 
egyenként hivatalos mérlegén mérve mutatkozik.

4. §. A hordókban árusított borok árát min­
dig hordó nélkül kell érteni.

5. §. óborok csak tisztán lefejtve áruitatnak.
Ha seprős ujbor szállítása lett kikötve, a folyé­
kony seprő mennyisége nem lehet nagyobb azon 
seprő mennyiségnél, amely az eladott bor szár­
mazási helyén annak szüretelési évében általában 
szokott lenni. Ha ez a mennyiség nem volna 
megállapítható, úgy a folyékony seprő hegyi (kö­
tött talajú) fehér- és sillerboroknál a szállítandó 
bormennyiségnek legfeljebb 3—6 százalékát, ho­
mokiboroknál pedig annak 5—8 százalékát ké­
pezheti. Ha az eladott seprős ujbor sajtolása nem 
kézi, hanem motorikus erővel hajtott folyton mű­
ködő sajtón vagy taposás által lett eszközölve, 
azt az eladó tartozik az eladás alkalmával ki­
jelenteni. *

(5. §. A bor szesztartalmát Malligand-féle ké­
szülékkel kell megállapítani. Meghatározott szesz- 
tartalommal kikötött ügyletek esetén, ha a szál­
lított bor a kikötött szesztaitalommaf nem bir, de 
a hiányzó szeszfok Malligand szerinti mérő sze­
rint legfeljebb egynegyed százalékot tesz ki, az 
árut vevőnek át kell venni. Elad óazonban kö­
teles ebben az esetben a vevőnek a szeszfokhiá- 
nyért oly arányban megtérítést adni, amilyen 
arányban a garantált Malligand szerinti szesz­
tartalom a szállított bor szesztartalmához áll. 
«Circa» vagy «körülbelül» meghatározott szesz- 
tartalommal az eltérés szintén csak a szeszfok 
egynegyed százaléka lehet, az ilyen esetben meg­
térítésnek helye nincs. Ugyanez áll akkor is, ha 
a szálitáslra kerülő áru átlagban a kikötött szesz­
tartalomnak meg ;nem felelne. Ha a szállításra 
kerülő áru átlagban meg nem felelne, az áru 
átvétele meg nem tagadható, ha ezen eltérésből 
felmerülő összes értékkevesblet ezen szakasz má­
sodik bekezdése szerinti különbözet meg nem 
haladja. *

7. §. Must cukorfoktartalma alatt mindenkor 
30 fokra beosztott és hitelesített Klosterneuburgi 
mustmérő szerinti természetes cukorfoktartalmat 
kell érteni.

8. §. Termelőtől vagy vagontételeknél keres­
kedelmi forgalomba vásárolt must vagy bor át­
vételéhez a vevő tartozik a szükséges hordókat 
szolgáltatni. Ha az ügylet nem határidőre lett 
kötve és (a hordókra vonatkozólag megállapodás 
nem jött létre, köteles a vevő azokat az ügylet 
megkötését követő nyolc nap alatt feladni vagy
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rendelkezésre bocsájlaui. A kiskereskedelmi for­
galomban, vagontételeknél kisebb szállításhoz 
szükséges hordókat. Tulajdonjogának sérelme nél- | 
kül az eladó 60 napra szóló időre szolgáltatja. ; 
Az eladó a szállításhoz kölcsönzött hordókéri, 
ha azokat a vevő a kikötött időben vissza nem 
küldi, kölcsöndijat (Számíthat fel. A hordókölcsön 
adó félnek jogában áll a vevőtől biztosítékul a 
hordó száz literenkénti napi árat követetni. Vevő 
az eladó hordóit legkésőbben a teljesített szálli- ; 
tás napjától Számított 60 nap alatt visszaküldeni, 
vagy a visszaküldött hordó penészes vagy hibás 
(doiios. ecetes stb.) állapotban érkezik vissza, el­
adónak jogában áll a hordó napi árának meg­
felelő vételárat felszámítani.

9. §. Ha a vevő saját hordóit tölteti meg a 
megvett borral, eladó nem felel azért a hiányért, 
amelyet a hordók hibás volta okozott. Nem fe­
lel az eladó azokért a hiányokért sem, amelyek 
az ilyen hordó penészes, ecetes, dohos stb. vol­
tából származik.

10. §. A hordóknak a törvény által előirt mó­
don hitelesítéssel kell ellátva lenni. A helytelen 
hitelesítésből eredő mértékküiönbözelet a vevő 
az eladóval hordók kiürítése után azonnal és még 
az abroncsok megszorítása, avagy a hordók bár­
minemű megjavítása előtt tartozik közölni; más­
különben erre vonatkozó igénye elenyészik. A 
különbözetet legfeljebb fél százalékot lesz ki, a 
hiányt nem kell megtéríteni és a vevő viseli a 
hitelesítéssel felmerült költségeket. Nagyobb kü- j 
'önbözetek esetén azonban eladó köteles a külön- i 
nözet értékét megtéríteni és a hitelesítéssel egybe- i 
kötött költségeket is viselni.

(Felyt. kév.)

Társulati élet.
Nagy dörög és a környéki vendéglősök

— mint értesülünk — egy áru beszerző és érté­
kesítő szövetkezetei létesítettek. A szövetkezet 
(elnöke Grünwald Miklós, igazgatósági tagok pe­
dig Antal György, Németh József és Cseke József.

Vendéglősök vacsorája.
Vettük a következő sorokat: Kartársaink fi­

gyelmét felhívjuk azokra a kedves, családias­
vacsorákra, melyeknek céljuk a kartársak közöli 
a barátságos érintkezést az összetartózandóság 
érzését előmozdítani: a kartársi együttérzést elő­
mozdítva azt ébren tartani. Kérjük azért a kar­
társakat jöjjenek el ezekre a vacsorákra minél 
nagyobb számban, hog\r igy idővel teljes társas- 
körit élet fejlődhessék ki a karársak között. Az 
ily társasvacsorákon a lelkek közelebb férkőz­
nek egymáshoz, az egyesek bajai megértésre ta­
lálnak és a rendszerint kifejlődő eszmecsere 
nagyban hozzájárul egyes kételyek eloszlatása- I

hoz cs a baráti, karlár-si szereld ápolásához. Az 
első ilyen társasvacsorák a következő helyeken 
és illőben fognak inegtaratni.

1921. február 18-án esle 8 órakor Guudel Ká­
roly urnái «Hóval éttermében.

1921. február hó 25-én esle 8 órakor Bagyik 
Nince urnái. 11.. Iskola-utca 41. sz.

1921 március hó 25-én este 8 órakor Kiszel 
József urnái. Vili., József-körut 56. sz.

1921. április hó 8-án esle 8 órakor Farkas 
Pál urnái, t llői-ut 95. sz.

1921. április hó 22-én esle 8 órakor Kiltner 
Mihály urnái. MelropoP éttermébe]

A „Főpincérek Országos Egyesülete"
folyó hó 15-én délelőtt 10 órakor az Andrássy- 
uli Kovács-féle kávéház emeleti terméljen tartja 
alakuló közgyűlését. Itt említjük ír.eg. hogy az 
(egyesületbe belépni kívánó főpincérek — vidék­
ről is — egyelőre ide jclentheSik a belépési kész­
ségükéi.

Különféle közlemények

A kőbányai sörkartell a sörárakat, 150°/o-al 
akarja emelni! Az Országos 'Központi Arvizsgáló
Bizottsághoz a Magyar Serfőzők Egyesülete az­
zal a kérelemmel fordult, hogy a mai sörára­
kat emelje föl 150 százalékkal. Nem tudjuk még. 
hogyan fog az OKAB. dönteni, de elvárjuk ettől 
a bizottságtól, hogy a kérelmet en blokk utasítsa 
vissza. Azt mondja a fentemtitett egyesület, hogy 
az emelésre a nyersanyag drágasága és az elő­
állítási költség emelése készteti. Az egyik napi­
lap erre azt írja, hogy' nem kell szószerint venni 
a sörkartell állítását, sőt ezt az árdrágító alkal­
mat föl lehetne használni arra, hogy az'Árvizs­
gáló Bizottság visszamenőben állapítsa meg! a 
sörkartell horribilis nyereségét és rejtett tarta­
lékait, amit a közönség kiuzsorázásával szerzett. 
Elvárjuk az ipartestülettől, hogyr ebben az ügyr- 
ben sürgősen fog eljárni illetékes helyen és gá­
tat vet ennek az újabb zsebvágásnak.

Itt közöljük, hogy Ausztriában f. hó elsejétől 
kezdődőleg a népélelmezési miniszter a pénz- 
ügyminisztériummal egyretértőleg a sör kimérési 
árát a következőképpen állapította meg’: Egy li­
ter világos sör 17 korona, barna 18 korona. Egy 
pohár Í3 deci' 5.50 korona, illetve 6 korona. Pa­
lacksör világos 10 korona, barna 11 korona. A 
sör cukorfoktartalma 6.5—7. Az osztrák sörár- 
omelcst az á l l a m i  italadó emelése okozta, te­
hát nem a rut kapzsiság.

A vendéglősök és korcsmárosok megvádolása
Múlt hó végén a Magyar Szőlősgazdák Orszá­
gos Egyesületének közgy űlésén az egyesület igaz­
gatója, mint előadó, többek közt azt állította,
hogy Csonka-Magyarországou a boriölösleg
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aránylag sokkal nagyobb ma, mint volt a múlt­
ban. A boriogyasztás a belföldön erősen csök­
keni és ezért a termésnek csaknem letét a kül- j 
földön kell elhelyezni. Ebben nagy része van, 
a nagyarányú (?. borpancsolásnak is, miáltal mes- ! 
terségesen leszoktatják a fogyasztókat a bor- > 
ivásról. Azt mondja tovább az előadó, hogy a 
vendéglőkben kimérésre kerülő bort a sönlésben 
25- 50 százalékkal felhígítják vízzel és hogy a 
pincevizsgálók megállapították, hogy csaknem 
jninden korcsmában hamisítják a bort, úgy, 
hogy a sönlésben vizezik. Iparunk jó hírére való 
tekintettel ezen általános vádaskodás ellen tilta­
kozzunk. Hogy belföldön a borfogyasztás csök­
kent. ennek a sajnálatos jelenségnek nem a ven­
déglősök az okai. mert egyiknek sincs esze-ágá- 
ban sem vendégeit a borfogyasztásról leszoktatni, 
hanem a bornak a mérhetetlen drágasága. Ha a
t. termelők a bort majd olcsóbban fogják eladni, 
akkor a vendéglősök is olcsóbban mérhetik 
és a fogyasztóközönségnek módjában lesz jó bort 
fogyasztani. De a mai árak mellett nagyon 
kevesen bírják a kimérésre kerülő bort meg­
fizetni. A borfogyasztás visszafejlődésének csakis 
ez az oka. Ami pedig a borhamisítást illeti, azt 
hisszük, az előadó ur itt is nagyon téved és ne­
hezen tudná bizonyítani vádját. Ha a pincevizs­
gálók tényleg megállapították, hogy csaknem 
minden korcsmában hamisítják a söntésben a 
bort, úgy bizonyára meg is tették a  feljelentést. 
Az ilyen feljelentésnek nagyon súlyos következ­
ménye van, mert nemcsak magas bírságolás kö­
veti. hanem az italmérési engedély elvonása is. 
Ilyesmiről pedig nekünk a múlt évi 1—5 ese­
ten kívül, nincs tudomásunk. De van tudomá­
sunk arról, hogy nagyon sok esetben a termelő, 
különösen a kistermelők köveinek el ilyen hamisí­
tást. Miért nem ostorozza az előadó ezeket"? Az 
előadó ur ezzel a vádaskodással még' a saját 
érdekcsoportjának sem tett szolgálatot, mert a 
napilapok átvették beszédjének éppen ezt a ré­
szét és igy mintegy felhívták a fogyasztó közön­
ségei, hogy jó lesz tartózkodni a borfogyasztás­
tól, mert csaknem minden korcsmában vizezik 
a bori. Ilyen beszéddel csak a borfogyasztás csök­
kenését lehet elérni.

Farsangi mulatság. A szállodai és éttermi al­
kalmazottak Egyetértés Sportclub -ja február hó
10-én a Sas-Kör * összes termeiben egv sikerült Itáncestélyt tartóit.

Vendéglős bál. A budapesti szállodások és 
vendéglősök folyó évi március hó 9-én a Vi­
gadó összes termeiben, a főváros előkelő mű­
vészei felléptével hangversenyt és kabaréval egy­
bekötött táncestélyt fognak tartani. A táncmulat­
ság vendégei! ezenkívül egy impozáns b á r b a n  
művészek és zongora humoristák fogják 
szórakoztatni. A mulatság tiszta jövedelme a 
vendéglős nvenház. a Vendéglősök és Pincérek 
Xyugdij-Egyesülelo és a szakiskola javára fog 
íordi Itatni.

A Hungária- és Ritz-szálló pincérei e hó 15-én
tartanak egy jtóékonycélu táncestélyt.

y  '*" Boroshordók külső mázolása.*) Boroshordó­
inknál, különösen nedves pincékben gyakran ta­
pasztaljuk, hogy azok penészgomba képződése 
folytán igen gyorsan tönkremennek. Ennek egye­
düli ellenszere az, hogy a hordókat kívülről oly*- 
mázzal vonjuk be. amely a penészgombák kép­
ződését lehetetlenné teiszíi: s e célra a b o r a x o l -  
d a t  a legalkalmasabb. A boraxoldat használata 
által a hordók fájának likacsossága nem" szen­
ved; tehát alkalmasak maradnak fiatalabb bo­
rok befogadására is. A likacsosságot eltömő má­
zat olyan hordókhoz, amelyekben a boroknak 
még érni kell, használnunk már csak azért sem 
szabad, mert elzárja a levegő behatolását s a bor 
tovább fejlődni nem lúd. Ellenben érett borok 
hordóit lehetőleg ilyen mázzal lássuk el, mely 
a likacsokat is teljesen betömi, mert a behatoló 
levegő az ilyen borokra csak ártalmas. Az olyan 
hordóban, melynek likacsai nyitvák a bor foly­
tonos párolgásnak van kitéve s folyton lel kell 
töltögetni, inig ha a likacsok el vannak tömve, 
az elpárolgás majdnem lehetetlen és csak ritkán 
szorul feltöltésre. Igen kitűnő ilyenféle mázat 
mintegy 120 fok C.-ra hevitett p a r a f i n .  A vele 
biekent donga olyan, mintha zsírral volna be­
kenve. Parafin helyett lenmagölajat tisztán és len- 
olaj kencével keverve is használhatunk. Ilyenkor 
azonban 2—3-szro egymás után kell mázolnunk, 
ha kenee közé cinkfehéret vagy okkert keverünk 
akkor a donga elveszti természetes színét s hír 
akkor az abroncsokat aszfalttal kenjük be, ami 
azokat rozsda ellen kitünően védi, a hordók 
színe is igen tetszetős lesz.

Vendéglősök gyűlése. A vasmegyei vendég­
lősök február 15-én Szombathelyen szervezkedő 
gyűlést tartanak. A gyűlés lefolyásáról a jövő 
számban hozzuk a tudósítást.

Az adókivetés. A III. osztályú kereseti adót 
már előírták s a lajstromok közszemlére voltak 
kitéve. Azok, akiknek adóját az adófelügyelőség 
felemelte, még külön Írásos határozatban is meg 
fogják kapni a kivetést, ami ellen a kézhezvé­
teltő számított 15 napon belül felebbezni lehet.

A fogadósipar mint főiskolai tantárgy. Két
amerikai egyetemen. a Cornell - egyetemen 
Ithaka-ban (Xew-York államban) és IlUnoúrtbaii 
a szálloda iparról tanfolyamokat akarnak rend­
szeresíteni. A tanítás nemcsak elméletileg, lm 
nem külön épületben laboratóriumszerü b -rendE- 
zésscl g y a k o r l a t i l a g  is fogják ezt az egyete-E 
mén szokatlan tantárgyat tanítani. Az angol la- f* 
pok. a melyek böjl e híradást vettük, azt Írják, hogy | ; 
ez a tantárgy oly sokoldalú lesz, mint akármelyik | |  
más akadémiai szakma, miután egy modern szál- k

*1 Mutatvány a Borászati zsebnaptárból. 1
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lodai üzem, amely a legkényesebb Ízlésnek akar 
komfort dolgában Imegfelelni a könyvelési és iro- ; 
dai munkákon kivid bizonyos mérnöki fű­
tés, világítást, szellőztetést továbbá diétikál, ve- 
gyészete stb. is követel. Mellesleg a szál ló, 
mely az egyetemhez lesz kapcsolva, lakásul fog 
szolgálni a tantestületnek és az egyetemi hall­
gatók baráainak és látogatóinak.

Vendéglőkben és kávéházakban a cukrász- 
készitmények előállításának megtiltását kéri a
szegedi ipartesüle.t cukrász és mézeskaláesos ipari 
szakosztálya. Azonban, a fenemliteit üzletekben a 
cukrász sütemény árusítását továbbra is meg­
engedhetőnek tartja, de csak azon feltétel alatt, 
ha olt csakis cukrász, iparosnak a készítménye 
kerül forgalomba. Ha a minisztérium a cukrász 
iparosok kívánságát magáévá teszi, akkor a nagy 
szállodai és egyéb étermi tulajdonosoknak, kik 
külön cukrászt tartanak, még külön cukrász ipar- 
engedélyt is kell majd váltani.

Hordóméretek. Előfizetőink tájékozására közöl­
jük, hogy

1 hl.-es hordó hosszúsága 60 cm. szélesség 60
2 n n 80 .. 735 100 „ 90

10 128 „ 114
20 „ 190 „ 165
50 220 .. 180100 280 .. 210

500 „ 460 „ 360
Az üres hordók súlya pedig;
l kb . 7 hl.-es hordó sulva üresen 110—140 kg.
1 „ 2 „ 38- 47
l „ l1 2 *» „ 3 0 - 40
1 „ 1 25- 31 „
1 „ 1 2 „  „ 13—20 „
Gyászrovat. L e d n i c z k y  József nagytétényi 

vendéglős rövid betegség után folyó évi januar
hó 27-én meghalt.

R a j k a i  Mihály 8(> éves korában e hó 3-án 
Budapesten meghalt.

A műveltség általános színvonalának emel­
kedése és a zeneszeretet terjedése oly szoros kap­
csolatban áll, hogy egyikről a másikra biztos 
következtetést lehel vonni. — A magyar váro­
sok és községek kulturtorlódására jellemző tény­
ként örvendetesen győződtünk meg arról, hogy 
a b u d a p e s t i  S t e í n b e r g ' - f é l e  h a n g s z e r -  
gyá r ,  -- mely ezelőtt nagyrészben a külföldre 
irányult kivitelre volt kényszerülve, a hazai fo­
gyasztóközönség csekély igénye folytán, — je­
lenleg már kielégítően van foglalkoztatva a vidéki 
zenekarok, zeneiskolák és magánosok hangszer- 
hur-rendeléseivel.

„Csonka^Magyarország —  nem ország, 
Egész Magyarország —  menyország!“

Erjedés után*)
Irta: László Ede műegyetemi rendkívüli tanár.

(Folytatás.)
A második fejtés alkalmával a borban még 

elnyeli szénsav nagy része eltávozik a borból, a 
bor levegővel újra keveredik és igiy az élesztő­
gombák újbóli szaporodását nagyon elősegítjük. 
A második lejtésnél még elég tetemes mennyi­
ségű seprő marad a bordóban.

Az ulócrjedés rendesen akkor áll be, mikor 
a pince megérzi a külső hőfok emelkedését Így 
lehál rossz pincében, mely hamar felveszi 
a külső melegei, már kora tavasszal, hideg 
sziklapincékben ellenben sokszor csak szűrei 
alkalmával, mikorra már.  a sziklapince hőfoka 
is emelkedett a nyár melegétől, indul meg az 
ulócrjedés.

A rendes borokban csak kevés elerjedő cukor 
maradván vissza, az ulócrjedés nem nagy szén­
savfejlődéssel jár. sCupán a nagy cukortar­
talmú mustból nyeri borok. pl. az asszuborok- 
nál tapasztaljuk, hogy utóerjedés nemcsak egy­
szer, hanem több éven ál is mutatkozik. Az 
asszuboroknál csupán akkor szűnik meg az 
ulócrjedés, ha az alkoholtartalom eléri a 18 
százalékot, mikor is az élesztőgomba már élet­
képtelen. A gyakorlatban azonban nem várják 
be, csak kivételes esetekben, hogy az ülóerje- 
Ués ne ismétlődjék, hanem paslövözéssel elejét 
veszik annak. ,

Az utóerjedésnél már kezd fellépni a bor 
jellegzetes zamatja is.

A levegő hatása a borra. A bor további vál­
tozását nagyrészt a levegő oxygcnje végzi.

A levegő oxygénje csak úgy inai a borra, 
ha ia bor azt elnyeli. Ez okból történik a bor 
fejtése.

A levegő hatása a borra elsősorban a bor 
színén vehető észre. Eleinte, az első fejtés után 
a bor majdnem színtelen vagy gyengén zöldes. 
A levegő hatására azonban 'a bor kezd sárgulni, 
fis minél tovább áll a hordóban a bor. annál 
sárgább lesz (természetesen fehér borokról szól­
va), mig végre eléri az ismert és az óborra jel­
lemző aranysárga szint.

Az oxygén azonkívül hozzájárul a borban bi­
zonyos aetherek képzéséhez. Ezek oly kis meny- 
nyiségben vannak a borban, hogy azok termé­
szetét tüzetesen megvizsgálni nem tudjuk. Mind­
azonáltal mennyiségük és minőségük szerint a 
borok nemesítését idézik elő. Majdnem minden 
szőlőfajnak van jelleggel bíró bora, úgy, hogy 
én nem tartom kizártnak, hogy ezen jellegzetes 
anyagok alapanyaga már a szőlőben foglaltatik, 
de csak a bor hosszabb ideig való fekvéséinél 
fejlődik ki. Áll ez nemcsak a jellegző szaggal 
bíró szőlőkre, milyen a muskotály, hanem min­
den szőlőfajra.

*) A „Borászati Lapak"-b«l vettük át a fenti közleményt
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A levegő nemcsak a lejtés alkalmával jut a j 
korhoz. Tudjuk, hogy a hordó maga diffúzió | 
által áthatolás, juttat levegőt a borhoz, viszont 
a bor széiisüvtarlalma a hordó pórusain át ci- 
It'tvozik a borból.

A rothadt szőlőből nyert borok a levegő hatá­
sára megbámulnák és ez a bámulás esak ne­
hezen távolítható el a borból.

A borok azonban csak bizonyos ideig fej­
lődnek a hordóban. Tevábbi kezelésnél azonban 
már egy sajátságos, a bagariabőrre emlékeztető 
szagol, az ó-bor szagát veszik fel. melyet az 
ínyencek nagyra becsülnek. A rendes fogyasz­
tásra szolgáló borok, minthogy palackra nem 
fejtetnek, legfeljebb egyéves, ritkán kétéves ko­
rukban jutnak forgalomba.

A nemesebb borok azonban rendesen palakra 
fejtve jutnak forgalomba. Ezekből á palackra- 
fejtés csak akkor történhetik, ha palackéretté 
válnak. Azaz a hordóban már semmi vagy igen 
csekély üledéket hagynak. Ekkorra szín és zamat 
is elérte azt a fokot, melyet érési maximumnak 
mondunk A bort ilyenkor már nem célszerű 
bordóban hagyni.

Csak még pár szóit a vörös borokról. A vörös 
borok soká maradnak a törkölyön és igv jobban 
ki vannak téve a megecetesedésnek. Habár kis ! 
mennyiségű ecetsav a fehér borokban is kelet­
kezik. vörös borokban azonban majdnem kivétel 
nélkül nagyobb az ecetsavtartalom.

A vörös borok, mint már előbb említettem, ; 
magasabb csersavtartalmuknál fogva hamarább 
tisztulnak meg, mint a fehér borok.

A vörös borok azonban gyakran zavarodást 
mutatnak. Ezen zavarodást rendesen akkor ta­
pasztaljuk, ha a vörös bort soká hagytuk a tör­
kölyön állani, miáltal a borban kártékony bak­
tériumok szaporodnak el. melyek a bor színét 
is megváltoztatják. Ezt tapasztaljuk különösen, 
ha rolliadó szőlőből állítunk élő vörös bort és 
ezek a borok még gyakori fejtés után is zava­
rosak és kékes zavarodást mutatnak.

A borok betegségérői majd egy más fejezet- ! 
ben fogunk szólani.

A seprőt sok helyen hordóba gyűjtik és egy j 
idei állás után még tejtenek le róla egv zavaros I 
bort, mely azonban csak harmadrendű ízzel és 
értékkel bir. A seprőt rendesen seprőpalinka fő- i 
zésére használják fel, a maradékot pedig borkő- 
sajv előállítására.

(Vége).

GRAMOFON ÉS ETOPHON
beszélőgépek

STERNBERG
királyi udvari h an gszergyár

B u d a p e s t ,  VII., 
Rákóczi-ut 60. sz.~„

sa já t palotájában.

Az egész világon létező
összes hangszerek legolcsóbb beszerzési forrása.

Üzleti hirek.
Budapest. K a r á c s o n y  Béla átvette a IX., 

Ferenc-tér 1. sz., K. T ó t h  Albert a IX., Telepi- 
utca 25. szám alatti vendéglőt.

Cegl éd .  Fülöp Károly, a Nemzeti -szálli 
tulajdonosa eladta üzletét E g y e d  György bu­
dai vendéglősnek.

B é k é s c s a b a .  A békéscsabai vasúti ven­
déglő bérletét P a t a k v  Ferenc volt Herkules- 
fürdői máv. vendéglős és P a n á c z  János per­
laki vendéglős nyerték el.

S k r a b á n  Ferenc kartársunk pedig a sze- 
gedrákosi máv.-vendéglőt bérelte.

GWDGS©

Köszönetnyilvánítás.
Mindazoknak a nemesszivű embertár­

saimnak, külön a „Budafokon és vidékén 
működő vendéglős ipartársulat" tagjainak, 
kik felejthetetlen férjem elvesztése miatt 
való fájdalmamban résztvettek: ezúton fo- 
jezem ki sajgó szivem hálás köszönetét.

özv. Lednicky Józsefné
Nagytétény.

* r .nsa ra r.it " o sk .;JLj rj a tzjL-m cica
Hiszek egy Istenben,
Hiszek egy Hazában,
Hiszek egy isteni örök igazságban, 
Hiszek Magyarország feltámadásában

Ámen!

garantált napi 5000 K ital- 
fogyasztási forgalommmal,

= = = = =  l a k á s s a l  e g y ü t t  e l a d ó  *
Bővebbet szívességből FUCHS, Eötvös-utca 4. sz.

A szerkesztésért felel: Pósch Gyula. Segédszerkesztő: Fekete Gyula 
Kiadó és laptulajdonos: 

a Fogadó-nyamda és lapkiadó vállalat r.-t.
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Popper Mór és Lipót Eiőd̂Jtca 8 
bornagykereskedők

3 m a

Telefon: József 59—78

cc :

Kesztli Karátsony Adám
soltvadkerti szöllőbirtokos a já n lja

FAJBO RAIT ven d ég lősök n ek
B o r p i n c e  a  fő váro s közepén. 
Német-u. 1. sz., Népszinház-u. sarok.

KASS-fogadó, Szeged,
Szinház-tér, Stefánia-park mellett.
Minden kényelemmel berendezett 60 szoba. Köz- 
pontifütés. Hideg melegvíz szolgáltató minden szobá­
ban. Fürdővel ellátott szobák — külön fürdők. Lak­
osztályok 2—3 szobával. Előkelő nagy étterem. Pilseni 
s rhÓ7. - - Nagy fényes kávéház. — Villamos megálló.

PALUGYÁY PEZSGŐ

BORHEGYI F.
b o rk e resk ed és  B udap est, V., G izella-tér 4. sz.

T ran sito  borpincék : B udafok. 
Telefon-szám  : 3 5 —79.

ARANYBÁNYÁT SZEREZ! 
H A  ÖN IS  H O Z A T  
ÖT ÉVI JÓTÁLÁSSAL 

kékpénzért v. postapénzért

„Bihari [ hangszergyár"
Budapest, Rákóci-ut 14. alól 
Telefon: József 129—82. sz.

VENDÉGLŐI
ÖNMŰKÖDŐ ZENEKART 
egy korona pénzbedobásra 
játszik — önmagát kifizeti. 
Igen jó szórakozást nyúj t !
Eljátsza a legkedveltebb nép­
dalokat. csárdásokat, katona 
nótákat, valamint egyéb tánc 

és énekdarabokat. 
Megrendelés végett levélhi- 
vásra iejövünk. Az érdeklő­
dőknek dús mintaraktárunkon 
zenéinket bármikor működés­

ben bemutatjuk.
VÉTEL NEM KŐTELEZŐ!!

Ü Vendéglősök, korcsmárosok és 
n kávésok figyelmébe!
H Üv eg  és p o r c e l l á n  áruk 
U nagy választékban «• ere- 
H deli gyári á r o n  kaphatók

|  IFJ. G rÜNWALD MÖR
U üveg és porcellán nagy rak te iban
Q Budapest, IV. Ferencz József-rakpai 6. sz.
H (a Ferenc József-hid közelében.)

SALGO TESTVEREK
Bornagykereskedők. Budapest—Kőbánya, X. kér., 
Állomás-utca 2. szám. na Telefon: József 59—03.

ó és uj fehé 
mint Muskotály fai 

és palackokban. Pincé 
ízlelésre rendelkezése

s vörös, vala- 
ikat hordókban 
■n boraink meg- 

rkt.  vevőinknek.
VERSENYKÉ LRAK!

ELSÍ JÜ MINŐSÉGEK!
QC
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Király Sörfőzde Részv.-Társ.
Telefonszám 36 NAGYKANIZSÁN Telefonszám 36
Ajánlja elsőrendű minőségű : Aszok, Márciusi Duplamárciusi, vala­
mint a hírneves na^kanizsai Sz.enf Isfvánsört. továbbá Bajor és 
Baksör különlegességeit. Betegeknek és lábbadozóknnk mint tápgyógy­

italt ajánlja az elsőrendű Dupiantaiáia tápsö; különlegességet, 
(.'■várt ezenfelül legjobb minőségű malátát, etetési és hizlalást célokra 

pedig malátacsirát és sértörkölyt.
Á rjegyzékkel és  fö lvilágosiíással készséggel szolgálunk.

rIPARSÓ
:  1 "

fagylalt, jegtskávé. hideskészitm énvek elő- £ 
[Ittasánál. a  jég sózására, valamint hűtő- $

készülékekhez. - ■ ■■ ■ ------------  5•
Minden felvilágosítást díjmentesen nyújt a •

Magyar Királyi Sójövedék : 
Vezérügynöksége '

:
Budapest, V, Vilmos császár-ut 32 í

KREMER F. utódai tulajdonos
W ÖRNER TIVADAR
BORKERESKEDŐ B U D A F O K
SÖRHÁZ-U. 5. SZ. TELEFON SZ. 5

AjánIja vendég lő söknek  faj- 
borait hordókban kávésoknak és 
kereskedőknek p a lack  borait 
házhoz szállítva. :: ::

' m m niczm

Z E N T  I S T V Á N
D u p lam alátasö rt
világszerte utánozzák.

G yártja  a  K őbányai Polgári Serfő ző  R , T. B u d a p est-K ő b á n ya .




