
XXIV. évfolyam. Budapest. 1927. február hó 15. 4. szám.

Előfizetés egész évre 16 Pengő 
félévre 8 Pengő

Az e lő fize tő i v iszo n y  m in d e n k o r  
a n n a k  a  n e g y e d é v n e k  a v é g é n  
szűnik m eg . a m e ly b e n  az elő- 
fizető  a  lap  r  n d e ló sé t a  k iad ó ­
h iv a ta ln a k  ir& sban b e je le n te t te  
8 az  e lő iize té s i d i ja t  k ifizette , 
a  h i rd e té s i  d i j  m m .-k én t 32 fillé r  

és e lő re  fizetendő.

FOGADÓ S zerk esz tő ség  é s  
k iad ó h iv a ta l:

Bpest, VI.. A radi-ucca n  
IV. e. 4. (Lift.) T eréz  kr tDU 

Telefon : L 912—58. 
L ap m eg je len és: 

m inden hó 1-én és 15-énM agyar V en d églős
A Budapesti Korcsmarosok Ipartársuiatának és az Országos Vendéglős Egyesületnek hivatalos közlönye.

A fogadós, vendéglős, korcsmáros és kávésipar, idegenforgalmi, borgazdaság és pincérérdeket képviselő szaklap,

JOEL B udapest, V. kér., D orottya ucca 9. szám .
Telefon: 38—20. Alapittatott 1858.

Szállodai és éttermi fehérnemüek:
A s z t a l n e m ű é  k, kerti abroszok len- és pamutvásznak, törlőruhák eredeti gyári arakon.

S T I E R  Z S I G M O N D  U T Ó D A I  I

S T I E R  É S  D A V I D O V I T S  |
B O R P I N G E :  X.  K E R Ü L E T ,  F Ü Z É R  U C C A  12 .

BORNAGYKERESKEDOK
B U D A P E S T -K Ő B Á N Y A
T E L E F O N S Z Á M :  JÓ ZSEF 5 S — 7 0 .

Popper Mól* és Lipót bornagykereskedők Budapest, 
X ., Előd ucca 8  sz. Telefon: József 5 9 -7 8 .

Használt és új vendéglői, 
kávéházi berendezések

Asztalok, székek, billíárdasztalok, 
dákók, golyók, sörapparátusok, al­
pakka evőeszközök és az összes 

felszerelési tárgyak

legolcsóbb beszerzési forrása:

B R A U N  G Y U L A
Budapest, V II,,'S ip  u, 14. Alapittatott 1895.

S a j á t  é r d e k é b e n
m indennem ű bev ásá rlá s  e lő tt keresse fel 

dúsan  fe lszerelt

pincegazdasági szaküzletemet,
hol nagy  g y á ri r a k tá r t  ta lá l: borszivaty- 
tyúk, borszűrők, sö rappará tu sok , jégszek­
rények. gummibortömlök, fa- és rézcsapok, 
á rm értékek , szűrőaszbeszt, lopok, m ust- és 
borfokolók, p a ra fa - és fadugók, padló-por- 
m entesítő-olaj, kádárszerszám ok és m in ­

dennem ű pincészeti felszerelésekből.

F Á R B E R  K Á R O L Y
Budapest, VIIL, Rákóczi út 63. szám. 

(K eleti p á ly au d v a r m ellett).
Telefon: József 141—24.

Á ra já n la tta l d íjm entesen  szolgálok
Ezen hirdetésre hivatkozók 5% árer é l ­

ményben részesülnek!

Örkényi saját termésű boraimat bpesti Ferenc krt 2, Rádayu. sarnk
pincébe hoztuk. Termelési árban kereskedői rezsi elejtésével árusitom- 

£arfzas J l l á d á t . bortermelő.



u. F O G A D Ó

Szabadalmazott
műkőburkolatú

Jégszekrények,
sörkimérőkészülékek
sörsze r elv ény ek.

Jégszekrények és sör- 
kimérők javítása.

HENNEFELD
j égszekrény gyára

Bpest, VI, gr. Zichy Jenő u. 5.
Telefon: 114-29.

Teljes vendéglői beren­
dezések, asztalok, szé­
kek, e v ő e s z k ö z ö k  és 
alpakka-áruk, asztalte­
rítők legolcsóbb árban.

Árjegyzék ingyen és bérmentve.

K reib ich  szállodai, kávéh ázi és 
vendéglői összes szem élyzetek  

elhelyező irodája
melv 30 év óta fennálló  és* ú g y  a  főnök urak , m int az  
elhelyezett szem élyzet teljes elism erését érdem elte ki. 
B u d a p est, VI., K a a s  lv o r  u c c a  3 . — T ele fo n : J. 101 — 13.

S Z E N T  IST V Á N  
P O R T E R S Ö R

a POLGÁRI SERFŐZDE 
pazar kiállítású, utolérhetetlen 

minőségű különlegessége.

Bíró Ferenc csokoiádéárugyára Szeged.
Telefon 13—?3. C sokoládé és csem egekülönlegessései a  legjobbak 
V e n d é g lő sö k  é s  k á v é so k  b e v á s á r ló  hely e . — Kérjen árlapot 
V asúti vendéglőkben, étterm ekben és büffékben m indenütt tartják 

E lőke lő  v e n d ég lő k b en  n é lk ü lö zh e te tlen .

DREHER
BAKSÖR

1FJ. GRUNWALD MÓR
IV., Ferenc József rakpart 6. — T elefon: József 61—49.

üveg és porcellán
Hacker és Társa í

chinaezüst és alpacca áruk K

Budapest, VII.,
Sip ucca 6. sz.

Telefon: József 54—55.

Pincérek figyelmébe!
P incértáska erős tehénbőrből (felső és alsórész egy darabból) 
egyrétű 10 20 P. kétrétű 16 80 P. három rétű 22.80 P. négyrétű 
28 20 P. T áska  véli tartó, hevederből 5.20, bőrből 6.60 P.

A legjobb bőr o ldalzseb tárca 16.— és 24.— P.
Gummi különlegesség : „011a“ 4.80. tartályos 5.40 P. 
„R am ses“ és ,,Neverrip‘‘ 4.80, tartályos 5.40 P. eredeti 

„V enus‘‘ védjeggyel 8 .— pengő tucatja. 
G um m íharisnya viszeres és dagad t lábakra . — Sérvkötő. 
Haskötő. — Suspensorium . — L udtalpbetut. — Kiváló £ 
m inőség, olcsó á r. — N aponta utánvételes szállítás. ' 

K épes árjegyzék b érm en tv e !

Molnár Vilmos utóda Rónai Lajos
B u d a p e st, IV., K á ro ly  k ö rú t  28. (Központi városháza.)

X ö h ö s h á z a  h a t á r a  f f o m á s o n
jómenetelü vegyeskereskedés, 

r e n d é é f ő  é s  s z á t t o d á b ó t  á t l ő  ü z l e t
teljes leiszereléssel e t a d ö .  Értekezni lehet ez ügyben 

Molnár vendéglősnél.

kávéházi berendezések szakúzlete
Legolcsóbb beszerzési forrás

Raktáron tart kávé­
házi, étterm i, kert- 
asztalokat és szé­
keket sörkim érőké­
szülékek, billiárd- 
asztalok, kinaezüst 
és alpakkaárukat, 
evőeszközök m in­

den m inőségben, 
üveg- és porcellán- 
órukat a  legnagyobb 

választékban.

Kérjen
ajánlatot.

HEXNER JÓZSEF Budapest, Király u. 25. Tel. J 129-02



N agy
n yerem ények

K is
k o c k á z a t !

A 18. m. kir. osztálysorsjáték

szenzációja,
hogy e g y  e t l  e n e g  y  sorsjeggyel

500.000 pengő nyerhető.
Öt hónap alatt 6,012.500 pengő készpénznyeremény lesz a 

résztvevők között kifizetve.

Jutalom: 300.000 pengő.
Főnyeremények:

200.000, 100.000, 50.000, 40.000, 30.000,
25.000 pengő

és igen sok nyeremény
20.000, 15.000, 10.000, 5000, 4000, 3000 pengő stb.
80.000  sorsjegyből 40.000 nyeremény lesz kisorvolva, vagyis
m i n d e n  m á s o d i k  s o r s j e g y  n y e r .

A z I. o sz tá ly ú  sorsjeg y ek  h iv a ta lo s á r a i :

E g ész  s o rs je g y

20 pengő
■■■■■■■■■■■■■■■a

Fél s o rs je g y

10 pengő
N egyed so rs je g y  í  N yolcad s o rs je g y  ■ a ■
5 pengő j 272 pengő j

■ ■
Szíveskedjék a túloldalon feltüntetett számokból egy vagy 

több számot választani és postafordultával, de mindenesetre

folyó év i m árcius 15-íg
megrendelni, mert uj ügyfelek részére kevés sorsjegy áll 
rendelkezésre.

1FJ. KOMLÓS TESTVÉREK
B ank üzlete

a m agy. kir. oszt& lysorsjáiék főárusitói
B udapest, V ili., B aross ucca  110.

> Ezen megrendelőlap levágandó és hozzánk beküldendő. •

LEVELEZÖ-LAP.

Portó
vidékről

8 ,
Budapestről 

4 fillér

Ifj. K om lós T estvérek
Bankíízlete

B U D A P E S T

15378. Czettel-Deutsch és Tsa
VIII., Baross ucca 110.



u. F O G A D Ó

Szabadalmazott
műkőburkolatú

Jégszekrények,
sörkimérőkészülékek
sörszerelvények.

Jégszekrények és sör- 
kimérők javítása.

HENNEFELD
j égszekrénygyára

Bpest, VI, gr. Zichy Jenő u. 5.
Telelőn: 114-29.

Teljes vendéglői beren­
dezések, asztalok, szé­
kek, e v ő e s z k ö z ö k  és 
alpakka-áruk, asztalte­
rítők legolcsóbb árban.

Árjegyzék ingyen és bérmentve.

K reib ich  szállodai, k ávéh ázi és 
vendéglői összes szem élyzetek  

elhelyező irodája
m elv 30 év óta fennálló  é s ‘".úgy a  főnök urak, mint az 
elhelyezett szem élyzet teljes elism erését érdem elte ki. 
B u d a p est, VI., K a a s  lv o r  u c c a  3- — T ele fo n : J . 101 — 13.

S Z E N T  IST V Á N  
P O R T E R S Ö R

a POLGÁRI SERFŐZDE 
pazar kiállítású, utolérhetetlen 

minőségű különlegessége.

Bíró Ferenc csokoládéárugyára Széped.
Telefon 13—?3. C sokoládé és csem egekülönlegességei a  legjobbak 
V e n d é g lő sö k  é s  k á v é so k  b e v á s á r ló  h elye . — Kérjen árlapot 
V asúti vendéglőkben, étterm ekben és büffékben m indenütt tartják 

E lőke lő  v e n d ég lő k b en  n é lk ü lö zh e te tlen .

DREHER
BAKSÖR

1FJ. GRÜNWALD MÓR 1
IV., Ferenc József rakpart 6. — T elefon: József 61—49. ■

üveg és porcellán |
Hacker és Társa

chfnaezüst és alpacca áruk

Budapest, VII., 
Sip ucca 6. sz.

Telefon: József 54—55.

Pincérek figyelmébe!
Pincértáska erős tehénbőrből (felső és alsórész egv darabból) 
egyrétű 10 20 P. kétrétű 16 80 P. három rétű 22.80 P. négyrétű 
28 20 P. T áska  váll tartó, hevederből 5.20. bőrből 6.60 P.

A legjobb bőr o ldalzseb tárca 16.— és 24.— P.
Gum m i k ü lö n leg esség : „011a“ 4.80. tartályos 5.40 P. 
„R am ses" és ,,Neverrip‘‘ 4.80, tartályos 5.40 P. eredeti 

„V enus‘‘ védjeggyel 8 .— pengő tucatja. 
G um m íharisnya viszeres és dagad t lábakra. — Sérvkötő. 
Haskötő. — Suspensorium . — Ludtalpbetut. — Kiváló £ 
m inőség, olcsó ár. — N aponta u tánvételes szállítás. ’ 

K épes árjegyzék b é rm en tv e !

Molnár Vilmos utóda Rónai Lajos
B u d a p est, IV., K á ro ly  k ö rú t 28. (Központi városháza.)

S ö f c ö s t k á z a  f t a t á r á t t o m á s o n
jómenetelü uegyeskereskedés, 

rendé^fő és száfíodáóóf áffó üzlet
teljes felszereléssel efatfő. Értekezni lehet ez ügyben 

Molnár vendéglősnél.

kávéházi berendezések szaküzlete
Legolcsóbb beszerzési forrás

Raktáron tart kávé­
házi, éttermi, kert­
asztalokat és szé­
keket sörkim érőké­
szülékek, billiárd- 
asztalok, ki.naezüst 
és a lpakkaárukat, 
evőeszközök m in­

den minőségben, 
üveg- és porcellán- 
árukat a  legnagyobb 

választékban.

Kérjen
ajánlatot.

HEXNER JÓZSEF Budapest, Király u. 25. Tel. J 129-02
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Uj pénz! H úzzon |  Uj szeren cse ! |
s a j á t k e z i £ l e g  f e n t i  10 s z á m  k ö z t i
Szíveskedjék azokat lefejteni, tartályba tenni s egy vagy több 

számot kihúzni s azokat nálunk mielőbb megrendelni.

Ne m u la ssza  e l
az alkalm at, h ogy s z e r e n c s é  j é t  nálunk m egk ísérelje . 

E gyetlenegy sorsjeggyel

500.000 pengő nyerhető.
M inden m á s o d i k  so r s je g y  n yer.
Fenti számok csakis bankházunkban vásárolhatók.

Szives megrendelését kérjük postafordultával, de minden­
esetre

folyó évi m árcius 15-ig
miután fenti számok gyorsan elkelnek.
Az I. o sztá lya  eredeti sorsjegyek  h ivata losan  m egállap ított á r a i :

a E gész  so rs jeg y  
■

|  20 pengő 
■

Fél so rs je g y  5 N egyed s o rs je g y  "  N yolcad so rs je g g  ■
■ ■ ■

10 pengő : 5 pengő ] 272 pengő j
■ a ■■ mi*.........

A hivatalos nyeremény­
jegyzéket a húzás után min­
den vevőnknek megküldjük

IFJ. KOMLÓS TESTVÉREK
B anknzlete

a  m a g y .  k i r .  o s z t á l y s o r s j á t é k  f ő á n x s i t ó i

B udapest, VIII., B aross ucca 110.

Megrendelőlap.
Szíveskedjék a magy. kir. osztálysorsjáték I. osztályához a hivatalos 

játéktervvel

■ ■■■ ■■ ------- ........... ■■= számú eredeti sorsjegyet küldeni és pedig :
...... -drb . Vl sorsjegy á  20 pengő -..........drb. V* sorsjegy á 10 pengő
........... drb. Vi sorsjegy á 5 pengő ............. drb. 1/s sorsjegy á 2Vj  pengő

Az érte  járó összeget P ........................ egyidejűleg postautalványon küldöm.
A sorsjeggyel küldendő postatakarékpénztári befizetési lapon küldöm.

g  í Név és foglalkozás: ............................................................... -...................................

L akhely:................................................................................................... ..........................
C
ű. K özelebbi cim : ...................... ................................................. . .......................................

Ha a választott szám időközben eladatnék, akkor másikat küldünk.
A



F O G A D Ó M a g y a r  V e n d é g l ő s .
Hivatalos közlönye

a Budapesti Korcsmárosok Ipartársulatának és 
az Országos Vendéglős Egyesületnek.

Február havában befizetendő 
a kereseti-, jövedelmi- és va­
gyonadó és a fővárosban még 
külön az inségadó 1-ső negyed­
évi részlete.

Február havában a főváros­
ban benyújtandó a járdafogla­
lási kérvény.

Február 23-án van a Budapesti Kismarosok 
Tpartársulata tánccal egybekötött teaestélye.

Február 28-án van a Budapesti Szállodások 
és Vendéglősök Ipartestületének tisztújító közgyű­
lése a régi Országházban.

Február havában azok az előfizetők, akik az 
előfizetési díjjal hátralékban vannak, vagy az elő­
fizetés megújításáról még nem gondoskodtak, az 
esedékes összeg mielőbbi beküldésére felkérjük. — 
Azoknak a vidéki előfizetőknek, Budapest környé­
ke kivételével, kiknek előfizetése most jár le, la­
punk mai számában az előfizetési díj beküldésére 
mellékeltünk egy postabefizetési lapot.

.4 Lakásrendelet fontosabb rendelkezései: Mit 
tdunt. a lakásrendelet „üzleti célra“ használt helyi- 
mjnek? üzleti célra használt helyiségnek e rende­
li szempontjából az olyan helyiséget kell tekin- 
jbni, amelyet ipari vagy kereskedelmi foglalkozást 
|zö személy ipari vagy kereskedelmi tevékenység­
iek folytatása céljából használ. Nem üzleti célra 
használt helyiségek fogalma. 2 §. Nem lehet üzleti 
célra használt helyiségnek tekinteni s ennélfogva 
e rendelet szabályait alkalmazni:

1. a kisiparosoknak és a kereskedőknek üzleti 
célra használt helyiségeire abban az esetben, ha az 
üzleti célra használt helyiség lakással területileg 
összefügg és azzal együtt tárgya a bérletnek, fel­
téve, hogy a helyiség alapbérének egy évre számí­
tott összege az 1200 aranykoronát meg nem haladja.

A szabad felmondás rendelkezései. 7. §. A tu­
lajdonos (bérbeadó), ha a bérlőjével az 1927. évi 
május hó 1. napjától fizetendő bér összegére meg­
egyezni nem tudott, a Itérletet az 1927. évi február 
hó lő. napjáig szabadon felmondhatja és pedig, ha 
a helyiségnek egy évre számított alapbére az 1200 
aranykoronát meg nem haladja, az 1917. évi feb­
ruár hó 1. napjától számított félévre, ha pedig 
meghaladja, ugyanettől az időponttól számítandó 
egy évre. E felmondási idő alatt a bérlő az 1917. 
évi februári bémegyedre megállapított összegnek 
arányos százalékának megfelelő.bért köteles fizetni.

Keszey Vince lemondása
Keszey Vince, a Budapesti Szállodások és 

Vendéglősök Ipartest, elnöke egyik elöljárősági 
ülésen bejelentette, hogy a mandátuma lejárta után, 
amely most következett be, az ipartestületi elnök­
séget többé nem vállalja. így e hó 28-án, az ipar­

testület évi közgyűlése alkalmával, amelynek na­
pirendjén a tisztikarválasztás is ki van tűzve, a 
közgyűlésen új elnököt kell választani. Úgy tud­
juk, hogy Keszey Vince az elnökséget továbbra 
még az esetben sem fogadja el, ha bizonyos szemé­
lyi nehézségek folytán a közgyűlés többsége újból 
e bizalommal akarná kitüntetni.

A most távozó elnök szokatlan fiatal korában 
került a kommunizmus után a három ipartársulat­
ból egyesített ipartársulat élére. Nemsokára rá a 
szállodás és vendéglösipar képesítéshez köttetett és 
Így az ő nevéhez fűződik a Szállodások és Vendég­
lősök Ipartestületének megalakítása. Keszey Vin­
ce működéséről írni, azt tárgyilagosan bírálni, 
most nem tartjuk időszerűnek. Rövidesen meg lesz 
ennek is az ideje, most csak röviden rá akarunk 
mutatni, hogy a távozó elnök személye egyénileg 
minden ügyben konciliáns, megértő és az ellentéte­
ket letompító állásponton volt és hogy ezen akara­
tát nem tudta mindenben keresztülvinni, ezt annak 
lehet tulajdonítani, hogy az Ipartestillet keljeién 
belül nem mindig tudta álláspontját ennek megfe­
lelően érvényesíteni. Az ipartestület elnöksége egy 
egész ember egész napi elfoglaltságát követeli, de 
nem nyújt megélhetést, mert az állás tiszteletbeli, 
így annak, aki e tisztséget betölti, megélhetésére, 
üzletének vezetésére is kell gondolnia. Ennek kö­
vetkeztéién az előforduló ügyek előkészítését, tár­
gyalások vagy gyűlés elé terjesztését az irodára 
kell bízni. Hogy azután ilyenkor különösen akkor, 
mikor az irodavezetője más alaptermészettel bir, 
az ügyek intézésében nem mindig az ő intenciója 
érvényesült, érthetőnek kell találni. S igy sokszor 
igen félszeg helyzet állott elő: védeni kellett olyan 
intézkedést, olyan cselekedetet, amely álláspontjá­
val és meggyőződésével sokszor ellentétben volt. 
Utóbbi megállapításunkban látszólag ellenmondás 
van, és nem fedi Keszevröl mondott jellemzést, de 
megértés céljából rá kell mutatnunk arra, hogy 
mint egy igen erős forgalmú üzlet tulajdonosa, a 
sok üzleti gond és baj közt nem találhatott ele­
gendő fizikai időt arra, hogy az egyes felmerülő 
ügyekben napokat igénybe vevő tanulmányozáso­
kat folytasson s kénytelen magát rábízni a „refe­
rensre/4

Az ipartestületi elnökségre volna egy peredszti- 
nált személy s pedig (Imidéi Károly, aki a nála 
megjelenj karfásaknak, akik arról puhatolództak, 
hogy elfogadja-e az elnökséget, kellően megindo­
kolta, hogy' nem vállalhatja ezt a. nagy elfoglaltsá­
got igénylő tisztséget. Hogy kire fog esni az ipar- 
testület választása most, mikor e sorokat írjuk, 
még nem állapítható meg. E héten tartják a kerü­
leti választmányok ebben a tárgyban értekezletei­
ket és ezeken az értekezleteken fog kialakulni a 
kívánatos egyhangú vélemény. Úgy értesülünk, 
hogy komolyan Bandi Ferenc és Kommer Ferenc 
neve került eddig szóba.

Febr. havi 
előjegyzési 

naptár
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Azonban az már megállapítható, hogy az új elöl­
járóság, amely szerintünk kissé nagy létszámban 
választandó njeg az alapszabályok értelmében, a 
közóhajnak megfelelően, fel lesz frissítve. I j és 
értékes elemek kerülnek az elöljáróságba és ez he­
lyes is. Azonkívül még az az egyhangú kívánság, 
hogy az ipartestiilet aclmintisztrációja, amely túl 
drága is, reorganizáltassék, a titkár túl önálló ha­
tásköre szükíttessék, továbbá megszüntető az az 
összeférhetetlenségi állapot, hogy az ipartestületi 
titkár, aki ilyen minőségben a kávésoknak a ven­
déglői ipar gyakorlása ellen és más, néha elképzelt 
kontrovers ügyekben is beadványokat szerkeszt és 
aláír, ugyanakkor a kávésipartestiilettöl havi fize­
tést húzzon.

Az a kívánság is kialakult, hogy a szakoktatás 
terén is rendet kell teremteni. Megállapítandó, 
hogy a szakiskolában vagy továbbképzőben mikor 
tarthatók vizsgák, a vizsgadíjak minden körülmé­
nyek között az ipartestiilet pénztárába fizetendők 
és az előadók az ipartestiilet pénztárától kapják a 
vizsgákért járó járandóságukat. Megállapítandó a 
szakiskolában és továbbképző tón milyen tanköny­
veket. használhatnak, a tankönyvek eladását pedig 
nem szabad a szakiskola vagy szakoktatókra bízni. 
A tanoneok nevelésére és oktatására mindenesetre 
a jövőben nagyobb súlyt kel! helyezni és a szak­
iskola feliigyelöbizottságától nagyobb agilitást kiül 
elvárni, hogy az ipartestület ezen intézménye nép­
szerű legyen.

Úgy látszik, Keszev Vince nehéz hat évi műkö­
dés után könnyű szívvel válik meg felelősségteljes 
és sokszor terhes tisztségétől; emellett jó taktikus­
nak is bizonyul: személyét konzerválja a jövőre.

Vendéglősök és Korcsmárosok 
Temetkezési Egyesülete

— Mi a célja az egyesületnek. —

Régi óhaja öltött testet a budapesti vendéglősök­
nek és kocsmárosoknak 1927. évi január hó 11-én, 
amikor is megalakult a „Vendéglősök és Kocsmá- 
rosok Temetkezési Egyesülete Az eszme régóta 
kísért; a múlt év óta állandóan napirenden van a 
kérdés, míg végre több kartárs kezdeményezésére 
egy elökészítőbizottság szerveztetek az egyesület 
megalakítása végett. Felesleges bővebben indokol­
ni. hogy a mai nehéz gazdasági helyzetben, mely 
iparunkat éppen úgy sújtja, mint a totói ipart, 
mennyire szükséges, hogy legyen egy szerv, mely 
nz elhalt vendéglős, illetőleg kócsmúros hátrama- 
ladottainak temetkezési segélyt nyújt. Köztudomá­
sú, hogy ma a legszerényebb temetés is nagy ősz- 
szegbe kerül és ha ezt az özvegyek vagy hozzá­
tartozóinak egyedül kell viselni, bizony nehéz 
helyzet elé vannak állítva. Más szakmáknál már 
rég megalakultak a temetkezési egyesületek, me­
lyek áldásos működést fejtenek ki azáltal, hogy a 
nehéz órában megfelelő temetkezési segély' adásá­

val segítségére siet az elhunytat végtisztességben 
részesí tőknek.

Olvasom, hogy' Wienben is, csaknem a mienkkel 
azonos feltételekkel alakítottak a vendéglősök és 
kocsmárosok temetkezési egyesületet, ahol azonban 
a megalakulástól számított féléven belül temetke­
zési segélyben senki sem részesülhet. Mi ezen meg­
szólító rendelkezéstől eltekintettük és a belépő tag 
elhalálozása esi'télien a hozzátartozója, részére' 
azonnal kiutaltatik az egyesület pénztárából a ta­
gok létszámának megfelelő temetkezési segély.

Csak röviden szándékozom ismertetni az egyesü­
let alapszabályainak fontosabb pontjait. Minden 
tag belépése alkalmával 2 pengő beiratási díjat és 
4 pengő temetkezési alaptartalékot fizet az egyesü­
let pénztárába. Ez utóbbi összeg befizetése azért 
szükséges, hogy' esetleges nagyobb mérvű elhalá­
lozás alkalmával megfelelő töke álljon az egyesü­
let rendelkezésére, hogy a kifizetés fennakadást 
ne szenvedjen. Ha valamely tag elhalálozik, min­
den tag fejenként 2 pengőt tartozik befizetni. 
Egyéb tagdíjat nem kell fizetni. A kifizetendő se­
gély összege a tagok számától függően van meg­
állapítva. Száz taglétszám esetén 150 pengő, 2Ó0 
taglétszám esetén 300 pengő. Minden további 10(1 
tag után kétszáz pengővel emelkedik a temetkezési 
segély összege. Tehát kívánatos a minél nagyotó 
taglétszám, mert csak így' tudja az egyesület n 
mes célját betölteni.

Minden tag belépése alkalmával kijelölt kötele 
megnevezni, akinek a halotti anyakönyvi kivonal, 
felmutatása ellenében a mindenkori taglétszámnak 
megfelelő temetkezési segély' azonnal kiutaltatik. 
Az alapszabályban kimondatott, hogy amennyiben 
az elhunyt tag által korábban kijelölt vagy hozzá­
tartozója nem jelentkezik, az egyesület a temetés­
ről maga gondoskodik a temetkezési segély kere­
tén belül.

Tag lehet minden vendéglős és kocsmáros, to­
vábbá megbízottja vagy üzletvezetője. Nem lett 
volna helyes, ha az illető vendéglős vagy kocsmá­
im családtagját kizártuk volna a tagfelvételből, 
ezért az alapszabályok módot adnak ezek felvéte­
lére is a következőképen. Miniden tagnak jogában 
áll a vele közös háztartásban élő családtagjait is 
a tagok sorába felvétetni, akik megkülönbözteté­
sül a rendes tagoktól mint járulékos tagok szere­
pelnek csaknem azonos jogokkal. A különbség csu­
pán az, hogy a járulékos tagok sem nem választók, 
sem nem választhatók. A temetkezési segély azon­
ban ily járulékos tag elhalálozása alkalmával épp 
oly összegben fizettetik ki a már fentebb ismerte­
tett igazolás mellett, mintha rendes tag halt váj­
ná el. Nagyjából ezek főbb pontjai temetkezési 
egyesületünk alapszabályainak, mely minden te­
kintetben karitatív jellegű.

Ezekből a kartársak láthatják, hogy ezen egye­
sület a legminimálisabb adminisztrációs költségek 
mellett minél nagyobb és gyors segélyben kívánja 
az elhunyt tag hátramaradottjait minden bürokrá­
cia mellőzésével segélyezni.

Egyesületünk áldásos működését csak úgy tudja
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fazán kifejteni, ka minél többen csatlakoznak, 
pert a tagok számával arányosan emelkedik a ki­
fizetendő temetkezési segély is. így például ÖOO 
pglétszám esetén a kifizetendő segély összege már 
900 pengő. Ez maga oly összeg, hogy a mai nehéz 
viszonyok mellett úgyszólván teljesen tehermente­
síti a hátramaradottakat a temetés költségeit ille­
tőleg.

Kartársak! Hívó szavunk ne legyen csak a pusz­
tába kiáltó szó és a tapasztalt megértés ne legyen 
szalmaláng, múló lelkesedés! Tegyünk meg min­
dent, hogy az egyesületünk megalakulása óta ör­
vendetesen tapasztalt érdeklődés fokozódjék, jöj­
jön közibénk mindenki, hogy Koffer Ferenc kar- 
társunknak, az egyesület elnökének bevezető sza­
vai szerint „legyen felhívás a mustármag, mely 
bőven termi gyümölcsét*'.

Dr. Stéger Béla.

. *

Az egyesületbe való belépésre lehet jelentkezni: 
a B udapesti K ocsm árosok K ocsm árosok Ip a r t ársu- 

ta ta  iro d á jáb an , VI., A rad i ucca IX;
B raun  Sebestyén vendéglősnél. V II.. N efelejts u. .'él; 
Jen tn e r  Lajos kocsniárosnál, II., M arg it kö rú t 24. 
Hof f e r  Ferenc  kocsm áros, V II.. Ilka  ucca 1!1; 

r C sillag  L ajos kocsm áros, VI., C sillag  ucca 25;
vitéz P ándy  A ntal kocsm árosnál, I.. F eh é rv á ri út 7(i.

A Budapesti Korcsmáros Ipartársulat 
hivatalos közleményei

así**A „B udapesti K ocsm árosok Ip a r tá r s u la ta 1 választ­
mánya február hó 4-én tartotta K im néz Samu e l­
nöklése alatt havi ülését, A beérkezett iratok be­
mutatása után elnök bejelenti, hogy a számvizsgá­
lók pévztárvizsgálatot tartottak és mindent rend­
ben találtak. Hoffer Ferenc jelenti, hogy a választ­
mány megbízásából a Zeneszerzők Szövetségével 
tárgyalt és sikerült az a), b) és <•) csoportba tar­
tozó kartársak részére megállapított jogdíjaknál 
némi engedményt, elérni. A választmány Hoffer 
jelentését tudomásul vette. Dr. Stéger Béia ügyész 
zászló-ügyi jelentése után a választmány elhatároz­
ta, hogy az évi közgyűlést március hó 11-én d. u. 
fél négy órakor a II. kér. Margit kőiül 24. sz. alat­
ti Jentner-féle üzletben tartja.

Az ip a r tá rsu la ti  tagok  figyelm ébe. A zenejog-díj. 
Minden iizletes, aki üzletében zenét tart. vagy ze­
néltetni enged, tartozik a ..Magyar Szövegírók. 
Zeneszerzők és Zeneműkiadók Szövetkezetének" 
(iroda: IV., (lerlóczy ucca 3) zene-jogdíjat fizetni. 
A fenti szövetkezettel folyhatott tárgyalások alap­
ján a következő díjak állapíttattak meg: A csoport, 
felfogadott, állandó zenét tartó helyiségek évi 40 
pengő, B) csoport, felfogadott, de nem állandó ze­
nét tartó helyiségek évi 18, (') csoport, egészen kis 
helyiségek, ahol betérő cigány zenél, évi 10 pengő. 
Forgalmi adó külön nem fizetendő.

Hogy ki milyen csoportba soroztatott, az meg­
tudható az Ipartársulat irodájában, vagy a fent 
említett szövetkezet irodájában.

A zene-jogdíjak általában előre fizetendők, a. 
fizetés azonban történhetik félévi előzetes részle-
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lekben is. Ebben az esetben a szövetkezettel külön 
meg kell egyezni. Külön kívánjuk hangsúlyozni, 
hogy ezek a díjak csak az oly kocsmárosokra vo­
natkoznak, akik az Ipartársulatnak tagjai. Nem­
tagok magasabb díjakat fizetnek.

Az ip a r tá rsu la ti  tagok  figyelm ébe.
Az ipartársulati tagság az Ipartársulatba való 

belépéstől számítva, a kormányhatósági jóváha­
gyott alapszabály 10. szakasza értelmében három 
övre kőtelező. Amely tag a társulatból kilépni 
óhajt, azt a tagság harmadik évében és pedig ok­
tóber hó végéig a társulatnál írásbeli lég tartozik 
bejelenteni. Ezen határidő elmulasztása esetén a 
tagdíj fizetésének kötelezettsége a negyedik év vé­
géig terjed.

Az ipartársulati tagok tagdíjat negyedévenként 
kötelesek fizetni. A tagsági díjat évröí-évre a köz­
gyűlés állapítja meg.

Minden ipartársulati tag a tagsági díj fejében, 
minden külön díjazás nélkül, kapja a „Fogadó4* 
című szaklapot, melyben részletesen közöltéinek az 
Ipartársulat hivatalos közleményei. Minden tag 
érdeke, hogy e szaklapot figyelemmel elolvassa.

Az ipartársulati tagsági díjat kizárólag Czeglérly 
János pénzbeszedö szedi hivatalos nyugta ellené­
ben. A pénzbeszedö arcképes igazolvánnyal van el­
látva és kívánatra igazolni tartozik magát. A pénz- 
beszedőnek utasítása van a tagsági díjat negyed­
évenként előre leszedni. A pénzbeszedö nem fix 
fizetéses alkalmazott és így az a tag, aki az első 
megjelenéséül a pénzbeszedőnek nem fizeti a tag­
sági díjat, az Ipartársulatnak feleslegesnek kiadá­
sokat okoz. Hátralékos tagsági díjakat a választó 
mány megbízásából az ipartársulati ügyész bírói 
úton hajt be. Ez esetben felmerült költségeket a 
hátralékos tag tartozik viselni.

Az Ipartársulat helyisége a VI., Aradi uccu 11. 
szám alatt van. hivatalos órák hétköznapon d. e. 
!)—12-ig. délután 2—5-ig. Telefonszám: L 912—58.

Az Ipartársulat választmánya, amely a tisztika­
ron kivid rendszerint kerületenként két-két választ­
mányi tagból áll, havonta tartja üléseit és minden 
ipart érdeklő és adminisztratív üggyel foglalkozik, 
ugyanakkor foglalkozik az egyes tagok által beje­
lentett sérelmekkel, panaszokkal vagy indítvá­
nyokkal. A választmányi ülésen minden negyed­
évben az ipartársulati pénztáros jelentést tesz 
azokról a tagokról, akik a tagságidíj fizetési köte­
lezettségüknek idejében pontosan nem tettek eleget.

A tagok jogai és kötelességei. Az Ipartársulat 
tagjai választók és választhatók, a társulat ügyei­
nek intézésében a közgyűlésen indítványokkal s 
szavazatokkal részt vehetnek. Igényük van arra, 
hogy a társulat az alapszabályok keretén belül jo­
gaik és érdekeik megvédelmezésében közreműköd­

jék, a társulat irodájában tisztviselői felvilágosí­
tással és útbaigazításokkal kezükre járjanak. Min­
den tag jogi tanácsért a társulat ügyészéhez for­
dulhat,. A társulat ügyésze dr. Stéger Béla ügyvéd, 
aki a hozzáforduló igazolt tagoknak ünnep- és va­
sárnap kivételével naponta délután 4—6-ig díjmen­
tesen jogi tanáccsal szolgál.

Az ipartársulati ügyész irodája IX, Ferenc kör­
út 30. szám alatt van.

Címbejelentés. Az Ipartársulat elnöksége felkéri, 
a tagokat, akik alább felsorolt kartársak jelenlegi 
cimiiket ismerik, hogy azt, szóval vagy levelezőlap­
pal az ipartársulat irodájában jelentsék be.

A szőbanforgó kartársak a következők: Altheim 
Károly, Bajusz István. Bácsik István, Csomóra 
Sándorné, Bécsi János, Burán Lázár, Gázon Nán­
dor, Jakabffy Lajos, Jugl Géza, Korok Mátyás, 
Keresik Gyula, Kutrik János, Klopfer Győző, Már­
ton Antalné, Mancza József. Makovics Józs'efné. 
Prukner Béla, Rátkai Lajos, Simon Ferenc, Steine^ 
Manó, Szép Albert, Töllősy József, Üllő Józsefné 
Yiski Bálint.

É rtesítés. Az Ip a r tá r s u la t  v á la sz tm án y a  m á r ic u s t 
hó 4-én kivételesen m á r délu tán  3 ó rak o r t a r t j a  rendes" 
hav i ülését. Az elnökség fe lkéri a  v á lasz tm ány i ta g o ­
kat, hogy a gyű lésen  pontosan  és m inél szám osabban 
je len jenek  meg.

M eghívó: A „B udapesti K oesm árosok Ip a r tá r s u la ta '1 
/'. évi március hó 11-én délután fél négy órakor a 
J en t .  n e r  Lajos-féle üzlet különtermében,
IL, Margit körút 24. szám alatt tartja rendes évi 
közgyűlését, amelyre az Ipartársulat tagjai ezen­
nel meghívatnak. Napirend: 1. Az elmúlt év szám­
adásainak tárgyalása és jóváhagyása, valamint a 
felment vény megadása. 2. Az évi költségvetés 
megállapítása. 3. Tisztikar és a választmány meg­
választása. 4. Az alapszabályok módosítása. 5. 
Esetleges indítványok. (Az alapszabály 12. szaka­
sza értelmélxm indítványokat a közgyűlés csak az 
esetben tárgyalhat, ha a közgyűlés előtt legalább 
8 nappal a választmányhoz azok benyú itattak.) Az 
elnökség.

Különféle közlemények.
E lism erés K eszey Vincének. A m. k ir. kereskede­

lem ügyi m in isz te r e lő terjesz tésére  m egengedem , hogy 
K e s z e y  V ince budapesti lakos, nagy vendéglősnek, a 
B udapesti Szállodások és V endéglősök Ip artestiile te  
elnökének a  v endég lő s ipar fejlesztése, v a lam in t a fő­
város idegenfo rgalm a előm ozdítása körü l szerzett ér- 1 
elemeiért elism erésem  tud tu l adassék. B udapest, 1927. 
feb ru á r hó 5. H o rth y  sk., H erm ann  M iksa sk.
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K ik  ta rto zn ak  feb ru á r hó végéig kereseti és jöve­
delem- és vagyonadó bevallásokat b en yú jtan i?  Az á l­
ta lán o s  kereseti adó ú j m egállap ítása  az a lább  I. a la tt  
fe lso ro lt jövedelem források  u tán  1927. év re  (kivéve az 
alább  I. B) a)—c) a la t t  felsorolt adóalanyokat, kik be­
v a llá s t adókötelezettségük d acá ra  a fennálló  tö rvényes 
rendelkezések la p já n  nem  kötelesek adni. illetve, k ik ­
nek á lta lán c sk  ereseti adó ja  h ivata lbó l á llap ítandó  
meg), azoknak az adózóknak a te rh é re  fog tö rtén n i:

a) ak iknek  1926 évi á lta lános kereseti adó ja  még 
nem  jogerős és 1927 feb ru á r végéig  sem válik  jo g ­
erőssé;

b) ak iknek  1926. évi á lta lán o s kereseti adó ja  jo g ­
erős ugyan , de az adóalap  az 5069 a ran y k o ro n á t 1926. 
évben e lérte  vagy  m eghalad ta ;

c) ak ik  a rögzítésre  igény t ta r th a tn a k  ugyan , azon­
ban  az 1927 ja n u á r  végéig szabályszerű  adóbevallás 
b en y ú jtá sa  m elle tt az adónak ú jbó l való k ivetését k é r­
ték, m ert az 1926. évi á lta lán o s kereseti adó t kereseti 
viszonyaikhoz képest a rá n y ta la n u l soknak ta r to ttá k ;

d) ak iknek  1926. évi á lta lán o s  kereseti adóköteles 
jövedelm e a pénzügyi ha tó ság  rendelkezésére álló  m eg­
bízható  ha tá ro zo tt adatokka l tám o g a to tt tudom ása sze­
r in t legalább  10 százalékkal tú lh a la d ja  az 1926. évi ke­
reseti adó a lap jáu l szolgáló jövedelm et;

e) ak ik  az 1926. év fo lyam án  m eg v álto z ta tják  a fog- 
h o z á su k a t, pl. könyvkereskedőből könyvügynök, 
(dhaszcnbérlőbő l term énykereskedő, épitési válla lko- 
Jnól in g a tlan fo rg a lm i ügynök  stb.;
í  f) ak ik  1926. év fo lyam án  v á lta k  adókötelesekké (új 
pózok);

g) ak iknél az adózta tás hslye az 1926. év fo lyam án 
m egváltozo tt, m inek következtében az 1927. év re  K. H. 
Ü. 26. szakasza érte lm ében  m ár nem  o tt adózta tandók  
meg, ahol 1926. évre  m eg vo ltak  adózta tva.

A jövedelem - és vagyonadó  az 1927. év re  ú j kivetés 
so rán  a II . a la t t  fe lso ro lt adóalanyok  te rh é re  (kivéve 
az alább  II . A) a)—h) és B) a)—d a la t t  fe lso ro lt adó­
a lanyokat, kik adóbevallást adókötelezettségük d acára  
nem  kötelesek adni, ille tve k iknek jövedelem - és v a ­
gy o n ad ó ja  h iv a ta lbó l á llap ítan d ó  meg), a  következő 
esetekben á llap ítan d ó  meg:

a) ak iknek  az 1926. évi jövedelem adója, illető leg  
vag y o n ad ó ja  m ég nem jogerős és az 1927 feb ru á r vé­
géig  sem v á lik  jogerőssé;

b) ak iknek  az 1926. évi jövedelem adó ja és vagyon ­
ad ó ja  jogerős ugyan , de az 1926. évi adóalap  az Ő600 
a ra n y k o ro n á t e lérte  vagy  m eghalad t;

c) ak ik  a jövedelem - és vagyonadó  rögzítésére 
ig én y t ta r th a tn a k , de az 1926. évi adóalapokat 1927 ja ­
n u á r  31-ig felm ondták;

d) ak iknek  1926. évi 5090 koronás jövedelem - és
125.000 koronás v ag y o n ad ó a lap já t a  pénzügyi ha tó ság  
m ond ta  fel a rendelkezésre álló  m egbízható  adatok  
a la p já n ;

e) ak iknek  az 1927. évi á lta lán o s  kerese ti adó ja  új 
kivetés ú tjá n  á lla p ít ta t ik  meg;

f) aki k az 1926. év fo lyam án  v á lta k  adókötelekké;
g) ak ik  az állandó  lak he lyüke t az 1926. év fo lyam án 

m egváltoz ta tták , ennek következtében J . V. H. Z. 16. 
szakasza érte lm ében  az adóz ta tás  helye is m egváltozott.

Ú gy az á lta lán o s  kerese ti adók, m in t a  jövedelem - 
és vagyonadók  cím én tö rténő  fe lso ro lt ú j adókivetés

esetei közül a je len  „ F e lh ív á s ib a n  feb ru á r 2S-ig k itű ­
zött bevallási h a tá r id ő  csak a fen t a), b), e), f), g) a la tt  
fe lsorolt adóa lanyok ra  kötelező. A fen t c) a la t t  emlí- 
te ttek  — am in t ez a rögzítésre  vonatkozó „H irdet- 
m ényy“-ben is közölte te tt — 1927 ja n u á r  végéig, a fent 
d) a la ttia k  pedig  a hozzájuk a pénzügyi ha tó ság  ré ­
széről intézendő külön „F e lh ív ás '-b án  m eg jelö lt h a tá r ­
időben lesznek kötelesek a b ev a llást benyú jtan i.

A bevallásokat pengőértékben kell k iá llítan i. A 
bevallások c é ljá ra  szolgáló nyom tatványok  a jövedel­
mek és v ag y o n tá rg y ak  m ikénti bevallására  kellő tá ­
jékozást n y ú jtan ak , m iért is ezen ..Felhívás." csak a 
bevallás beadására  köteles és az alól fe lm en te tt adó­
alanyok  m egjelö léséről és azok kötelezettségeirő l n y ú jt 
tá jék o z ta tá st. A b e rak tá ro zásra  szolgáló n y o m ta tv á ­
nyok az e lö ljáróságoknál szerzendők be.

F a rsan g i k rón ika. Meghívó a Budapesti Kocsmá- 
rosok. Ipartársulata f. évi február hó 23-án a Ma­
gyar Tisztviselők Országos Szövetsége külön he- 
liységében: VIII.. Eszterházy ueca 4. szám alatt, 
tánccal egybekötött teaestélyt rendez. Az estély 
kezdete 22 órakor (10 óra), megjelenés sötét uccai 
öltözetben. Jegyek csak meghívó elöinutatása mel­
lett lehet az Ipartársulat helyiségéljen: VI., Aradi 
ueca 11. sz. és az estélyen a rendezőségnél váltani.

Részvételi jegy személyenkint 1 pengő G0 fillér.
Azokat a kartársakat, akik tévedésből eddig 

meghívót nem kaptak volna és arra reflektálnak, 
felkéri,? a íendezöség, szíveskedjenek címüket az 
Ipartársulat irodájában bejelenteni.

A „Soroksári Vendéglősök Ipartársulata" feb­
ruár 8-án özv. Eiszrieh Ferencné vendéglőjében 
jól sikerült báli mulatságot rendezett.

A „Szállodai és Éttenni Alkalmazottak Genfi 
Szövetségének Győri Osztálya“ az „Otthon-Alapra" 
február 8-án zártkörű bájt rendezett a „Royal- 
szálloda" termeiben. A mulatság fényes sikere Hal­
iéi' Mátyás főrendeze érdeme. A bálon Fekete 
Gyula munkatársunk képviselte lapunkat.

k

K o h n  B e r n é
vászonárunagy kereskedő

Budapest, VII., Király-u, 13. Tel.: J. 123

Ajánlunk vendéglők és szállodák O 
részére jobb minőségű fehér és színes 
abroszokat, valamint fehér és színes tg 
abroszkelmét méterszámra, len- ® 
vászon- és pamut-törlőruhákat, len- £ 
damaszt abroszokat, ezenkívül asz- eS 
talkendőket és kerti abroszokat. 3 
Ágyneművászon szállodák részére. gj 
Házivászon és minden e szakmába 6® 

vágó háztartási cikkek. ‘Jj
.....  GO
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A , Kispest-Pestszentlőrinci Vendéglősök I.partár- 
snlata" c hó 9-én a kispesti „Magyar Király" szál­
lóban tartott vendéglős bálja fényes erkölcsi es 
anyagi sikerrel zajlott le.

A „Körmendi Vendéglősök, Kávésok és a Pm 
cárkor" február 10-én a „Korona Szálló" emeleti 
dísztermében jótékonycélú zártkörű táneesiélyt 
rendezett.

A „Szom bathelyi Szállodások, V endéglősök és K á- 
\é so k  S zakosztálya" az o ttan i p incér-tancncisko la  j a ­
v á ra  fe b ru á r  hó 16-án a  „S ab a ria ‘"-szálló díszterm ében 
zártk ö rű  vendég lősbált rendez.

Ö rkényi b c r csak F a rk a s  A lad árn á l. L ásd h irdetést.
H ym en. B o k o r  Is tv á n  b udapesti vendéglős és 

özv. V a r g a  Is tv án n á  vendéglősné M agyaróváron  
fe b ru á r  hó ló-én ta r t já k  esküvő jüket.

A  borterm elők  pinceborm érési engedélyeket 
ak a rn ak . Az a hír, hogy a bortermelők a pénzügymi­
nisztertől arra akarnak engedélyt kérni, hogy sa­
ját termésű boraikat kimérhessék. Nem tudjuk, 
hogy ki az apja ennek az országos ötletnek, de ne­
künk nagyos gyanús ez az idea. Mi azt hisszük, 
e „bortermelők" elnevezése mögött valami pesli 
en-gros pincebormérés gyártóba lappang, aki 
strohmannokkal operál az italmérési törvény di­
csőségére már pár év óta. Borkereskedői körökben 
közismert, hogy az egész országban alig van-már 
számottevő borkészlet. A napokban mesélték szer 
kesztöségiinkben, hogy az ország egyik nagy bor­
termelő vidékén a borkereskedők nem bírnak már 
áfát venni s más borvidékről viszik oda a Oo.t. 
Ezek után igazán azt kell kérdezni, hol vannak 
még bortermelők, kik termésüket nem tudták voinn 
eddig értékesíteni? S kik azok a bortermelŐK, akik 
az italmérési törvény ellenére valami piszkos, ron­
da pincezugban, vagy más odúban kívánják „sa­
ját termésüket" értékesíteni? Az italmérési tör­
vény ezt a lehetőséget nem ismeri, hogy italmérési 
ilyen helyeken, illetve helyiségekben szabad gya­
korolni. Él sem tudjuk képzelni, hogy erre a pénz­
ügyminisztérium a törvényben valami támpontot 
találna, hogy talán valami csizmapolitikai ok miatt 
azt megengedhesse. Azután mindennek van határa. 
A hivatásos italmérök mást nem akarnak, mint­
hogy az italmérési törvényt mindenkivel szemben, 
még képviselői közbenjárás esetén is, betartsák. Ha 
a minisztérium -  bár nem tudjuk feltételezni — 
ennek dacára valami újabb kedvezménnyel akar 
állítólagos bortermelőknek kedvében járni, úgy nem 
marad más hátra, mint az ország vendéglőseit és 
kocsmárosait ismét egy országos demonstrációra 
összehívni és tiltakozni a nagy nyilvánosság előtt 
az egyoldalú kedvezmény nyújtása ellen. A pénz­
ügyminisztériumnak pedig módjában áll hivatalo­
san is meggyőződni arról, hogy az országban oly 
csekély a borkészlet, hogy emiatt semmi intézke­
désre nincs szükség. Tessék módot adni a közönség 
fogvasztóképességének emelésére, bo'-kimérö van 
elég!

Szegedi édes nemes rózsapap rika  szükségleté t H or­
váth  F erenc  p ap rika te rm előné l Szeged, rende lje  meg. 
(V olt Szeged H aggenm acher-vendéglős).

K ávézó — Étkező. Az uccán kezünkbe nyom tak  egy 
cédulát a következő tartalommal: Kávézó-étkező 
csak egy van a fővárosban, ahol reggel kitűnő tej­
színhabős kávé vajjal 48 fill., délben leveles, sült 
körettel és tészta háziasán elkészítve 1 p 20, este 
változatos vacsora különlegességek 1 p 20. A kör- 
nvékbeli kereskedők talxlkozóhelye. Három órakor 
hajnalban nyitunk, bableves, csonthúsleves, csirke­
leves, korhelyleves. Ezek után jön a cím.

Az ilyfajta kávézó-étkezők utóbbi időben nem­
csak a fővárosban, hanem a vidéken is nagyon el­
szaporodtak és immár veszélyeztetik a vendéglősök 
egszisztenciáját. Különösen Sopronban és Békés­
csabán panaszolják a vendéglősök, hogy ehhez ha­
sonló üzletek elszaporodása által étkező vendégeik­
nek 70—80 százalékát veszítették. Az augusztusi 
országos kongresszus foglalkozott iparunk ezen 
sérelmével és felterjesztést is intézett a kereskedel­
mi kormányhoz, hogy' sürgősen szabályozza, illetve 
rendszabályozza ezen ipart, amely voltaképpen csak 
a vendéglői ipar szakképzettségének kijátszása. Azt 
is meg kellene állapítani, hogy a két ipar egy- és 
ugyanazon helyiségben gyakorolható-e. Az ipar- 
testületi szakosztályoknak is intenzíven kellene í g- 
lalkozni ezekkel az üzletekkel, mert ha ez így megy 
tovább, ma-holnap már nem lesz érdemes vendég­
lőkben főzni. S mint a fentebbi röpcédula szöveg;: 
bői látjuk, még külön hatósági kedvezményben 
részesülnek, mert már reggel 3 órakor nyithatna’ 
Az talán igazán nem lehet „közérdek", hogy ezek , 
kifőzdék már éjfél után nyithassák üzletüket. f

Az ipartörvény se kávézó-, se étkező-ipart nem 
ismer, ügy a vendéglős ipartestületnek, vaiamjnt a 
kávésok ipartestületének — mert ezeket is károsít­
ják — az illetékes iparhatóságoknál el kellene jár­
ni, hogy hamis cím használatáért ellenük eljárjon 
a hatóság. Az ipartörvény szerint csak a cég való­
diságának megfelelő felírást szabad használni. Ká­
vézót vagy étkezőt az ipartörvény nem ismer.

F elh ív ju k  m. t. o lvasóink figyelm ét lapunk  m ai 
szám ában közölt K ohn B erná t-fé le  h irdetésre .

H árom  száz osz trák  p incér. A ho lland i szállodások 
és vendéglősök az emelkedő idegenforgalomra való 
tekintettel Bécsből 300 osztrák pincér kiküldését 
kérték. Azért kérik az osztrák pincéreket, mert sze­
rintük azok a legképzettebbek és legügyesebbek 
Európában. Bécsben, ahol igen sok a munkanélküli 
pincér, örömmel vették ezen meghívást és sürgősen 
felállítottak egy hollandi nyelvkurzust, hogy a leg­
szükségesebb hollandnyelvű konverzáeióval megis­
merkedjenek. Pincéreinkre mi is büszkék lehetünk, 
mert eddig, ahol csak külföldön működtek, elisme­
rést arattak és igen sok vezető pozícióba kerültek 
ottan. Ha Hollandiában úgy áll a helyzet, úgy vé­
leményünk szerint különösen azok a magyar pin­
cérek, akik a német nyelven kívül még valami ide­
gen nyelvim beszélnek, elhelyezést találnának. Saj­
nos, az ország megcsonkítása folytán nálunk is ’gen 
sok az állásnélküli pincér és elhelyezésük érdeké­
ben kellene valamit tenni. Tény az, hogy Hollan­
diában szállodai és vendéglői alkalmazottak részé­
re van munkaalkalom. Aki teheti, próbálkozzék 
ottan.
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HEGEDŰS A. 1
A főváros legrégibb és legm egbízhatóbb ingatlan-, szálloda-, vendéglő

k ö zvetítő  ir o d á ja
Eladó üzletét jelentse be, azonnal értékesítem. — Á llandó m egbízások a  főváros és a vidék legjobb üzleteire.

KÉRJEN AJÁNLATOT!

A z erkölcsrendészet cégére alatt a szállodai, ven­
déglői és kávéházi női alkalmazottakat orvosi v izs­
gálatra akarják kényszeríteni, továbbá a szállodai 
szobaasszonyok korhatárát 40 évben akarják meg­
állapítani. Mint értesülünk, a belügyminisztérium 
ezen szándéka ellen a kereskedelmi miniszter kifo­
gást emelt és nem találja megengedhetőnek, hogy 
a felsorolt iparokban becsületes munkássággal El­
nyerőket kereső női alkalmazottakat ilyen leaiázó 
rendszabályokkal sújtsák. Ebben az ügyben a ven­
déglős, valamint a kávésok ipartestiilete elóteijesz- 
téssel élt.

P a tk án y o k , egerek és mezei egerek ir tá sá ra  leg job­
ban a já n lh a tó  a „RatinoT* ir tóanyag . U g y an itt be­
szerezhetők sváb-, ruszni- és csótány irtószerek is. 
P ostaszétkü ldési hely : R atino l L aboratórium . B uda­
pest, V II., M urány i ucca 36.

A K ávésok Ip a rte s tü le te  vezetőség figyelm ébe, 
kaptuk a következő sorokat: Fiamat, kinek nagy 
fedve volt a vendéglősipar elsajátításához, megfe­
llő hely hiányában egy jóhírű kávéházija adtam 
Imoncnak, mivel abban a kávéházban este sunúgy- 
J i  terített asztaloknál étteremszeríien szolgálnak ki 
eteteket, nagy különbség úgy sem lesz: szerintem 
ugyanazt tanulja, mint egy nagy étteremben. A na­
pokban érdeklődtem a fiamnál és kikérdeztem, hogy 
és mikép van: kikérdeztem, mit tanul a szakiskolá­
ban és akkor értesültem arról, hogy a szakiskolá­
ban a sok hasznos tantárgyak között éppen a bor­
kezelést, a pinceműveleteket nem tanítják. Miután 
szerintem — ebben az iparban laikus vagyok — a 
vendéglői és kávéházi pincér szaktudása egyforma 
és e tantárgyat igen fontosnak tartom, azon tiszte­
letteljes kérelmet intézem a tekintetes elnökséghez, 
nem volna-e leheséges a kávéházi tanoncoknak a 
borkezelési tantárgyak tanítása? Azt hiszem, az is­
kola nívója ezáltal még jobban emelkedte. Soraimat 
a tekintetes elnök jóindulatába ajánlom. Aláírás.

G yászrovat. P a x i á n  József p e rbá li vendéglős 
január hó 14-én meghalt. Az elhunyt földi marad­
ványát január 16-án helyezték örök nyugalomra. 
A Budapesti Vendéglősök Ipartársulata agilis tag 
jának temetésén zászlóval vett részt.

S c h r e t t n e r  Márton zuglói vendéglős e hő
8-án váratlanul elhunyt.

M é s z á r o s  Józsefné szül. D. Varga Mária, 
Mészáros József rákospalotai vendéglős, az ottani 
ipartársulat díszelnökének neje, február hó 3-án 
életének 58-ik évében hosszú szenvedés után el 
hunyt. Az ipartársulat a temetésen testületileg vett 
részt.

T isztelt o lvasóink szíves figyelmébe ajánljuk a 
csatolt mellékletet, hogy sorsjegyeiket ifj. Komlós

Testvérek Bankházánál Budapest, VIII., Baross 
ucca 110. sz. rendeljék meg. Egész sorsjegy 20 pen­
gő, fél sorsjegy 10 pengő, negyed sorsjegy ü pengő, 
nyolcad sorsjegy 2 pengő f»0 fillér. Egy sorsjeggyel
00.000 pengő nyerhető. Minden második sorsjegy 

nyer.

(Böjti eledelek
H alászlé. Két kg tükörpontyhoz fél kiló hagymát 

veszünk. A hagymát megreszeljük és kevés viziten 
teljesen szétfözzíik. A halat összevagdalva ebbe 
beletesszük és annyi vizet töltünk rá, hogy 4 ujj­
nyira ellepje. Háromszor hagyjuk felforrni, míg a 
hal elfő. Ekkor jön rá a só, rózsapaprika, 4—5 zöld­
paprika, aztán a tűzön félrehúzva háromnegyed 
órán át lassan és ütemesen forrni hagyjuk. Így 
érjük el. hogy az egész jó. magyaros, ragadós lesz.

Gom bás fogas esőben sü lve (4 -5 személyi. Egy da­
rab 1.20 kilograinox fogasnak kivesszük a belsejét, 
a fejet levágjuk és a középen lefejtjük a gerinc- 
csontról a két fiiét. Késsel lehúzzuk a bőrt a pik­
kelyekkel és hideg vízben megmossuk a halai. Egy 
kis tepsit, lehetőleg zománcozottat, vajjal kenünk, 
belehelyezzük a megsózott fogast, ráöntünk 2 deci 
fehérbort, egy kanálka levest vagy a hallejből ké­
szült levet, 20 deka szeletekre vágott és vajban vi­
lágosra pirított chainpignon-gombát kissé 1 < >r< >t t- 
borssal meghintve, a tepsibe helyezzük még a ge­
rinccsontot is. Egy megfelelő nagyságú fehér papi­
rost vajjal megkenve, befödjük vele a halat és a 
tűzhelyen felforralva, a sütőbe tesszük és néhány 
perc alatt puhára pároljuk. Párolás után a levet 
egy gyorsforralőban forrni hagyjuk, 2 deka vajat 
elkeverünk egy tányérban 2 deka fehér liszttel és 
ezen vajas lisztet habverővel a gombás léhez kever­
jük. úgyszintén egy- kávéskanálnyi finomra vágott 
zöldpetrezselymet is. Kevés forás után egy megfe­
lelő sűrűségű mártást nyerve, félreállítjuk, fél cit­
romlével facsarunk bele és egy tojássárgát haba­
runk hozzá. Egy tűzálló halastálal vajjal megke­
nünk a peremén, körülrakjuk apró sósvízben főtt 
burgonyával. A mártásból egy keveset a tál aljára 
teszünk, ráhelyezzük a fogasfiléket, bevonjuk a töb­
bi mártással, megöntözzük kevés olvasztott vajjal 
és a sütőben hirtelen pirosra sütve, feladjuk.

M arin a it csuka. A csukaszeleteket megsózva, liszt­
ben, tojásban és zsemlyemorzsában meghemper- 
getjiik, zsírban kirántjuk és hidegre tesszük. Vé­
konyra vágott hagymaszeleteket ecetes vízben fel­
fűzünk és a vizet ezután elöntjük. A csukaszelete-
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két mély tálba rakjuk, ráadjuk a hagymaszeleteket, 
két kis babérlevelet, néháuy szem egész borsot, vá­
gott zöldpetrezselymét, fehér borral hígított ecetet 
öntünk rá. fél citromnak a levét, jó táblaolajat és 
néhány órán át ebben-pácoljuk.

P o n ty fo rrázv a  zöldséggel. F inom  metéltre vágunk 
egy petrezselyemgyökeret, fél sárgarépát, fél zel­
lert. Alacsony edényben vizet forralunk, megsóz­
zuk, kis ecetet öntünk bele, beleadjuk a zöldséget, 
egy fej finoman szeletelt hagymát és kis vászon­
ruhába kötözve néhány szem borsot, fél babérleve­
let. és néhány szál- kakukfiivet. A megtisztított és 
adagokra vágott pontyot, ha a zöldség már megpu­
hult, a vízbe rakujk, lefedjük és puhára megfőz­
zük. Forrón megtálaljuk, a zöldséget ráadjuk, a tál 
két végére sós vízben főtt burgonyát adunk. Cit­
romszeletekkel díszítjük és vágott petrezselymmel 
meghintjük. Reszelt tonnát is adhatunk egy keve­
set a tálra.

P on ty  vörösborban  páro lva . Egy alacsonyszélű lá- 
haskát vajjal megkenünk, belerakjuk az adagokra 
vágott, sózott és gyengén borssal hintett pontydara­
bokat. Néhány fej hagymának a belsejét mogyoró­
nagyságban vajban hirtelen átpirítjuk és a halhoz 
adjuk. Ugyanígy megpirítunk néhány apró cham- 
pignongombát egészben és a halhoz adjuk. Ráön­
tünk 2 pohár vörösbort és fél babérlevelet adva 
hozzá, befedjük. Ha felforrt, a sütőbe tesszük és 
puhára pároljuk. Közben egy diónagyságú darab 
teavajat elvegyítünk egy tetőzött kávéskanálnyi 
liszttel. A megpuhult halat a tálra szedjük és leta­
karva, melegre állítjuk a hagymákkal és gombával. 
A levet felforraljuk, esetleg még öntünk hozzá vö­
rösbort, habverővel keverve, a lisztes vajbői annyit 
vegyítünk hozzá, hogy elegendő sűrű legyen, azután 
még egy- tojásnagyságú vajat vegyítve hozzá, a 
mártást a halra öntjük, néhány szem sós vízijen 
főtt burgonyával feladjuk. Arra kell ügyelnünk, 
hogy a lisztes vaj jól elforrjon, viszont a tiszta vaj 
hozzávegyítése után a mártásna ktovább már forr­
ni nem szabad.

P isz trá n g  kocsonyában. Kisebb pisztrángokat meg­
főzünk a már leírt módszer szerint és kihűtjük. 
Egy mély formának a fenekére fölolvasztott kocso­
nyát öntünk, jégen megalvasztjuk, a pisztrángok 
egy részét rárakjuk, ismét kocsonyát öntünk rá, is­
mét megfagyasztjuk és még egyszer pisztrángokat 
rakunk rá. A tetejére ismét kocsonyát öntünk. Ha 
ez megfagyott, kiborítjuk, zöldpetrezselyemmel, kis 
piros hónaposretekkel, citromkarikákkal körözve 
tálaljuk. A formának oválisnak kell lennie, amilje 
a pisztrángot tesszük.

R áchal. Egy 3 kilós pontyot megtisztítunk, 2 kg 
burgonyát megtisztítva és 4 fej vöröshagymát kari­
kára vágunk. Egy tepsit kikenünk zsírral, egy sor 
burgonyát, rá egy sor vöröshagymát rakunk, meg­
sózzuk és a tetejébe jön a hal. A halat bevagdal­
juk. azután leöntjük félliter tejföllel és a sütőben 
puhára sütjük.

D ó

H erin g -sa lá ta  (4 személyre), 2 daráb kelettengeri 
keringet lefejtve, szélesebb darabokra összevágunk. 
Széles és rövid metéltre vágunk 3 főtt sárgaburgo­
nyát, 1 főtt zellert, 1 sárgarépát és egy petrezsé 
1 vemgyókeret, ezenkívül 2 kis ecetesugorkát és szén 
letekre vágunk 3 főtt kemény tojást. Egy cserép­
vagy porcellántálba adunk 2 nyers tojássárgát, kés­
hegynyi sót, habverővel folytonosan keverve, hcz- 
záöntünk hissankint másfél deci táblaolajat. 1 cit­
rom levét, fél deci fehérbort, fél deci tejfelt, egy 
kávéskanálnyi mustárt, finomra vágott hagymát, 
caprit, schnittlinget (metélő hagyma), tárkonyleve­
let, kevés ajokát, mindezt finomra vágva, beleke­
verjük a zöldséget, burgonyát, tojást és a keringet 
és üveg- vagy porcellántálba megtálaljuk. Díszít­
jük zöldsaláta, tojásszelet, ajokagyűrű. capriszemek, 
stb-vel.

H ideg  to já s  S u rp rise  módon. Keményre főtt tojá­
sokat, az egyik oldalán kifúrva, a sárgáját kiszed­
jük, hogy fehérje egészben maradjon. Most az 
egyiket megtöltjük libamáj-habbal, míg a másikat 
caviárral, s ezután a fúrt lyukat tojásfehérjével is­
mét Ijezárjuk. A caviárral töltött tojást áthúzz," 
zöld mayonaise-mártással, míg a másikat párád 
csomos mavonaiseszel. Kis vajaskosarakba rakv; 
aspikkal körülhintjük és hidegen feladjuk. *

M adárte j. Három személyre számítva: egy lapos 
edényljen a tűzhelyre teszünk 6 deci tejet kissé meg­
cukrozva és egy kis darabka vaniliát bele. Négy 
tojásfehérjét kemény habbá verünk vaníliás cuk­
rot adva bele. Ezen kemény habból egy evőkanállal 
nagy galuskákat szaggatunk a kanalat a tejbe, már- 
togatva és a galuskákat a lassan forró tejbe rakva, 
két persnyi forrás után megforgatjuk, újabb for­
rás után pedig szitára rakjuk a galuskákat. Há­
rom tojássárgát kevés forralt tejjel lekeverve las­
san a tejhez öntjük és keverés között forrásig me­
legítjük. Átszűrve a krémet, egy mély tálkába önt­
jük, ha kissé kihűlt, belerakjuk a galuskákat és hi­
degen feladjuk.

K ré m sa jt ház ilag  készítve. Egy porcellán- vagy 
kőedénybe adunk 1 liter jó zsíros tejfelt. Megsózzuk 
kellőleg, habverővel elkeverjük és a jégszekrény­
ben vagy hűvös helyen 24 órát állni hagyjuk. Ez­
után egy szűrőruhába töltve, zsineggel összekötve, 
hideg helyen lecsurgatjuk szintén 24 órán át. Ez­
után még 24 órát deszkalappal vagy egy lapos tá­
nyérral és súllyal lepréseljük, ferdén állítva, hogy 
a savó elfolyhasson. Kivéve a ruhából, tetszéssze­
rinti darabokra vágjuk.
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Ceglédi Italmérek részvénytársasága Cegléd, Törtei! út 1. szám
■ ■ ■ M  mint a vendéglősipar és rokonszakmák alakulata ■ ■ ■ ■íízlptánülc ' BORNAGYKERESKEDÉS Csaját szőlőbirtok 7000 Hl.-es minta borgazdaság. Hordó- és palackborok.

MEGBÍZÁSOK JUTALÉKRA. (Ügynöki ténykedések, termelők borainak és kisüsti pálinka-készítményeinek 
közvetítése és azoknak bevásárlása, megbízások elfogadása. — A fenti áruk leraktározása. bepincézése, kezelése, kölcsön- 
hordók. szakszerű vasútra szállítása, az áru előkészítése, berakása. Kérjen árjegyzéket!

R r i t h  Budapest. Valeróu. 1. (Dob u. sarok) 
k -J v-x I  1 I  C  1 L /  C  I  1 Kör kávéház alatt. Telefon: J. 11-59.
Állandóan nagy raktár keveset használt és új vendéglői berendezésekben és egyes berendezési tárgyakban, úgymint sörpultok 

és apparátusok, asztalok, székek, űrmértékek stb. Alpacca. porcellán és mindennemű vendéglői, kávéházi és korcsmái fel­
szerelés legolcsóbb beszerzési forrása. Használt tárgyak vétele.

Vendéglői, korcsmái és kávéházi berendezések raktára. — Nagy választék tekeasztalokban!

Üzleti hírek.
B U D A P E ST . S üm eg i J . v o lt eelldöm ölki v asú ti 

vendéglős á tv e tte  a  Szent Is tv á n  é tte rm e t a  P au le r 
uccuban. — K ö rö sy  Ján o s  á tv e tte  a  VI., Ü teg ueca -1. sz. 
a la t t i  F riek -fé le  üzletet.

j f K e g v e t t e  ,
az idei

Vendé^fősöfi és Horcsmárosoft
írüönyréf

' y  V Á C . S za rka  Im re, 
gndéglős

a  budapesti F lig  S án d o r uccai 
m egvette a  „C uria" szá llodát és úgy a  veu- 

Ig lő t, m in t a  szálló t renová lva  és ú jo n n an  berendezve 
Im epélyesen m egny ito tta . S zark a  k a r tá r s  szakava to tt 
üzletvezetésével és k itűnő  k o n y hájáva l, v a lam in t jó 

ba latonm ellék i b o ra iv a l az üzlet fo rga lm á t m á r  is m eg­
duplázta .

' C s a t á d i  é r t e s í t é s .
If j . K o lozsváry  M ihály  főpincér, K olozsváré 

Andor kétegyházai v a sú ti vendéglős f ián ak  h á ­
zasságából k is  fia  szü letett, ak i A ndor névre ke- 
resz telte te ttt. Az ú jszü lö tt keresz tfia i K ai-z Ferenc 
ss neje békéscsabai v a sú ti vendéglősök lettek.

A szerkesztésért felelős: Pósch G yula, kiadó.
Segédszerkesztő: F ekete  G yula.

---------------------------- ------ ------  -
M erkantil-nyom da, H u n y ad i u. 5 (H avas Ödön)

SZENT LUKÁCSFÜRDŐ RT.

ásványvize mindenütt 
kapható. -____-___̂

Ügyeljünk az eredeti márkára. Táviraté.: Kristály, Budapest.

K ristá ly

Patkány, egérirtó, 
mezei egérirtó

g lT Iftin i bakteriumtenyészet biz- 
n R i m U L  tos hatású irtószer, gyö­
keresen irt. Más állatra, emberre ár­
talmatlan. Békebeli anyag Napiárban 
utánvéttel szállítja RATINOL labora­
tórium Budapest, VII. Murányi u .36

> M -  KITÖHtÉTETT b o r a i - 
A LEGFEL8ÖBB KÖRÖK ASZTALAWAK DÍSZE1

PALACKBAfli c U D A S . VL.' TERÉZ-KORÚT y T tLEFO lf-U 2-8S ,PALACKBÜHTt

Szenzációs ajánlat vendéglősöknek
Fehér vagy színes kitűnő abroszok darabja 59.000 K 

nagy szalvéták darabja 12.800 K.
QUITT LIPÓT ÉS TÁRSA
BUDAPEST. VI.. KIRÁLY UCCA 32.

Csak az .udvarban! Olcsó m aradékvásár!

Édes urasági különleges rizlinget
(13.2 °/o-os) ajánlunk.

Dr. Spón Sándor bornagykereskedése 
Podmaniczki-u 75. O Telefon: Lipót 992-11.

Reichert Testvérek
BUDAPEST,

VII., Rottenbiller u. 14.
(Baross tér mellett) 
Telefon: J. 12 25

Modern asztalvédők és üveg- 
szekrények gyártása fémből 
és üvegből. Saját fémaru- 

gvár.üvegcsiszolda. 
asztalosmühely.
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Vendéglői
és kávéházi beren­
dezések—  Asztalok, 
székek, bllllárdok, 
e v ő e s z k ö z ö k ,  
a l p a k k a  és china 
ezüst áruk uj és hasz­

nált állapotban.
Kugli bábuk és lignum 

sanktum golyók.
Árjegyzék, költségvetés díjtalan

Zsigmond és Fia Budapest
KIRÁLY-UTCA 39 SZ.

Vörösréz, aluminium
és

ónozott acéledények
á llandó  nagv raktára . Edények á llandó  cinnezése.

CZIGLER JÁ N O S
BUDAPEST, VIII.. KOSZORÚ U. 12.

■ __________ _____ ___________________ -■*** í
A M agyar S zakács Kör hivatalos lapja II

A Magyar Szakács I
szállodákban, étterm ekben, vendéglők- |  
ben és m agánházakban  nélkülözhetet- j j  
len, mert m inden szám ában  ú jabb  és I  
ú jabb recepteket közöl. B

M egrendelhető A MAGYAR SZAKÁCS k iadóh ivata lában  : 1
V.. Zrínyi u- 1. f. 4. @ Előfizetési ára egy évre 240.000 korona I

ZUCKER HENRI
VII. Akácfa ucca 32.

T elefon: József 106—46.

Szállodai, 
vendéglői, 
kávéházi 
üveg* és 

porcelU nárú 
nagykeres­
kedése cs 

gyári raktára

Villanyvilágitási cikkek és 
lámpaárúk nagv raktára.

Romlott, dohos, zavaros 
és beteg borait

m e g g y ó g y íth a tja  és élvezhetővé teheti, h a  elo lvassa .a z  
idei „V endéglősök és K oesm árosok N ap tá ráb an "

Dr. Szathmáry Aristid és Fuchs Elemér
szőlészeti és b o rásza ti fe lügyelők, a bu d ap esti á llam i 
p incem esteri szakiskola ta n á ra in a k  közlem ényeit. $- 
P o stán  u tán v é tte l, bérm en tve  kü ldve  6 pengő, az  összeg 
előzetes beküldésénél 5 pengő. T ovábbá m egrendelhető :

A bortörvény fontosabb rendelkezéseinek kivonata
darabontén 1 pengő 12 fillér.

A korcsmái hitel megállapitása
darab o n k én t 72 fillé ré rt. 

M egrendelhető  a  Fogadó  k iad ó h iv a ta láb an  
B udapest, VI., A rad i ucca 11.

f t a u f f e  x -  

s a j t o f o

VEZETŐ MÁRKA

^  Központi gyártelep: RÉPCELAK

FŐSÖR
m a lá ta  p e z sg ő




