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Újabb rendelet a hústalan napokon 
egyes húsnemüek kiszolgáltatásának

engedélyezése, valamint a liba- és 
kacsaniáj forgalom bohózata Iának el­

tiltása tárgyában.

A  m. kir. földművelésügyi miniszter 
152.250—1940. IX. 2. számú rendelete, 
amely a Budapesti Közlöny folyó hó 
5-iki számában jelent meg, a követke­
zőket tartalmazza:

A  hústalan napok tartása tárgyában 
kiadott 11.570—1939. M. E. számú ren­
delet 4. §-ában kapott felhatalmazás 
alapján a következőket rendelem:

1. §. Hústalan napokon a juh- és ló­
hús, a sertésfej és sertésláb nyers, va­
lamint elkészített, vagy bármely módon 
tartósított (konzervált) állapotban a 
fogyasztók részére árusítható, forga- 
lombahozható, illetőleg húsételként ki­
szolgáltatható.

2. §. Hústalan napon liba- és kacsa­
májat nyers, elkészített, vagy bármely 
módon tartósított (konzervált) állapot­
ban a fogyasztók részére árusítani, 
vagy forgalomba hozni, illetőleg étel­
ként kiszolgáltatni tilos.

3. §. Aki a jelen rendelet rendelke­
zéseit megszegi vagy kijátsza, a U.570 
—1939. M. E. számú rendelet 5. §-ában 
meghatározott kihágást követ el és az 
ott megjelölt büntetéssel büntetendő.

4. §. Jelen rendelet a kihirdetés nap­
ján lép hatályba.

Tévedések elkerülése végett közöl­
jük, hogy bárányhúst hústalan napo­
kon semmilyen formában sem szabad 
kiszolgáltatni.

A földművelésügyi miniszternek 
150.338—1940. számú l e i r a t a  szerint 
a hústalan napokon az alább felsorolt 
cikkek árusítását, tehát kiszolgálását 
engedi meg:

Összes szalonnafélék, zsír, háj, teper­
tő, bácskai porc (darabos tepertő), pré­
selt tepertő, disznósajt, finom disznó­
sajt, házi füstölt disznósajt, sütnivaló 
véres- és májashurka, füstölt marha-

és sertésnyelv, füstölt császárszalonna, 
főtt füstölt marha- és sertésnyelv, főtt 
füstölt császárszalonna, sertés-, mar­
ha- és borjúnyelv, sertés-, marha- és 
borjúszív, sertés-, marha- és borjú­
csont (teljesen liústalanított), sertés 
vese-velő. marha- és borjúvelő marha- 
és borjú vese, sertés- és marhalép. mar­
hapacal, vér, borjúmirigy, összes vad. 
olvasztott libazsír, libatepertő, kenő­
májas, amelynek összetételű anyaga: 
sertésmáj és szalonna), fekete hurka 
melynek összetételi anyaga: sertés­
bőrke, sertésvér, sertés- és marhatüdő, 
marhapacal és szalonna), bácskai má­
jas- és véreshurka (amelynek összeté­
teli anyaga: sertés bőrke, szalonna, ser­
téstüdő, máj, szív, nyelv és vér).

Az Országos Szőve tség 
intézőbizottságának ülése.

E hó 7-én Szövetségünk intézőbizott­
sága tartotta negyedévi ülését.

Hoffer Ferenc elnök üdvözölte a 
megjelenteket és megállapította a ha­
tározatképességet és az ülést megnyi­
totta. Bejelentette, hogy a közlekedési 
nehézségek miatt Tschida István (Sop­
ron), Schmidt János (Pécs), Keszler 
Mátyás (Salgótarján), Tatzl Antal 
(Orosháza), Klőcker Rezső (Sárbo­
gárdi, más intézőbizottsági tagok pe­
dig egyéb elfoglaltságuk miatt távol- 
maradásukat kimentették.

Jelenti továbbá, hogy a kassai kon 
greszuson hozott határozatok végre­
hajtása ügyében az elnökség megtette 
a szükséges lépéseket. A múlt hónap­
ban pedig, mint azt a „Fogadó*4 már 
megírta, kiildöttségileg a kereskede­
lemügyi minisztériumban T ö r le y  ál­
lamtitkárnak átadtunk több a tárcá­
hoz tartozó beadványunkat. Az állam­
titkár előtt Szőllőssy Ferenc ügyv. el­
nök kimerítően ismertette iparunk kí­
vánságát. Jelenti még, hogy a „Hatvani 
Vendéglős és Korcsmáros Szakosz­
tály44 12.60 P-t küldött segélyalapra. 
W in d  János pedig a Szövetség tör- I

vénytárának kiegészítésére 50 P-t ado­
mányozott. Az adakozónak ezúton kö­
szönetét fejezi ki.

Jelenti továbbá, hogy ezelőtt 10 év­
vel, mikor a Kormányzó Ur megvá­
lasztásának 10. évfordulója volt Szö­
vetségünk díszülésben ünnepelte azt a 
napot. A 20. évforduló alkalmával Szö­
vetségünk eleget téve a Ko r má n y z ó  
Urunk kívánságának, külön díszülé­
sen nem ünnepeltük ezen évfordulót, 
hivatkozva a Főiuéitóságú Kormány­
zó Ur azon szavaira: „Bízom a Gond­
viselésben. hogy az ünnepeknek is 
megjön az idejük, mert ma komoly 
időket élünk, amidőn mindnyájan 
együtt örülünk és együtt bánkódunk 
szótlanul is. Most nincs helye ünnep­
lésnek.4* Mikor tehát az államfő a 
nemzeti tönténelem e fontos határkö­
vénél elsősorban az ember, a maga sze­
mélyét háttérben tartó úr. megítélve 
amai időket, egyszerűen elhárít min­
den ünneplést magától. Igénytelen a 
mi szavunk ahhoz, hogy megfelelően 
méltassuk Kormányzónk elhatározá­
sát. Még igénytelenebbek vagyunk ah­
hoz, hogy méltassuk emberi és államfői 
nagyságát. Tudjuk jól mindnyá­
jan. hogy a világháború összeomlá­
sával és az azt követő forradalommal 
porba sújtott országunkat talpraállí­
tani kezdettől fogva igyekezett és si­
került is azt a munka, a rend és a 
nyugalom állapotába bevezetni. Az 
igazságtalanul elrabolt területeink egy 
része vissza is került az ezeréves ha­
zához. A magunk bensőséges csendes 
ünneplésével hódolattal emlékezzünk 
meg a 20 éves évfordulóról és ezt jegy­
zőkönyvileg meg is rögzítjük. (Általá­
nos helyeslés.)

El nök bejelenti, hogy a múlt évben 
az egyik intézőbizottsági ülésén Ku 
<• s o r a Ferenc tagunk indítványára az 
intézőbizottság elhatározta, hogy a 
Szövetségünk mindnyájunk által nagy* 
rabecsiilt korán elhúnyt elnökét. Sz iics 
Mihályt lefesteti. E határozat végre-

P o p p e r  B o r p i n c é s z e t  R é s z v é n y t á r s a s á g
Alapittatott 1869. Budapest-Kőbánya, Eled ucca 8. Telefon: 1-484-62, 1-484-61.

Az 1922. évi országos szőlő- és borgazdasági klállftáson aranyéremmel kitüntetve.
Válogatott uradalmi fa jborok. K árjen  saját érdekébe* árajánlatot.



2  F O G A D O

hajtása késétt. mivel sok időbe került, 
amíg egy megfelelő fényképet talál­
tunk. amelyből egy élethti és művé­
szies kép elkészíthető volt. A most be­
mutatásra kerülő képet egy elsőrangú 
művész festette és megállapíthatjuk, 
hogy a gép élet hu és jól sikerült. A 
kép most megfelelő díszes keretbe fog 
jönni és javasolja, hogy az a közgyü- 
lés alkalmával ünnepélyes formában 
lepleztessék le. Miután a kép előállí­
tására fedezet nincsen, a felmerült 
kiállások fedezetére nem kivan konkrét 
javaslatot tenni. (la  lám bős Ernő — 
miután az elnökség az egyéni gyűjtést 
nem kívánja azt javasolja, hogy 
minden szakosztály erre a célra küld­
jön egy bizonyos összeget. A pestszent- 
erzsébeti szakosztály nevében mind­
járt felajánlott egy összeget. Hor- 
uyák István az újpesti szakosztály 
nevében, arra való tekintettel, hogy 
Szűcs Mihály elnök újpesti lakos volt. 
bejelenti, hogy szintén egy nagyobb 
összeget fog beküldeni. Itt azután sor­
ba bejelentették a többi szakosztályok 

Csepel. l’ estszentlörinc. Soroksár — 
vezetői a hozzájárulásukat. Az intéző- 
bizottság határozata értelmében a tá­
vol volt. vagy az ülésen nem képviselt 
szakosztályok vagy csoportok levélben 
felkéretnek, hogy a költségekhez já­
ruljanak szintén hozzá.

Elnök bejelenti, hogy az elnökség 
egy kiváló férfiút, kinek az iparunk 
körül nagy érdemei vannak és ipa­
runkkal állandó nexusban van. dísz­
tagjává kívánná választatni. Erre néz­
ve felkéri az intézőbizottságot, ha a 
kartársak ehhez hozzájárulnak, hogy 
az alapszabályainknak 4. §-a értelmé­
ben a közgyűlésnek ilyen javaslatot 
tehessen. A bizottság a javaslatot el­
fogadta.

Elnök javasolja, hogy a rossz időjá­
rás és közlekedési nehézségek miatt az 
évi közgyűlést ne a Mezőgazdasági 
Vásár, hanem a Tavaszi Vásár idejé­
ben. mikor ugyancsak félárú jegy ked­
vezmény van. tartassék. A bizottság 
az elnök javaslatát helyeseli és a ren­
des évi közgyűlés idejét április hó 
30-ában állapította meg. Miután a köz­
gyűlés új tisztikart is választ, egy 
jelölőbizottság küldetett ki.

T i t k á r bemutatta a pénzügyminisz­
térium felhívását, hogy a Szövetség 
adjon véleményt az egyik sörgyár ké­
relmére. hogy a sör kisinértékbeni el- 
árusítása határának viszontelárusítás 
viszonylatban 25 liter helyett 12.5 li­
terben való megállapítására. Hor- 
nyák István és mások hozzászólása 
után a kérelmet pártfogolja, de csak 
azzal a feltétellel, hogy az italmérési 
illeték és italforgalmi illeték kiszabá­
sánál változás nem lesz.

Ga l ambos  Ernő a forgalmiadó 
anomáliákat teszi szóvá. Horn y á k 
István több hasonló panaszt említett 
fel. Többek hozzászólása után rövide­
sen a környéki szakosztályok küldöt­
teinek részvételével ebben az ügyben 
a pénzügyminisztériumba fogják pa­
naszaikat és kívánságaikat előadni.

Ezzel az ülés véget ért.

Egyről — másról
(Isméi több pest szenterzsébeti borcsem 
pészt helyeztek rendőri felügyelet alá.
.4 háziszolgából lett csapos. Nagyobb 

kari összetartás).

F. évi február hó 20-iki kelettel ad. 
7S41. kig. 1939 szám alatt átirat érkezett 
a rendőrségtől, mely szerint X a r d a i  
József Balassa-u. 12. sz.. K o v á c s  
György Lehel-u. 62. sz.. B a r a b  á s Gé- 
záné Bercsényi-u. 12. sz., S c h r a n c z  
János Akácfa-u. 45. sz. lakos borcsem­
pészeket és S t r a s s b u r g  Pál hentes­
mestert feketevágás miatt rendőri fel­
ügyelet alá helyezte. Érdekes követ­
kezményei vannak ezeknek a drákói 
ítéleteknek, mert a f. hó 2-án megje­
lent egyik helyi újságban már a kö­
vetkező hirdetés olvasható: Értesíteni 
az érdekelt hitelezőket, hogy megvet 
tem St. P. hentesmester Török Flóris- 
utca 218. sz. alatti ingatlanát, tehát kö­
veteléseiket 3 napon belül jelentsék 
be stb. Tehát a felügyelet alá helyezés 
teljesen lehetetlenné teszi ezeknek az 
embereknek további garázdálkodását, 
mert még a tőlünk 5 percnyi járásra 
lévő szomszéd községbe sem mehetnek 
árujuk beszerzése céljából, helybe meg 
nem hozza senki. így kénytelen minde­
nét eladni s másutt próbálkozni. Szűk 
séges volna ezen eljárást országos vi­
szonylatban elrendelni, hogy másutt 
se folytathassa káros tevékenységét. 
A többi szakmai érdekeltségek miért 
nem követelik a pestszenterzsébeti pre­
cedens alapján a hasonló eljárást? H i­
szen a borcsempészés az egész ország­
ban iparunk rákfenéje.

A Szövetség múltkori értekezletén 
felvetődött többek között a csaposkér­
dés. A vélemények megoszlottak. Azon­
ban az én véleményem az, hogy ha már 
a rendelet ezeknek a fizetését is kate­
gorizálta. akkor miért nem lehet ezt 
a foglalkozási ágat szakvizsgához köt­
ni? Szerintem senkinek sem áll jogá­
ban abból a háziszolgából, aki jól tud­
ja a kocsit hazatolni a piacról, hogy 
abból már elsőosztályú csapost kreál­
jon. Jólehet, hogy az az ember az ille­
tő vendéglősnél talán megfelel mint 
csapos is. azonban nem valószínű, hogy 
más üzletben, ahol a csapostól esetleg 
több szaktudást követelnek, mert ön­
álló csaposnak heti 28 pengő fizetésnél 
a borkezeléshez is kell feltétlenül érte­
ni. megfelel-e. s ha nem felel meg. 
akkor mégis a törvény által előirt f i ­
zetést kell hogy adjuk, mert a munka­
könyvében önálló csaposként szerepel. 
Azonkívül ezek az emberek azok. akik 
6 évi vendéglői szakgyakorlatot tud­
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a tulajdonomat képező
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Erhárdt József szállodái*, Kőszeg.

nak igazolni, még mestervizsgára is bo 
csáttatnak, de a korcsmárost nem. itt 
már szálkát találtak, s ezeket a szál­
kákat mindazokra a szakértőkre há­
rítom, akik ennek a törvénynek meg­
születése előtt a szakértő-bizottságban 
helyet foglaltak. Elgondolásom szerint 
háromévi háziszolgai gyakorlat után. 
aki egyszersmind csaposi teendőket is 
végzett, bocsáttassanak a segéd vizs­
gáztató-bizottsághoz szakvizsgára, s ez 
a bizottság állapítsa meg ezek szak- 
képzettségét s csak azután nyerjen csa­
posi képesítést. Furcsának találom, 
hogy amikor a vonatkozó törvény any- 
nyi előnyt biztosít a munkavállalónak, 
s olyan megkötöttséget a munkaadó­
nak. hogy akkor miért nem tiltakoz­
nak, illetve miért nem kérik ennek a 
törvénynek a módosítását? Mert pl. ez 
is csodabogárszámban megy, hogy egy. 
a tanidejét szabályszerűen kitölött 
pincér, aki már x éve dolgozik a szak­
májában, de kölcsönös hanyagság foly­
tán a két évi segédi szakgyakorlatot 
munkakönyvével igazolni nem tudja, 
hanem csak bizonyítványokkal, amit 
az iparkamara nem vehet figyelembe, 
ezt nem bocsátják mestervizsgára, de 
ha az utcáról felvesznek egy napszá­
most és szakmunkásként alkalmazzák, 
ez 6 év után minden további nélkül 
mestervizsgára mehet. Ezek után nem 
tudom, hogy ennek az iparnak a te­
kintélye hova fog fejlődni. Mert 
idáig valamennyire meg van még a 
külföldiek előtt is de hogy ezután mi 
lesz, azt nem tudom. Kötöznivaló bo­
lond volna mindenki, aki elmenne ta- 
noncnak s 3 évig ingyen dolgozna ak­
kor. amidőn a törvény neki más úton 
sokkal több előnyöket biztosít. Mert 
ha tanone, akkor 3 évig nem kap fize­
tést, s míg mestervizsgára jogosult, 
ahhoz két évi segédi szakgyakorlatot 
kell igazolnia s ha még egy évig dol­
gozik. akkor a hat év alatt csak három 
éven keresztül kapott fizetést és mes­
tervizsgára akkor mehet. Eltekintve 
attól, hogy a szakmát nem tanultak 
nem csak a szakértő pincértársadalom­
nak tekintélyét rombolják, de a ven­
déglátóiparét is.

Hiszen tapasztalatból tudjuk, hogy az 
ilyen ember nem képes egy vacsorát 
eladni, mert nem tudja megmagyaráz­
ni a vendégnek azt, hogy az étel mi­
lyen húsból készült és hogy készült, 
ez pedig nagy baj, mert a vendég bi­
zalmatlan az olyan étel iránt, amit 
nem ismer. Tehát mégis a végére kel­
lene járni annak a köztudatban lévő 
megállapításnak, hogy avendéglátóipar 
gyakorlása nem igényel különösebb 
tudást, pedig erről a tudásról vaskos 
könyvek tanúskodnak, lásd a szakács­
művészetről, borászatról és a vendégek 
helyes kezeléséről szóló könyveket. Ha 
ezekhez az irányelvekhez ragaszkod­
nánk szorosan, akkor máris elejét le­
hetne venni a kontár pincéreknek, 
akiknek ugyanolyan fizetést kell ad­
nunk, mint a legjobb szakembereknek 
s mint mondom, ez a szakmai tekin­
tély rovására megy, ha napszámosok­
ból csinálunk pincért, később pedig
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vendéglőst. Ilyen könnyen egy szak­
mában sem boldogul a laikus, mint eb­
ben a legtöbb intelligenciát igénylő és 
agyonadóztatott, agyonellenőrzött szak­
mában.

#
Kívánatos volna a nagyobb kari 

összetartás is. Múlt hóban Csepelen — 
Pestszenterzsébettől 1 kilométer távol 
ságban — elhunyt egy népszerű és 
közismert szaktárs. Tőlünk több kar­
társ elkísérte volna utolsó útjára, 
de nem volt tudomásuk az említett 
kartárs elhunytéról, mivel a csepeli 
kartársak nem értesítették erről a 
szomszédos Erzsébetieket sem. Pedig 
egy telefonközlés is elegendő lett 
volna. Xe csak az élőket, hanem az el­
hunytakat is becsüljük meg.

Galambos Ernő.

Hétfőn és pénteken készíthető 
különleges ételek.

A vendéglátó üzemek vezetőinek 
nagy gondot okoz a megszokott bősé­
ges választékú étlapok után a korlá 
tolt mennyiségű húsételekből étlapot 
összeállítani. Ez különösen a hétfői és 
a pénteki napokon érezhető, amikor 
csak hal, vad- és a juh húsokból ké­
szült ételeket szabad étlapra venni. 
Közleményem célja pár olyan étel ké­
szítésére felhívni kartársaim figyel­
mét, amelyekkel étlapjukat változato­
sabbá tudják tenni.

Elsőízben a húspót l ókat  vesszük 
figyelembe, amelyeket főzelékkel vagy 
körettel, salátával tudunk felszolgálni. 
Ezek a főzelék-szeletek, a kirántva ké­
szített főzelékfélék, mint a zeller, kar­
fiol, gomba. Ezek olcsóságuknál, vala­
mint különlegességüknél fogva: mert 
a normál élelmezésben eddig ritkán 
szerepeltek, meg lehet kedveltetni a 
fogyasztókkal. A  bechamellal készí­
tett főzelék szeletek, amelyeket zöld­
ségfélékből készítünk, nagyon jó ízűek, 
a húslevesbe főtt zeller, vastagabb 
szeletekbe kirántva nagyon hasonlít a 
hasonlóan készített halételhez, a gom­
ba íze pedig, mint tudjuk, az összes 
főzelékek közül a legjobban megköze­
líti a hús ízét. Megemlítem még a nö­
vényhús elnevezés alatt, kísérletezés 
alatt álló, főzelékekből készült liszt­
szerű anyagot, amelyet minden formá­
ban alkalmazhatunk, ahol vagdalt húst 
használunk.

A megengedett húsfélék közül a bel­
sőrészek megszokottabb elkészítési 
módjával nem kívánok foglalkozni, 
mert azok mint ragout-félék a fogyasz­
tót nem elégíti ki, mert nem azt a be­
nyomást teszi, mintha ő húsételt kap­
na, ezért a zsiger részek közül az egy 
darabba párolt májat tartom alkal­
masnak, amelyet szalonnával tűzdelve 
vagy natúr, vagy különböző mártások­
kal elkészítve az egyben sülthús mód 
ján szeletelve lehet tálalni és mint fel­
tétet is szívesen fogad a fogyasztó. Az 
ilyen módon készített májnál igen fon­
tos, hogy a fiatal állatból származó 
legyenö mert különben kemény, miál­
tal élvezeti értékben sokat veszít. A 
házilag készített májas- és véreshurka

különösen, ha a fogyasztó bizalommal 
van a konyhánk iránt, szintén gyak­
ran szerepelhet, mert sokan szeretik, 
laktató és olcsó étel. A hurkaféléket 
minden különösebb szaktudás nélkül 
készíthetjük házilag, csak arra kell 
ügyelni, hogy a felhasznált anyagok 
tökéletes, frissek legyenek és a belet 
nagy gonddal tisztítsuk meg. Ajánla­
tos a szárított marhabelet használni, 
mert könnyebben tisztíthatjuk és erő­
sebb, mint a sertésbél. Házilag készí­
tett hurka a legjobb minőségben sem 
kerül kg-ként 70 —80 fillérnél többe. Ha 
a tüdőt megfőzve megdaráljuk, főtt 
rizzsel össze keverjük és mint a hur­
kánál szokás majoranával, szegfű bors­
sal. magyar borssal ízesítjük és ezzel 
készítjük el az előre lepárolt savanyú 
káposztával, tejfellel a rakott káposz­
tát. igen jóízű, olcsó ételt kapunk.

A legújabban engedélyezett sertés­
fej felhasználásával olcsó élelmezés­
ben tormáshúst, székely gulyást, to­
vábbá kocsonyát készíthetünk, még a 
melegebb időkben is, amikor az alva- 
dást kevés zselatinnal segítjük elő.

A sertés- és borjúnyelvet a szokott 
elkészítési módokon kívül, rántva is 
készíthetjük, természetesen a garat 
nélkül, úgyhogy a főtt hideg nyelvet 
három-négy szeletre vágjuk.

Az ürü- és a bárány húsból minden 
szakácskönyvbe találunk sokféle elké­
szítési módot, itt csak egy elkészítési 
módra szeretném felhívni a figyelmet, 
amellyel egy közkedvelt ételt, a fatá­
nyérost helyettesíthetjük, olyképpen, 
hogy egy szelet ürü-cotlettot roston sü­
tünk, egy szelet angol ürü-combot. egy 
darab bárány-cotlettot és egy darab 
rántott bárányt a szokásos körítéssel 
és tálalással, kakastaréjjal adhatjuk. 
Persze hústalan napon a bárányhúst 
mással kell pótolni. Az egyik húsfélét 
tűzdelt roston sült vagy rántott bá­
rány-. sertés- vagy borjúmájat adha­
tunk.

Mivel ezt az ételt csak „fatányéros-* 
néven az étlapra nem tehetjük, mert 
félreértésre adna alkalmat, úgy a ha­
tósággal, mint a fogyasztóval szem­
ben. minden üzem egy ötletes név alatt 
szerepeltesse az étlapon.

Az ürü-combot pácolás után bekö­
tözve, angolosan sütve vagy pácolva, 
mint hideg húsételt is számításba ve­
hetünk. vagy mint orosz hús-salátát 
elkészítve szintén egy közkedvelt ételt 
nyerünk.

Szükségesnek tartom megemlíteni, 
hogy a vadak elkészítési módján kívül 
a szarvashúst, különösen az elejét, 
amely lényegesen olcsóbb, mint a ge­
rinc vagy a comb része húsleves készí­
tésére. mert gyakorlatból tudom, hogy 
igen jóízű húslevst lehet belőle készí­
teni. a főtt húst pedig, mint a főtt 
marhahúst felhasználni. Ennek az el­
készítési módnak fontos kelléke, hogy 
tökéletesen lemossuk, lehetőleg kefé­
vel és blanehirozás után tegyük fel hi­
deg vízbe főzni és az erősebb zöldsége­
lésen kívül gyömbért és szerecsendiót 
is reszelve használjunk az egyéb ízesí­
tők között. Consomé készítésére is na­
gyon alkalmas, mert a szarvashús

extrektív anyagokba gazdagabb, mini 
a marhahús.

A halakra vonatkozólag, mivel azok 
a polgári élelmezésben különösen a 
mostani időszakban, nagyon magas 
áruk miatt a fogyasztók ritkán igény 
lik. ajánlatos a szálkátlanított olcsóbb 
fajta halakat, magyaros vagy rár mó­
don étlapra írni.

Mindezekből láthatjuk, hogy szaktu 
dússal és utána nézéssel a hétfői és 
pénteki étlapjainkat is bőségesen, vál 
tozatosan és nem mindennapi ételek 
bői állíthatjuk össze, természetesen az 
új elgondoláséi ételeket igyekezzünk 
pontosan bekalkulálni, hogy a fo 
gyasztó is meg legyen elégedve, ható 
sággal sem legyen bajunk és a pol 
gári hasznunk is meg legyen.

A rakott-burgonya, vagy mint sok 
helyen használják, a francia-burgonya 
elkészítési módjait a következőként 
közlöm:

í. A héjában főtt. hámozott Imrgo 
nyát szeletekre vágjuk, tejfelt elkeve 
riink egész nyers tojással, a főtt ke 
meny tojást szintén szeletekre vágjuk. 
Kizsirozott és zsemlyemorzsával be 
szórt lábasba, vagy nagyobb mennyi 
ségben siitőpléhbe teszünk egy sor sze 
letelt burgonyát, rászórjuk a szeletelt 
tojást és megöntözzük a tejfeles-tojá 
sós keverék egy részével, erre megint 
rá rakjuk a megmaradt bugonya szele 
teket és ismét megöntözzük a tejfeles 
tojásos keverékkel, ha gazdagabban 
akarjuk megcsinálni, feldarabolt nyers 
vajjal szórjuk meg. tetejét vékonyan 
behintjük zsemlyemorzsával és meg 
sütjük. Akkor kész. hogyha a tejfeles 
lé a sütés alatt összeáll, tehát nem 
folyik.

IL 1’gyanígy készítjük elő a burgo 
nyát és a keményre főtt tojást. He 
chamelt készítünk, ami abból áll. hogy 
vajban vagy zsírban a lisztet nem pi 
rítjuk meg. hanem csak éppen felme 
legítjuk és annyi tejet adunk hozzá, 
hogy tejfel sűrűségű mártást kapjunk, 
amelyet jól kifőzünk. Ebbe a mártás 
ba teszünk tejfelt és egész nyers to 
jást és habverővel jól elkeverjük, a 
mártás ne legyen forró, mert külön 
ben a tojás megalvad. Az eljárás 
ugynaz. mint az előbbi módnál láttuk, 
a tejfel helyett ezzel a mártással ön 
tűzzük meg rétegezés közben is és a 
tetejét is. Zsemlyemorzsával megszól­
juk és forró sütőben megsütjük.

Általában egy adagra 30 dk hámo 
zatlan nyersburgonyát. 2 tojást, az 
T-nél Vi deci tejfelt, a 11-nál tetszés 
szerinti tejfelt vagy elhagyhatjuk, 
mert a bechamel. ha nem sütjük a kel 
léténél tovább, igen jól köt és nem 
szárad ki az étel. 11a a sütő nagyon 
forró volt. úgy a teteje már szép pi­
ros, de alul nem kötött, akkor célszerű 
zsírpapírral betakarni és úgy sütni 
tovább.

Kombinálhatjuk úgy. hogy az 1-nél 
a tejfelestojásba, a Ií-uál a beeha 
inéiba teszünk kevés reszelt sajtot és 
zsemlyemorzsa helyett a tetején is re­
szelt sajttal szórjuk be. Ezt nevezzük 
svájci rakott-burgonyának.

Ha sonkával vagy füstölt kolbásszal
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kombinálva készítjük, akkor ezekkel a 
szeletelt kemény tojással együtt szór­
juk meg. hogy a közepén maradjanak, 
mert ha a sonka, tojás vagy a kol­
bász a tetején van. megszárad és kelle­
metlen rágós lesz. A sonkával készí­
tettet sonkás rakott-burgonyának, vagy 
sonkás franeia-burgonyának nevez­
hetjük. a füstölt kolbásszal készítettet 
pedig debreeeni rakott-burgonyának. 
(Per>ze sonkás vagy kolbászost hústa 
lan napon nem adhatunk).

örömmel teljesítettem mélyen tisz­
telt Főszerkesztő úr kívánságát, hogy 
a nagyobb terjedelemben megjelenő 
húsvéti számban cikket írjak az el­
mondottakról.

Kívánok a Főszerkesztő úrnak és a 
kartársaimnak is kellemes húsvéti ün­
nepeket.

Reigl László.

KÜLlllFÉlE KÖZIEMÉNÍEK
Lapunk a régi nagyságban!

A papírkorlátozó rendelet értelmé­
ben eddig minden újság csak fele ter­
jedelemben jelenhetett meg. A húsvéti 
ünnepekre való tekintettel a kormány 
megengedte, hogy az időszaki lapok 
máre. 10. és 30-a között nagyobb oldal­
számban adhatók ki. Szerkesztőségünk 
élt e joggal és a mostani lapszámun­
kat 8 oldal nagyságban boesátotta ol­
vasóink kezébe.

Hivatalból megszüntetik az iparenge­
délyek érvényét.
Az egyensúlytörvénnyel kapcsolat­

ban országszerte jelentkezni kellett 
minden iparigazolvány- és iparenge­
délytulajdonosnak. hogy meg lehessen 
állapítani a keresztények és a zsidók 
számarányát.

A jelentkezések lezárása után elő­
vették az iparlajstromokat és megálla­
pították. kik tettek eleget a jelentke­
zési kötelezettségnek és kik nem. Akik 
nem jelentkeztek az előírt időben, eze­
ket megbüntetik. Ez a büntetés ter­
mészetesen nem érinti magát az ipar­
jogot.

Akikről kimutatható, hogy előzetes 
bejelentés nélkül több. mint egy esz­
tendeje nem gyakorolják az ipart 
vagy kereskedést, amelynek űzésére 
jogosítványt kaptak, azok jogosítvá 
nyát hivatalból megszüntetik.

Április elsején újból kezdődik egy
kéthetes borkezelési tanfolyam

Budafokon a m. kir. állami Szőlészeti 
és Borászati Szakiskolában. Miután a 
legutóbbi tanfolyamra jelentkezők kö­
zül többen a rossz közlekedési viszo­
nyok miatt nem tudtak résztveuni. vi­
szont az elkésve jelentkezetteket túl­
zsúfoltság miatt már nem lehetett be­
hívni. így a jövő hó elsején egy újabb 
kéthetes borkezelés kezdődik. E tanfo­
lyamra a részvételi dij egyidejű lefi­
zetése mellett lehet legkésőbb március 
hó 2S-ig a Magyar Szállodások. Ven­

déglősök és Koresmárosok Országos 
Szövetségénél. Bpest. VI, Csengery-u. 
51. sz. alatt a hivatalos órák alatt je­
lentkezni. Közöljük még, hogy az elő­
adások esak a délutáni órákban 3—7 
óra között tartatnak. Lakás és ellátás­
ról a tanfolyam hallgatóknak maguk­
nak kell gondoskodnia.

Mestervizsgára boesáthato-e az olyan

iparos, aki nem volt tanonc?

Március hó 1-i Fogadóban közölt 
..Segédvizsga nélküli munkakönyv* 
közleményünk kiegészítéskép még a 
következőket közöljük: Az 1936. évi 
V IL  te. 21. §-a. illetve az 1922. évi X II. 
te. 89. §-a szerint a tanidő általában 
nem lehet 3 évnél rövidebb és 4 évnél 
hosszabb. Az olyan tanoneok, akik va­
lamely középiskola vagy polgári is­
kola 4 osztályát sikerrel elvégezték, 
vagy 16. életévüket betöltötték, nem 
lehet a tanidő 2 évnél rövidebb és 3 
évnél hosszabb. Az olyan tanoneok te­
kintetében. akik valamely középiskola 
vagy polgári iskola 6 osztályát elvé­
gezték. a tanidő nem lehet 1 és fél év­
nél rövidebb és 2 és fél évnél hosszabb. 
Az olyan tanoneok tekintetében pedig, 
akik érettségi bizonyítvánnyal rendel­
keznek. nem lehet a tanidő 1 évnél rö­
videbb és 1 és fél évnél hosszabb.

Előfordul, hogy egyesek a iegkülön- 
bözőbb körülmények folytán nem le­
hettek tanoneokká. mégis éveket töl­
töttek szakbavágó munkával. Az ily 
egyéneket nem zárja el a törvény at­
tól a lehetőségtől, hogy megfelelő tar­
tamú szakbavágó gyakorlat igazolása 
alapján önálló iparosokká lehessenek. 
A szakbavágó gyakorlat tartamát il­
letően a törvény azt az elvet érvénye­
síti. hogy annak hosszabbnak kell len­
nie az illető iparra nézve megszabott

tanidő és segédi szakbavágó gyakor­
lat együttes tartamánál.

Azok tehát, akiknek tanideje az 1922. 
évi X II. te. 89. §-a szerint 3 évnél rö­
videbb nem lehet, olyan iparoknál, 
amelyeknél a segédi gyakorlat tarta­
ma 2 év, 7 évi szakbavágó gyakorlatot 
kötelesek munkakönyvvel igazolni. — 
Azok,, akikre a törvény S9. §-a maga­
sabb iskolai képzettség folytán a tan­
idő legrövidebb tartamát 2 évben, 1 és 
fél évben, illetőleg 1 évben állapítja 
meg, ennek megfelelően 6 évi, 5 és fél 
évi. illetőleg 5 évi szakbavágó gyakor­
latot kötelesek munkakönyvvel iga­
zolni.

Ha valaki a szakbavágó gyakorlatot 
munkakönyvvel igazolni nem tudja, 
de községi bizonyítvánnyal és egyéb 
tanúsítványokkal kétségtelenül iga­
zolja. hogy huzamosabb ideig tartó 
szakbavágó gyakorlattal rendelkezik, 
a m. kir. iparügyi miniszter esetről- 
esetre, — a méltányosság figyelembe­
vételével. — a mestervizsgára bocsá­
tást engedélyezheti.

Jugoszláv vendéglősök látogatása.
A Magyar Szállodaigazgatók rende­

zésében ezelőtt két évvel a budapesti 
vendégipar húsz tagja tanulmányi 
kiránduláson néhány napot Belgrád­
iján és Újvidéken töltött. Ezt a láto­
gatást viszonozták most a jugoszláv 
kartársak 27 tagja. A vendégek már­
cius 9-én érkeztek. Négynapos válto­
zatos programról gondoskodtak a bu­
dapesti kartársak, hogy a külföldi ven­
dégek a főváros minden fontosabb és 
az idegenforgalom célját szolgáló in­
tézményeket tanulmányozhassák. Már­
cius 12-én a vendégek megtekintették a 
budafoki állami pincegazdaságot, ez 
alkalommal az igazgatóság hétféle 
márkás bort szolgáltatott fel. Aznap 
este a vendégek visszatértek hazájukba.

Pályázati hirdetmény.
A Miskolc thj. város közönségének tulajdonát képező, a Tapoleza 

Gyógyfürdő Rt. bérleményéhez tartozó GÖRÖMBÖLY-TAPOLCA fürdőn 
lévő ..Anna** szálloda- és vendéglőépület 1940. évi április hó 15-től 1944. évi 
március hó 31-ig terjedő időtartamra való albérbeadása iránt nyilvános 
pályázatot hirdetünk.

A pályázati feltételet tekintetében dr. Fekete Bertalan Miskolc thj. város 
polgármestere, mint Tapolca Gyógyfürdő Rt. igazgatósági elnöke (Miskolc 
városháza)^ ad felvilágosítást, a részletes pályázati feltételeket pedig kívá­
natra Petrik Tstván. a Tapolca Gyógyfürdő Rt. megbízott igazgatója szolgál­
tatja ki. (Miskolc, városi Javadalmi hivatal).

A pályázatok Tapolca Gyógyfürdő Rt. Igazgatóságához címezve 
1940. évi március hó 2S. napjának déli 12 órájáig nyújtandók be dr. Fekete 
Bertalan. Miskolc thj. város polgármesteréhez, mint a Tapolca Gyógyfürdő Rt. 
igazgatósági elnökéhez (Miskolc, Városháza).

A pályázati határidőn túl beérkező pályázatok nem vétetnek figye­
lembe.

Tapolca Gyógyfürdő Rt. Igazgatósága fenntartja magának a jogot, hogy 
a beérkezett pályázatok közül szabadon választhasson, sőt a pályázati hir­
detményt s magát a pályázati eljárást és annak eredményét meddőnek is 
nyilváníthassa. Pályázók tartoznak vagyoni viszonyaikat, eddigi működé­
süket. szakképzettségüket és minden egyéb a pályázatok elbírálásánál 
számbajöhető körülményeiket pályázatuk mellett ismertetni és okmányszerű- 
leg igazolni.

A pályázathoz csatolandó 3000 háromezer pengő készpénznek, vagy 
háromezer pengő szabad, fenntartásnélküli betétről szóló, első kúriabeli pénz­
intézet által kiállított betétkönvvnek bánatpénzként a Tapolca Gyógyfürdő Rt. 
pénztárába való befizetését, illetve letétbehelyezésé igazoló irat is.

Miskolc. 1940. évi március hó 6. napján.

TAPOLCA GYÓGYFÜRDŐ Rt. IGAZGATÓSÁGA 
Dr. Fekete Bertalan s. k.

polgármester, elnök.
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Teleki Pál gróf miniszterelnök 
az érdekképviselet fontosságáról

legutóbb a következőket mondotta:
— Ezt az előkészítő munkát kell foly­

tatnunk. De nem szabad azt gondolni, 
hogy ha törvényt létrehozunk, ezzel 
minden rendben van. A törvény csak 
a legelső lépés. Arra is kell ügyelnünk, 
hogy ne huzzunk sok drótsövényt a do­
log végrehajtása elé, nehogy elsősor­
ban az bukjék orra, aki a drótsövényt 
meghúzta. Ez áll mindenféle tervre is. 
Minél több szabályt csinál az ember, 
annál többet kell megkerülnünk, mert 
ha nem kerüli meg, akkor esetleg meg­
áll az élet. Ezért fontos az érdekkép­
viseletek munkássága. Nekünk van egy 
tulajdonságunk, a józanság és ha néha 
el is távolodtunk tőle, ez vezérelt ben­
nünket ezer esztendőn át. Ha a józan­
ság vezérli majd a kongresszusokat, 
mindig vissza fogunk jutni a helyes 
irányhoz. Bízom a magyar gazdában, 
mint a nemzet törzsében.

E hó végével lejár

az év első negyede. Felkérjük a t. elő­
fizetőinket. amennyiben az esedékes 
előfizetési díjat vagy hátralékot még 
nem küldték volna be, szíveskedjék 
ezen összeget vagy a küldött posta­
befizetőlapon. vagy postautalványon 
sürgősen kiadóhivatalunk címére 
beküldeni.

Közgyűlések.
A Pest szén (erzsébeti Vendéglősök és 

Korcs marosok Szakosztálya múlt hó 
27-én tartotta évi közgyűlését.

A Kispesti Vendéglősök és Korcs ma­
rosok Ipartársulata e hó 6-án tartotta 
Hartmann Ferenc ü. elnök vezetésével 
évi közgyűlését. Az elnöki megnyitó 
után Kozma titkár felolvasta az évi 
jelentést, amely az ipartársulat limit 
évi munkásságáról részletesen beszá­
molt. Pénztáros előterjesztette a zár­
számadásokat, valamint a költségelő­
irányzatot. A közgyűlés az évi jelen­
tést, valamint a pénztári jelentést egy­
hangúlag el f oga d t a.

Hartmann Ferenc ii. elnök azután be­
mutatta a pénzügyigazgatóság meg­
keresését a sörszállításra vonatkozólag. 
A közgyűlés a sörgyárak kérelmét tel­
jesíthetőnek tartja és ilyirányú véle­
ményt terjesztett a pénzügy igazgatóság- 
élé. Kisebb helyi vonatkozású ügyek 
megtárgyalása után néhány megürese­
dett tisztséget választás útján töltöttek 
be, azután az ülést elnök berekesztette.
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A Pécs—Baranyai I 'endéylös és 
Korcsmáros Ipartársulat március hó 
12-ére hívta össze közgyűlését.

A Dunakeszi—Alayi Vendéglősök és 
Korcsmárosok Szakcsoportja közgy ti - 
lését március hó 13-ára hívta egybe.

A Budafokon működő Fogadósok. 
Vendéglősök és Korcsmárosok Iparfár- 
sulata március hó 19-én tartja Wcrl 
József elnök helyiségében évi közgyű­
lését.

A  Kassai Vendéglősök és Ital mérők 
Szakipartársulata e hó 28-án tartja 
közgyűlését.

A Kecskeméti Vendéglősök Szakos;- 
tálya és aV endéglősök és Korcsmárosok 
Szakcsoportja április hó 3-án tartja 
rendes évi közgyűlését.

Vendéglátóipari képesitővizsgálatok 
Svájcban.

Az 1940 január elsején életbelépő új 
-vájci gazdasági törvény értelmében a 
vendéglátóipari engedélyért folyamo­
dóknak a szakma egész területére ki- 
terjeszkedő képesítővizsgát kell ten­
niük. Ezentúl tehát nem lesz elég a 
szokványos pincéri vagy szakácsi kép­
zettség. illetve gyakorlat igazolása, 
hanem a vendéglátóiparosnak a szak­
ma minden ágában és mindenféle vo­
natkozásban kellő jártasságról kell ta­
núságot tennie.

A szükséges ismeretek elsajátítása, 
kiegészítése céljából a svájci vendég­
lős-szövetség előkészítő tanfolyamokat 
rendszeresített az önállósításra törek­
vő vendéglősjelöltek részére. Az első 
ilyen rövid tanfolyamot Zürichben 
rendezték. A tanfolyamnak a nagy­
számban jelentkezett helybeli hallgató­
kon kívül számos más kantonbeli részt­
vevője volt. A  vizsgák főtárgyait a 
felszolgálás, konyha- és pinceismeret, 
sörkezelés, az élelmiszer-törvény, jogi 
ismeretek és könyvvezetés alkottak. 
Hasonló tanfolyamokat fognak ren­
dezni a többi kantonban is. A szakmai 
körök véleménye szerint az új rend­
szer a svájci vendéglátóipar színvona­
lának jelentős emelkedését eredmé­
nyezi.

Munkaidő meghosszabbítása iránti
kérvények illetékkötelezettsége.

Az 52.803/1938. P. M. renedlet meg­
állapította. hogy a „munkaadónak a 
munkaidő meghosszabbítására vonat­
kozóan az elsőfokú iparhatósághoz, il­
letőleg a bányakapitánysághoz a tör­
vényes rendelkezések értelmében köte­
lező bejelentése4* illetékmente? Ez a 
rendelet kétségkívül megállapította az 
illetékmentességet oly esetekre, ami­
kor a meghosszabbításhoz nem szüksé­
ges engedély, hanem csupán a bejelen­
tés tétetet kötelezővé, de nyitvahagyta 
azt a kérdést, hogy az ezen túlmenő 
muu kaidőmeghosszabbítása i ránt i kér­
vények tehát olyanok, ^melyekhez az 
iparhatóság kifejezett engedélyezése 
szükséges és amelyek részben az első­
fokú iparhatósághoz, részben azonban 
közvetlenül a kamarához, vagy az 
iparügyi minisztériumhoz nyujtatuak

he. illetékkötelesek c. E kérdés tisztá­
zását felterjesztésben kérte a kamara. 
A pénzügyminisztériumból most meg 
érkezett válasz kimondja, hogy az ille 
tékdíjjegyzék 14. tétel g) pontja alap 
ján a munkaadónak a munkaidő meg 
hosszabbítására vonatkozóan csak az 
a bejelentése illetékmentes, amely a 
törvényes rendelkezések értelmében 
külön engedély nélkül igénybevelietö 
mu nka időmeghosszabbításnak kötele 
ző bejelentésére vonatkozik. Mindazok 
bán az esetekben azonban, amikor a 
munkaidő valamely hatóság külön en 
gedélye alapján hosszabbítható csu 
pán meg, az e célból beadott kérve 
nyék illetékkötelesek.

Üzletvezető alkalmazásának bejelen­
tése.

Az 1922:X1I. te. 43. §-a szerint az ipar 
álladékában beállott minden változást, 
ideértve az üzletvezetőnek alkalmazás 
ba vételét is. az iparhatóságnak nyolc 
nap alatt la* kell jelenteni. A törvéu> 
e bejelentési kötelezettség tekintetében 
tehát nem tesz különbséget szabadipar 
és egyéb ipar között és nem mentesíti 
az iparost az üzletvezető alkalmazásba 
vételének bejelentése alól akkor sem. 
ha az üzletvezető az iparosnak házas 
társa. Az üzletvezető alkalmazásának 
bejelentésére annál is inkább nagyobb 
szükség vau. mert az iparhatóságnak 
csak a bejelentés tudomásulvétele tár­
gyában hozandó határozat alkalmával 
nyílik módja elbírálni, hogy az üzlet 
vezető az 1922:X1I. te. 20. §-a szerint 

saját személyében rendelkezik-*' 
mindazokkal a feltételekkel, amelyek 
az ipar önálló gyakorlásához szüksége­
sek. (13.512—1937. KKM.)

K i kaphat fedezetnélküli
kölcsönt?

A kölcsön folyósítása iránti és a fél 
által kitöltendő kérvényürlapot a la 
kóltely szerint illetékes város polgár- 
mesteri hivatalánál, illetve a községi 
elöljáróságnál adják ki és ugyanitt 
kell benyújtani. Hogyha a város vagy 
község erre a célra pénzügyi fedezet­
ről nem gondoskodott, akkor de 
csakis ez esetben az iparügyi mi­
nisztériumhoz adandó be a kölcsön 
igénylési kérelem. A fedezetnélküli 
kisipbari kölcsön legmagasabb határa 
500 pengő. Igényelheti minden iparos. 
A visszafizetési idő 10 hónap. A kamat
6.5 százalék.

Halálozás.

Bokor  István volt csornai és ina 
gyárávári vendéglős, a „Vendéglősök 
és Korcsmárosok Temetkezési Egye 
siilet“-ének tagja, e hó 8-án 65 éves 
korában Sopronban elhunyt.
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/I m estervixsgáról
Személyes és levélbeli sok érdeklő­

dök közül a legtöbben azt szeretnek 
megtudni, mikéj) lehetne a niestervizs 
gát letenni. Persze olyanok is jönnek, 
akiknek a legkisebb jogcímük sincsen 
arra. hogy ilyen vizsgára való bocsá­
tásukat kérhessék.

Az esetleges személyes felvilágosítás 
még hagyjál*. De a levélbeli felvilágo­
sítás rengeteg munkát okoz. mivel a 
legtöbb oiyan hézagosán írja meg a 
valóságos helyzetet, hogy abból alig 
lehet kihámozni hogy milyen jog- 
* 'mén akar vizsgát tenni.

A sok kérdezősködésnek tehát elejét 
kívánjuk venni azzal, hogy itt ismer­
tetjük a törvénynek a mestervizsgára 
való rendelkezéseit. Ezeket az érdekel­
tek figyelmesen olvassák el:

I. A  mestervizsgálatra lxícsátás
feltételei.

Az 1936. évi VII. te. végrehajtására 
kiadott rendelet 13. §-a így'szól:

I. A törvény értelmében mestervizs­
gálatra azok bocsáthatók:

a) akik a tanviszony kitöltése után a 
segédi vizsgálatot letették és mint se 
gédek vagy szakmunkások az előirt 
időn keresztül szakbavágó gyakorlatot 
végeztek, vagy. ha tan viszony bán nem 
állottak, a törvény 18. §-áuak utolsó­
előtti bekezdésében megállajdtott időn 
keresztül szakbavágó gyakorlatot vé­
geztek :

b) akik olyan ij>ari tanműhelyt, tan­
folyamot. ipari szakiskolát vagy egyéb 
oktatási intézetet, vagy főiskolák lá­
togattak. ill. végeztek, ez a segédi 
vizsgálat letétele alól mentesít és ezen­
felül esetleg az egyébként előírtnál 
“övidebb tartamú szakbavágó gyakor­
lat kimutatására jogosít, ha a szüksé­
ges szakbavágó gyakorlatot igazolják 
(törvény 20. §):

cl akik a törvén\ 21. §-a alapján
meghatározott szakiskola vagy szak- 
tanfolyam sikeres elvégzését és az 
esetleg megkívánt szakbavágó gyakor­
latot igazolják:

d) akik mint rokkantak, hadifoglyok 
stb. a törvény 22. Va alajiján kiadott 
rendelkezésekben megállapított szak­
bavágó gyakorlatot igazolják:

e) akik valamely képesítéshez kö­
tött ij>art önállóan gyakorolnak és 
méltánylást érdemlő okból valamely 
más. kéjiesítéshez kötött ijmrukkaí nem 
rokontermészetü ijiarra kívánnak át­
térni vagy üzletkörüket ilyen ij»arra 
kívánják kiterjeszteni és az ijmrható- 
ság a mestervizsga letételét kívánja 
meg (törvény 24. §):

f) azok a nők. akik túlnyomóan nők 
által űzött ipart kívánnak gyakorolni 
és a törvény 25. §-a alaj)ján kiadott 
rendeletben megállapított tanidőt. se- 
gédi gyakorlatot, vagy azzal egyenlő 
értékűnek nyilvánított szakbavágó 
munkát igazolnak.

II. A törvény IS. Vának utolsó be­
kezdése (1936:YII. te. 5. §) értelmében 
az illetékes miniszter kivételes mél­
tánylást érdemlő esetben mestervizs­
gálatra bocsáthatja azt. aki nem tudja

szabályszerűen igazolni szakbavágó 
munkáját, feltéve, hogy az három év­
vel hosszabb, mint annak az iparos­
segédnek (szakmunkásnak) a mester­
vizsgálat letételéhez megkívánt szak­
bavágó gyakorlata, aki segédlevél meg­
szerzése nélkül nyert munkakönyvét. 
A kérvényt, melyben a rendelkezésre 
álló bizonyítékokat meg kell jelölni és 
amelyhez a szakbavágó munka igazolá­
sára vonatkozó okiratokat mellékelni 
kell. a lakóhely szerint illetékes első­
fokú iparhatóságnál kell benyújtani. 
Az ijmrhatóság a kérvényt — a keres­
kedelmi és iparkamara, valamint az 
illetékes ijmrtestület meghallgatása és 
az esetleg szükséges vizsgálat lefolyta­
tása után véleményes jelentés kísé­
retében az illetékes miniszterhez fel­
terjeszti.

III. Mestervizsgálat letételére bocsát­
ható az önálló iparos is. aki a jelen 
rendelet hatálybalépése előtt nyert 
ijmrjogosítványt.

2. A  „mester” megjelölés használa­
tára jogosultság.

14. 'j. A „mester" megjelölést régük- 
ben. nyomtatványaikban és hirdeté­
seikben azok az iparosok használhatják, 
akik a mestervizsgálatot az 1920:XII. 
törvénycikk hatálybalépése után le­
tették. vagy az 1936:YiI. törvénycikk 
hatálybalépése után le fogják tenni, 
avagy képesítéshez kötött ipar gya­
korlására az 1922:XII. tör\ •ényci kk 
hatálybalépése (1923. évi november 1-e) 
előtt ijKirigazolványt, illetve iparenge­
délyt nyertek, végül azok, akik a mes­
terlevelet pótló ipari szakiskolai vég­
bizonyítványt m egs z e r e zt é k.

Azok az iparosok, akik képesítéshez 
kötött ipar gyakorlására 1923. évi no­
vember hó 1-e és 193l». évi július hó 
15-e között illetve a törvény 32. §-nak
4. bekezdése alai>ján kaptak ipar jogo­
sítványt. de a mestervizsgálatot nem 
tették le. a ..mester4* megjelölést nem 
használhatják.

Azok a segédek, akik a mestervizs­
gálatot letették, a ..mester** megjelö­
lést csak segédi. esetleg üzletvezetői 
minőségük egyidejű feltüntetése mel­
lett (pl. mestervizsgálatot tett segéd) 
használhatják.

3. A  mester vizsgálatra bocsátás.

22. ■§. Aki mestervizsgálatot kíván 
tenni. a mestervizsgálóbizottsághoz 
intézett, sajátkezüleg irt beadványban 
köteles kérni a mestervizsgálatra bo­
csátást és a beadványt annak a keres­
kedelmi és iparkamarának tartozik 
megküldeni, melynek területén alakí­
tott mestervizsgálóbizottság a vizsgá­
lat megtartására illetékes. A beadvány­
hoz csatolni kell a vizsgálatra bocsá­
tás előfeltételeit igazoló okmányokat.

A beadvány benyújtásával, illetőleg 
beküldésével egyidejűleg a jelölt a vizs­
gálat és a mesterlevél kiállítása díját 
a kereskedelmi és iparkamara pénztá­
rába tartozik befizetni illetve bekül­
deni.

A kereskedelmi és iparkamara a 
szükséges okmányokkal ellátott bead­

ványt iktatja, a felet az esetleges hiá­
nyok pótlására felhívja és azután a be­
adványt elintézési javaslattal együtt 
megküldi a mestervizsgálóbizottság 
elnökének. Az elnök a beadvány kéz­
hezvételétől számított tizenöt napon 
belül a bizottság két tagjának bevoná­
sával határoz abban a kérdésben, mes­
tervizsgálatra bocsátható-e a folya­
modó.

Amennyiben a bizottság a folyamo­
dót nem találja mestervizsgálatra bo­
csáthatónak. erről a kamarának az ok­
mányok visszaküldésével és az okok 
közlésével jelentést tenni köteles. A 
kamara pedig a bizottság határozatá­
ról azzal a figyelmeztetéssel értesíti a 
folyamodót, hogy a bizottság határo­
zata ellen a kézbesítéstől számított 15 
nap alatt felebbezésnek van helye az 
elsőfokú iparhatósághoz.

Szerzett jog a fizetéses szabad-

A feljieres szakmunkásnak mun­
kaadója betegsége utáni jelentke­
zéskor rendes időre felmondott. Fel­
peres erre az előző években is élve­
zett kétheti szabadságát követelte. 
A munkaadó ezt megtagadta és a 
szakmunkás munkakönyvét is visz- 
szatartotta. A szakmunkás erre 
munkakönyvének kiadását és fize­
téses szabadsága idejére járó illet­
ményeit per útján követelte. A bu­
dapesti központi kir. járásbíróság, 
mint munkaügyi bíróság a munka- 
könyv kiadását elrendel tv, de a fize­
téses szabadság iránti igényre néz­
ve a keresetet elutasította. A buda­
pesti kir. törvényszék, mint felleb­
bezési bíróság 17. Pf. 7.725 1938/6. sz. 
jogerős végítéletével a járásbíró­
ság ítéletét a fizetéses szabadság 
kérdésében az alábbi indokolással 
változtatta meg:

A felek között nem lévén vitás, 
hogy a feljieres az előző években 
két heti fizetéses szabadságot ka­
pott, ennek a szokásnak az alapján 
a 3.000 1938. lj>. M. számú rendelet 
27. §-ának utolsó bekezdése értelmé­
ben a felperest a rendelet életbelép­
tetése után is két heti fizetéses sza­
badság illeti meg.

Alperes F/5. alatti levelében be­
ismerte. hogy felperes a május 9-iki 
jelentkezésekor két heti fizetéses 
szabadságot követelt.

Alperesnek ekkor jogában állott, 
hogy a munkaviszonyt két heti fel­
mondással megszüntesse, de a meg­
jelölt rendelet 35. §-a értelmében 
feljieres követelhette, hogy a fel­
mondási időre az alperes a két heti 
fizetéses szabadságát adja ki. tehát 
a szolgálat megtagadásával erre vo­
natkozó igényét nem vesztette el. 
hanem éppen fenntartotta.

Szállodám részére keresek étte­
remben jártas

felirót vagy felirónőt, egy fiatal 
mindenes csapost és egy 
gazdaasszonyt.

Magyar Király szálló, Losonc.
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A .Fogadó-Magyar 
Vendéglős” 

állandó melléklete A KORCSMAROS A  korcsmaipar érde­
keit képviselő 

szaklap

Em elkednek  
a  b o rá ra k

Noha még szállítási nehézségek van­
nak, a szilárdulás az egész borpiacon 
általános lett és az árak mindenütt lé­
nyegesen emelkedtek. Gyöngyös vidé­
kén 3.2—3.5 fillér körül mozognak az 
árak. Az Alföldön 3 fillért kérnek a 
termelők. Szakkörök véleménye sze­
rint, noha még át nem tekinthető a 
fagy pusztítása, vagy hogyan telelt át 
a szőlő, de a tapasztalat azt mutatja, 
hogy ilyen rendkívüli hideg időjárás 
után ti bortermés mindig kevesebb. 
Sopronból jelentik, hogy a fagykár 
6%-ra tehető, múlt héten kb. 120 hl vö­
rösbort vettek 40—46 filléres árban. 
Balf községben naponta 3—4 vendég­
lős jelenik meg és 40—46 filléres árban 
veszik a bort.

A Magyar Borkereskedők Országos 
Egyesülete a minap tartotta közgyű­
lését. K u l i  m a n n László, a MA- 
SZOBSZ ügy v. igazgatója az á r k é r ­
dé s r ő 1 tartott előadást. Ennél a kér­
désnél végigvezeti a szürettől kezdve 
és hivatkozással a közbejött belső és 
külföldi eseményekre, a bor áralakulá­
sát. Figyelmeztette a kereskedelmet 
arra, hogy a rendkívüli tél és ezzel 
kapcsolatos fagykárokról terjesztett 
hírek egyelőre csak kombinációk és a 
tapasztalat szerint, ha konstatálhatok 
is ma már bizonyos károk, de a keres­
kedelmet inti. hogy ezeket a híreket 
fenntartással fogadja. A  termelés az 
idén kétségtelenül munkáshiánnyal, 
ezzel kapcsolatosan magasabb munka­
bérekkel és drágább védekezőszerekkel 
kell, hogy számoljon. Ennek a követ­
kezménye magasabb borár kell. hogy 
legyen. Az országban általában elég 
nagy készletek állanak eladatlanul a 
termelőknél, ez azonban nem zavarja a 
kormányt és ő maga is indokoltnak 
látja a borárak fokozatos és állandó 
emelkedését, hogy egy sima, de a ter­
melést okvetlenül kielégítő ár alakul­
jon ki. amely átmenet lehet az új ter­
mésárakra. Nagy súlyt helyez arra, 
hogy a kereskedelmet állandóan infor­
málja, úgy, mint eddig, az áralakulás­
ról, mert bár ma a aMASzOBSz fel 
van tökéletesen készülve arra, hogy a 
kormány által vezetett és eddig is lie-

P Á L Y Á Z A T I H IR D E TM ÉN Y .
A Csillaghegyi Polgári Kör veze­

tősége pályázatot hirdet
ÜZLETVEZETŐI ÁLLASRA.

Pályázati feltétel: képesített, keresz­
tény vallás vendéglős, ezer pengő 
óvadékkal. Az üzletvezetőnek ter­
mészetbeni lakás, az italok tiszta jö­
vedelme után 30% jutalék jár.

A  pályázatot Írásban Sándor Ádám 
háznagy címére C s i l l a g h e g y ,  
Kinizsi-u. 24. sz. küldendő.

Ívesnek bizonyult árpolitikát, ha kell. 
saját maga is legmesszebbmenő mért- 
tékben alátámassza, az egészséges ár­
kialakulás azonban csak a kereskede­
lem közbenjöttével történhet. A kor 
mány tehát, amidőn elsősorban a ter­
melés lehetőségeit biztosítja és érde­
keit védi. ugyanakkor a helyes árki­
alakulással egyben a kereskedelmi le­
hetőségeket is biztosítani kívánja.

A bor származási 
bizonyítványa

Irta: Dr. Terray Lajos
orsz. szőlészeti és borászati felügyelő.

Az 1936. évi V. te. 13. §-a. illetőleg 
a 70.000 1936. F. M. rendelet 18. §-a in­
tézkedik a borok származási bizonyít­
vánnyal leendő ellátásáról.

Bizonyos fokozottabb védelemben ré­
szesülő nemes borfajták, úgymint
Soproni Veltelini, Móri Ezerjó, Somlói 
Furmint, Badacsonyi Furmint, Rizling. 
Muskotály, Kéknyelű, Auvergnas Gris, 
Balatonfüredi Rizling, Szekszárdi Pé­
csi, Villányi Kadarka, Egri Bikavér, 
Egri és Gyöngyösi Kadarka, végül 
Tokajhegyaljai Asszú, Szamorodni, 
Máslás, Fordítás és Esszencia forga 
lombahozataluk esetén származási bi­
zonyítvánnyal látandók el a vásárló 
kényelmére, minden esetben, ha az el­
adott mennyiség az 1 lil-t meghaladja. 
E származási bizonyítványokat vagy a 
hegyközségek, vagy a községi elöljáró­
ság, vagy pedig az illetékes m. kir. 
szőlészeti és borászati kér. felügyelő­
ség állítja ki. Ismételten előfordult 
azonban, hogy a borvásárlók részben 
saját hibájukon kívül, részben pedig 
saját hibájukból kifolyólag elvesztet­
ték származási bizonyítványaikat, mely 
fajták további értékesítésénél több-ke­
vesebb nehézséget, főleg azonban anya­
gi hátrányt okozott, mivel a bor azo­
nosságát igazolni nem tudták, a jó árat 
pedig az az új vevő megadni nem 
akarta s így a fajbor csak értékén alul 
kerülhetett piacra. A  borvásárló kö­
zönség abban a jóhiszemű tévedésben 
van, hogy ha elveszti származási bizo­
nyítványát, azt a kiállítótól újból kö­
vetelheti. Ez azonban tévedés, mert a 
származási bizonyítvány minden két­
séget kizáró módon csak okirat lehet, 
már pedig okiratot egy és ugyanarra 
az esetre vonatkozólag nem szabad tet­
szés szerinti mennyiségben kiállítani, 
annál kevésbbé, mert hiszen bizonyít­
ványok túlnyomókig iktatószámmal 
vannak ellátva. Mitévő legyen hát a 
borvásárló, akitől származási bizonyít­
ványát ellopták? Egyedüli mód, ha a 
károsult az okiratot az 1911. évi I. te. 
15. címében részletezett eljárás szerint 
megsemmisítteti s ennek megtörténté­

vel új okirat kiadását kéri. A követen­
dő eljárás a következő: az illető fél. 
aki az elveszett bizonyítvány pótlásául 
újat óhajt magának kiállítani, kér­
vényt nyújt be az illetékes kir. járás 
bírósághoz, a kérvényhez több pél­
dányban hirdetményt csatol, amely 
hirdetményben részletesen felsorolja 
az elveszett vagy megsemmisült bizo 
nyítvány adatait, esetleg az elvesztés 
vagy megsemmisülés körülményét. A 
járásbíróság ezután végzést hoz és el 
rendeli a hirdetménynek a hivatalos 
lapban leendő közhirrétételét (legalább 
háromízben szükséges a közzététel). 
Egyúttal záros határidőt állapít meg 
arra nézve, hogy az elveszett okiratot 
megtaláló idejében jelent kezhessék. 
Amennyiben a megszabott határidő le 
telt és az alatt senki sem jelentkezett 
az elveszett bizonyítvánnyal, sem pe 
dig hírt nem adott róla: az illetékes 
járásbíróság megállapítja a kérdéses 
bizonyítvány megsemmisítését, amely 
nek megtörténte után semmi akadálya 
nincs annak, hogy a kiállító fél új bi­
zonyítványt adjon ki. Az így kiállított 
új bizonyítványra azonban azt is rá 
kell vezetni, hogy az eredeti okirat 
mily bírósági végzés alapján monda 
tott ki megsemmisítettnek. Az elve­
szett okiratot semmisnek nyilvánító 
végzést az okiratot kiállítónak is ki 
kell kézbesíteni.

Fogadó rendbentartása.

Fogadós ipar gyakorlására szolgáló 
helyiségek és felszerelések, valamint a 
fogadó udvara kellő tisztántartásának 
elmulasztása miatt a 80.202'1934. K. M. 
számú r. 1. és 3. §-ai alapján folyamat 
lm tett kihágási ügyben a Kihágási 
Tanács 1.199 1940. kih. sz. ítéletével ter­
heltet a kihágás vádja és jogkövetkez­
ményei alól felmentette az alábbi meg 
okolással:

A 80.202/1934. K. M. számú rendelet 
2. §-ának (3) bekezdése értelmében. 
amennyiben a fogadós az iparának 
gyakorlására szolgáló helyiségeit, vagy 
ezek felszerelését nem tartja rendben, 
az elsőfokú iparhatóság véghatározat 
tál felhívja az iparost, hogy a meg­
állapított határidőn belül a hivatko­
zott rendelet 1. §-ában foglalt rendel 
kezéseknek tegyen eleget. A  fogadós 
csak az esetben követ el kihágást, ha 
a felhívásnak a megállapított határ 
időn belül nem tesz eleget. Minthogy 
az iratokból megállapíthatólag terhelt­
hez az elsőfokú iparhatóságtól semmi 
féle ilyen felhívás nem érkezett, bű­
nössége meg: uem állapítható.

Egy feltétlen megbízható ügyes

kerestetik. Ajánlatokat:
..Megbízható" jeligére a kiadóba.
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A bor savtalanitására mi a jobb:

a szénsavas kálium, avagy a szénsa­
vas kalcium’ A mustba adható-e már 
a szükséges mennyiség, avagy csak a 
zajos erjedés után? A már erjedésben 
lévő musthoz milyen szer adható es 
mennyi, hogy a további erjedést meg­
akadályozzuk és így tartós, édeskés 
bort nyerjünk?

1. A must és a bor savtalanitására a 
magyar bortörvény kizárólag csakis a 
tiszta szénsavas meszet (Calcium car- 
bonieuin praeeipitatum pariim) enge­
délyezi. ellenben a szénsavas kálium 
(hamuzsír) használata tilos, mert ez 
utóbbi szer a borban oldva maradván, 
növeli annak hamutartalmát. 2. A 
must savtalanítása nem célszerű, jobb 
megvárni a kierjedést, de ekkor is 
csak abban az esetben savtalanítsunk. 
ha a borra sürgősen szükségünk van. 
Jobb megvárni a savtalanítással az 
első fejtést, mert 2—3 hónapi állás 
után nagyon meg szoktak szelídülni 
az újborok (borkőkiválás, természetes 
savcsökkenés az almasavbontó bakté­
riumok révén), s így később sokkal ki­
sebbfokú savtalanításra lesz szükség. 
3. A még édeskés, erjedő must további 
erjedésének meggátlására többféle 
mód kínálkozik, de konzerváló szere­
ket használni szigorúan tilos, mint pl. 
szalicilsav. benzoésav. nipakombin, 
mikrobin. stb. Legmegbízhatóbb mód­
szer, ha hordópasztőröző készüléken 
hajtjuk át a részlegesen kierjedt mus­
tot. mert 72—75 C-fokon az élesztők 
feltétlenül elpusztulnak benne. Járhat­
nak el úgy is. hogy a zajos erjedés be­
fejezte előtt gyorsan lefejtjük a sep­
rőről, erősen megkénezzük (hl-kint 
4—6 tabletta káliummetabiszulfit), meg­
szellőztetjük. lehűtjük és lehetőleg hű­
vös pinceágban tartjuk. Illetve nagyon 
tanácsos energikus derítést is alkal­
mazni, hl-kint 15 gr csersavat és 30 gr 
zselatint adagolván. Fontos továbbáí 
hogy később új borral, vagy ilyennel 
fertőzött szivattyúval, edényekkel, stb. 
ne kerüljön érintkezésbe, mert újból 
életerős élesztő juthatna bele.

Arany Bárány Szálloda
kávéház. étterem, söntés, 40 szálloda- 
szoba, központi fűtés, berendezéssel 
azonnal kiadó. Konkurrenciamentes!

Bővebbet a tulajdonosnál: 
Z A L A E G E R S Z E G E N .

H A  J Ó  B O R T  O L C S Ó N
akar vásárolni, keresse fel 
VASS M IH ÁLY borügynököt 
Kerekegyházán, Andrássy-u. 110.

A Vendéglősök és Korcsmárosok Te­
metkezési Egyesülete

elnöksége ezúton közli az igazgatósági 
tagokkal, hogy a rendes havi igazga 
tósági ülések e hótól kezdve nem a 
pénteki, hanem a keddi napon lesznek 
megtartva. A legközelebbi igazgató- 
sági ülés március 19-én lesz megtartva, 
egyesület.

A Budapesti Kávésok Ipar testű le te
március 12-én tartotta közgyűlését. 
Mészáros Győző megnyitójában be­
számolt az ipartestületnek az árrögzí­
tés feloldása érdekében tett lépéseiről, 
valamint a zsidótörvény végrehajtásá­
val kapcsolatos azon intézkedésről, 
hogy a zsidótörvény alá eső kávéhá­
zakban a dohány árusítási jog április 
végén megszűnik. A közgyűlésen eb­
ijen a kérdésben azt az álláspontot fog­
lalta el, hogy kérni fogja a trafiken­
gedélynek az illető kávéházak keresz­
tény és tűzharcos alkalmazottai szá­
mára való átirását. Egy régebbi ren­
delkezés szabályozta a kávéházak szá­
zalékrendszerét olykép, hogy a fogyasz­
tás után 15 százalék került borravaló­
megváltásként felszámításra. A be­
folyt százalékot az eddigi gyakorlat 
szerint úgy osztották meg a főpincér 
és a kiszolgáló személyzet között, hogy 
a százalék 40%-át a főpincért illette 
meg. 60% pedig a kiszolgáló személy­
zeté volt. Mozgalom indult, hogy a 
százalékarányt változtatták meg a ki­
szolgáló személyzet javára. A közgyű­
lésen e téma körül rendkívül viharos 
vita keletkezett s kivétel nélkül a fő­
pincér mellett foglaltak állást.

ÜZLETI HÍREK.

Székesfehérvár. Özv. Barkács Imréné 
üzletét a Lövölde-tér 26. sz. alatt át­
vette Kántor István né.

Vendéglői berendezések
UJ é s  h a s z n á lt

Kerti bútorok, kuglifelsze­
relés, evőeszközök, üvegáru 
l e g o l c s ó b b a n

F R IE D
K IR Á L Y  UCCA 44. SZÁM
K Ö L C S Ö N Z É S !
T e l e f o n s z á m  : 12-91-34.

A  K r i s t á l y - v i z e t
forgalombahozza a Szent Lakács 
Gyógyfürdő Kristálykút vállalata 
Telefon: 156-080.

Kecskeméti 
Mintapince és 

Kereskedelmi kft.
KECSKEMÉT, SZÉCHENYI-U. 2.

Első belvárosi szállodai, vendég­
lői és kávéházi személyzeteket 

közvetítő Iroda 
Budapest, IV., Molnár ncca 3. 

Telefon: 1-814-01.

HA KIVÁLÓ MINŐSÉGŰ 
kiskőrösi és csengődi kadarkát, v. 
rizlingborokat kivan uapiáron venni, 
forduljon bizalommal Csengődi Pál 
borbizomáuyoshoz K i s k ő r ö s ,  
Nagyatádi Szabó István-u. 5. sz. alá.

Most jelent meg R e i g l  L á s z l ó  
l e g ú j a b b  s z a k k ö n y v e

í t e l i s m e r e t .
Hármas szabvány.
E kitűnő könyv ára 6.— pengő és 
megrendelhető kiadóhivatalunkban.

Vendéglőkben, korcsmák­
ban és kávéházakban 
szükséges plakátok
Az új bortörvény kivonatának 
kifüggesztése nem  kötelező!

drbja fill.
ötnyelvű százalék-plakát nagy.. —.30 
ötnyelvű százalék-plakát kicsi.. —.12 
A korcsmái hitel eltörléséről

szóló plakát .......................... —.60
Dohányozni tilos! Tánehelyiségbe

kötelező ..................................  —.40
Fiatalkorúak szesztilalmáról 

(1927. évi X X X III.  te.) szóló
plakát ..................................  —.4G

Személyzeti okmánytasak .......  —.12
Éneklés, lármazás tilos ........... —.25
Padlóra köpni tilos ................  —.25
Káromkodni tilos ...................  —.30
Kutyákat behozni tilos ........... —.30
A sütemények fogdosása .......  —.30

Vidékre db-ként 10 fill. portóval több.
Megrendelhető kiadóhivatalunkban 

Budapest, VI, Csengery ucca 51. L e .7.

BORKERESKEDELMI ÉS
PINCÉSZET:

MEZŐGAZDASÁGI
K L A B E R  P I N C E

RÉSZVÉNYTÁRSASÁG
VÁROSI IRODA:

B U D A F O K ,  P E T Ő F I  Ú T  1 6 .  S Z Á M .
TELEFON: 269-698.

B u d a p e s t , v, a l k o t m á n y  u c c a  15.  s z á m .
TELEFON: 114-262.
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