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Kozvéleménykutato segitsége nélkiil is sikeriilt kideritenie ifji munkatdrsunknak,
Ughy Szabindnak , hogy mostani kiilonszamunk, a Bor és Irodalom szerz6i milyen
borbol ontenek szivesen poharukba egy-egy jo vacsora utdn, s ha tehetik, melyik
fajta borral koccintanak barati tarsasagban egymds egészségére. Szerzoink irdsban
elkiildott valaszait az alabbikban olvashatjdk.

AGI,{ ISTVAN .
Jo a somlai bor!

— ez az ajanlé mondat volt olvashat6 csaladi iivegiink pocakjan. S fel-
ragyogtak a betlik, ha a hegy leve atsiitott rajtuk. A Somlo kézelében
szulettunk eltunk Nekem még most is a somlai bor a borok kozott a
i mérték, ahogy a legelsd tapasztalatok
elso jelentése megjelenik minden ko-
vetkezében. Es somlait ejtiink, nem
somléit, hiaba irjak o-val mostana-
ban cimkéikre a pincészetek. Hamvas
Béla is igy hasznalja, én Pais Dezs6
professzornal a név hangtani valto-
zasaival bizonyitottam vizsgamon.
Marai Sandor mar nem t6rédik az ar-
chaikus a-val. Mi tudva-tudatlanul a
hagyomanyt 6rizziik, a nyelvtorténeti
szOvégi hangzovaltozas kiilonosségét. Somlai, igenis somlai!

Els6 gyermeki talalkozasom borral a vendégek pohara aljan maradt
néhany csepp. Amikor elhagytak a tisztaszobat, megkostoltam azt az
éppen csak nyelvem hegyére valot. Kiilonos illat, kiilonds iz toltotte be
a szamat, titokzatos 6rom szallt meg artatlan btinom elkovetése koz-
ben, s maganyomat nyardélutani dicsfény emelte nem e vilagi ragyo-
gasba, ahogy a kerti fak lombjain at besiitott az allo cigarettafiistbe a
nap. Aztan megint a rejt6zkodo izlelgetés ministralas utan az ampolna
aljarol, a cseppek aromadja, az a csekélység, amely kimaradt az trfel-
mutatas misztériumabol.

Tehat nalunk akkor még minden bor a somlai volt, hiszen ott ma-
gasodott a hegy, onnan kelt fel a nap a varazslatos magassag maogiil,
és szemben a pincék ablakait kigyujtottak a délutani fények. Nappal
opalos tiindérséggel homalylott, viharok utan kidertiltek apro részletei,
mintha a kert ala kozeledett volna, 6sszel sokat pipalt, télen szikrazott
havas orma. Valaha somfaerdé fedte, somlott a tij nagy térségében, a
mezok 1élegzetében, mint egy ,,térfoldi remete”. Vorosmarty nevezte
igy, ilyen pontosan. En meg hatalmas kalaphoz hasonlitottam.

Ontok egy poharral magamnak most, Budapesten, a rokoni ajandék-
bol. Elészor zoldarany szinével tizen a sziilofold, masodszor illataval,
amely kiilonds harmoniaba vegyiil az izével, a kesernyés savanykas iz
szamoéca- ¢s mandulaillatta parolog a nyelvtél az orrba. A vulkanikus
fold és a délszaki nap ereje, ahogy a térség kék és zold ver6fényében
megszelidiilve, csodas atvaltozasok utan ujjaéled a szellemben és a
szivben. A bor szinére, illatara és izére mégiscsak hasonlatok akadnak.

Inkabb a valdsagaval valaszol, mint egy nd, mint egy koltemény. A
hasonlatokkal a tébbi bortdl kiilonboztethetd, hatarozhato meg, s eb-
ben az egészben mindig elkiiloniild, maganyos. S az ember is maganya
legkegyelmesebb idejét éli meg akkor.

Egyediili a Soml6 a Balaton feletti vulkanok kozott. Itt maradt szelid
dombokkal 6vezve a Bakonyaljan, mig tanithegytarsai messze, mégis a
tetérol lathato tavolsagban satoroznak. A Badacsony és a Szent Gyorgy-
hegy az ikertestvérei, csak a Sag tizenhet at szerencsétlen, megcsonki-
tott latvanyaval a Marcal-medence talfelérol. Megrenditéen csodalatos
tarstalansaga bora egyéniségében szublimalddott. Hazasitani nem lehet
tonkretétele nélkiil. Zagyva italla becstelenitenék. Ezért olyan becses a
borok vilagaban, nem csak azért mert savtartalma miatt tengeri szalli-
tas kozben sem torik meg. Ritkasagga rangosodott az évi hiisz-huszon-
Gtezer hektoliteres termésével. De még magaban is valtozatos, ahogy
a talaj és a nap jarasa mas-mas jelleglivé alakitja a déli Vasarhelyi, a
nyugati Sz6116si, a keleti, északi Dobai oldalon. A déli adja azt, amelyet
somlaiként szolgalnak fel szerte a vilagon, a nyugati savanykasabb,
keményebb, bdven illatozd, a keleti oldalé meg vastartalmaban erd-
sebb. Ha gyogyborként fogyasztjuk, segit a savhianyban szenveddének,
de az aszl vagy az obor enyhiti a savas gyomor bajat. Vasaban rejlik
a ,naszéjszakak bora” értelme: noveli a férfini potencialt, segiti a fit-
nemzést. Elso tulajdonsaga abbol ered, hogy rendszeres, mértékletes
fogyasztasa erdsiti a testet, a masodik nyoman a sok vasat kivano fia-
magzat fejlodése biztonsagosabb a somlaival erdsitett anyaban, potolja
a megfogyatkozott vorosvérsejteket. Bar ismerek én 6t leanygyerme-
kes sz6l6sgazdat is. A hegyoldalak kiilonbozésége megmutatkozik az
érési id6ben. Es mas az elkészités modja a tulajdonos szerint, nemesak
személyiségiik miatt, hanem hogy a parasztszo16k kiskertjébél valo-e a
bor, vagy a nagy tablakrol, a klasszicista, urasagi villapincék tajékarol.
Amott a flirtok zazasa, préselése kozben dsszekevernek minden fajtat,
emiatt tiizetesen szétvalogatjak a furmintot, juhfarkot, rizlinget és hars-
levelit. Egészében mégis megmarad az, ami dsszetéveszthetetlen, ami
a somlait jelenti.

Legyek mértékletes, ha a bort orvossagga avatta a tapasztalat! Elra-
gadd hatasat ifjukoromban megismerhettem; itatja magat, a vigalmi id6t
hosszura nyujtja, s hirtelen ledont, bar fejfajas nélkiil talalt a masnap,
este még a korlatlan szabadsag veszélyes Utjara tantoritott. gy tette egy-
kor télen a falubeli legényekkel, megfagytak hazafelé a hoban. Most in-
kabb az egészséges bolcsesség aldasat kivanom kortyonként izlelgetve.
,,az ivas, éneklés, beszélgetés nem Gnmagaban szép, hanem a cselekvés
soran valik olyanna, ahogyan csinaljuk, ha szépen és helyesen csinaljuk,
szép lesz, ha pedig helyteleniil, rit” — irja Platon a Lakomaban.




SZAKONYI KAROLY
Boraim

Sokaig tigy hittem a szekszardi vo-
rosborban, mint hajdan a kiralyok
a tokaji asziiban, mert nekem azt
gyermekkoromban orvos ajanlotta.
Vérszegény voltam, s ha kaptam is
majinjekciokat, haziorvosunk biz-
tatasara napi fél poharka vordset
ithattam, amelyhez konnyen hozza-
juthattam, hiszen vendéglénkben
apam a nemesebb italok koz¢ so-
rolta. Nem tartottunk bel6le nagy
készletet, a torzs- meg futovendégek a csengddi rizlinget szerették,
tisztan vagy froccsnek, némely betérok inkabb a kadarkat ittak, kii-
16n6sen nyaridében, hosszilépésnek vagy hazmesternek. Az én vo-
rosborom nem bikavér volt, s noha az is testes, de emlékezetemben
ugy ¢l, mint ma egy Bock-pincészetbdl kikeriilt, mondjuk harmincezer
forintos Kopar, valoban elég volt belle néhany korty, hogy érezzem
az ereimben. Mert kés6bb, mar felndttként, nagyon csalodtam a szek-
szardiban. Pedig a hatvanas években azt vettiik, ittuk, ha jobb fajtajira
szomjaztunk, de semmiben sem hasonlitott ama régihez. Amikor mar
erszényem engedte, le is tettem rola. Nem mondom, hogy mindig ne-
mes borok fogyasztasaval telt az ifjusagunk. Megittunk mindent, finy-
nyas koziiliink csak Bertha Bulcsu volt. Kiilondsen azutan, hogy széle-
je lett Szepezden, maga gondozta, sziiretelte, érlelte fehérborat, amely
nem volt éppen palackozasra érdemes, de a maga bora volt. Hanem a
vendéglokben alapos szigorral vizsgélta, izlelte azt, amit rendeltiink.
Belekostolt, vagy csak beleszagolt a poharba, aztan intett a pincér-
nek: — Ez a bor pimpds! — A f6r enyhe meghajlas kozben finoman
megemlitette, hogy az teljesen kizart, ez a legjobb pincészetbdl... De
Bulcsu nem engedett az igazabdl. — Vigye innen, kérem, s hozzon va-
lami rendeset! — Tartottak téle a pincérek, s aggodalmasan, hogy majd
megfelel-e, Gjabb palackot bontottak. Lazar nem volt valogatos, velem
egylitt a vorosbort szerette, fogyasztottunk bel6le rendesen. A francia
irodalom hatasara sznobsagbol megkostoltam a beaujolais-t, de Parizs-
ban az olcso vorosek is kellemes zamatuak voltak. Roma utan rafia fo-
natu chiantit vettiink, a palackbol asztali lampat eszkabaltunk. Ma mar
a konnyl fehéret iszom, amelyet hajdan Frascatiban kostolhattam meg
egy borgazdasagban, de olykor megkivanom azt az egykori szekszar-
dit, s ha hozza hasonldval talalkozom, szivesen poharazgatok bel6le.

CHQANYGYQRGY
Alisca lanya

Szekszard régi langborat Babits
verséb6l ismertem csak, de téle
tudom, miként ,,ébred a must a
csomogén. / O pinceszdj, illatos
kripta! / Igy leng e bus préshaz
felett / a Feltamadas draga titka.”
A bor férfidolog, csendesen kell
beszélni rola — mondja Marai
Sandor. Leghelyesebben egy po-
har bor mellett. Tudtam a szek-
szardi borrol és ihletr6l: Babits
élt e varosban és Dienes Valéria,
a filozofus. Micsoda baratsag! Liszt Ferenc érkezett néhanyszor hajon
Pestrol Paksra, onnan hinton utazott a barati csalad vendégeként Szek-
szardra, Augusz baroék hazaba, amelynek egyik szarnya régen Fekete
Elefant Szalloként volt ismert. Vendégeskedett ott II. Jozsef is. Liszt
tobb remeke késziilt e helyszinen, tobbek kozt a hires, Bach-motivumot

és ,,névjegyet” orgonadarabbol zongorara atkoltott B-A-C-H fantazia
és fuga is. Liszt innen, Szekszardrol vitt bort ajandékba annak idején
a papanak.

A szekszardi borrél azonban legtobbet Alisca lanyatdl tudtam meg,
aki ott sziiletett, ismerte jOl a ,,szurdik” szakadékos kanyarait, boraszo-
kat, borfajtakat, a sz616k hegyoldalait, amelyeket arra hajozva Széche-
nyi Istvan a ,,legszebb fekvésii tajnak” nevezett. Szekszard sz616i fel6l
nem latjuk a Dunat, mégis itt csobognak a folyo fényei. Ahol a lannyal
is talalkoztam.

Nem bdanom, ha az érdog elvisz,
épp nyolcvanot nyar hord oda,
hol fodrozodik mindenek viz

s koréttiink csapdos mosolya.
Lehet a pillantas ott harsméz
szikrazas és friss szin az égen.
Szalmakalapban lenge lany néz:
nem tudtam, hogy a feleségem!

KOPAL
Bor, mamor, Heves

Ahogy véniil az ember, ugy lesz egyre igényesebb. Most, amikor odaig
Jjutottam, hogy nem iszom alkoholt ide s tova két éve, most kaptam a
biztatast Ughy Szabinatol, hogy ajanljam a bort olvasoinknak. Janko-
vics Marcival okoskodtunk errél, O igy gondolja: ,,A mi korunkban,
Lujoskam, mar csak igen finom borokat igyunk és keveset.” Kalo Imre
baratom azt 4llitja, hogy a bor nem alkohol. En igazat adok neki.

Sara Sandor kitind filmrendez6 operat6r, borkészité és még joszivi,
jolelki, igaz magyar ember vorosbora fogalom. Alkalmasint hoz is jo
szivvel a Kecske utcaba, sziiletésnapra, névnapra, konyv- és filmbemu-
tatora, vagy csupan jo kedvébdl, két-harom tiveggel, az viszont igen
hamar elfogy. Csak a derti bujik el6, s ohatatlanul egy szép dal, vagy
ének a borabol:

,.Felsiitott a napsugdra

Az én rézsam ablakara.

Ihajja, de csuhajja,

En nem tudom, mi az oka,

Az enyémre nem siit soha

Irigyeim irigyelték
Osvénykéim eltériték

Ihajja, de csuhajja,

Nem deszkaval, nem kardval,
Hanem ragalmazo6 szoval,
Ihajja, de csuhajja.

De chhez a csillagok egyiittallasa is felettébb fontos. Istené a dicsdség!
Szeretettel K6 Pal, Lujos, Heves, Maczky-Haz, 2016. augusztus 12.
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gy borfajta, amelynek nem
kelyett céger, mégis elloptak

Tokaj szolovesszein
Nektart csepegtettél
(Kolcesey)
Nem szeretnék legkedvesebb
boromnak nagyivoja lenni, mert
tilsagosan sokba keriilne. Nem
is szabad sokat inni bel6le, nem-
csak nagy szesztartalma miatt,
hanem mert barbarsdag volna,
mint hogyha valaki szarvasgom-
1ol baval toltott csaloganysiilttel
akarna bofogésig jollakni. Az igazi borivok (nem az olyanok, mint
én, aki egykor nem atallottam felhajtani akar féltucat korsonyi sort a
j6 nyari melegben) lenézik az édes borok kedvel6it. {réi batorsagaért
tisztelettel gondolok Galambos Lajosra, aki egykor megvallotta Bertha
Bulcsuval késziilt kozos ,,délutani beszélgetésiikben”, hogy 6 az édes
borokat szereti. Ezt kdveton szinte érezni lehetett a megiitkdzést az in-
terjivold Bertha Bulcsu témavaltasaban. (O igazi borivé volt.) Avatott
borivok szerint férfiemberek csakis szaraz bort isznak. Egyszer a na-
lam vendégesked® iro-, ivo- és filozofusbaratom lekiildott a szomszé-
dos kisboltba szaraz borért, amikor félédessel kinaltam. Mit nem tesz
a régi szovetség: le is szaladtam érte, de nem nagy sikerrel, mert csak
félszarazat kaptam, az pedig még mindig nem az igazi.

Egész Dél-Eurdpara, olasz, spanyol és gordg honra meg a Rajna- és
Mosel-vidékre kiterjed6 borismeretem nincsen, mégis, dsszehasonlitas
nélkiil is ki merem jelenteni: a vilag legeslegjobb bora a tokaji aszi,
abbol is a legédesebb. Ha van ebben egy adag nemzeti elfogultsag,
akkor Kolcsey Szent Ferenccel egyiitt (Benjamin Laszlo nevezte igy
a kolt6t) vallalom annak minden édiumat. O nektarnak, istenek itala-
nak nevezte Tokaj nedijét. Elég beldle egyetlen poharka (és még egy)
ahhoz, hogy a vilag és benne a haza megszépiiljon téle. Foldon tali
egyvelege a méhecskék aranyszinii termékének, a méznek, s valami
szavakkal ki nem fejezhetd, keserimandulara emlékeztetd, de annal
szazszorta valasztékosabb és Osszetettebb iznek, amely a fokozhatatlan
édességgel egyiitt a selymes édesség ellenkezdjét is megszolaltatja. Azt
a barsonyos basszbaritont, amelyet az akdcmézszeri zamat tilénekel
cseng0 szopran koloraturajaval. A 1agy cselloszolamhoz is hasonlithatd
kesernyés aroma allitolag a toppedt aszaszemek héjabol és magjaibol
ered, no meg a Vulcanus lavakoveirdl visszasugarzo napfénybol, de
az Osszhatas szételemzése maradjon a beavatott dstermelok dolga. A
hungarikum markanevének védelmezése pedig mindnyajunké.

Kisfaludyval mondom: mig él Tokaj, all Buda még! Egészségiinkre!

SEREGI,@LY,ESI JANOS i
Borivoknak valo

Szamomra a torténelmi borvidékeken valo legszebb barangolas a vil-
lanyi iltetvények tajan esik. Mediterran, vorosboros vidék. Pécsi diak-
koromban volt legtébb alkalmam elemezni a villanyi oportd {izenetét.
Egyik, kedves orvostanhallgato baratunk villanyi fit volt, s hetente
hozta édesapja haztajijabol a lilasan barsonyos oportét. Elképesztden
j6 bor volt (jogvédelmi okokbol manapsag portugiesernek nevezziik).
A kor sajatossagai kozé tartozott — azok a 70-es évek —, hogy ennek
a varazsos italnak egy részét be kellett szolgéltatni a Villanyi Allami
Gazdasagba, ahol til jonak talaltak, gyengébb borokkal keverték, s igy
keriilt a palackokba.

Avillanyi Hamvas Béla szerint olyan elegans bor, hogy illene szépen
fel6ltozni hozza, Kridy szerint pedig: ,,bornal is borabb bor.” Tragiko-

A Furmint,

mikus szamvetés eldonteni, hogy melyik okozta a villanyi sz6l6kben
a nagyobb pusztitast: a térokdulas, a filoxéra vagy a nagyiizemi terv-
gazdalkodas. A legjobb adottsagu diildében, a Kopar diilében borsoter-
mesztést eréltettek, s a kadarkardl megallapitottak, hogy nagylizemi
termelésre alkalmatlan. A kislizemi tevékenység pedig tarsadalmilag
retrograd.

A rendszervaltozas koraban felszarnyalt gazdasagpolitikai szirén-
hangok mellett, amelyek szerint a maganositas valosziniileg az ¢let
értelme, néha akadtak 1idit6 és lelkesit6 bizonyitékok. Ilyen a villanyi,
csaladi szol6birtokok megjelenése. Boraik sikere. A borkultura divatba
keriilése. A borokhoz val6 értés kedélyes elvarasa. Es nem mellékesen,
az ¢év legjobb bortermeldinek régebben elképzelhetetlen ismertségii
sztarra emelkedése. A villanyiak nyitottak a sort: Tiffan, Bock, Gere,
Polgar...

Es igy tovabb? Sokan szeretnének sajat mtifajukban ilyenné valni.

AMBRUS LAJOS

Somlo zaszlosbora

Evek ota foglalkozom a Furminttal — ,,irés-
ban és képben”. frtam is rola olykor, mint a
Somlo zaszlosborarol, Erdélyi Jani baratom-
mal filmeztiik is a Karpat-medence kiilonboz6
pontjain, igy Tokajban, de Ruszton és Erdély-
Hegyaljan is. Es kostoltam szerémi véltozatat
(ahonnét szarmazik), de még a Kiikiilld mentit
is (itt eredetileg Som-sz6lonek hivtak). Nyolc éve telepitettiik a Kis-
Somlora; az elsé években probaaszikat készitettliink: univerzalis szer-
kezetének kristalyszilardsagarol és termohelyi potencialjardl magam is
meggy6zodhettem. Az idén masfél hektaros tablat szeretnék telepiteni
— de mar kis fiirtli, egyaltalan nem asztisodd klonjabol.

Persze, mondjuk messzir6l igy, a Furmint folséges és sokféle dssze-
fliggések bemutatasara képes, novényorszagi ajandék. Jelképszeriien kot
Ossze termGhelyet és savakat és harmonikus aromakat egy végso, ne-
hezen mondhatd, sajat szolamu eléadasban. Szamomra sosem volt kér-
dés, hogy a Furmint a magyar borkulttra alapkérdései koz¢ tartozik. Ha
ugyan nem maga az ,alapkérdés” volna. Es nem is a tokaji, szraz Fur-
mintok par éve tartd, nagyszeri eléretorése miatt gondolom igy, hanem
mert mindenfelé, ahol jol terem, egyéni hangon megszolalo és spiritualis
bolcsességeket el6hivo, sot, identitasképzo alkotas sziilethet beldle.

Mindezt egy nemrégiben felrdppent ,,nemzetstratégiai” kérdés hivta
el6 (,,4 furmint legyen veliink...”, szerz6je Horkay Andras nemzetkozi
borszakértd), amely arra keresi a valaszt: melyik fehérborbol sziilethet
vilagszinvonalt magyar ,,brand”? Melyik az a fehér sz616fajta, amely-
nek nedije az orszag ,,zaszloshajoja” lehet?

Két név is felmeriil hazai, identitasképz6 elemként: az Olaszrizlingé
¢és a Furminté. Mindkét fajta nagyszeri — de a végsd valasz elé rog-
ton annyi tennék, hogy a jelenleginél joval tobb Furmint-iiltetvényre,
vagyis joval tobb elemezhetd, felépitésre és megértésre vard Furmint-
tételre volna sziikség. A nevével dsszefiiggésbe kertilt Tokaj-Hegyaljan
is, de mashol, szerte az orszagban (kiilondsen a Somlon) és a hatarokon
tali, Karpat-medencei borvidékeken is.

A Furmintrdl Rapaics Raymund is azt allitja (Magyar gyiimélcs,
1940), hogy torténete a Kadarkaéval egyiitt mintegy vezérfonala a régi,
magyar sz610k eredetének és torténetének. Mert végiil is a Furminton
keresztiil mutathato be a magyar sz6lészet és boraszat elsé felviragza-
sa. (Az utdlélete mar nem annyira fényes: a sz6l6rekonstrukciok utan
szép lassan zsugorodik a Furmint-iiltetvények szama, s a rendszerval-
tasig a szocialista tomegtermesztés a Furmint presztizsét is sikeresen és
tokéletesen leziillesztette.)

Rapaics az altala elsének ismert magyar, boraszati munka, Komaromy




Janos Péter 1715-0s Dissertatio physico-medica inauguralis de vino
hungarico semproniensi cimii miivétdl osszegzi, mit is tudhatunk a
Furmintrél. Vagyis Komaromytol, Matolaytol és Gordog Demeter-
t6l Szirmayn at Enztig és masokig, egészen sajat, 1940-es konyvéig.
(Am ha mér a legelsének tartott magyar, borészati konyvnél tartunk:
Rapaics még nem ismerhette a sokaig lappango, de 1680-as keltezésii
Bornemissza Anna-féle szakacskonyvet, amelyhez egy Keszei Janos
nevil szerz6 még Komaromy el6tt megirta a maga Kulcsarmesterségét,
mégpedig nem latinul, hanem anyanyelvén.)

Rapaics kutatasait gy 6sszegzi, hogy a Furmint kozépdunai sz616faj-
ta, amely végiil is egy szerémségi falunak és hegynek, a Moslavindnak
koszonheti 6shazajat — oda valahonnét a , torténelem el6tti” idokben
jutott, balkani uton, s onnét terjedt szét mai, nemes alakjaban a Kozép-
Duna kivalo, bortermd hegyvidékeire. Tehat nem nyugatrol, nem ide-
genbdl hoztdk ide, hanem forditva — nagyszerii boraval innét hoditotta
meg a nyugatot. A német Mosler megnevezéssel (egyenlé Furmint)
az ampelografusok és a nyelvészek egyarant az emlitett szerémségi
Moslavina néveredetre utalnak.

Horkay Andras egyetlen, mai ellenérve a Furmint jelképpé valasanak
(egyaltalan nem lebecsiilve a szinte hazainak szamito és igen elterjedt
Olaszrizlinget), hogy ,,nem orszagosan elterjedt” fajta. Ez igaz, s kony-
nyen ki is olvashato a mai Furmint-iiltetvények szamabol — csakhogy
nem mindig allt igy.

Tokaj és Somld mellett manapsag az erdélyi Furmint is nagy bort
ad(ott), ahogyan az ujra készitett Plébanos nevii birtokbor mutatja
Csombordrol és Alsogaldrol: dontéen Furmint-alapu ital sok savval,
gazdag és 1idit izzel — a régi Plébanos palackban nyolc-tiz év utan is,
mondja Csavossy Gyorgy, az erdélyi borok multjanak nagy ismerdje,
Osszetett zamattal és a téli almak fiiszerességéhez hasonlo, diszkrét, de
igazan vonzo, szép illattal. Ha a bor jelképének valamelyik fajta borat
kellene valasztani, a Furmint lehetne az — ezt allitja Csavossy Gyurka
batyank is.

De tovabb, mélyebben araszolva az id6ben: Gordog Demeter hazank-
fia 1821-ben azt irja hosszl cimili opuszaban, Azon sokféle sz6lé-fajok-
nak lajstroma, amelyeket érdemes Hazankfia Europdanak majd minden
nevezetesebb Szélo-hegyeirdl s kertjeibél meghozatott és a Grintzingi
Széleiben, Bétshez egy oranyira a Cécius hegynek (Kahlenberg) meleg

oldalan 1819 és a kovetkezd esztenddkben eliiltetett, hogy ez a derék
sz016faj mindenfelé elterjedt az orszagban, s nem csoda, hogy annyi
elvéltozott neve és annyi szinoniméja van. igy kozismerten Szigeti a
Somldn és a Badacsonyban (a Szigeti elnevezése a Szerémséget jelen-
ti), mig Somsz616 Erdélyben.

De az 1831-ben kiadott Mezei Gazdak’ Baratjaban még Sopron f6 fe-
hérsz6106 fajtaja is a ,,Fejér Formint”, amelyet Csaposnak, Zapfnernek is
hivnak, amelyet itt még Fagyosnak is mondanak. Es Furmintbél késziil
a ruszti aszu is, amelyrdl azt irja Drucker Jend 1905-ben, hogy ,,ugyan
édesség tekintetében a tokaji asziival csak ritkan vetekedhetett, mint
kivalo csemegebor mégis a legelkeldbb hazak asztalan az inyenczek
kedvelt italaul szolgalt”. A Balaton-melléki sz6l6k leirasa mindig is
a szOlok kiralyaval, a Szigetivel kezdddik; a Somsz6l6t Erdélyben,
példaul Szaszcsavason a magyarok simigernek, simirinkanak hivjak,
a szaszok Schmigernek, a murakoziek ,,pasipelnek”, mig a tobbiek
szigetinek mondjak. Es Kéknyeliinek Pécs kornyékén (tévesen), Go-
rénynek Beregszasz vidékén, Ugocsaban Domjénynek, Nagysz6ll6son
Biharnak vagy Bortermének, Gemeinernek Kdszeg vidékén, Szalanak
Gyor és Nyul kornyékén, mig az én Kis-Somlom melletti Sag-hegyen
még SzegszOlonek is. De termelték a régi Villany—pécsi borvidéken is,
aztan a Miskolcz—abauji borvidéken, a Szerednye—ungvari borvidéken
¢s a Beregszasz—nagysz6ll6sin — az utdbbi helyeken mar, sajnos, nem
¢lnek, pedig sokféle vilaggéniusz szolalhatna beldliik.

A régen tehat sokfelé és sok néven eléfordult Furmint végiil is olyan,
mint egy zongoraszonata: minden megvan benne. Mélység, koncentra-
ci6 és az idd emlékezete. S kiilondsen a szenvedélyes szolamvezetés
képessége. Sokkal tobb futamot jatszik, mint a nem kevésbé csodalatos
¢s honi viszonyainkhoz (értsd: Karpat-medence) kivaloan alkalmazko-
dott és nemes boraszok kezén hasonldan nagyszerien teljesité Olasz-
rizling. Alkalmas ra, hogy valédi vilagfajta véljék belSle. En a jo Fur-
mintban még meditacios titkokat is érzékelek — a kifinomult, nyugati
izlésvilaghoz nyugodtan kapcsolhato azsiai gravitast.

Amikor e sorokat irom, éppen szol6viragzas utan jarunk. Amikor ez a
nemes novény a legérzékenyebb és legnagyszeriibb életszakaszahoz érve
a viragk6tddéshez koncentral minden erdt és energiat. Ilyenkor a hegy
sz0loviragillatban szik. Elegans, kellemes, 4am sosem tolakodo illatpara
ez —olyan, akar bodor felhdk jarasa az égen. Az élet igérete. @




