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Gyokér- és gumosnodvények betakaritasa.

irta : vitez Dr. Kittem MiklGs
2azd. akadémiai r., egyetemi ni. tanar

llyenkor, a nyarvégi és 0szi napok mindegyike Unnepe a gazdanak.
Egész évi faradsagos munkajanak eredményét most veszi szamba.
A gabona mar elcsépelve s rovid pihen6é utan hozza kell latnia a gyoker-
és gumosnovenyek betakaritasahoz. Amig azonban a gabonatermesztées-
nek meg van az a nagy eldnye, hogy az elcsépelt termés eltartasa arany-
lag egyszerit — ha a buza zsakban van, mar nem fenyegeti veszéely —,
a gyokér- és gumosnovények termeésenek betakaritasa sok gondot kivan
es meg tobb korultekintést annak téli eltartasa. Hiaba van valakinek
meg olyan szép termese, tOnkre mehet az, ha rosszkor, rosszul szedi
es helytelentl tartja el.

Olyan Unnepe a gazdanak az 06szi id0o, amelybe munka és gond
vegyul. Vigyazni kell, hogy amit az Isten adott, azt meg is birja tartani.

A.korai burgonya mar julius-augusztusban szedheto. Ez nem valami
kényes munka, mert hiszen, aki korai burgonyat termeszt, ezt azért
teszi, hogy amint szedhetd, mindjart piacra vigye. Az eltartdssal nem
kell bajlodnia, legfeljebb a vetésre szant gumok atteleltetéserol kell
gondoskodnia. Ez azonban annal nehezebb, mert hosszi idore kell
elraktarozni.

A korai burgonya szedésével kapcsolatban csupan egy dolgot akarok
felemliteni. Gyakori az a panasz, hogy a korai burgonya elfajlazik és
ennek egyik jele az, hogy évrol évre késObben érik. Legtobb esetben
nem a burgonya ennek az oka, hanem a hibas eljaras. Sietnek a korai
burgonyaval a piacra. Ami legel6szor megéerik annyira, hogy élvezheto,
mar viszik is. Vetogumonak a kesbObben ero fészkek termeése marad.
Ezzel a gazda, onkénytelenul bar, de hatarozottan valogatast UGz, azt
mondhatnam, hogy a jo korai burgonyajat késObben eéeréove ,nemesiti™.
Pedig nem ez a cél.

Korai burgonyabol vetdmagnak azokat a fészkeket kell meghagyni,
melyek leghamarabb viragzottak el, amelyek a legkoradbbiak. Ezeket
nem szabad felszedni, Ne csabitson az, hogy 1—2 nappal hamarabb
vihetink arudt a piacra. Ha ezeknek a korai féeszkeknek termeéset hagyjuk
meg vetOmagnak, ezzel is valogatunk de helyes iranyban. A korai érest
fejlesztjuk.

A vetdmagnak vald burgonyat teljesen eérett allapotban kell fel-
szedetni. lgaz ugyan, hogy a nem egészen érett burgonya is megfelel
vetomagnak, sO0t vannak, akik azt tartjak, hogy egyes betegsegek ellen
valo vedekezés szempontjabol meg eldnyds is nem teljesen érett veto-
gumot hasznalni, de az ilyen a tél alatt, eltartas kozben, hamar meg-
romlik. Azért maradjunk csak amellett, hogy vetémagnak az ¢€rett.

gumo valo.



A burgonya eérettségenek a jele az, hogy lombozata -egyenletesen
elszarad, a szar kdnnyen kihuzhato és rola a gumok levalnak, a foldben

maradnak, a gumo Kkifejlett, héja nem hamlik, kdnnyen nem dorzsol-
heto le.

Ha a burgonya szara és levele mar igen koran (kései fajtaknal julius-
augusztusban) és foltonkent szarad el, ez nem az érettseg, h inéin a beteg-
seg jele.

EsOben gazdag nyarvégi idojaras utan, hosszu, verofenyes, meleg
0sszel az is megeshet, hogy a burgonya szara meég kes6 0Osszel is haragos-
z6ld. Ez a szedést nagymeértékben akadalyozza. Célszerd ilyen esetben
a burgonyaszarai szedés eldtt lehengerezni vagy lekaszalni. Takarmany-
szUk esztendOkben a z6ld burgonyaszar meég segitséget jelenthet a gazda
szamara, mert besavanyitva feletethetd. lgaz ugyan, hogy a burgonya-
szar tartalmaz valamelyes mérgez6 anyagokat, de ez a feltakarmanyo-

zasnak nem akadalya, legfeljebb arra jo vigyazni, hogy noévendékallatok
ne kapjak.

Valami nagyon azonban ne oruljunk a sok z6ld burgonyaszarnak.
Konnyen megeshet ugyanis, hogy ez a rendellenes fejlédés a gumoter-
mesre is kihat. \ agy éretlen marad a burgonya, vagy — ha szaraz ido-
szak utan nagyon csapadekos kovetkezik a gumok uUjakat hajtanak,
a burgonya ,,megfiasodik”™, ,,megbabasodik*. A régi, elsO0 fejlodésid gumoé
nem novekszik tovabb, az ujonnan hajlott meg apro, éretlen marad.
a termest nem szaporitja, a minoséget rontja. Csokkenti a termést az
IS, ha a szarat igen koran vagjuk le. Azutan ugyanis mar a gumoO nem
nohet tovabb. Ezért, ha feltakarmanyozasi szandéekkal a burgonya-

szarat szedeés elott lekaszaljuk, ezt csakis kozvetlenul annak megkezde-
sekor szabad megtenni.

A burgonyagumo felszedése legtobbszor kézikapaval torténik. Minden-
esetre ez a legjobb eljaras. Ha a kapaval melyen a fészek alad vagunk,
azt ki lehet forditani anelkul, hogy egyes gumodok megsérulnének. Ez azert
fontos, mert a ,,kapavagasos“ gumo konnyen megromlik. Ha keézi-
kapaval szedetjuk a burgonyat, akkor médunkban van a féeszkek aljat
Is megfigyelni, latjuk, hogy melyik alatt volt legtobb és legegészségesebb
gumo. Ezeért legalabb a vetdbgumodonak szant burgonyat kézikapaval,
mindig napszamban és nem szakmanyban kellene szedetni, még akkor is.
ha az a legdragabb. A munkasok nem sietnek, igy tdbb gonddal dolgoznak.

Eppen a koltségek csokkentése a célja annak, hogy fogatos esz-
kozoket is probaltak burgonyaszedéshez felhasznalni.

Lehet a burgonyat szedetni kézonseges eke utan. Azt j0 melyen jarat va,
a feszkeket ki kell fordiltatni és azutan a gumokat kézzel Gsszeszedetni.
Hasznalhato erre a toltogetoekc, de készlulnek kulon e célra burgonya-
kiemel6-ekék is.

A gazdasagi gepéeszetnek mar regi torekvése ebben az iranyban az,
hogy minden tekintetben megfeleld6 burgonyaszeddgéphez juttassa a
gazdat. Sokféle ilyen eszkdzt szerkesztettek mar, melyek a burgonya-
fészkeket kiemelik és megfeleld szerkezettel a gumot a fold korul kirazva,
egyoldalra Kkivetik. Lazabb szerkezetid talajokon, begyakorlott mun-
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kasokkal nemelyik gép elég kielegitben dolgozik, de egyik sem tokéletes
annyira, hogy altalanos hasznalatra szamithatna.

Ha a burgonyat fogatos eszk6zOok utan szedetjuk, mindig tanacsos
lesz a mar betakaritott foldre sertesfalkat ereszteni. Ezek a foldet jol
feltirjak és az esetleg betakart gumodkat megkeresik. igy az sem vész
karba.

Még a Kkiszedésnél is tobb gondot okoz a burgonya téli eltartasa,
Legkbnnyebb még a szeszgyaros dolga. Neki a burgonyat egv rovid
fozési idO0szakra kell csak elraktarozni. Mar a takarmanyozasra, meég
inkabb az eétkezési célokra szant burgonya eltartasa nehezebb, mert
ennek tavaszig, soOt udjig ei kell allani, még pedig romlas és izének lényeges
megvaltozasa nelkul.

A burgonya téli eltartasi "modjanak megvalasztasanal mindig szem
elott keli tartani, hogy a gumo élo szervezel, amely léelekzik és ez a benne
felhalmozott taplalékot fogyasztja, keményitOje oxigenfelvétel kbozben
szendioxidda és vizze bomlik. A lélekzést a homerséklet befolyasolja.
Egy bizonyos hataron belil a burgonyagumoO annal erd0teljesebben
lelekzik, minél jobban felmelegszik. 45° C mellett a lélekzés és az ezzel
jaro veszteségek a legnagyobbak. El6segqiti a leiekzésl a fény eés a gumo-
nak nedvességtartalma is. A legjobb eltartas tehat az, ha a burgonya
sotét, szaraz és havos helyre kerul, amely egyben jol szellb6ztethetl is.
hogy a lélekzés alkalmaval felszabadulé szénsav 6ssze ne gydlhessen
s a gumot meg ne odlhesse.

lgen szaraz helyen a gumo sok vizet veszit, dsszezsugorodik, Ha az
eltartasi hely tulsagosan meleg, a lélekzési veszteségen kivul az a Kar is
ér, hogy a burgonva tavasszal Kicsirazik, hosszu, klorofilmentes (szin-
télén) vizhajtasokat nevel, melyek a gumdban felhalmozott tartalek-
tapanyagokat nagymertékben fogyasztjak, azonkivul, hogy ezzel oly
vetogumot kapunk, amelynek leger6sebb rlgyei igy tonkremennek.
Vilagos helyen a gumoO megzoldal, tavasszal aprd, z6ld rugyeket fejleszt.
Ez az utobbi folyamat a vetbgumo értékét nem, vagy ha igen, ugy el6-
nybsen befolyasolja, de étkezésre nem szabad a megzoldult gumot fel-
hasznalni, mert benne szolanin (mérges alkaloida) fejlodik. A legmeg-
felelobb eltartasi hely tehat ebbdl a szempontbol az olyan volna, amely-
ben a fény is szabalyozhato, telen sotét, tavasszal gyengén homalyos
legyen.

A burgonyagumo6 csak —3° C-nal fagy meg. llyenkor mar az élo
szervezet elhal, rajta a rothadast okozd szervezetek konnyen elszaporod-
nak. A megfagyott és uUjra kiengedett burgonyat az egészségestdl konnyu
megkulonboztetni, mert belseje szivacsos, belble a levegdbn megbamulod
le folyik ki. Az ilyen burgonya vetogumonak nem valdé (nem csirazik ki),
étkezésre sem alkalmas, mert édes. A gyakorlatban azonban ,hagyotté-
nak mondjak az 1za* burgonyat is. Maga az édesség pedig még
nem jele a megfagyasnak, mert a fagyott burgonyaban a cukor mar nem
szaporodik. A burgonyagumoban felhalmozott keményitd kevessel
0° C felett a diasztaz hatasara cukorra alakul at. Az édes, de nem fagyott
burgonya metszési fellUlete az egészsegestd6l nem kulonbozik, csak ha
tulsagosan sok a cukor — keves a kemenyitd —, lesz Uveges.



Az édes gumo vetésre jol felhasznalhatd, sOt az ilyennek csiraja jobban
fejlodik, mert kihajtaskor el6bb a keményitonek at kell valtozni cukorra,
az edes gumoban pedig ez mar megtortént.

Etkezésre azonban az édes burgonyat nem hasznalhatjuk. Xeni
segit az sem, hogy az emberi élvezetre szant édes burgonyat vizben
kiaztatjuk, mert a cukor az él6 sejtbOol nehezen Ildgzodik ki, hanem
célszeribb azt néhany napig kalyha mellett tartani. Magasabb homersek-
letnel (20° C korual) az édes gumo ezt a karos izét elvesziti. A cukor egy
reszét lélekzesre hasznalja fel.

Kulonbséget kell tehat tenni az eltartas modjaban aszerint, hogy
vetésre, vagy eétkezésre szanjuk a burgonyat.

A velobgumo eltartasanal a 0" C koruli homerseklet a legkedvez6bb.
Ennél a burgonya nem fagy meg (csak edes lesz), lélekzes pedig minimalis,
igy a veszteség csekély. Etkezési célokra azonban az édes gumoé nem felel
meg, ezért ettdol a folyamattol a burgonyat meg kell ovni, amit ugy
érhetunk el, hogy az eltartas kdzben gondoskodunk arrol, hogy a homer-
séklet [ 4% C és -4-6" C koOzoOtt valtakozzék.

Hogyha a burgonyanak télen at valo eltartasara szokasos eljarasokat
az itt elmondottak alapjan meérlegeljuk, a kovetkez6 eredmeényre jutunk:

Pincében, ha 2—3 m.-nél nem meélyebb, hldvds, de fagytol vedett,
jol szellbztethetd és a megvilagitasa is szabalyozhato, igen jo helye van
a burgonyanak. Eltekintve attol, hogy az eltartasra legkedvez6bb fel-
tételeket itt birjuk megadni a burgonyanak, nagy elony az is, hogy
barmikor hozzaférhetink, mig egyéb eltartasi modoknal csak enyhe
idoben. Hatranya az, hogy a pincék epitése koltseges és ezért csak keéves
burgonyai lehet igy elraktarozni, valamint az, hogyha a burgonya
nagyon vastag retegben fekszik és ha a pince nem szelloztethetd jol, a
gumo izzadni kezd, megrothad. igy legfeljebb csak egy csalad teéeli szik-
segletét lehet eltartani.

Veremben mar sokkal rosszabb helye van a burgonyanak, mert vastag
retegben fekszik, kdnnyen megizzad és rothad.

A nagytermesztd burgonyajat prizmaban tartja el. Ez nem olyan
megfelel6, mint a pincében valo eltartas, de olcso6i)!). Nagyobb mennyi-
segll burgonyat masként nem is lehet elraktarozni és ha a prizma jol
készult, benne a burgonya, aranylag kevés veszteséggel, tavaszig is
eleg jol elall. A prizma mindig magasabb fekvésd helyen készuljon,
hogy a csapadékviz ne jusson oda és a talajviz se vesse fel. A prizma
ugy keszul, hogy elobb kb. 25—30 cm. mélységben és tetszésszerinti
hosszusagban kiasnak egy 1—15 m. szeles arkot. (Ha hosszu eltartasra
szant étkezési burgonya kerul a prizmaba, ez |—1'2 m.-nél ne legyen
szelesebb, ha azonban ipari burgonyat kell 2—3 honapra elraktarozni,
a prizma fenekét E5, sO0t 2 m. szélesre is ashatjuk.) A kiasott verembe
Omlesztjuk a burgonyat és 120—130 cm. magasan tetOformara felhal-
mozzuk. Az igy oOsszerakott burgonyat nem szabad lefoldelni, hanem
néhany naPI§ varni kell, mig az kiszell6zik, ,kifajja rnagat“. Csak az
O0szi fagyos idOk beallta elott kell okvetlenul betakarni. A burgonyara
elobb néhany cm. vastag szalmaréteg kerul, ami megvédi attdl, hogy a
takaroid rarakott fold a gumok kozée jusson (esOviz odamossa és a gumot



besarozza). A szalniarétegre azutan vekony foldréteget hanyunk, amelyre
az er0sebb fagyok bealltaval Ujabb, most mar vastagabb szalmatakarot
es 50—00 cm. vastag foldréteget teszink. Az igy betakart prizmaban
a burgonya jol elall és a legnagyobb fagyok sem tesznek benne kart.

A masodik szalmatakarot szoktak egy reteg burgonyaszarral is
helvettesiteni, ez azonban nagyon helytelen, mert igy a foldrétegen
atszivargo esoviz arrol a kulonb6zé6 burgonyabetegségek terjesztéit
ramoshatja a prizmaban levd gumora.

Az elraktarozott burgonyagumobol Ilélekzes folytan széndioxid
fejlédik, amely, ha felszaporodik a prizmaban, a gumot eldli és az elhalt
tomeg a rothadas veszelyének nagymeértekben ki van téve. Ezért a prizma
kello szelloztetéserdl kell gondoskodni, amit régebben uUgy iparkodtak
elerni, hogy az ormon szalmacsovakat dugtak be. amelyek a burgonyaig
leérlek. Ez helytelen eljaras, mert a szalma mentén a csapadékviz lehtzod-
hat a gumoig, a prizma beazhat. Sokkal célszeriGbb a prizma fenekére,
mielott a burgonyat felhalmoznank, egy haromszdg atmetszetd, lécekbOl
Osszerott, forditott valvut helyezni, amely a befodott prizma keskeny
oldalara nvilik. llyen berendezéslt szellGztetOovcl a hdmérsékletet is szabd-
lyozhatjuk. Ha jobban bemelegedett, mint Kkivanatos volna, a szell6ztet6-
torkolatot kitakarjuk s addig nyitva tartjuk, ameddig ez szikségesnek
mutatkozik.

Hasonloan kéenves munka a répa szedése és eltartasa is. Akar a
cukor-, akar a takarmanyrépa szedeserdl van sz0, az olyan idoben tortén-
jek, amikor a novény életenek az els6 esztendlOre es6 szakat mar befejezte,
a repa megerett, amely idon tul sem annak sulya, sem benne a cukor-
tartalom nem gyarapszik. A termés mennyisege nem emelkedik, annak
mindsége nem javuk Az érettség kulsO jele az, hogy a levélzet az egész
tablan egyenletesen elszarad, ellankad, a foldon eltertl, a szivlevelek
halvanysargaszold szindek lesznek. Ennek ideje és igy a cukorrépa
szedése hazank kulénb6zo vidékein, valamint az évi idojarastol fuggoen
rendesen szeptember veégére, oktoberre esik.

A takarmanyrepa szedesével rendesen turelemmel bevarja a gazda
ezt az 1dot, legfeljebb azért iparkodik sietni, hogy a répaja a foldbe
ne "aSyj°n- Mar a cukorrépa szedését inkabb siettetik. Csabitja a gazdat
az, hogy a cukorgyarak a szeptember 20-ig leszallitott répa utan pre-
miumot is fizetnek. Kérdés tehat, hogy kihasznalja-e a gazda ezt a ked-
vezményt ? Mikor jar jobban, ha koran szallitja le a repajat, valamivel
magasal)!) aron, vagy var vele és inkabb lemond a prémiumrdél. Erre
vonatkozéan sok igen eérdekes hazai megfigyelés is van. Szeptember
5. és oktober 5-e kozotti idoben a cukorrépa termése 7—26, sOt egy eset-
ben 44%-kal is nbvekedett. Ha tehat valaki a kedvezménnyel 10—15%-
kal magasabb aron értéekesiti réepajat, a termese meg 0sszel csak 8—10%-
kai emelkedne egy honap alatt, az jol jar. | la azonban az 0szi id0 a cukor-
répa novekedésenek kedvez és 25—30%-0s emelkedésre is szamithat a

gazda, akkor rafizet a korai szedésre.
Altalaban minél késobben vetettéek, minél szarazabb volt a nyarvegi

iIdojaras, minél késObbi és hianyosabb a megmunkalas, a réepa 0sszel,
egy honap alatt, annal tobbet noOtt.



A répaszedés tortéenhet kézierbvel ugy, hogy a répat asoval vagy
villaval kiemeljuk, de vannak erre a celra szerkesztett fogatos répa-
kiemelO6géepek is. Barmilyen modon is veégezziuk a szedéest, arra mindig
ugyelni kell, hogy a répat kiemelés kdzben meg ne sértsuk, mert a sérult
(zGzott, horzsolt, torolt) répa eltartas kozben kdnnyen megromlik.

A Kiszedett cukorrépai lehetOleg azonnal (de mindenesetre a szedés
napjan) meg kell tisztitani, lefejezni és kis kupacokba rakva, letakarni.
A szabaly az legyen, hogy a repa foldbd6l foldbe keruljon.

A kiemelt réparol a levéelkoronat korul le kell csavarni, a sarat
és ratapadd foldet egy kis kes fokaval roéla levakarni, azutan a fejet
egy metszessel siman levagni. Vannak cukorréepa-lefejezégepek is, de
ezek eddig meg nem birtak altalanosan elterjedni, mert mindegyiknek
van valami hatranya. Egy hazai géppel folynak azonban mostanaban
sokatigéro probak.

A megtisztitott répat kis kupacokba kell rakni. A kupacok olyan
sardn alljanak, hogy a munkas ne legyen kénytelen a répat messzirol
odadobni, mert az igy kénnyen zuzéodik, torik. A kis kupacodat azonnal
le kell takarni levéllel, hogy a kozvetlen napfény minel révidebb ideig
érje. Még miel6tt nagyobb hidegek allnanak be, a cukorréepat el kell
szallitani, ha ez nem volna meglehetd, ugy prizmakba kell rakni és a
fagy ellen 40—50 cm. vastag foldtakaroval kell megvédeni.

Megesik, hogy a répat egy varatlanul ért korai fagy a féldben éri.
Az ilyen fagyott répat prizmakban nem lehet eltartani, de j0 erjesztett
takarmanv készitheto beldle. Fel kell darabolni és torekkel, szecskaval
keverve, elvermelni. Ezzel a munkaval sietni kell, mert a fagyott répa
hamar romlik.

A cukorrepafej is értékes takarmany. Etethetd frissen felaprozva,
lehet belGle erjesztett takarmanyt késziteni, vagy ahol szarité-aszalo-
berendezések vannak, ott mesterségesen szaritva is szoktak eltenni.

A burgonya eés répa, valamint azok melléktermékei — a szar, level,
fej, amelyek értékes takarmanyok — bizonyos gondot és korultekintest
kovetelnek a szedésnel és eltartasnal, de meg is érdemlik. Az elmondottak
betartasaval sok gondtol, bosszusagtol, de nagy kartol is szabadulunk

meg. takarékoskodunk is. Ez pedig ma nem csupan erény, hanem —
kOtelesség is.

' atria -Gyonida R.-T., Budapest 2532C3 Felel6s nyemdavezt te  Mészaros '





