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A kertészeti termények értékesitése.

Irta: Németh Jo6zsef, m. kir. gazdasagi tanacsos, kertészeti tanér.

Az a nehéz gazdasagi helyzet és kizdelmes élet, amelybe
az orszag megcsonkitasa folytan jutottunk, parancsoléan kéve-
teli, hogy gazdalkodasunkba nagyobb tervszeri(iséget vigyink
be és minden lehet6 modon fokozzuk naprol napra csokkend
jovedelmi forrasainkat.

Ennek a szlik hatarok kozé kényszeritett, kicsiny orszagnak
apraja-nagyja érzi az elszegényedés és magarahagyottsag sulyos
kovetkezményeit. De sulyos helyzetinkdn c¢sak 6nmagunk
segithetlink. Mas segitségére nem szadmithatunk ! Hiaba sopan-
kodunk, panaszkodunk 6lhetett kézzel : dolog nélkil, szamitas
nélkil helyzetinkdén nem segithetiink.

A haza minden polgaranak észbe kellene kapnia, hogy a
valtozott viszonyok mindenkit6l a legnagyobb takarékossagot,
masrészt életrevalébb gazdalkodasi iranyt és nagyobb munkas-
sagot kdvetelnek.

A gazdanak, mint ndvénytermesztének nemcsak a ter-
mesztés, hanem az értékesités is feladata. A termesztésnek,
amely egyduttal Gzleti vallalkozas, arra kell térekednie, hogy
tervszerldi és szdmitd munkaval minél tokéletesebben kihasz-
nalja a fold termd&erejét és minél jobban kamatoztassa a gazdal-
kodéasha fektetett tékét.

A ndvénytermesztés igen sok gonddal és nehéz munkaval
jaro foglalkozas. De a termények jo értékesitése még nehezebb,
mert az arG min6sége, a kinalat b6sége vagy hianya, a bel- és
kilfoldi piac felvevéképessége és végil a termény keresettsége
szabjak meg az értékesités kedvez6 vagy kedvezdtlen lehet6ségeit

A novénytermeszté a t6éle nem fliggé arszabalyoz6 ténye-
z6ket sok esetben megvaltoztatni nem tudja. Azonban a ked-
vez6tlen &ralakuldsoknak igen sokszor maga a termeszté az oka.
Szamos esetet lehetne felsorolni, hogy a silanyabb mindségi
termény mennyire lenyomja a piaci arakat. Ugyszintén a kevert,
kulonféle min6ségl ard, vagy a rossz csomagolas miatt torott.



zUzott, hibas termény eladasi ara a legtobbszor alig fedezi az
el6allitasi koltséget.

A sarosan, piszkosan és zizédott allapotban kell6 gondossag
nélkil piacra keril6 aru, amint azt sokszor tapasztaljuk, érték-
telenné valik, mert a varosi fogyasztok legszegényebb osz-
tdlya se hajlandé silany arGért pénzt adni.

e ettél a kirivo példatdl el is tekintve, a fogyasztokdzonség
igénye és izlése, masrészt a keresked6k uzleti érdeke csak
jomindségl, keresett fajtdju, gondosan szedett és izlésesen
csomagolt terményekkel elégithetd ki.

Ma mar a kereskedelem uUgyszdlvan el van kapatva a kil-
16idrél hozzank érkez6, gondosan megvalogatott és csinosan
csomagolt gyimélcs- és zoldségféle szallitmanyokkal. Es félg,
hogy ha a hazai termeszték nem tdrekszenek egydntetli és jobb
mindségl termények elballitasara, akkor — a jonak ellensége
lévén a jobb — terményeiket a belfoldi piacokon se tudjak
értékesiteni, nemhogy kivitelre keriilne valami.

J6 lesz tehat megszivlelni azt, hogy a piacra nagytomegd,
egyenl6é min6ségl és gondosan szedett, j6l megvalogatott, szépen
csomagolt ard keriljon. Ha mindegyik termeszt§ sokféle fajta
gyimodlcsot vagy zdldségfélét termeszt és szallit a piacra, akkor
a kereskedelem — legtobbszor az eladdéra hatranyosan — alla-
pitja meg a termény értékét. Magatol érthetd, hogy a szebb és
jobb mindségl gyumdlcs, dinnye, zdldpaprika stb. mindenkor
jobb aron értékesithet6, mint a kevésbbé joO min6ségl és a
szemnek nem tetszd piaci ara.

Mar most mi ebb6l a tanulsag ? Nem mas, mint az, hogy a
termeszt6knek egymassal egyetértve, egységes terményeket
kell eléallitaniok és azokat olyan allapotban kell a piacra hoz-
niuk, hogy azok min6sége kifogasolhaté ne legyen s a termény a
lehet6é legmagasabb aron értékesiljon.

Ezt a célt agy érhetjik el, hogy a termeszt6k, mint a kil-
foldon is teszik, szovetkezetbe tomorilnek és ott a termesztési és
értékesitési irdnyelveket kozosen allapitjadk meg. Ha a ter-
meszt§ és értékesitd szovetkezet, mint a termeszték képviselete
tudja azt, hogy az illet6 kozséghen és vidékén mennyi egyodnteti
termény keril évenkint piacra és a terményeket ki-ki egyforma
gondos csomagoladsban hozza forgalomba, akkor az értékesités
sokkal kénnyebb. Ugyanis a keresked6 az egyenlé min6ségl és
nagytomeg( arat szivesebben megveszi, mintha mindenki mas-
féle fajtaja arat termeszt.

A kulfoldi kereskedd is érdemesnek tartja azt a vidéket
felkeresni, ahol egyforma minéségl &rut nagy mennyiségben



vasarolhat. igy lett a kulféldon is hiressé a kecskeméti kajszi-
barack, a nagyk6rdsi meggy és téli salata, a szentendrei egres
(kbszméte, piszke), a kecskeméti, janoshalmi és kiskunhalasi
alma, az egri cseresnye, a makéi hagyma, a szegedi paprika, a
foti sparga, a csanyi és horti dinnye, a mogyorddi paradicsom,
a szabolcsi burgonya stb., stb. vidék terménye.

Amikor Amerika, Ausztralia, Stajer és Tirol csak néhany
almafajtaval arasztja el a budapesti piacot, addig rninalunk
minden udvar és kert mas-mas gylimolcsfajta fajaval van meg-
témve. Természetesen : amikor a sokféle fajtaja gyimaolcsbél,
kesiteni nem lehet. Ellenben, ha mindegyik kertben, sz&l6ben
ugyanabhodl az egynéhany fajtabdl nagy mennyiség volna sziiretel-
het6, akkor nem menne annyi gyimdlcs veszend6be és nem
okozna az értékesités annyi nehézséget, mint jelenleg.

De arra is gondot kell a termeszt6knek forditaniok, hogy
csakis azokat a gyumadlcsnemeket (alma, szilva, did, kajszibarack
sth.) termesszék, amelyek az 0 viszonyaik kozdtt a legjobban
tenyésznek és teremnek. Tovabba a fakat ritkan kell dltetni,
mert az erddsiiriségl gyumolcsfa nem sok hasznot hajt. Végil:
a fak gondozasat és permetezését sem szabad elhanyagolnunk,
mert enélkil se egészséges fakra, se jomin6ségl gylmdolcster-
mésre nem szdmithatunk.

Ahol a jo kozlekedési utak hianyoznak és emiatt a nyers
gyumolcs, tovabba a zoldségfélék értékesitése nehézségekbe
ltkozik, ott a gylimolcsfeldolgozast (aszalas, izfézés sth.), vala-
mint a tengelyen vald szallitdst jobban elbiré gylmdlcsfajtak
(keményhusu alma, di6, mogyoro), a zéldségfélék kozil pedig a
kaposzta, gyokérfélék, torma sth. és végul a zdldség- és mez6-
gazdasagi magvak termesztését kell felkarolnunk.

Nagyobb szilvatermé vidékeken a szovetkezetbe tomarilt
gazdak megfelel§ aszalok felallitasaval sok gyimdolcsét ment-
hetnének at téli fogyasztasra. Ezen a téren is teljesen a kulfoldi
behozatalra szorulunk. (A boszniai aszalé felallitdsara vonat-
koz6 Gtmutatds a M. kir. féldmivelésigyi minisztérium kerté-
szeti osztalyabdl megszerezhetd.)

A kereskedelem nemcsak a gytimadlcs- és zoldségfélék min6-
ségére veti a sulyt, hanem f6képen arra, hogy a piacra kertlg
art a leggondosabb és a lehet§ legcsinosabb csomagolésu
legyen. A kilféldi allamok gytmdolcsszallitmanyai, amelyek
mindségre a mieink mogott maradnak, azért értékesilnek
magasabb aron, mert a csomagolas kifogastalan és igen csinos.
Tovéabbéa a ladaba csomagolt kulféldi gyumdoles alul és felil
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teljesen egyforma. Ellenben a t6link kilfoldre kerild szallit-
many ellen sok a panasz, mert a gyimdlcs min6ség, szin és
nagysag szerint nincs megvalogatva és a rossz csomagolas
miatt 0sszetdrve, megromolva érkezik meg.

Magatol érthetd, hogy az ilyen gyimdlcsszallitmany érték-
telenné teszi a legjobb mindségl gylimolcsot is és a kilfoldi
kereskedelem bizalmatlanul fogadja a magyar gylimaolcsot és
tartézkodik a vasarlastél. Ennélfogva nalunk leginkabb csak
azokat a gyimolcsoket keresik és vasaroljak, amelyek kilon-
féle konzervgyartasra alacsony aron vasarolhaték. Ilyen célra
szivesen 0sszevasaroljak mar nyaron a késén éré téli alma-
fajtakat is. Hozzank meg télre — mert nekink nincs —
Ausztralia és Amerika szallitja a téli almat.

A nyers gyumolcs- és zdldségfélék jo értékesitésének f6-
feltétele : a gondos szedés és osztalyozas, tovabba a helyes és csinos
csomagolas.

A lerazott, levert és ide-oda hanytvetett, zazédott gyamaolcs
értéktelen és szallitasra egydaltalaban nem alkalmas. Ennélfogva
a gylimolcsoét a legnagyobb gondossaggal, kézzel kell a farol
leszedniink.

A szedés modja és ideje a kiillonbdz6 gyumdolcsnemek érése
és felhasznalasi célja szerint valtozik.

Ha a nyari gyimaolcsoket befézés céljaira kell szallitanunk,
ez esetben a kajszi- és 6szibarackot, tovabba a kortét és egrest
jéléretlen szedjik. Némely gyumdélcs pedig, mint pl. a zdld-
ringlé, mandula és dio, teljes kifejlédése utan, ameddig a mag-
héja meg nem keményedik, éretlen allapotban alkalmas bef6zésre.
A cseresnye, meggy, foldieper (szamoca) és ribizke ellenben
akkor alkalmas bef6zésre, amikor mar érett, de még egészen
kemény.

Tehat a felsorolt gylimdlcsdket akkor kell leszednink,
amikor azok a bef6zés céljaira legalkalmasabbak és egy-két napi
szallitas esetében sem puhulnak meg.

Hasonl6képen a nyersfogyasztasra szolgalé gylimdlcsoket
is teljes megérésik el6tt, néhany nappal elébb kell leszedniink
és becsomagolnunk, hogy megérve, de kemény allapotbhan
érkezzenek a piacra. A tolérett gyimdolcs gyorsan megromlik
és a szallitdst nem birja ki.

A sargadinnye és paradicsom szedésénél és szallitasanal
is ugyanezeket a szempontokat kell szem el§tt tartani.

Az izf6zésre szolgaldo gylimdolcsoket csak teljes megérésik
utan szedjik le. De erre a célra is csak teljesen ép, egészséges
gyumaolcs alkalmas rovidebb ideig tarté szallitasra.



A gyimdolcs a fan nem egyszerre érik meg, mert hiszen a
gyimadlcs megtermékenyiilése is kilonb6z6 id6ben tdorténik.
Ennélfogva, ha a fan nagyobb termés van, a szedést két-harom
napi id6k6zonkint megismételjik és mindegyik alkalommal csak
a legérettebb gyimdlcsdt szedjik le. Ilyen médon néhany nap
mulva a kevéshbhé fejlett termés is kifejlédik és szépen meg-
szinesedik. Mig ha egyszerre szedjik le a fa egész termését, a
fejletlenebb, aprobb és nem elég szines gyimdlcs lerontanad a
termés értékét.

Szedésre olyan kisebb edényt (bélelt kosar, veder stb.)
kell hasznalni, amely egy alkalmas fa- vagy vaskampoéval az
agra akaszthat6. Ebb6l a szed6edénybdél azutan 6vatosan atrakjuk
vagy atémlesztjik a gylimdolcsdt egy nagyobb és szintén ki-
bélelt, alacsony kosarba vagy ladaba ugy, hogy a gylmdlcs
meg ne zU0zddjék.

A szed6nek arra kell kilénosen vigyaznia, hogy a hibas
és fejletlen gylimolcsot ne keverje a tobbi kdzé, mert néhany
penészes, -romlott gyimdlcst6l az egészségesek is kdnnyen meg-
romlanak.

A Kkajszi- és Oszibarackot kivéve, mindenféle gyumdlcsot
szarastdl kell a farol leszedni. Szedés kdzben arra is vigyazni kell,
hogy a hamvas gylmdlcs6k hamvassdga megmaradjon. Az
ilyen hamvas gyumdlcsét szarandl megfogva szakitsuk le a
farol és ugyanigy helyezziik a szed6edénybe. A puhabb hasd
és konnyen romlo &szibarackot pedig ujjal megnyomni nem
szabad, mert a nyomas helyén romlasi foltok keletkeznek s a
gyumdlcs ezaltal sokat veszit értékébdl.

Nem lehet eléggé hangsulyoznom, hogy a gondos szedéssel
a gylimolcs tetszet6s kinézését és j0 mindségét, masrészt jobb aron
valo értékesitését érjuk el.

A nyari gyimolcsot legcélszer(ibb a kora reggeli és késé
délutani orakban szedni, mert a folmelegedett allapotban
szedett gyumolcs szallitas kézben gyorsan talérik és megromlik.
Az esetleg folmelegedett gyimolcsot éjszakan at le kell hiteni
és csak ily allapotban szabad becsomagolni.

A nedvesen szedett gyumdlcs is kdnnyen romlik. Tehat
nedves gyimadlcsdt nagyobb edényekbe 0Osszehalmozni vagy
pedig becsomagolni nem szabad.

Szedéskor vagy pedig a szedés utadn apiacra keril6 gyimolcsot
nagysag és mindség szerint gondosan meg kell valogatnunk ugy,
hogy az aprobb vagy hibéds és férges min6ségl gyimdlcs ne
keruljon a tobbi k6zé, mert a silanyabb min6ség nagyon lerontja
a termés értékét.



Ha a piacra kerll6 gyimdolcs- vagy zoldségféle egyenlé
mindségli, akkor a keresked6 vagy fogyasztd6 a mindség ellen
kifogast nem tehet. Ellenben, ha a jomindségl termény kdzott
rossz is van, akkor a kereskedd mar joval nagyobb szazalékot
von le az egységarbol, mint ahany szadzalékban taldlhaté a
rossz gyimadlcs.

A valogatott, szép gylimadlcs mindig jol értékesithetd.

Nagy hibatkovet el a termeszt6é azzal is, hogyha terményeit
nem megfeleld csomagolasban hozza piacra. A tengelyen vagy
vasUton szallitandd gylimdlcs csomagolasanal az a fékellék,
hogy a gyumdélcs szorosan legyen csomagolva. A lazan allé gyi-
maélcs a kosarban vagy ladaban folyton razodik, egyik a masiktdl
t6dik-torédik és konnyen megromlik. Mig a szorosan csomagolt
gytimdolcsnél ez nem fordulhat el6.

A tetszetds csomagolds a gyumolcs értékét jelentékenyen
emeli. Ennélfogva a jol megvalogatott, ép, egészséges gylimdlcs
helyes csomagolasara nagy gondot kell a termesztének vagy
kereskedének forditania.

A foldmivelésigyi minisztérium a gyumolcs kivitelének
elémozditasa céljabol, a kulfoldi piacok igényeit és szokasait
mérlegelve, olyan gylimadlcscsomagolé lada-tipusokat allapitott
meg, amelyek a kilénb6z6 gyimodlcsnemek szallitasara a leg-
alkalmasabbak. Ezek a csomagol6 ladak gyarilag és aranylag
olcs6 arban készittetnek. A gylmdlcs helyes csomagolasat
ismertet6 flizeteket a foldmivelésiigyi minisztérium Kkertészeti
osztalya (V., Kossuth Lajos-tér 11. sz.) ingyen bocsatja az
igénylék rendelkezésére.

Az elsérendl, puhabb, nyari csemegegylimolcsdk, mint pl.
a kajszi- és Oszibarack, cseresnye és meggy csomagolasara
legalkalmasabb az 5—10 kg. drtartalmd, alacsony, szell6s
csomagold ladak. Félérett, bef6zésre szolgalé gyumodlcsok,
tovabba a szilva, alma és kdrte csomagolasara pedig 10 kg.
GrtartalmG rekeszek alkalmasak. A csemegealma és korte
csomagolasara 10— 10 kg. drtartalmd nagyobb ladakat kell
hasznalni. Eladaskor a lada sulya olyan aron értékesil, mint
a gyumdolcs, minthogy az ilyen ladakba csomagolt gylimaélcs
ladastél egyutt kerll eladasra. A kilféldon méasként nem is
értékesithet6 a gyumdolcs.

A nagyobb és finomabb gyimdlcsék, mint pl. az 6&szi-
barack, alma és kdrte aljara, tetejére és az egyes rétegek kozé
kevés fagyapotot hasznalunk. Az egyes gyumolcsdket pedig
nem selyempapirba, hanem annal vastagabb, enyvezett, G. n.
kalappapirba csomagoljuk gy, hogy a folosleges papir a



gyumolcs oldalan rancosan legyen 6sszenyomva. Ezutan a
gylmolcsoket szépen, sorjaba és szorosan rakjuk egymas mellé.

A cseresnyét, meggyet és kajszibarackot begdngydlés
nélkil szoktuk a ladaba, illetve rekeszbe csomagolni, csupan
vékony papirossal béleljik ki a ladat. A gyumolcs tetszetds-
ségét nagyon emeli a ,tlkdrcsomagolas“. Ez ugy torténik,
hogy a csomagolasra hasznalt ladanak a fenekét vesszik le és
azutan rakjuk be szépen sorjaba, szorosan egymas mellé a
cseresnyét vagy meggyet Ggy, hogy a szaruk rézsutosan alljon.
Az els6 sor berakdsa utan még egy masodik sort is hasonlo-
képen, de kevesebb gondossaggal helyezink a ladaba. Ezutéan
pedig az egész ladat hasonld szép gyumdolccsel szorosan meg-
toltjuk. Végre a fenékdeszkat redszdgezzik. Amikor az igy
csomagolt gyimadlcslada tetejét a piacon leverik, a csomagolas
igen tetszetds és izléses. A tikdrcsomagolast kosarakban is
alkalmazhatjuk.

A kertészeti terményeknek eladasra vald el6készitésénél
méltassak mindig figyelmikre az érdekeltek az itt elmondottakat,
mert ezaltal a termények biztosabb és kedvez6bb értékesitését
nagyon el8segitik.
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