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A kertészeti termények értékesítése.
Irta: N é m e t h  J ó z s e f ,  m. kir. gazdasági tanácsos, kertészeti tanár.

Az a nehéz gazdaság i helyzet és küzdelm es élet, am elybe 
az ország m egcsonkítása fo ly tán  ju to t tu n k , parancso lóan  köve­
te li, hogy gazdálkodásunkba nagyobb  te rvszerűséget v igyünk  
be és m inden  lehető  m ódon fokozzuk napró l n ap ra  csökkenő 
jövedelm i fo rrása inka t.

E n n ek  a szűk h a tá ro k  közé k én y sze ríte tt, k icsiny országnak 
ap ra ja -n ag y ja  érzi az elszegényedés és m ag árah ag y o ttság  súlyos 
következm ényeit. De súlyos helyze tünkön  csak önm agunk  
seg íthe tünk . Más segítségére nem  sz ám íth a tu n k  ! H iáb a  sopán­
kodunk , panaszkodunk  ö lh e te tt kézzel : dolog nélkül, szám ítás 
nélkül helyzetünkön nem  seg íthe tünk .

A haza m inden po lgárának  észbe kellene kapn ia , hogy a 
v á lto zo tt viszonyok m indenkitő l a legnagyobb takarékosságo t, 
m ásrészt életrevalóbb  gazdálkodási irá n y t és nagyobb m unkás­
ságot követelnek.

A gazdának , m in t növény term esztőnek  nem csak a te r­
m esztés, hanem  az értékesítés is fe lad a ta . A term esztésnek , 
am ely eg y ú tta l üzleti vállalkozás, a rra  kell tö rekedn ie, hogy 
te rvszerű  és szám ító m unkával minél töké letesebben  k ihasz­
ná lja  a föld te rm őere jé t és m inél jobban  kam ato z ta ssa  a gazdál­
kodásba fe k te te t t  tőké t.

A növényterm esztés igen sok gonddal és nehéz m unkával 
já ró  foglalkozás. De a te rm ények  jó  értékesítése m ég nehezebb, 
m e rt az árú  minősége, a k ín á la t bősége v agy  h iánya , a bel- és 
külföldi piac felvevőképessége és végül a te rm ény  keresettsége 
szab ják  meg az értékesítés kedvező vagy kedvezőtlen  lehetőségeit

A növényterm esztő  a tőle nem  függő árszabályozó  tén y e­
zőket sok esetben m egváltozta tn i nem  tu d ja . A zonban  a k ed ­
vezőtlen ára lakulásoknak  igen sokszor m aga a  te rm esz tő  az oka. 
Számos esete t lehetne felsorolni, hogy a silányabb  m inőségű 
term ény m ennyire lenyom ja a piaci á ra k a t. Ú gyszin tén  a  kevert, 
különféle minőségű árú, vagy  a rossz csom agolás m ia tt  tö rö tt .
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zúzo tt, h ibás te rm én y  eladási á ra  a legtöbbször alig fedezi az 
előállítási kö ltséget.

A sárosán, piszkosan és zú zó d o tt á llapo tban  kellő gondosság 
nélkül p iacra  kerü lő  árú , am in t a z t sokszor ta p asz ta lju k , érték ­
telenné válik , m e rt a városi fogyasztók legszegényebb osz­
tá lya  se ha jlan d ó  silány  á rú é rt pénzt adni.

I)e e ttő l a k irívó  példátó l el is tek in tv e , a fogyasztóközönség 
igénye és ízlése, m ásrész t a kereskedők üzleti érdeke csak 
jóm inőségű, k e re se tt fa jtá jú , gondosan szedett és ízlésesen 
csom agolt te rm ényekke l elégíthető  ki.

Ma m á r a kereskedelem  úgyszólván el van  k a p a tv a  a kül­
lőidről hozzánk érkező, gondosan m egváloga to tt és csinosan 
csom agolt gyüm ölcs- és zöldségféle szállítm ányokkal. É s félő, 
hogy ha a  hazai te rm esz tők  nem  törekszenek  egyöntetű és jobb 
minőségű te rm ények  e lőállítására, akkor — a jónak  ellensége 
lévén a jo b b  —  te rm én y eik e t a belföldi piacokon se tu d já k  
értékesíten i, nem hogy k iv itelre  kerülne valam i.

Jó  lesz te h á t  m egszívlelni az t, hogy a piacra nagytömegű, 
egyenlő minőségű és gondosan szedett, jól megválogatott, szépen 
csomagolt árú kerüljön. H a  m indegyik  term esztő  sokféle fa jta  
gyüm ölcsöt v agy  zöldségfélét te rm esz t és szállít a piacra, akkor 
a kereskedelem  — leg többször az eladóra h á trán y o san  —  álla­
p ítja  m eg a te rm én y  érték é t. M agától é rthe tő , hogy a szebb és 
jobb m inőségű gyüm ölcs, dinnye, zö ldpaprika stb . m indenkor 
jobb áron  é rték esíth e tő , m in t a kevésbbé jó  m inőségű és a 
szem nek nem  te tsző  piaci árú.

M ár m ost mi ebből a tanu lság  ? Nem  m ás, m in t az, hogy a 
te rm esz tőknek  egym ással egyetértve , egységes term ényeket 
kell előállítan iok  és azokat olyan állapo tban  kell a p iacra hoz­
niuk, hogy azok m inősége kifogásolható ne legyen s a te rm ény  a 
lehető legm agasabb áron  értékesüljön .

E z t a cé lt úgy é rh e tjü k  el, hogy a term esztők, m in t a kül­
földön is teszik, szövetkezetbe tömörülnek és o tt  a  term esztési és 
értékesítési irán y e lv ek e t közösen á llap ítják  meg. H a  a ter­
mesztő és értékesítő szövetkezet, m in t a te rm esztők  képviselete 
tud ja  az t, hogy az illető községben és vidékén m ennyi egyöntetű  
te rm én y  kerü l év en k in t p iacra és a te rm ényeke t ki-ki egyform a 
gondos csom agolásban hozza forgalom ba, akkor az értékesítés 
sokkal könnyebb . U gyanis a kereskedő az egyenlő m inőségű és 
nagytöm egű á rú t  szívesebben megveszi, m in th a  m indenki m ás­
féle fa jtá jú  á r ú t  te rm esz t.

A külföldi kereskedő is érdem esnek ta r t ja  az t a vidéket 
felkeresni, ahol egyform a m inőségű á rú t nagy m ennyiségben
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vásáro lh a t. íg y  le t t  a külfö ldön  is h íressé a  kecskem éti kajszi- 
barack , a nagykőrösi m eggy és té li sa lá ta , a  szen tendre i egres 
(köszm éte, piszke), a kecskem éti, jánoshalm i és k iskunhalasi 
alm a, az egri cseresnye, a m akói hagym a, a szegedi pap rika , a 
fó ti spárga, a  csányi és h o rti d innye , a m ogyoródi paradicsom , 
a szabolcsi b u rgonya  s tb ., s tb . v idék  te rm énye.

A m ikor A m erika, A usztrá lia , S tá je r  és T iro l csak néhány  
a lm afa jtáv a l á ra sz tja  el a  b u d ap esti p iaco t, add ig  rn inálunk  
m inden u d v a r és k e r t m ás-m ás gyüm ölcsfa jta  fá já v a l v an  m eg­
töm ve. T erm észetesen : am iko r a sokféle fa jtá jú  gyüm ölcsből, 
érési idő szerin t, egy-egy kosárny i te rm és összejön, a z t jó l érté ­
kesíteni nem  lehet. E llenben , ha m indegy ik  k ertb en , szőlőben 
ugyanabból az egynéhány fajtából nagy  m ennyiség vo lna  szüre te l­
hető , ak k o r nem  m enne an n y i gyüm ölcs veszendőbe és nem  
okozna az értékesítés anny i nehézséget, m in t jelenleg.

De a rra  is g ondo t kell a  te rm esz tő k n ek  fo rd ítan iok , hogy 
csakis azokat a gyümölcsnemeket (alm a, szilva, dió, ka jsz ibarack  
stb .)  termesszék, am elyek az ö v iszonyaik  k ö z ö tt a  leg jobban  
tenyésznek  és terem nek. T o vábbá  a fáka t ritkán kell ültetni, 
m e rt az erdősürüségü gyüm ölcsfa nem  sok h aszn o t h a jt .  V é g ü l: 
a  fák  gondozását és permetezését sem szabad  e lhanyagolnunk , 
m e rt enélkül se egészséges fák ra , se jóm inőségü gyüm ölcster­
m ésre nem  szám íth a tu n k .

Ahol a jó  közlekedési u ta k  h iányoznak  és e m ia tt  a  nyers 
gyüm ölcs, to v áb b á  a zöldségfélék értékesítése  nehézségekbe 
ütközik , o t t  a gyümölcsfeldolgozást (aszalás, ízfözés stb .), v a la ­
m in t a tengelyen való szállítást jobban elbíró gyüm ölcsfajták  
(kem ényhúsú alm a, dió, m ogyoró), a zöldségfélék közül pedig a 
káposzta , gyökérfélék, to rm a stb . és végül a  zöldség- és mező- 
gazdasági magvak te rm esztését kell felkaro lnunk .

N agyobb szilvaterm ő vidékeken a szövetkeze tbe tö m ö rü lt 
gazdák  megfelelő aszalók fe lá llításával sok gyüm ölcsö t m en t­
hetnének  á t  téli fogyasztásra. Ezen a té ren  is te ljesen  a külföldi 
behozata lra  szorulunk. (A boszniai aszaló fe lá llításá ra  v o n a t­
kozó ú tm u ta tá s  a M. kir. földm ívelésügyi m in isztérium  k e rté ­
szeti osztályából m egszerezhető.)

A kereskedelem  nem csak a gyüm ölcs- és zöldségfélék m inő­
ségére veti a sú ly t, hanem  főképen arra , hogy a  p iacra kerülő  
árú  a leggondosabb és a lehető legcsinosabb csom agolású 
legyen. A külföldi állam ok gyüm ölcsszállítm ányai, am elyek 
minőségre a m ieink m ögött m aradnak , az é rt értékesü lnek  
m agasabb áron, m ert a csomagolás k ifogástalan  és igen csinos. 
T ovábbá a ládába csom agolt külföldi gyüm ölcs a lu l és felül
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teljesen egyform a. E llenben  a tő lü n k  külfö ldre kerülő szállít­
m ány ellen sok a panasz , m e rt a gyüm ölcs minőség, szín és 
nagyság szerin t nincs m egválogatva és a rossz csomagolás 
m ia tt összetörve, m egrom olva érkezik  meg.

M agától é rth e tő , hogy az ilyen gyüm ölcsszállítm ány érték ­
telenné teszi a  legjobb m inőségű gyüm ölcsöt is és a külföldi 
kereskedelem  b iza lm atlan u l fogadja a m agyar gyüm ölcsöt és 
ta rtózkodik  a vásárlás tó l. E nnélfogva nálunk  leginkább csak 
azokat a gyüm ölcsöket keresik  és v ásáro lják , am elyek külön­
féle k o n ze rv g y ártásra  alacsony  áron  vásáro lhatók . Ilyen célra 
szívesen összevásáro lják  m ár nyáron  a későn érő té li alm a­
fa jták a t is. H ozzánk  m eg té lre  —  m e rt nekünk nincs —  
A usztrália és A m erika szállítja  a téli a lm át.

A nyers gyüm ölcs- és zöldségfélék jó  értékesítésének fő­
feltétele : a gondos szedés és osztályozás, továbbá a helyes és csinos 
csomagolás.

A le rázo tt, le v e rt és ide-oda h á n y tv e te tt, zúzódo tt gyümölcs 
értéktelen és sz á llításra  egyá lta lában  nem  alkalm as. Ennélfogva 
a gyüm ölcsöt a legnagyobb gondossággal, kézzel kell a fáról 
leszednünk.

A szedés m ódja  és ideje a különböző gyüm ölcsnem ek érése 
és felhasználási célja szerin t változik .

H a a n yári gyüm ölcsöket befőzés céljaira kell szállítanunk , 
ez esetben a kajszi- és őszibarackot, to v á b b á  a k ö r té t és egrest 
jéléretlen szed jük . N ém ely gyüm ölcs pedig, m in t pl. a zöld­
ringló, m andu la  és dió, te ljes kifejlődése u tá n , am eddig a m ag­
héja m eg nem  kem ényed ik , éretlen á llapo tban  alkalm as befőzésre. 
A cseresnye, m eggy, földieper (szam óca) és ribizke ellenben 
akkor a lkalm as befőzésre, am ikor m ár érett, de még egészen 
kem ény.

T e h á t a felsorolt gyüm ölcsöket akkor kell leszednünk, 
am ikor azok a befőzés célja ira  legalkalm asabbak  és egy-két napi 
szállítás esetében  sem  p u hu lnak  meg.

H asonlóképen  a nyersfogyasztásra szolgáló gyüm ölcsöket 
is te ljes m egérésük e lő tt, néhány  nappal előbb kell leszednünk 
és becsom agolnunk, hogy m egérve, de kem ény állapo tban  
érkezzenek a p iacra . A tú lé re tt  gyüm ölcs gyorsan m egrom lik 
és a sz á llítás t nem  b ír ja  ki.

A sá rgad innye és paradicsom  szedésénél és szállításánál 
is ugyanezeket a szem pon tokat kell szem e lő tt ta rtan i.

Az ízfőzésre szolgáló gyüm ölcsöket csak teljes megérésük 
u tán  szed jük  le. De erre a célra is csak teljesen ép, egészséges 
gyüm ölcs a lkalm as rövidebb ideig ta r tó  szállításra.
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A gyüm ölcs a fán  nem  egyszerre érik  meg, m ert hiszen a 
gyüm ölcs m egterm ékenyülése is különböző időben tö rtén ik . 
E nnélfogva, ha a fán  nagyobb te rm és van , a szedést két-három  
nap i időközönk in t m egism ételjük  és m indegyik  alkalom m al csak 
a  legérettebb  gyüm ölcsöt szed jük  le. Ilyen m ódon néhány  nap 
m úlva a  kevésbbé fe jle tt te rm és is k ifejlőd ik  és szépen meg­
színesedik. Míg ha egyszerre szed jük  le a fa egész te rm ésé t, a 
fejletlenebb , ap róbb  és nem  elég színes gyüm ölcs le ro n tan á  a 
term és értékét.

Szedésre olyan kisebb ed é n y t (béle lt kosár, ved e r stb.) 
kell használni, am ely  egy a lkalm as fa- v agy  vaskam póval az 
ág ra ak asz th a tó . E bből a szedőedényből az u tá n  óvatosan átrakjuk 
vagy  á töm lesz tjük  a gyüm ölcsö t egy nagyobb és sz in tén  ki­
bélelt, alacsony kosárba vagy  lád áb a  úgy, hogy a gyüm ölcs 
m eg ne zúzódjék.

A szedőnek a rra  kell különösen vigyáznia , hogy a hibás 
és fejletlen  gyüm ölcsöt ne keverje  a több i közé, m e rt néhány 
penészes, -rom lott gyüm ölcstő l az egészségesek is könnyen  meg- 
rom lanak .

A kajszi- és ősz ibaracko t kivéve, m indenféle gyümölcsöt 
szárastól kell a fáról leszedni. Szedés közben a rra  is v igyázni kell, 
hogy a ham vas gyüm ölcsök ham vassága m egm arad jon . Az 
ilyen ham vas gyüm ölcsöt száránál m egfogva szak ítsuk  le a 
fáról és ugyanígy  helyezzük a szedőedénybe. A p u h áb b  húsú 
és könnyen  rom ló ősz ibaracko t pedig u jja l m egnyom ni nem 
szabad, m ert a nyom ás helyén rom lási fo ltok  keletkeznek  s a 
gyüm ölcs ezálta l sokat veszít értékéből.

Nem  lehe t eléggé hangsúlyoznom , hogy a gondos szedéssel 
a gyümölcs tetszetős kinézését és jó minőségét, másrészt jobb áron 
való értékesítését érjük el.

A n yári gyüm ölcsöt legcélszerűbb a kora  reggeli és késő 
d é lu tán i ó rákban  szedni, m e rt a fö lm elegedett á llapo tban  
szede tt gyüm ölcs szállítás közben gyorsan tú lé rik  és m egrom lik. 
Az esetleg fölm elegedett gyüm ölcsöt éjszakán  á t  le kell hű ten i 
és csak ily á llapo tban  szabad becsom agolni.

A nedvesen szede tt gyüm ölcs is könnyen  rom lik. T ehát 
nedves gyüm ölcsöt nagyobb edényekbe összehalm ozni vagy 
pedig becsom agolni nem  szabad.

Szedéskor vagy pedig a szedés u tá n  a piacra kerülő gyümölcsöt 
nagyság és m inőség szerin t gondosan meg kell válogatnunk úgy, 
hogy az apróbb  vagy hibás és férges m inőségű gyüm ölcs ne 
kerü ljön  a többi közé, m ert a silányabb m inőség nagyon le ron tja  
a term és értékét.
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H a a p iacra  kerü lő  gyüm ölcs- vagy  zöldségféle egyenlő 
minőségű, ak k o r a kereskedő vagy  fogyasztó a minőség ellen 
kifogást nem  te h e t. E llenben , ha a jóm inőségű te rm ény  között 
rossz is van, ak k o r a kereskedő m ár jóva l nagyobb százalékot 
von le az egységárból, m in t ah án y  százalékban ta lá lh a tó  a 
rossz gyümölcs.

A v á lo g a to tt, szép gyüm ölcs m indig jól értékesíthető .
N agy h ib á t k ö v e t el a term esztő  azzal is, hogyha  te rm ényeit 

nem megfelelő csom agolásban hozza piacra. A tengelyen vagy 
vasúton szállítandó  gyüm ölcs csom agolásánál az a főkellék, 
hogy a gyümölcs szorosan legyen csomagolva. A lazán álló gyü­
mölcs a kosárban  v agy  lád áb an  fo ly ton  rázódik, egyik a m ásiktó l 
ü tőd ik-törődik  és könnyen  m egrom lik. Míg a szorosan csom agolt 
gyümölcsnél ez nem  fo rd u lh a t elő.

A te tsze tő s csom agolás a gyüm ölcs é rték é t je lentékenyen 
emeli. E nnélfogva a jó l m egválogato tt, ép, egészséges gyümölcs 
helyes csom agolására nagy  gondot kell a term esztőnek  vagy 
kereskedőnek fo rd ítan ia .

A földm ivelésügyi m in isztérium  a gyüm ölcs kivitelének 
előm ozdítása céljából, a külföldi piacok igényeit és szokásait 
mérlegelve, olyan gyüm ölcscsom agoló lád a-típ u so k a t á llap íto tt 
meg, am elyek a különböző gyüm ölcsnem ek szállítására a leg­
alkalm asabbak . E zek  a csomagoló ládák  gyárilag  és aránylag  
olcsó árban  k ész ítte tn ek . A gyüm ölcs helyes csom agolását 
ism ertető  fü ze tek e t a földm ivelésügyi m inisztérium  kertészeti 
osztálya (V., K ossu th  L ajos-tér 11. sz.) ingyen bocsátja  az 
igénylők rendelkezésére.

Az elsőrendű, puhább , nyári csemegegyümölcsök, m in t pl. 
a  kajszi- és őszibarack, cseresnye és meggy csom agolására 
legalkalm asabb az 5— 10 kg. ű r ta r ta lm ú , alacsony, szellős 
csomagoló ládák . F é lé re tt, befőzésre szolgáló gyüm ölcsök, 
továbbá a szilva, alm a és k ö rte  csom agolására pedig 10 kg. 
ű rta rta lm ú  rekeszek alkalm asak . A csem egealm a és körte  
csom agolására 10— 10 kg. ü r ta r ta lm ú  nagyobb lá d ák a t kell 
használni. E lad ásk o r a lád a  súlya olyan áron értékesül, m in t 
a gyüm ölcs, m in thogy  az ilyen ládákba csom agolt gyüm ölcs 
ládástól e g y ü tt kerü l eladásra . A külföldön m áskén t nem  is 
értékesíthető  a gyüm ölcs.

A nagyobb  és finom abb gyüm ölcsök, m in t pl. az őszi­
barack, alm a és k ö rte  a ljá ra , te te jé re  és az egyes rétegek közé 
kevés fag y a p o to t használunk . Az egyes gyüm ölcsöket pedig 
nem selyem papirba, hanem  annál vastagabb , enyvezett, ű. n. 
kalappap irba  csom agoljuk úgy, hogy a fölösleges pap ír a
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gyüm ölcs o ldalán  ráncosán  legyen összenyom va. E z u tá n  a 
gyüm ölcsöket szépen, so rjába és szorosan rak ju k  egym ás mellé.

A cseresnyét, m eggyet és k a jsz ib arack o t begöngyölés 
nélkül szok tuk  a ládába , ille tve  rekeszbe csom agolni, csupán 
vékony  papirossal béleljük  k i a lá d á t. A gyüm ölcs te tszetős­
ségét nagyon em eli a „tükö rcsom ago lás“ . E z úgy tö rtén ik , 
hogy a csom agolásra h aszn á lt lá d án a k  a fenekét vesszük  le és 
a z u tá n  rak ju k  be szépen so rjába , szorosan egym ás m ellé a 
cseresnyét vagy  m eggyet úgy, hogy a száruk  rézsu tosan  álljon. 
Az első sor berakása  u tá n  m ég egy m ásodik  so rt is hasonló­
képen , de kevesebb gondossággal helyezünk  a ládába . E zu tán  
pedig az egész lá d á t hasonló szép gyüm ölccsel szorosan meg­
tö ltjü k . Végre a fenékdeszkát reászögezzük. A m ikor az így 
csom agolt gyüm ölcsláda te te jé t  a piacon leverik , a csomagolás 
igen te tsze tő s  és ízléses. A tükö rcsom ago lást k o sa rak b an  is 
a lk a lm azh atju k .

A kertésze ti te rm én y ek n ek  eladásra  való  előkészítésénél 
m éltassák  m indig figyelm ükre az é rdekeltek  az i t t  e lm ondo ttaka t, 
m ert ezáltal a te rm ények  b iz tosabb  és kedvezőbb értékesítésé t 
nagyon elősegítik.

" P á t r ia " - n y o m d a  R .-T ., B u d a p e s t  (292589) Felelős nyom davezető: Mészáros Vilmos


