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Az Ujborok kezeléseérdl.

irta: Peftenkoffer Sandor
ni. kir gazdasagi f6tandcsos, sz6lészeti és borészati féfelugyeld.

Ha a zajos erjedés utan az Ujbor lecsendesedett s pezsgése meg-
sz(int, meg kell gy6z6dnink arrél, hogy az erjedés normdlisan ment-e
végbe, nem maradt-e tobb cukor erjedetlenil, mint amennyinek
maradnia szabad lett volna. Az egyszer(i asztali borok, melyeknek must-
korukban 18 -20% korll vagy ennél kevesebb volt a cukortartalmuk,
ha a zajos erjedés zavartalan volt, annyira kierjedhettek, hogy lite-
renként 2 -5 gr-na! tobb cukor nem maradt bennik. Cukordusabb
mustok természetesen édesebbek maradhatnak, de ezeknél iskivanatos,
hogy legalabb 12 -13 térfogatszazalék alkoholtartalomra Kkierjed-
jenek a zajos erjedés alatt, mert igy tovabbi fejl6désik s egészségiik
biztositva van.

Ha a zajos erjedés utan azt. vessziik észre, hogy a kelleténél tébb
cukor marad erjedetleniil, kavarjuk fel a letlepedni kezd6 seprét,
hogy az élesztésejtek Ujra felkeriiljenek a borba s munkajukat foly-
tassak. J6, ha ezzel az alkalommal leveg6t is juttatunk a borba, pl.
megszell6ztetjuk azt, vagy a felkavarast Ggy végezzik, hogy a fejt6-
szivattyaval leveg6t nyomunk csdévon &t n bordé aljaba. Az élesztd
meghalalja a szell6ztetést s erélyesebb miikddést fejt ki. Ne kerilje
azonban el a figyelmiinket, hogy az erjedéshez megkivant hémérséklet
15—20 Im netan hidegebb a bor s az erjeszt6helyiség, akkor élénk
erjedést nem véarhatunk.

A sepr6 felkavarasanak az esetben is hasznat latjuk, ha mar erje-
désre alkalmas cukor a borban nincsen. llyenkor a borba felkerilt
élesztésejtek cukrot nem talalvan az almasavat tamadjak meg
s igy a bor savtartalmat csdkkentik, ami kivalt kelleténél savanylbb
boroknal igen hasznos szolgalat.

A zajos erjedést rendszerint nyomban koveti az utéerjedés,
amely alatt a megmaradt cukor is nagyrészben kiérjed. Az utéerjedés
is szénsavképzddéssel jar, de ez akkora mozgast nem idéz el§, mint a
zajos erjedésnél fejléd6 szénsav. A zajos erjedés alatt lényegesen fel-
melegedett bor lassankint lehl, 6sszehiizédik s térfogata kisebb lesz.
Az erjedésre annakidején a borddkat nem toltottiik egészen tele,
hanem Ugynevezett erjedési (rt hagytunk. Az utéerjedés alatt erre az
erjedési (irre mar szilkség nem lévén, a hordékat most méar felt6lt6-
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cetjik, hogy a leveg6vel szabad fellileten valé érintkezésnek a borra
nézve karos kovetkezményeit'elkeriljik. Ett6l az id6t6l kezdve a
gyengébb borokat kéthetenkint, a nehezebbeket pedig havonkint
toltogetni keli, hogy az elparolgés folytan jelentkez6 apadast potoljuk
s elkertljiuk azt, hogy a bor feliilete a leveg6vel hosszabb ideig érint-
kezzék, ami a bor virdgosodasat, vagy ecetesedéset vonhat na maga utan.

Erjedés alatt és kozvetlenul az erjedés utan az Gjbor teljesen
zavaros s szine is sotétebb. A zavarossagot kulonlele anyagok okozzak,
amelyek mindaddig, mig a szénsav mozgasa tart, nem (lepedhetnek
le. Ezek az. anvagok : az élesztésejtek, a sz616r6l a mustba kerili por,
piszok, térmelék, tovabba azok az anyagok, melyek a mustban oldva
voltak, de az alkoholban nem, vagy kevésbbé oldédvan, a borbél ki-
csapo6dtak, mint pl. a borké egy része s agummi és pektinanyagok, s
végul azok az anvagok, amelyek a leveg6vel val6é érintkezés folytan
vesztették el oldhatésagukat s a borbdl kivaltak mint pl. fehérjefélék
s hasonldé, még nem eléggé ismeri anyagok.

Mindezeknek az anyagoknak fajstlya rendszerint nagyobb a jol
kierjedi bor fajsulyanal s ha tilepedésiiket semmi nem géatolja, énmaguk-
t6l is leszallanak a hordd fenekére, mikor is a viszonylag nagyobb
testecskék felliletvonzas atjan a kisebbekei, s6t a must sotétebb
szinét okoz6 paranyi anyagokat is magukkal viszik, ami utan a bor
nemcsak megtisztul, hanem szine is vildgosabb lesz. A lelilepedés és
megtisztulds anndl gyorsabban s tokéletesebben kovetkezik be, minél
kisebb a bor vonatanyagtartalma viszonylag nagyobb alkoholtarta-
lom mellett, masszéval minél jobban kierjedt a bor s minél kisebb a
fajstlya. Mig az erjedésre 16 21 C° a legkedvez6bb, addig a lelle-
pedés és megtisztulas 8— 12 hémérsékleten kovetkezik be leggyor-
sabban. Ennél alacsonyabb hémérséklet azonban nem kivanatos, mert
a bor Osszetételében is idézhetne el6 valtozast. A sepré lelllepedése s
ennek kapcsan a bor megtisztulasa lényegében ugyanaz a folyamat,
mint ami a borok mesterséges deritésénél bekovetkezik, amikor a
borba adott derit6anyag Ulepiti magaval a bort zavarossa tevé anya-
gokat.

A sepr6 lelilepedése utan kovetkezik az Gjborok kezelésének leg-
fontosabb munkéaja, a seprérél valé lefejtés, vagyis az els6 fejtés.
Ezzel az alkalommal elvalasztjuk a megtisztult bort az alatta levé
Uledéktél. Azokra az anyagokra, amelyekbdl a sepré all, a bornak
kés6bb semmi sziiksége nincsen, s6t minthogy ez anyagok kozott kony-
nyen homlok is vannak, melyek a bor izét, illatat, egészségéi veszé-
lyeztetik. kéarara lehet az Gjbornak, ha kelleténél tovabb marad a
seprén. A seprébe lelilepedett élesztésejtek egy ideig életben marad
nak, addig, amig a magukban raktarozott glykogén-anyagot fel nem
élik, (ie azutan elhalnak. Az elhalt élesztésejtek, melyek magu Kkis
paranyiak, igen apré6 részecskékre esnek szét, melyek ha valami médon
a borba kerulnek, igen makacs s nehezen tisztul6 zavarossagot idéznek
el6. De a borba kertilhet az élesztének megbomlott fehérjéje is s ezen-
kivil sok karos baktérium. Mindezeknek karos hatdsa annal inkabb
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jelentkezik, minél melegebb a pince s minél gyengébb a bor, féleg ha az
erjedes nem volt tokéletes s a kevés alkohol mellett ki nem erjedt cukor
is maradt. Az ilven Gjborok szoktak megnyalésodni, tejsavas erje-
désbe esni. vagy mas médon megromlani. A kilonféle megtorések is
— fekete, barna, teher torés — sokszor jelentkeznek az olyan boroknal,
melyek sokaig voltak sepréjukon.

Az Gjboroknak sepréjukrél vald lefejtését tehat sokd halasztani
nein tanacsos. Ez azonban nem jelenti azt, hogy viszont minden eset-
ben siessiink az els6 fejtéssel, mert a friss és egészséges seprében van-
nak olyan szervezetek is. amelyek bizonyos korilmények kozott
hasznos szolgélatot tehetnek s amelyeknek mikddését a seprérél vald
korai lefejtéssel megsziintetvén, lényeges el6nyoktél fosztanank meg
magunkat. Ezek az el6nydk az Ugynevezett természetes, vagy biol6-
giai .savcsokkenésben jelentkezhetnek s mai nap annal inkdbb érde-
kelhetik a pincegazdat, mert a fogyasztokdzonség izlésének jobban
megfelelnek a mérsékelten savanyl borok, mint a kemények.

A kierjedt Ujbor savtartalma kisebb lesz, mintamusté volt, mert
bar az erjedes alatt némi borostydnkésav keletkezik, de a borkd ki-
vélasa - minthogy ez az alkoholtartalmG Ujborban nehezebben old6-
dik, mini a mustban - sokkal nagyobb savcsokkenést eredményez,
mint amekkora a savszaporulat volt. Német borkémikusok mar jo ideje
kimutattdk azt is, hogy a felkavart sepr6 altal meginditott utéerje-
désnél mindig el6all némi savcsokkenés is, de az ezen Gton a borbdl
eltin6 sav még mindig nem annyi, hogy a kell6 idében torténé elsd
fejtésig tényleg mutatkozé savcsdkkenés ezzel magyarazhaté lenne.
Koch Alfréd mutatta ki Colmarban, 1900-ban —, hogy az Ujbor
Uledékében el6forduléd alsébbrendl szervezetek kézolt vannak olyan
baktériumok, amelyek képesek a bor almasavtartalmat megbontani
s e baktériumok miikédése oly esetben kovetkezik be, mikor egyutt
varinak elhalt élesztdsejlekkel, amelyek ugylalszik taplalékul szol-
galnak nekik. Seifert Bécsben, 1901-ben, erds savcsokkenést mutatéd
borokat vizsgéalvan, ebaktériumokat kilén valasztotta s almasavpusz-
tité baktériumoknak - mikroeoccus malolaetieus nevezte 6ket el.
Ezek a baktériumok az almasavat akként bontjak meg. hogy bel6le
tejsav és szénsav keletkezik. A szénsav elillanvan, szamitason kivul
marad s a savcsokkenés ugy al! el6, hogy az almasav helyét egy gyen-
gébb sav. a tejsav foglalja el. amely kevesebb is lesz, mint az almasav
volt, amennyiben 100 g. almasavbél csak 67 g. tejsav keletkezik. Bor-
kdsavban kifejezve 2° almasav ilyetén atalakulasa 1" (D dsszes sav-
veszteséggel jar.

Az almasavnak egy gyengébb kisebb savfoki — savva val6
atalakuldsa és egyben megfogydsa a savanyu borokban igen el6nyos
véaltozast jeleni, amit lehet6leg elémozditani kell. Az almasavbdl kép-
z6dott tejsav a bornak normadlis alkatrésze s egyaltalan nem rontja a
bor izét. A lejsavas erjedésnek nevezett bdrbetegségnél sem a tejsav
rontja meg a bort, hanem a mellette keletkezé egyéb anyagok, kivalt-
képen pedig az ecetsav s inig a teisavas erjedésnél a cukor bomlik meg
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s ebbdl keletkeznek Uj és nem kivanatos alkatrészek, addig a biolo-
giai savcsokkenésnél keletkez§ tejsav, az almasav bomlasa utan all
el6. A zavartalanul végbemend biolégiai savcsokkenésnél a bor dsszes
savanak 30, s6t 50%-a is eltinik s ilymodon az igen erésen savany(
borbél is rendes és enyhe savanylsagé bor lehet.

Az almasavpusztité baktériumok m(ikddése nagyrészt a kierjedés
utani id6t6l kezdve az els6 lejtésig tart. Amennyiben tehat kivanatos
valamely bornal a meglevé savanylsag csokkenése, egyrészt az elsé
fejtés idejének halasztasaval alkalmat adunk a savpusztité baktériu-
moknak tevékenységiik kifejtésére, masrészr6l pedig lehet6leg meg-
adunk mindent, amivel a baktériumok mkddését elGsegitjuk. Ki-
elégitjuk 6ket hémérséklet tekintetében, lehetéleg meleg pincében
tartva az Gjborokat, felkavarjuk a seprét, hogy a baktériumok is és
a taplalkozasukra szolgalé anyagok is felkertljenek a borba. Keriljuk
a mustnak, vagy az Ujbornak kénezését, mert a baktériumok a kénes-
sav irant felette érzékenyek. Gatolja m(ikdodésiiket a magasabb,
13—14% alkoholtartalom is, ez a korulmény azonban rendszerint
figyelmen kivid maradhat, mert a 13-14 térfogatszazalék alkoholt
tartalmazé borok bizonyara jol megérett sz6l6b6l készillek s az érés
normaélis bekovetkezése esetén savtartalmuk nem szokott tdlmagasra
emelkedni.

Az almasavpusztitdé baktériumok miikodésének elGsegitése célja-
bél az elsd fejtés idejének halasztasa azonban csak azoknal a boroknal
lehet indokolt, melyekben a savtartalom tobb a kivanatosnal, vagy
sziikségesnél. Ilyen borok az idei termésliek kozott is talalhatok.
A kuldnben is lagy és savszegény boroknak nincs el6nyiikre a sav-
csokkenés, ezek els6 fejtését tehat nem szabad halogatni. Semmi
esetre se halogassuk a rothadt sz6l6b6l készult borok els6 fejtését,
melyek egyébként is kilonleges kezelést kivannak. A fejtés halasz-
tasa egyébként nem jelenti azt, hogy azzal talan a tavaszig is varha-
tunk. Normalis &sszetétell tehat nem talérett sz6l6b6l készult
borok — fejtésevei januar kozepe utdn ne véarjunk, mert addig a
biolégiai savcsokkenés mar végbemehetett, ha pedig valamely oknal
fogva mégis elmaradt, az addigra mar rendszerint leh(lt pincékben
Ggyis nehezen indulna meg. Masrészrél a borok kezelésével is elmara-
dunk, kés6bb keriilvén azok fejtésre, a fejtés utan jelentkez6 zava-
rodas is késébb ulepedhetik le s altaldban a bor tovéabbi fejl6dése
szenved zavart.

Az els6 lejtés ideje tehat a korilmények szerint valtoz6 lehet,
tag hatarok kozoétt november—januar hénapok kozotti idére esik s
csak kivételesen, a nehéz vagy csemegeféle borokndal lehet késébb.
A koran sziretelt, kénnyl vagy gyenge, savszegény borokat koran
fejthetjuk, esetleg meg novemberben. A rothadt sz616b6l késziilt bort
is minél elébb kell fejteni, hogy a benne lév6 karos szervezetek sze-
rephez ne juthassanak. A kés6n sziretelt, a kemény s a nehezebb
boiok tovabb maradhatnak seprdjikén. A jol kierjedt borokat el6bb
fejthetjuk, mint azokat, amelyeknek erjedését valamely korulmény
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megzavarta, vagy altalaban lassan s nehezen erjedtek. A kdzonséges
borok el6bb fejthet6k, mint a jobb és a fajborok s el6bb fejtheték a
knltureleszt6vel erjesztett borok is. 1la meleg a pincénk, el6bb fejtsiink,
mint ha hideg, mert meleg pincében, kivalt gyenge borokban a sepré
bomlésa elébb megindulhat. Az els§ fejtés idejére természetesen le
kell a boroknak tisztulniok s ha nem is torekszink tukortisztasagra,
a nagyobb zavarodast okozo anyagoknak le kell Ulepedniik, hogy
elvélaszthassuk a tiszta bort az Uledékétél. 1la zavaros az Ujbor az
elsé fejtéskor, a még lebegbé anyagok késébb tlepednek le s a masodik
fejtésig esetleg a sepr6 bomlasanak karos hatasa jelentkezik.

Az egészséges szO616b6l szlirt borokat els§ alkalommal Ggy kell
atfejteni, hogy azok ekdzben a leveg6vel bdségesen érintkezzenek.
Az. oxidaci6 kovetkeztében bizonyos anyagok, fehérjefélék s mas
hasonlé, még nem eléggé ismert alkatrészek elvesztik oldhatésagukat,
oldatlan é&llapotba mennek at s mig oldott allapotban nem voltak
lathatok, az oldatbdl kivalva lathatokka lesznek s a bort zavarossa
teszik. Ez a borok fejlédésének természetes folyamata s a borok keze-
lésénél arra téreksziink, hogy ezekt6l az anyagoktél megszabaduljunk s
a bor eleije azt az allapotot, hogy a leveg6vel val6 érintkezés utan tobbé
zavarodas benne ne jelentkezzék, vagyis, hogy a zavarodéast el6idéz6
anyagokat a borbdl kikiiszoboljik. A leveg6vel val6 érintkezés folytan
a borbdl kivalt anyagok nagyobb fajstlyiknal fogva rendszerint 6n-
maguktol is lelilepednek s a fejtés utdn néhany hét muilva a bor Ujra
megtisztul. A megtisztulds annal gyorsabban kovetkezik be, minél
kisebb a bor vonalanyagtartalma, minél egyenletesebb s kisebb a
pince hémérséklete. Ila a borban még ki nem erjedt cukor is van,
akkor a fejtés utdn az utéerjedés is megindulhat, ami a megtisztulast
még inkdbb késleltetheti. Az erjedés el6tt és utan az els6 fejtésig az
egészséges borokat nem sziikséges kénezni, az els6 fejtés utéan, illetve
alkalmaval azonban az ilyen borokat is mérsékelten kénezett hordéba
fejtjuk, mert a kénessav megtisztulasukat elésegiti. Kulonleges keze-
lést kivannak az els6 fejtésnél a rothadt sz6l6b6l sz(irt borok, mert
ezekben sok olyan anyag van, ami a levegével vald érintkezés utan
makacs zavarossagot, szin- és izbeli valtozast idéz el6, masszéval az
ilyen borok barna térésre hajlandék s a leveg6vel vald érintkezés utan
megtérnek. Az ilyen borokat az elsé alkalommal ugy kell atfejteni
er6sen kenézéit hordéba, hogy fejtés kozben leveg6vel ne érintkez-
zenek. igy levegé nem jutvan a borba, a torést okozé anyagok oxidaciot
min idézhetnek el§, méasrészt a megtdltendé hordéban kénessavval
taldlkoznak, ami &ket elpusztitja, hatastalanna teszi.

Az els6 fejles utan az Ujborokkal egyelére mas dolgunk nincsen,
mint az, hogy rendes ill6ben toltogetjik 6ket s fejl6déstiket megfigye-
lés alatt tartjuk. Azok az anyagok, amelyek az els§ fejtés utan az
oldatbdl val6é kivalasukkal a bort zavarossa tették, egészséges borok-
ban onmaguktdél is letlepednek s rendes koriilmények kozott a bor
megtisztulasat mesterségesen siettetni nem szilkséges. Kivételt képez
természetesen az a korilmény, ha a bort miel6bb készre kezelni és
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fogyasztasra forgalomba hozni kivanjuk, amikor a fejl6dés siettetése
kedvéért méar az elsé fejtés lilan megkezdhetjik a bor iskolazasat,
sz(irését, deritését. El6fordulhat azonban az is, kivalt savszegény,
rothadt sz616b6l szarmazé nyalkas s olyan boroknal, amelyek tokélet-
lendl erjedtek ki, hogy a fejtés utan a bor énmagatél nehezen tisztul,
a zavarodast okoz6 anyagok hosszabb id6 alatt sem ulepednek le.
Az ilyen borok megtisztuldsat tanacsos lesz megfelel6 beavatkozéssal
el6segiteni. lgen j6 szolgalatot tesz az ilyen boroknal a csersav és
zselatinnal val6é derités. 1llektoliterenkint 4 g. csersavat kevertink el
a borban s utadna 8 g. feloldott derit6 zselatint. A jol elkevert derit6-
anyag a borban er@s és nehéz csapadékot képez, mely azutan a zava-
rossagot okoz6 anyagokat letlepiti, s6t a bor szinét is javitja, vila-
gosabba teszi. A deritési csapadék 3—4 hét alatt lelilepszik, mikor
azutan a deritett bort Uledékérdl tisztan atfejtjiuk. Az els6 fejtés utan
az oxydacié kovetkeztében a borbdl kivalt és annak zavarossagat
okoz6 anyagok 2 3 hénap alatt rendszerint lelilepednek s a bor meg-
tisztul. Ennek bekovetkezte utdn elérkezik a masodik fejtés ideje,
melyet ugyanudgy kell végrehajtani, mint az els6t. A masodik fejtést
lehetéleg a pince felmelegedése el6tt hajtsuk végre, mert emelkedd
hémérséklet mellett a borok megzavarosodnak s nem lehet 6ket tisztan
atfejtem. Az els6 évben a borokat haromszor fejtjuk s ennyi rendsze-
rint elég is, hacsak nem akarjuk fejl6désiiket siettetni, amikor azutan
tobbszor fejtjik 6ket s esetleg mas pincemiveleteket is alkalmazunk.

A pincegazdanak altalaban arra kell torekednie, hogy borai a
rendes id6re letisztuljanak s tisztdk maradjanak. A bor tisztasaga,
vagy zavarossaga mindig Osszefiiggésben van annak izével és egész-
ségi allapotaval. Ha a bor nem tiszta, akkor rendszerint annak ize
sem tiszta s viszont a bor hibas vagy nem kellemes, nem tiszta ize
rendszerint megjavul, ha megfelel6 kezeléssel megtisztulasat elértik.
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