Boraszat
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a Marton-heqy szivében

A hdrmas halmot, a hires tricollist, ahogy egykor Szent Marton hegyét emlegették,

harom oldalrdl vették koril sz6

Gliltetvények, a termést a Szent Marton-domb oldaldba véjt

pincerendszerben dolgoztdk fel évszazadokon keresztiil.
A f6apétsdg a masodik vilaghaborat kovetd politikai dontés nyomdn vesztette el azt a lehetéséget,

hogy tovabb folytassa az évszazadok sordn magas szinvonalra emelt sz6

- és bortermelést.

Tizenot éve Ujra elkezd6dott a borkészités a Pannonhalmi Féapatsag pincészetében,

amelyhez ezt megel6z6en Ujra sz6

A bencések és a bor

Az apatsagban, mint minden, a borkészités
is gazdag torténelmi multra és tobb mint
1000 évre nyulik vissza, Liptai Zsolt, a borasz
és a pincészet igazgatéja azt mondja, errdl
legalabb harom oérat tudna mesélni, de meg-
allapodunk egy tomor osszefoglaloban.

A keresztény, ezen belill a szerzetesi kulttra
elképzelhetetlen bor nélkiil. A szentmisében
ugyanis a kenyér Krisztus testévé, a bor pe-
dig Krisztus vérévé valtozik. A bencés mo-
nostorok az istentisztelet helyei, ezért a mo-
nostorok kornyékén, azok birtokain kezde-
tektdl megtalaljuk a foldmiivel kozosségek
két legfontosabb terményét, a gabonat és a
sz616t. A bencés Regula szerint é16 szerzete-
sek alapitéjuk szellemét kovetve mindig is
megprobaltak sajat munkajukbdl el6terem-
teni a sziikséges javakat. igy volt ez a borral
is Eurdépa azon teriiletein, ahol a sz616 meg-
termett. Szent Benedek iranymutatasai mel-
lett ez azért is fontos volt, mert a kora kozép-
korban a szallitasi lehet6ségek dragak és bi-
zonytalanok voltak, ezért az egyhazi intéz-
mények, hogy sziikségletiiket biztositsak,
igyekeztek sajat sz6l6kre szert tenni és azo-
kat miivelni. igy valhattak a kozép-
kori apatsagok a sz616- és bor-
termelés révén az eurdpai
borkultira meghatarozo
szintereivé.

A 17-18. szazadtol gaz-
datiszti elszamolésok,
pincekoényvek allnak ren-
delkezésre, amelyekbdl
tudjuk, hogy milyen sz6-
16fajtakat telepitettek, mi-
lyen miivelési modokat al-
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Tudjuk, hogy mar a
rémaiak is sz616t telepi-
tettek a Dunantulon, de irasos
emlékekkel aldtamasztva ez Pan-
nonhalma koérnyékén a bencések-
hez kothetd. Mar az 1200-as évek
masodik felétdl volt egy olyan
kozponti pincéje a monostor-
nak, ahova begytjtotték
a sz616 termését.
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kalmaztak, mennyi volt a termés, és milyen
borok késziiltek. gy ment ez évszazadokon
keresztiil egészen az 1950-es évekig, ami-
kor allamositottak az apatsagi bir-
tokot, benne a sz6l6tertilete-
ket és az egykori pincét is.
A 2000-es évek elején
gondolta ugy a f6éapat-
sag, hogy sziikség lesz
olyan gazdasagi tevé-
kenységekre, amelyek
bevételt biztositanak.
A Vilagorokség részét
képez6 apatsagban elsé-
sorban idegenforgalmi ér-

ket telepitettek az egykori teriileteken.

dekeket szolgalé fejlesztések kezdddtek,
méghozza azokon a teriileteken, amelyek-
nek itt multja s hagyomanya van, ezek pe-
dig a sz6l16, a bor, a kertészkedés, a gyégy-
és fliszernoévények termesztése és feldolgo-
z4asa, valamint a gasztronémia.

Boraszat a nullardl

Amikor megsziiletett a szdlészet-boraszat
Ujrainditasanak gondolata, azt a célt tlizték
ki, hogy a féapatsag szellemiségéhez, ming-
ségiranti elkotelezettségéhez mélto borokat
készitsenek tigy, hogy az egyben gazdasagi-
lag is miikod6képes vallalkozas legyen.
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Olyan pincészet valésuljon meg, amely mél-
t6 a tobb szaz éves tradiciohoz fajtahaszna-
latban és a borok minGségében egyarant,
masrészt legyen motorja a borvidék sz8l6-
termesztésének, hiszen a borvidék alapjait
az egykori apatsagi pincészet fektette le. Eh-
hez az ezredfordulén semmi nem allt rendel-
kezésre, a nullarol kellett indulni, a féapat-
sag mégis ugy dontott, belevag a projektbe.

Az 1j birtok kialakitasakor tobb tényezdvel
kellett szamolni, példaul azzal, hogy a f6-
apatsag az egykori birtokait nem kapta
vissza. Hidnyzott tovabba az a szakember,
aki meg tudta volna hatarozni, hogy a 21.
szazad fordul6jan milyen paraméterek sze-
rint kell elkezdeni a birtok felépitését. Erre
a munkara akkor Gdl Tibor egri boraszt
kérték fel, az 6 atmutatasait fogadtak meg
az 50 hektaros birtokméret vonatkozasa-
ban, ami még kezelhet6 nagysagrend, de
mar termel annyi palack bort, ami érdemi
bevételt hozhat az féapatsag szamara. A
projekthez komoly téke is kellett, az anya-
giakban pedig egy bank segitett, amely ma
is résztulajdonosa a boraszatnak.

A Rajnai rizling
és a Pinot noir az élen

Bar az egykori tiltetvények és a torténelmi
pinceépiilet egyiittese nem keriilhetett visz-
sza koradbbi tulajdonosdhoz, Zsolt szerint
minden rosszban van valami jo, hiszen a sz6-
16fajtak kivalasztasat, a pincészet éptiletét
és technolégiai berendezését a sajat igénye-
ikhez tudtak igazitani. igy 2001 és 2004 ko-
zOtt megtorténtek a telepitések, fajtahasz-
nalat tekintetében pedig részben azok mel-
lett dontottek, amelyek levéltari adatokban
évszazadok 6ta szerepelnek, ilyenek tobbek
kozott az Olasz rizling, a Rajnai rizling és a
Fliszeres tramini, amelyek most is termesz-
tésben vannak. ,Mellette hungarikumokkal
is probalkoztunk, Ezerjot és Sarfehért is te-
lepitettiink, de ezek nem valtottak be a hoz-
zajuk flizott reményeket. Viszont nem akar-
tunk csak archaizalni, szerettiink volna
olyan fajtakat is hasznalni, amelyek manap-
sag is divatosak, igy kertilt ide Gal Tibor ré-
vén a Pinot noir és a Sauvignon blanc is. Es
hogy ne legyen egyszerii a képlet, még a bo-
rasznak is volt elképzelése arrél, hogy mivel
szeretne dolgozni, ezért megtalalhaté né-
hany kuriézum is, példaul a Viognier” - va-
zolja a telepités logikajat Zsolt.
Tapasztalatokat b6éven adott az eddigi 17
szliret, igy kideriilt, talan a Rajnai rizling és
a Pinot noir azok a sz816fajtak, amelyek leg-
inkabb képesek bemutatnia borvidék egye-
di sajatossagait.

Jelenleg mintegy 380 ezer palack késziil
évente, amely kozelit a pince maximalis ka-
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pacitasdhoz. Ami a jovoét illeti, nem tervez-
nek tovabbi mennyiségi novekedést, he-
lyette az adottsagok még jobb kihasznala-
sara, a borok tokéletesitésére torekszenek.
A korban el6rehaladé tltetvények nagyobb
potencialt hordoznak magukban. Emellett

KET PIRAMIS

B6 egy éve Uj kontost kaptak a borok,
az arculat letisztultabb lett, amelyben
azért ott van a torténelmi apatsag lize-
nete. A megujulas viszont nemcsak kiil-
s@ségeiben jelentkezik, hanem a filoz6-
fiat is tiikrozi. Kialakitottak egy tiszta,
jol atlathaté termékpalettat, amelyet
két piramisra - hazasitasokra és fajta-
borokra - osztottak, mindkett6ében
alap- és prémiumszintet elkiilonitve. A
hazasitasok bazisat a Tricollis fehér, ro-
zé és voros tridja, valamint az év djbo-
ra, a St. Martinus alkotjak, e piramis
prémium szintjén a Hemina fehér és vo-
ros parosa diszeleg. A fajtaborok cso-
portjanak alapszegmensében a Sauvig-
non blanc, a Rajnai rizling és a Pinot
noir borok sorakoznak, ugyanezen pira-
mis tetején az utdbbi kettd fajtabol ké-
szitett valogatasok, a Prior fehér és vo-
ros csucsborok keretezik a szortimentet.

folyamatosan fejlesztik a feldolgozasi tech-
noldgiat, és torekszenek szakmai tudasuk
gyarapitasara is. Reményeik szerint mind-
ezek egylittesen megjelennek a fogyasztd
borospoharaban is.

Szamos borversenyen értek el kimagasld
eredményt, a féapatsagi f6borasz szerint ez
nagyon fontos, hiszen a dijak a munkajuk
értékmérdi. Ugyanakkor azt gondolja, a
borversenyek eredményei csak ,pillanat-
felvételek”, amelyek azt mutatjak meg,
hogy abban a pillanatban s borsorban, az
értékeld kedélyallapotdban éppen hogyan




szerepelt a versenytétel. Mivel nincs két
egyforma izlésli ember, ezért mégsem ez az
igazi megmeérettetése a bornak. Sokkal fon-
tosabb, hogy a fogyaszténak hogy izlik, és
jolesik-e vagy sem. Ezért az a lényeges,
hogy minél tébben kostoljak meg, és dont-
sék el, szerethet6k-e az apatsagi borok.

Hol talaljuk?

Liturgikus célra az egyhaz viszonylag ke-
vés bort igényel. Régen a pincékbdl sokkal
tobb ital keriilt az asztalra, mint az oltarra.

HEMINA

,Kinek-kinek sajat ajandéka van Isten-
t6l, az egyiknek igy, a masiknak meg
amugy. Eppen ezért némi téprengéssel
rendelkeziink masok taplalkozasanak
mértékérdl. Mégis, ha tekintetbe vesz-
szilkk az er6tlenek gyongeségét, azt
tartjuk, hogy minden egyesnek elég
lesz napjaban egy hemina bor.”

(Szent Benedek Reguldja)

A tiszta ivoviz hidnya miatt bort vagy vize-
zett bort ittak, a jarvanyok idején pedig kii-
l6ndsen sokat, hiszen a bornak gydgyito,
erGsit6 hatasa is van. A kdzépkorban azon-
ban viszonylag gyenge borokat ittak. Ezek-
nek nagy része Ujbor volt, amelyet a sziiret
utani évben el is fogyasztottak, mivel a fa-
hordékban egy-két év alatt megecetesedett
volna.

Manapsag is értékesitésre keriil a borok
nagy része, amelynek haromnegyede bel-
foldon kel el. El tudndk adni itt a teljes
mennyiséget is, de szeretnék, ha kiilfoldon
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is jelen lennének az apatsagi borok, egyfaj-
ta visszacsatolasként. Sokan gondoljak azt,
hogy konny(i ezzel a névvel eladni a boro-
kat, Vdrszegi Asztrik emeritus féapat véle-
ménye szerint egyszer egészen biztosan, de
csak addig, amig nem csalédnak benne,
vagyis a névhasznalat komoly felel6sséggel
is jar. Izgalmas az is, hogy mit sz6lnak hoz-
z4 Hollandiadban, Belgiumban, az USA-ban,
Japanban vagy Hongkongban, azaz olyan
helyeken, ahol Pannonhalma neve 6nmaga-
ban nem tudna eladni a bort. Fontos igazo-
dasi pont, hogy példaul Antwerpenben egy
két Michelin-csillagos étteremben a de-
gusztaciés meniith6z a pannonhalmi Pinot
noirt kindljak, mikézben oda Burgundia
foldrajzilag és az izlésvilagot tekintve is ko-
zelebb van.

Kicsit masképpen

A borok tekintetében sem akarjak a vilagot
kiforditani a sarkabdl, hiszen a fogyasztd
tobbnyire atlagember, mégis minden bor
kicsit mas, mint a megszokott fésodor, cél
ugyanis nemcsak kdvetni a bortrendeket,
hanem formalni is azokat.

A Tricollis rozé példaul alkoholtartalmat
tekintve 13 fok, mélyebb, gazdagabb ténu-
su, mint az altaldban megszokott Magyar-
orszagon. Tisztaban vannak vele, hogy a
nagyon konnyd(, vibralé gyiimélcsbomba-
ként hodito, tutti-fruttis rozék a divatosak,
de 6k nagyobb kihivast latnak egy réteg-
zettebb, tartalmasabb rozébor készitésé-
ben.

A Sauvignon blanc tekintetében ma a re-
duktiv, nagyon alacsony alkoholtartalmu,
élénk savu, zoldtonusu izjegyeket felvonul-
taté tételek a divatosak, de 6k ezen a téren
is inkabb egy sajatos iskolat igyekeznek ki-
alakitani és konzekvensen kovetni.

[aszl6shajo
és kozonségkedvencek

A zaszléshajé szakmai szempontbdl két-
ségkivil a Rajnai rizling és a Pinot noir. A
kozonségkedvenc a Tricollis fehér és rozé
hazasitas, a nyar elején verhetetlen a Sau-
vignon blanc, a krémes-olajos texturaju,
testesebb Hemina fehérbor mar inkabb
Osszel, az erdei gombak szezonjaban a fa-
vorit, amikor hiivosebbre fordul az idg, és
melegebb ténusu borra vagyunk. Vérosbo-
raik koziil pedig talan a Merlot és Caber-
net franc bordeaux-i hazasitasabol sziile-
tett Infusio csucsbor az a tétel, amely osz-
tatlan rajongast valt ki mindenkibdl, aki
megkodstolja.

Sarkozi Judit
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