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EQy szirke szerdan

Felkapaszkodok a Balatonfiired f6lé magasodd Meleghegyre a Figula Pincészethez,
ahol gyényori a panordma, a tdvolban megcsillan a Balaton viztikre, szemlél6dés kdzben itt
hajlamos az ember kicsit filozofikus hangulatba keriilni. Ezutdan nem lep6dém meg,
hogy Figula Mihdly a bordszatot és a borhoz kapcsol6do életérzést kiilonleges nézépontbdl szemléli.

Generaciok a sz6lGhegyen

Arra gondolok, hogy nehéz lehetett fiatal-
ként beallni a sz6l6sorok kézé nyaron a Ba-
laton mellett, ami megannyi lehet&séget ki-
nal a kalandra. Mihdly azt mondja, ezzel so-
sem volt gond. Amikor a kertészeti egyete-
men tanult, k6zben mar dolgozott a csaladi
vallalkozasban.

[tt egy kicsit érdemes megallni és vissza-
tekinteni a csaladi gyokerekhez. A déd-
apa, Tolnay Istvdn a 19. szazadban Bala-
tonfiired legtekintélyesebb borosgazdai
kozé tartozott, és ezt a csaladi hagyo-
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manyt csak a szocialista rendszer torte
meg. Mihaly sziilei, akik szintén a kerté-
szeti egyetemen végeztek, a rendszer-
valtas utan alig vartak, hogy visszatérhes-
senek a gyokerekhez és csaladi pincésze-
tet indithassanak, amelyre 1993-ban ke-
rilt sor.

Amikor az ifjabb Mihaly, kezében a diplo-
maval kilépett a nagybetls életbe, akkor
sem volt gond, mert ott voltak a sziilei, két
kivalé szakember mellett biztonsagban
érezhette magat a boraszatban. Ezutan ko-
vetkezett az az élethelyzet, ami pillanatok
alatt felndtté teszi az embert.

- Amikor apa 2009-ben varatlanul meghalt,
csak két lehetdség allt eldttiink, folytatjuk
tovabb, vagy eladjuk a céget. Az ut6bbi op-
ciot lelkileg nem tudtam meglépni. Semmi-
képpen nem szerettem volna megszakitani
a tobbgenerdcios tradiciét, és az elédok
rengeteg befektetett munkajat. Emellett
édesanya nagyon komoly hatteret biztosit,
mikrobioldgus és még most is a fél orszag-
nak ad szaktanacsot, igy barmi gond adé-
dik a pincében, biztonsagban érezhetem
magam.

Azt mondja, cégvezetésben soha nem tudja
felvenni a versenyt az édesapjaval, aki a



kisujjabol razta ki, hiszen el6tte nagy cége-
ket is vezetett. Viszont szerencsére a test-
vére ebben nagyon jg, annak ellenére, hogy
teljesen mas teriileten mozog, profi zenész.
Figula Janosrdl van sz9, aki a grazi zeneaka-
démian végzett, most is sokat van tton, de
6 foglalkozik a borok értékesitésével és
marketingjével, s6t, altalaban 6 fogja 6ssze
a vallalkozast. igy Mihalynak van ideje és
energiaja kizarélag a szakmai teenddkre
koncentralni. Természetesen a 30 hektaros
sz6lblltetvényt, a boraszatot és a vendég-
latast nem lehet egyediil abszolvalni. Mi-
haly meggy6z6dése, hogy a magas mindség
érdekében profi csapatot kell épiteni. Pél-
daul a fé6borasz, Feil Jozsef vele egylitt vég-
zett a kertészeti egyetemen, és lassan hisz
éve itt dolgozik, és tobben is hosszu évek
ota elkotelezettek a pincészet irant.

- Ezért van arra lehetdség, hogy a szakma
szépségeit is meg tudjuk élni. Nem kotiink
kompromisszumokat, nem elsésorban a pi-
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aci trendeket figyeljiik, f6leg szakmai szem-
pontok szerint miikédiink, és ha a piac ezt
értékeli, akkor annak nagyon oriiliink.

Logikus vdlasztékkal kell
a nagyérdem elé alini

A szakmai rész els6sorban a terméhelyrol
sz0l. A fajta sem olyan fontos, még ha sokat
is beszélnek az Olasz rizlingrél, mint a bor-
vidék meghatarozo fajtajarol.

Figuldék olyan kinalatra torekszenek, amit
afogyaszto konnyen atlat, és nem kell nehéz
dontés el6tt allnia. Ezért harom jol elkiilo-
nithet6 kategdriaban késziilnek a borok:
van a ,falubor”, ami tobb diil6 termésébdl
késziil. A dildszelektalt borok esetében
egyetlen dlilének a bora kertil a palackba, és
az egésznek a csucsa a parcellaszint, amikor
a diilén belill van egy pici egység, ami vala-
miért masként viselkedik, mint a tobbi. Ott
altalaban a talajban van kiilonbség.

Ez rengeteg bor elkészitését teszi sziiksé-
gessé, ami mind nem jelenhet meg, mert
akkor 30-40 termék lenne egy évben, ami
kezelhetetlenné tenné a kinalatot és piaci
oldalrél nem miikédik. Itt kell megkotni
azt a kompromisszumot, hogy a felvazolt
rendszer alapjan alakulhasson ki a végsd
valaszték.

- Minden évben el kell késziteni ezeket a
borokat, hogy a tanulasi fazis elvezessen
egyszer oda, hogy ezeket a dlil6ket ugy is-
merjiik, mint a tenyeriinket. Ezt sajnos a
torténelem elvette t6liink, ez a tudas min-
den boraszcsaladban megvolt a borvi-
dékével kapcsolatosan, de az elmult rend-
szer alatt elveszett, és Gjra kell épiteni, vé-
lekedik.

Minden sziiretkor azokat az egyedi karak-
tereket keresik, amire a jovében sziikségiik
lesz. Ezért a falubor is ugyanolyan magas
mindségben késziil, mint a diil8s, vagy par-
cellaszint(i, a hozzaallasban nincs kiilénbség,
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de Figulaék elképzelése szerint minél egye-
dibb egy tétel, annal értékesebb.

A végén egy atlathato, logikus valasztékkal
kell a nagyérdem{i elé allni. Ennek érdeké-
ben fajdalmas dontéseket kell hozni, de el
lehetjutni olyan igazsagokig, amelyek hosz-
szu évtizedekre meghatarozzak a szakmai
arculatukat. Burgundidhoz hasonlitja a

borvidék adottsagait. A hasonlésagot pedig
a talaj hihetetlen szint( valtozatossaga ad-
ja. Ezt ott maximalisan kihasznaljak, egé-
szen pici extrém teriileteket sziiretelnek
kiilon, és a borszeret6 vilag mar fel van ké-
szitve arra, hogy ismerje ezeket a dtiléket.
0 is a felsé polcos gondolkodast tartja jar-
haté utnak.

ATOLGYFA ARNYEKABAN

Amint bekdszont a j6 id6, a kdtetlen borozgatas és a balatoni panorama mellett gasztro-
némiai élvezetekben is részesiilhetnek a latogatok az 6reg tolgyfa arnyékaban.

A talakon fistolt sonka, padlizsankrém, korozott, hazi aszalt paradicsom, silt
kapiakrém, helyben késziilt kovaszos uborka, mangalicamajas, kovaszos kenyér, oliva-
bogyo, érlelt sajtok, kacsarilette, hazi tepert6krém.

A kacsacombokat megtisztitjuk, fliszerez-
ziik durva sdval, borssal, majd labosba
rakjuk, annyi zsirt adunk hozza, hogy el-
lepje. Tegyiink bele friss kakukkfiivet,
rozmaringot, felezett hagymat, par fej
fokhagymat, és siit6ben vagy tiizhelyen

6-8 db kapiapaprikat meglocsolunk oliva-
olajjal, 220 °C-os siitében siitjiitk 15-20
percig, utana szorosan lefélidzzuk és
megvarjuk, mig kihtl, a kicsapédott g6z
segit abban, hogy héja konnyen lejdjjon. A
paprikakat megtisztitjuk, a maghazat és a
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lassan konfitaljuk, kb. 85 °C-on 12 dra
hosszat. Ezutdn a combokat kivessziik a
zsirbol, hiilni hagyjuk, és még langyosan
kicsontozzuk. A hust szaliranyra merdle-
gesen vagjuk vékony csikokra. Keverdtal-
ba tessziik, izlés szerint fliszerezziik még
soval, borssal, hozzakeverjik a zsirt és ki-
hiitjiik. Piritéssal vagy friss hazi kenyér-
rel fogyasztjuk.

szarat eltavolitjuk. A tepsiben a paprikak-
bol felgyiilemlett levet ne dobjuk ki!

Két fej aprora vagott voroshagymat oliva-
olajon tlivegesre parolunk, majd a hagy-
mat, a megtisztitott paprikakat és a levet
turmixgépben krémesre keverjiik. izlés
szerint adjunk hozza sét, borsot, par
csepp fehérborecetet, esetleg balzsam-
ecetet.

Az elérhetd luxus

Azt mondja, Magyarorszagon ma nincs je-
len olyan mértékben a bor, mint ahogyan
egy bortermel6 orszagtol ez elvarhaté len-
ne, de ezt az allapotot meg lehet valtoztat-
ni, ha a fiatal generaciéra fékuszalunk.

- J6 kiinduldépont, ha azzal kezdjiik, hogy
megnézziik, mit tehet az ember sajat jolété-
ért napi szinten. A magyar bor példaul a
megfizethetd napi luxus. Par ezer forintért
egészen elképesztéd minGségii borokat lehet
kapni. Ha megengedjiik magunknak azt a
napi luxust, hogy egy sziirke szerdan ki-
bontunk egy szép bort, ehhez szép pohara-
kat vesziink el6, és még az asztalt is megte-
ritjik, akkor mi sajat magunknak terem-
tiink olyan pillanatokat, amitél élvezhet6vé
valik az életiink. A bort én ilyen oldalrél ko-
zelitem meg. Az élet élvezetére hivnam fel a
figyelmet. A bor kulturalt fogyasztasa egé-
szen mas folyamat, mint a roviditalt inni. A
pillanatrdl van szé, amit valaki vagy meg-
talal, vagy segitiink neki megtalalni, és on-
nantdl fogva boros ember lesz. Egy szép
asztal, egy szép bor, egy szép étel minden
egyes hétkoznapot tinneppé tehet, foglalja
0ssze borfilozoéfiajat.

Megeérkezik a vendeg,

és mi béken hagyjuk

Szerinte, ha a bor helyett a fiatalok koktélo-
kat vagy barmi mast isznak, és a boraszok-
nak nem sikeriil megmutatni ezt a vilagot
szamukra, akkor lehet, hogy egy generacio
ugy fog felndéni, hogy kimarad az életébdl
az, ami a mindségi fogyasztast tdimogatna.
Ezért a borkéstoldk alkalmaval a fiatalok-
nak inkabb arrél beszélnek, hogyan kap-
csolédhat az 6 életiikhdz, hogy milyen pil-
lanatokhoz és életérzésekhez milyen borok
tartoznak.

A klasszikus borkostolok mellett pedig egy
djfajta gondolkodasbdl fakaddé vendégla-
tast probaltak ki tavaly nyaron. A hegyol-
dalban, ahonnét latni a naplementét és a
Balatont - lehet, hogy ez 6nmagaban is elég
lenne - borozéva alakitottdak a Tolgyfa
Csarda régi épiiletét.

- Megérkezik a vendég, és mi békén hagy-
juk. Prébaljuk azt a fajta kdrnyezetet meg-
teremteni, ahol a fogyaszté és a bor egy-
masra talal. Lehet hozni a gyereket, a ku-
tyat, béke és nyugalom van. Traktamentes
koérnyezet, senkire nem akarunk ratuk-
malni semmit. Mindenki érezze j6l magat,
és fedezze fel a bor vilagat, kényszer nél-
kiil. Ha barmi kérdése van, ott vagyunk,
segitiink. Ha j6 lesz a benyoméasa, maskor
is vissza fog jonni, s6t, elmegy mas bora-
szatokba is, egyre nyitottabb lesz, és mé-



2012-ben
Az Ev Fiatal Bora-
sza, 2015-ben Az Ev
Gasztro Borasza, 2016-ban a
megyei Ev Vallalkozéja, 2018-

ban alegnagyobb presztizsti bora-
szatnak odaitélt Prestige Award
dijjal tiintették ki. 2019-ben
pedig a Boraszok Borasza-
nak valasztottak.
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lyebben is meg akarja ismerni a borokat. A
fiatalokra gondoltunk, és azt lattam a nya-
ron, hogy miikédik.

A kozeli mult és a jovo

A késtolo falat oklevelek, dijak, elismerések
boritjak, koziilik a legfigyelemreméltobb a
vilag legnagyobb borversenyének, a londo-
ni Decanternek a dija, amit a parcellasze-
lektalt Olaszrizling és Sziirkebarat Koves
2016 hozottel. A tétel 97 pontot ért el, meg-
jegyzem, ez mar majdnem tokéletes.

- Magyar szaraz bor még nem kapott ilyen
értékelést. Es jellemzd a kollégaimra, amikor
ezt bejelentettem, a pincemester valasza az
volt, hogy akkor most gondolkodjunk el azon,
hol veszitettiink harom pontot. Igaz, a cél a
mindig foljebb. Itt jon a kompromisszum, hi-
szen ha valaki nagyon nagy bort szeretne
késziteni, ott a gazdasagossagot el kell felej-
teni. Mégis meg kell mutatni, hogy mileheta
csucs, hiszen a figyelmet a vilagban ugy tud-
juk felkelteni, ha kiugré eredményeket értink
el. A stabil magas minéség nagyon-nagyon
fontos, de mellette mindig kell olyan vezérhir,
ami megbolygatja az allévizet. Es igen, ez az
orszag ezekkel a pici lokalizaciokkal tokéle-
tesen alkalmas arra, hogy nagyon magas mi-
néséget és egyedi karaktert adjon. Ilyen a
parcellaszint, és ez nincs minden évben.
Filoz6fidja szerint azokkal a lehet6ségekkel
gazdalkodnak, amit a J6isten ad. Ha nem ad-
ja, akkor ha megfesziilnek sem lesz beldle jo
évjarat. Ok csak tokéletes koriilményeket
prébalnak teremteni egy teljesen természe-
tes folyamathoz. A sz6l6termesztés és bor-
készités arroél szol, hogy van egy téliik telje-
sen fliggetlen tokéletes rendszer, amiben
fenntartjak a jé koriilményeket, az igényes
sz6l6termesztést, a tiszta pincét, de a must-
bél menthetetlenil bor lesz, és az a borasz
felel6ssége, hogy milyen. Ezért a koronavi-
rus-jarvany sem bolygatta fel tilsagosan az
életiiket. Viszont rengeteg tanulassal és ta-
nulsaggal jart. Példaul, hogy most tisztult le
a piac, most szinte csak magyar fogyasztok
vasarolnak. Vagy, hogy a gasztronémia mi-
lyen szinpompdassa tette a magyar borpia-
cot, és nélkiile mennyire nem az.

- Viszont a mi életiinkén sokat nem valtoz-
tatott, hiszen olyan mesterséget (izlink, ami-
nek a rendjét a természet hatarozza meg.
Torténhet barmi, a sz616 né, a bor fejlédik.
Ha a bort nem kellene eladni, akkor a vilagon
ennél szebb életforma nem is létezne.

Mit szeretne az Uj évben? Kivancsi tekintete-
ket, ez lenne az a valtozas, ami j6 iranyba vi-
szi a fiatalsagot. A fiataloknak a borhoz val6
els6 kotédést ugyanis nekik kell megadni.

Sarkozi Judit

13



