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ki szerette Edét a levesben, az még jobban odalesz majd

Rézitdl a paczban. A gasztrosztorizés egyik mestere,

Cserna-Szab6 Andrés — sok méas hasonl6 téméji munkaja
mellett - el6bb Fehér Bélaval meriilt el a magyar gasztronémia
irodalommal béven fliszerezett rejiélyeiben, a folytatasban
pedig tovabb emeli a tétet: a Kirély utcatél a Balkdnon és
Franciaorszagon &t egészen New Yorkig utaztatja olvaséjat.
A f6zésben tréfat nem ismerd” szerz6 nem csupén a foldrajzi
hatarokat tolja ki, idében is nagy tavolsagokat fog be a lucullusi
lakomak felidézésével, a kadarkolbasz és az egészen bizarr
alapanyagokbdl (mirelit pacal, fiistolt cstilok és korom, gomba,
rantott veld) allo Torgyan-salata emlitésével.

A huszonhat irést tartalmazé kotet egyszerre olvasva
olyan, mint egy t6bb napon at tart6, kedélyes barati trakta,
a gyomrot azonban egy pillanatra sem {li meg. S ha még
hosszabbra nyujiva az élvezeteket kiilon-kiilon csemegéziink
beléle, akkor sem maradunk soha éhesek. Cserna-Szabé
raadésul igyekszik mindenféle izlést kiszolgalni, az elitistdk
kulinéris igényeit tobbek kozt firenzei posirozott tojassal és
Turbigo médra készitett marinirozott halszelettel elégiti ki,
ezekkel pedig teljesen egyenrangtan jelennek meg a sélet-
és kolozsvarikéaposzta-valtozatok vagy a legegyszertbben,
bogrében, nyilt tizon f6tt paprikas krumpli fenséges izei.

Es persze itt van még az irodalom mint f6 hozzavaléja e
végtelennek tiing szenvedélyes eszem-iszomnak: Epikurosz,
Hrabal, Krady, Mikszath, Karinthy, Petri, Szomory, Dumas,
Babits, Jokai, Fiist, Mérai, Nietzsche, Tomorkény, Kraszna-
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Cserna-Szabo Andras (1974, Szentes) Jozsef Attila- és
Artisjus-dijas iro. Volt a Sarkanyfa cimu folyoirat szer-
kesztdje es a Magyar Konyha fémunkatarsa, jelenleg
a Heviz fészerkesztoje. A gasztronovella-iras felfutasa
itthon nagyreszt az 6 nevehez kothetd. Fébb muivei:
Levin korut (2004), Szived helyén epul mar a halal-
csillag (2013), S6GmMmi (2015), 77 magyar pacal (2017),
Extra Dry (2020)

horkai, Rejt6, Hamvas, Agatha Christie és Bodor Addm mifivei,
az egyes ételekkel és az étkezéssel kapcsolatos személyes tor-
ténetei kotik 6ssze a gasztronomiat a kultiraval - csodalatos,
milyen természetesen, erélkodés nélkiil simul egyméasha az
emberi lét e két, mindenkinek jaré alapfeltétele. A hires irok,
s6t szakacskonyvirok, mivészek, szinészek, legendas pincérek
- koztiik a méig legnagyobb Gyula a New York kévéhéazbol -
felvonultatésa igen valtozatosan, mindig més-mas télalasban
keriil elénk; van itt gasztroesszé, hasnovella, kulinaris tarca
és konyhakulturalis tanulmany, kinek-kinek kedve szerint.

A Rézi a pdczban nem csupén amiatt hianyp6tlé, mert az
ismert és ismeretlen sztorik — példéul a New York-i The Four
Seasons vendéglot a mult szézad hetvenes-nyolcvanas éveiben
a csucsra repitd, az erdélyi konyha hagyomanyos fogésait
megszallottan gy(ijt6 Kovi Pal regényes élete — épp a megfelels
aranyban keverednek benne. Azért is, mert a kutatéi pontossag
finom iréniaval és valédi jo kedéllyel parosul, utébbi kiilono-
sen rokonszenves a mindent athaté fanyalgas és hibakeresés
korszakéaban. Cserna-Szabo elnézg szeretettel viseltetik még
a szocializmusban majdnem végzetesen eltéritett, olajban és
rantasban fuldoklé magyar konyha és annak a vendéglatasban
sajnos maig haté 6roksége irant is. A Kirdly utca 40., avagy
mézes dlom az Arany Tigrisben cimi elbeszélésben példaul
igy ttinédik egy prégai latogatasa utdn: ,A hetedik sornél
meghusulok. De kér, merengek, hogy Budapesten nincs egy
ilyen hely [Hrabal egykori térzshelye, az Arany Tigris]. Egy
kultikus, orok, szellemekkel telitett kocsma. Nincs egy Japan
kavéhaz, ahol egy szimpla Piszkos Fredet vagy Fiilig Jimmyt
éreznénk a hatunk megett. Nincs Harom hollé Ady diihos
zsenijével, nincs Csiga Vorésmarty vilagfajdalmaval, nincs
margitszigeti kisszall6 Brody Sandorral és Keresztes uram
tésztaba burkolt velés csontjaval. Nekiink nincs ilyentink.
Mi nem hisziink a legendéinkban, a szellemeinkben, a géniu-
szainkban, a kocsmainkban, a konyhankban, a madltunkban
— végs6 soron onmagunkban. Igy aztdn megmutatni sem
tudjuk magunkat - se magunknak, se masnak.”

Pedig hogy béven lenne mit, azt éppen a Rézi a pdczban
és a hasonl6, kultirtorténeti olvasmanyként is igen élveze-
tes-érdekes kotetek bizonyitjak. I
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