Magyari Marta

GOROG KATOLIKUS HUSVETI HAGYOMANYOK LETAVERTESEN

Létavértes mai kozigazgatasi teriiletén egykor két 6nallo falu Nagyléta és Vértes
osztozott, mindkettében reformatus magyar és déntden roman eredetii gorog katolikus
népesség lakott.! A husvéti iinnepkor hagyomanyainak zar6 fejezetét mutatja be jelen
dolgozatom, els6sorban az 1990-es évek kozepén végzett terepmunkara alapozva.?

A gorog katolikus huasvéti szokaskoron belil a nagyszombaton megjelend
hagyoméanyok legnagyobb része az lnnepi ételek elkészitéséhez kapcsolodik. A
gorog katolikus szokashagyomanyban e naphoz nem fiizédik szdmottevd szakralis
tevékenység, s ismeretlenek a kiilonb6z6 bajelharitd, egészségmegdrzd magikus
cselekedetek is. A nagyszombat legfobb sajatossiga egy jol koriilhatarolhato,
felekezeti hagyomanyok altal meghatérozott tevékenységi kornek, az tinnepi ételek
elkészitésének dominans jelenléte. Ezen belill az tinnepi kalacs, a paszka elkészitésére
forditjak a legnagyobb figyelmet.

A gorog katolikusok husvéti kalacsa, a paszka buzalisztbdl gyurt kelt tésztabol
késziil, az emlékezet szerint mindig boltban vasarolhatd élesztével kelesztették.
Siitésének altalanos iddpontja nagyszombat’, a hossz(i munkafolyamatot hajnalban
vagy kora reggel kezdik. A paszka tésztajaba kevés cukrot €s Gjabban tojast is tesznek,
altalaban tejjel dagasztjak, de eléfordult, hogy savét hasznaltak erre a célra. Dagasztas
kozben a paszka tésztajaba zsiradékot is belegyirnak vaj vagy disznozsir formajaban,
Vértesen a zsirt tartottak alkalmasabbnak erre a célra.’ A jol kidolgozott, ,,bedagasztott”
tésztat liszttel leszorva, kendovel letakarva meleg helyen kelesztik. ¢

A dagasztas és a kelesztés utan formaljak ki a nyers tésztabdl a tulajdonképpeni
husvéti paszkat. A paszka formajat tekintve egységes elv az, hogy alakja minden
esetben kerek. Kizardlagosan csak kor alaku siitéformaba vagy tepsibe helyezik. A
paszka, az csak kerek lehet — mondjak errdl.

! Ehhez lasd: TOKAI Gyula: Nagyléta foldje ¢s népe. Vamospéres, 1992. :SZABO Gyula: Vértesi kronika.
Létavértes, 1993.

2 A hiisvéti tinnepkor czt megel6z6 szakaszarol lasd: KOTICSNE MAGYARI Marta: Gorog katolikus nagy-
bojti hagyomanyok. A Bihari Miizeum X-XI. Evkonyve. Beretty6ijfalu, 2006, 97-104.

? A kdzelmultban kialakult az a gyakorlat is, hogy mar nagycsiitortdkon megsiitik a paszkat, mivel ez id6igé-
nyes és nechéz munka, s igy nagyszombaton a hisvéti ételek elkészitése nem torlodik tulsdgosan ossze.

¢ Vértesen ugy vélik, hogyha nem tejjel, hanem savoval dagasztjak a kaldcsot, akkor foszl6sabb lesz.

5, Votitt cgy kis dreg papné, tole latta anyam, hogy igy habositotta a zsirt a kezén. A kezemen habositom, az
az Oreg papné vette igy a keze k6z¢, tole latta anyam. Mi mindig diszndzsirral szoktuk, ugye annyira sokat
nem tesz, mi ezt szoktuk meg.” (M. G.-né sz. 1930. Vértes)

¢ Néhol vankost, kisparnat is helyezncek a letakart tészta tetejére, hogy a hideg levegd ne érhesse, még ha-
marabb megkeljen.
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A bihari falvakban hagyomanyos modon késziild paszka harom részb6l all’. Egy
cipdszerti also részbol, két erre raboruld, egymason keresztbe fektetett tésztafonatbol,
valamint egy hosszabb, az egészet korbe 6leld fonatbol®. Vértesen harom dgba fonjak
a tésztat, s a felsé fonatrdl azt tartjak, hogy az olyan ,toviskoronaszeri”. Nagylétan a
tésztafonatok tetszolegesen késziilnek két- és haromagu fonassal.®

A megformalt nyers paszkatészta kelését az edények emelgetésével ellendrzik.
A sulyabdl tudjdk megallapitani, hogy eléggé megkelt-e mar, ha ,nehéz”, még nem
alkalmas a siitésre. Megrazni, iitogetni azonban nem szabad, mert ,,0sszeszakad a
béle”. Kozvetleniil a siités elott tojassargajaval kenik be a tészta tetejét. A paszkakat az
1950-es évek végéig még kizardlag kemencében siitotték. Késdbb az ujabb siitd-f6z0
eszkozok elterjedése ugyan visszaszoritotta a kemencék hasznalatat, de az Gjabb gaz-
¢s villanytizhelyeken is a hagyomanyos formaji htisvéti paszkak siilnek.

A paszkasiités nemcsak azért a legfontosabb mozzanata a huisvéti ételek
elkészitésének, mert iddigényes és hozzaértést koveteld munkafolyamat, hanem azért
is, mert az asszonyi tevékenységi kor olyan része, melynek produktuma a csaladi koron
tali nagyobb nyilvanossag elé keriil a szentelés soran. Nem véletlen ezért, hogy az
asszonyok kozott allandd beszédtémat jelentenek a paszkasiitéssel kapcsolatos aprobb
fortélyok®. A mindig jobbra torekvés jegyében'' kiprobalt kiilonbozd Gjitdsok és a
hagyomanyokhoz valo ragaszkodas egyiittes jelenléte a paszkakészités folyamataban
sajatos kettdsséget hoz létre. Az alapanyag, a tészta elkészitése soran megfigyelheto
szamos technikai Ujitas, 0j anyagok alkalmazasa is teret kap (zsiradék, savo stb.),
ugyanakkor a paszka alakjanak megformdlasa szigorllan a hagyomdnyok szabta

7, Kerck labosba siitéttiik a paszkat. A tetejére fontunk fonatot, korbe tettitk koszorunak, a kézepire megint
keresztbe, az is Osszefonva keresztet tettiink ra. Csak két dgba fontuk azt a tésztat. Legelébb tettitk a ke-
resztet, aztan fontunk egy olyan nagy hosszit, ami az cgész labost koriil betakarta. Az aljat, azt csak szépen
tisztan tettiik bele.” (F. J.-né sz. 1914. Nagyléta)

% ,,A kalacstészta mikor meg vot kelve beletettiik a labosba, mer 1abosba siitéttiik a kerek kalacsot. Es véko-
nyabb harom agbdl fontuk a koszorut és a keresztet meg csak két agbol, mer akkor tejesen ellepte, ha harom
ag a kereszt. Alul a tészta cgybe vot. Maskor szoktuk, hogy harom 4gbdl fonjuk és ugy osszeboritjuk, de a
paszkat azt nem szoktuk, azt csak ugy egybe tettiik a labosba.” (Sz. S.-né sz.1937. Nagylcta)

° ,A kozepén egy kisebb darab van, azutdn cgy cgész hosszu tisztabul csinalunk vikonyat, aztan, azt ugy
fonjuk, mint a hajat, harom agba. Akkor az egyiket igy tessziik, a masikat meg keresztbe ra. Akkor két agra
megfonunk cgy mésikat. Ez hdaromagas, ez meg kétagas. A szélire korbe kétagas keriil. Azér csinaljuk igy,
hogy szép legyck. Ez paszka, cz husvéti paszka, ez nem egy kaldcs. Amikor csak ugy kalacsot siitiink, akkor
azt csak ugy tekerjiik kerckre, de ez paszka, husvéti paszka. Nincs tojas a tésztajaba, csak liszt, cukor, élesz-
t, olaj.” (Sz. G.-né sz. 1928. Nagyléta)

10 Nem szoktunk a paszkaba tojast tenni, de én most Gitdttem belc cgyet, gondoltam megprébalom, a sdgor-
noémtol hallottam, hogy 6 tavaly ugy csinalta és nagyon szép lett tdle a paszkaja. Most én is kiprobaltam,
nem tudom, milyen lesz.” (Sz. J.-né sz.1930. Nagyléta)

' Szamos visszacmlékezés szol arrdl, hogy minden asszony arra torekedett, hogy az 6 paszkaja legyen a
legszebb.
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keretek kozott torténik. A kerek forma és a tésztafonatok elhelyezkedése allanddsagot
mutat. Ez a megallapitas abban az esetben igaz, amikor még hazilag készitett, s nem a
siitdipartol rendelt, vasarolt ,,bolti kaldcs”-ot visznek a szentelésre.'?

Igen jellegzetes gorog katolikus hisvéti eledel a paszka mellett az Ggynevezett
sargatir6 is'’. A bihari gordg katolikus falvak jelentds részében egyaltalan nem
ismerik, gyakran csupan tojassargdjaval sszekevert, izesitett, cukrozott tehéntirot
értenek alatta.!

Nagylétan néhany idds asszony ismerte a sargat(rd elkészitési modjat, tudjak
roman nevét is.'S A sirgatird azonban nem olyan altaldnosan ismert hisvéti étel
Létavértesen, mint példaul a nyirségi falvakban. Vértesen ugy emlékeznek, hogy a
receptjét a helyben szolgdlo gorog katolikus pap feleségétdl kaptak meg,'® a nagylétai
papné maga is tobb asszonynak leirta a sargatiro receptjét.!”

A nagyszombati iinnepi elékésziilet, ételkészités elmaradhatatlan része a husvéti

sonka'®, a ,sodar” megf6zése. A sonkat tobbnyire a fiistélt kolbasszal egy lében,

12 Erdekes megfigyelni ugyanakkor, hogy egycs siitSipari cgységek (Hajdiboszorményben és Hajdudorogon)
hagyomanyos formaju, fonatokbdl 9sszeallitott kalacsokat is siitnek, clsésorban megrendelésre az iinnep
clétt. A siitdiparban hasznalatos alapanyagokbol (tojaspor, kalacsfény stb.) ipari technologiaval cldallitott
tésztabol, kistizemi keretek kozott készitik cl a kerck fonott kalacsokat, paszkakat.

13 A sargatlro clkészitési modja kisebb eltérésckkel minden gérig katolikus csalddban azonos, fliszerezése
(cukor, s6, 6rolt bors, mazsola, csctleg fahdj, szegfiiszeg, ujabban vaniliacukor és citromhdéj) azonban az
egyéni izIéstol fliggden nagyobb valtozatossagot mutat. A tojasok sargajat és fehérjét egyiitt verik habba,
majd allandd keverés mellett 6ntik bele a forrasban 1évé tejbe. Lassi tizén folytonosan keverve addig he-
vitik, amig dsszeturésodik. Ezutdin még forré allapotaban tiill zacskoba éntik és lecsopdgtetik. A sargatird
leve kedvelt ital, kellemes édeskés ize miatt.

4 Gylijtési tapasztalataim szerint Bedén, Pocsajban, Kokadon cgyéltaldn nem ismerik, Almosdon és
Bagamérban a mashonnan, clsésorban a Nyirségbdl szarmazé asszonyoktol lattak, hallottak rola, de clké-
sziteni nem tudjak.

15 Ugy csinaljuk, hogy megforraljuk a tejet a tojast meg a sargajat a fehérjivel egyiitt habverdvel jol fel-
verjitk és akkor mikor forrni kezd a tcj, akkor beletessziik és akkor cgy kanallal kavargatjuk, mert mint a
gulaszta, Ggy Osszemegyen, oszt mikor man lassuk, hogy jol osszeall, Ic is kell venni, és akkor gy tiszta
kendot cgy vajlingra tenni, szoval a vajlingra tettiink cgy sziir6t és arra tettiik a kendot. Oszt akkor abba
ontottitk bele, oszt dsszefogtuk a kend6t, oszt szipen jol Gsszekotdgettiik, hogy gombélyi legyik és akkor
Ssszckotottiik cgy cérnaval, raakasztottuk a szekrénynek a gombjara. Ott szipen lecsorgott, oszt mikor man
szip keminy vot, ki vot csorogva, Akkor kivettiik, oszt cgy kis tanyérra ratettiik. Elvittiik ezt is a szentelésre.
Most is csinaljuk, szeretik a gyermekik. Hat csak sargaturd a neve, romanul ’szkake’, rigen ugy mondtak,
’szkake, szkake garbane’. Aki szereti az tehet bele mazsolat is a turd koz¢, van aki sok nem szereti.” (F. J.-
né. sz. 1914, Nagyléta)

16, Sargatirot azt én se készitettem még, csak jol néz ki, latni lattam, meg elég finom, de én nem csinaltam.
Megvan a receptjc az el6z6 tisztelendd asszonytdl kaptam. Meg fogom probalni.” (M. G.-né sz. 1930. Vér-
tes)

17 It nem szokas a sargaturd, inkdbb Szabolcsba, sokszor kérik télem a receptet.” Emlékezett F. I-né a
nagylétai gorog katolikus pap felesége.

¥ A megszentelt hisvéti sonka csontjat mint szentelményt tisztelik. Szemétbe semmiképpen sem dobjak, ha
mod van ra, clégetik, Gjabban cléfordul, hogy azért visznek kicsontozott sonkat a szentclésre, mert a vastag
csonttal nem tudnanak mit kezdeni.

191



egyiitt fozik meg. A kolbaszt, mivel az hamarabb megfd, elébb kiveszik. Az el6z6
nap, nagypénteken hideg vizbe beéztatott sonkat'” mar koran reggel fézni kezdik, mert
hagyomanyosan a sonka levébdl késziil el a nagyszombati ebéd. Vértesen példaul a
sonkalevet kissé felhigitjak és kockara vagott burgonyat féznek bele, majd tejfeles
habarassal latjak el?.

Hagyomanyosan a husvéti ételek kozé tartoznak a gordg katolikus falvakban a
kiilonbozd toltott hisok, a barany és a toltott tyak. Azonban a bihari telepiiléseken, igy
Létavértesen is, ezeket ritkan készitik.

A bihari falvakban a nagyszombati késziilodés fontos része még a toltott kaposzta
elkészitése is és altalaban minden hdznal megf6zik a masnapi ebédhez a huslevest?..

A hagyoméanyos huasvéti Unnepi ételek elkészitése kora reggeltdl késd estig
elfoglaltsagot jelent az asszonyok szadmara. A napi id6beosztasnak is megfigyelhetd
altalanosan kialakult rendje. Legkorabban a paszka dagasztasahoz fognak hozza, ezzel
parhuzamosan f6zik a sonkéat, kolbaszt. Késobb a paszka kelesztése €s kiszakitdsa
utan készitik a toltott husokat €s a toltott kaposztat. A délutani ordkban fézik meg a
huslevest, a nagyon romland6 sargatirét pedig csak az esti drakban.

A gorog katolikus szokashagyomanyban nagyszombat a liturgikus események és
a folklor jelenségek terén kevésbé gazdag nap. Mintahogyan az el6zéekbdl lathato,
Létavértesen is nagyrészt a kovetkezd napra, a hisvétra valo elokésziilet, stités-fozés
jegyében telik.??

Szamos alfoldi telepiilésen, igy Létavértesen is a feltdmadasi szertartas a korabban

szokdsos vasarnap hajnali idOpontrél szombat estére keriilt elére.® E mogott

1% Szamos létavértesi visszacmlékezés tanusitja azt, hogy a szentelt sonka csontjat a néphit magikus erével
ruhézta fel, bajelharitod szerepdét a jégesd tavoltartdsaban latték. ,,A sonkdnak a csontjat, azt meg Ugy tettiik
mindig, hogy mikor man mentck ki a hatrra dogozni, oszt clvittik, oszt a fodnck a tévibe astak cl, mer azt
mondtak, hogy akkor a jég nem veri ¢l a hatart. Vagy tettiik az ercsz al a palldson, most is van ott vagy
harom-négy. Odaraktuk, még a fasszinnél is van most is cgy darab sonkacsont. Majdnem mindeniitt van. igy
dugtak az ipiiletnck az eresze ala. Ugy mondtak a rigi 6regek, hogy akkor nem iri a verés, megvédi a szentelt
csont a jégtiil.” (M. Gy.-né sz. 1911. Nagyléta) ,A csontot, azt a tiizbe szoktuk cligetni. Még valamikor a
mi rigi 6regeink meg azt mondtak, hogy vigyik ki a sz6lébe, hogy a jég el nc verje a sz616t. Igy mondtak
a rigi oregek a a husviti sonka csontot. De utdna aztan ez elmaradt, betettiik a sporba. Morzsaja annak nem
maradt, azt a kis maszat hist is 8sszeszedjiik, oszt megessziik. A szenteltet azt nem szabad ellokni.” (F. J.-né.
sz. 1914. Nagyl¢éta)

2 Bagamérban szintén ,.habart kolompérleves”-t féznek nagyszombaton délben.

21 A kaposztat rigen, hidba nem vét hiiténk, cgisz tinncpre megfoztitk. Mindig megf6ztk a kaposztat meg
a hlslevest mén nagyszombaton. Oszt akkor hiitdttiik, boritottuk a fazikbul mésikba, hogyha az a goz ki-
megy beléle, akkor nem poshad meg olyan hamar. Szitaval fedtiik le, akkor nem cshet bele semmi bogér, de
kimegy a gdz, oszt nem poshad meg olyan hamar. Akkor cgisz tinnepre foztiink be beliile egy kicsit. Hat, a
vot mindig akkor, hogy hisvitra csigalevest.” (K. J.-né sz. 1929. Bagamér)

22 BARTHA Elck: Gordg katolikus iinncpeink szokasvilaga. Debrecen, 1999. 99.

3 BARTHA Elek i. m. 103.
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meghuizédhat rémai katolikus hatas is, de fontos szempont az egyhaz részérél a hivek
szamanak novelésére valo torekvés is, hiszen az esti érakban tobben elmennek a
szertartasra, mint hajnalban.?

A gordg katolikus egyhdzban a husvéti eledelek megszentelése® a vasarnapi
mise utdn hagyomanyos mddon a templomudvaron, a szabad ég alatt torténik. Ettdl
altalaban csak rossz id6 esetén szoktak eltémni.?® A szentelésre keriil6 ételek kore, bar
egyhazi eldiras is sz6l rola, vidékenként eltérd lehet. Legallandobb elemei a husvéti
paszka és a fott tojas, a gorog katolikus husvéti ételszentelés kozkeletil elnevezése,
a paszkaszentelés is ebbdl ered. A paszkaszentelésre elkészitett hagyomanyos gorog
katolikus husvéti eledelek kore — paszka kaldcs, sargaturd, tojas, sonka, kolbasz,
kiilonboz6 toltstt husok — néhany egyéni kiegészitdvel még kibéviilhet. Altalanossa
valt a bor szenteltetése, borosiiveget szinte minden kosarban lehet latni.”” Az emlékezet
szerint korabban Vértesen és Nagylétan sokan vittek vajat is a szentelésre, ma ez mar
ritkabb, inkdbb az egyéni izlés fiiggvénye.”® A gyermekek részére csokoladétojast,
-nyulat, -baranyt is helyeznek ujabban a kosarakba. A szentelésre vitt kosaraknak
virdggal, zold levelekkel valo feldiszitése nem tdl gyakori jelenség. Nagylétan tobb
kosarat lehetett latni z6ld levelekkel és sarga tavaszi viragokkal feldiszitve.?

Nagylétan a paszkaszenteléshez kapcsoloddan megdrzodott a gorog katolikus
szokashagyomdanynak két sajatos, mas telepiiléseken mar elhalvanyult, vagy elt(int
eleme. Az egyik ilyen elem az, hogy itt a szentelés alatt a kosarakban® elhelyezett
paszkakban egy-egy szal gyertya ég. ,,Mindig allitunk egy gyertyat a paszkaba, csak

2 Valamikor éccaka vot, de most este sokkal tébben jonnek. En nem tudom, hogy mi vagyunk iigyetlenek,
vagy ¢z altalanos jelenség. A régi falumba, Nyirgersén Nyirmihalydi is hozza tartozott, édesapam vét ottan,
¢és mikor a feltimadast a filidba este 6 orakor tartottuk, otthon meg ¢jfélkor. Hat orakor toméott templom vot,
¢jféikor, meg hat votak sokan, de nem annyira. Széval ez altalanos vot, és akkor ott is elobbre hoztuk, akkor
tobben votunk.” (F. . gorog katolikus esperes)

¥ Paszkaszentelés — A husvétvasarnapi Szent Liturgia végén a bizéanci cgyhazban paszkaszentelést végez-
nek. Az cgyhaz a pap révén megéldja a hivek cledeleit, hogy a hosszl béjti idészak utdn megszentelt éte-
leket vehessenek magukhoz. Kiilongsen fontos szerepet kap a hiisvéti barany (¢s mas hisok) megéldasa de
mindazoknak az ételeknek is, amiktdl a bojt folyaman megtartéztattidk magukat a hivek.” IVANCSO Istvan:
Gorog katolikus szertartastan. Nyiregyhaza, 1997. 151.

% 1994 husvétjan, marcius végén olyan hideg szeles id6 volt vasarnap délelétt, hogy a paszkaszentelést a
templomban tartottak meg. Ezt videofelvételen és fényképeken is dokumentaltam.

2 Palackozott bort altalaban ritkan visznek a szentelésre, bar Gjabban ez is eldfordul. Ha iiveg-, vagy parafa
dugdval ellatott palackban viszik a bort, akkor a fiistlés ¢és a szentelés eldtt, amikor a kosarakrél leveszik a
kendot, a palackbdl is kihizzak a dugot.

B Van, aki vajat is visz szentelni. En mindig szoktam vinni egy margarint, mer ugye sokan vagyunk, a fidk
szeretik, bekenik vele a kalacsot, ravagjak a sonkat, aztan ugy eszik.” (M. Gy.-né sz. 1911. Nagyléta)

¥ A pap felesége évek ota feldisziti tavaszi viragokkal a kosarukat a szentelésre, s talan ennek a mintanak is
szerepe Ichetett abban, hogy 1994-ben tébb kosarat lehetett latni ilyen médon feldiszitve.

% Nagylétan tdbbnyire fehér vesszobol késziilt hosszikas karos kosarakban vitték az 1990-es évek kozepén
a szentelni valot a templomba, a kosarat leginkabb fehér szindi, himzett ,,paszkas szalvétaval” teritették lc.
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azért, hogy az a vildgossag” — mondjak err6l. A masik sajatos elem pedig az, hogy
Nagylétan a husvétvasarnapi templomlatogatasnak elmaradhatatlan része a hivok
szamara a szentelés utani keresztcsokolas. Ezt senki sem mulasztja el, aki részt vesz
a misén és a paszkaszentelésen. A pap a templom kapujaban all a kereszttel a kezében
és az egyenként keresztcsOkolasra eléje jaruld hiveket szentelt vizzel meghinti.
Ko6zben mindannyiszor fennhangon mondja: Krisztus feltdmadt! A hivek pedig
ezt felelik ra: Valoban feltamadt! Nagylétan a keresztcsokolason valo részvételnek
kialakult hagyomanyos rendje van. A szentelés utin eldszor az asszonyok majd a
férfiak kertlnek sorra. Ez a sorrend latszolag ellentétes a vasarnapi nagymise alatt a
templomban megfigyelhetd szigorian betartott iilésrenddel®'. A templom bels6 terének
az ikonosztazionhoz kozelebb es6 felében csak férfiak, a tdvolabbi, hatsé traktusdban
pedig csak anok foglaltak helyet. A keresztcsokolas alkalmaval megnyilatkozé forditott
sorrendnek praktikus magyarazatat adjak: azért van ez igy, mert az asszonyoknak sietni
kell haza az ebédet elokésziteni, a férfiak pedig raérnek.

A gorog katolikus kozosségekben a husvéti paszkaszentelés az év legnagyobb
nyilvanos Unnepe. Ennek soran nemcsak az asszonyi tevékenység kézzelfoghato
produktumai (paszka, egyéb eledelek, a korar elrendezése, a kendd), hanem a
csaladi Osszetartozas ténye is megnyilvanul az egész kozosség eldtt. A nyilvanossag
szerepe dOntd mozzanat a paszkaszentelésen vald részvételben, ezt bizonyitja szamos
visszaemlékezés, amely arrol szol, hogy milyen nagy gondot forditottak arra az
asszonyok, hogy a szentelésre elvitt eledelek s a targyak valoban szépek, esztétikusak
legyenek. A kozosség ellenérzése szembeotlben megnyilvanult abban, hogy az
elbeszélések szerint a szentelés alatt figyelték egymas kosarat, s ha valamilyen ujitas
tetszést aratott, a kovetkez6 évben mar utanzoi is akadtak.?

Az 1990-es évek kozepén megfigyelhetd volt egy jelentds hangstlyeltolodas
abban, hogy a gorog katolikus kézdsségekben a paszkaszentelésnek mely mozzanatai
kertiltek elotérbe. Ekkor a kosarakban elhelyezett ételekrél a hangsuly attevédott a
szentelésen vald részvételre’’. A kosarakban megszentelt ételek mennyisége egyre

31 1994-ben a virdgvasarnapi misén figyeltem meg, hogy cgy fiatal hazaspar férfi tagja a fit gyermekkel eldre
iilt, a feleség hatra, az asszonyok k6zé, és amikor a kisfit hangosan simi kezdett, az asszony clorejott, de
nem ilt le melléjiik, révid idé mulva visszament credeti helyére.

2 _Mikor vige van a paszkaszentelisnek, akkor az esperes ur odaall a kapuba és akkor keresztcsdkolds van.
0, az sok iidébe keriil, mer rengeteg a nip. Ez mindig, mindig vét. Ott allunk sorba. Nem egyiitt megy oda a
csalad. Az egyik az cgyik baratjaval beszél, a masik a masikkal. Az asszonyok sictnck haza, hogy befézzik
a levest. Az emberek rdérnek. Az asszonyoknak van tennivaldjuk otthon, de az emberck rdirnck, ik csak a
kiszre mennek haza.” (F. J.-né sz. 1914. Nagyléta)

3 Persze, hogy figycltiik a paszkakat, hogy melyik a szebb. Vagy a tojast, hogy mék a szebb, ha vot olyan
lilas forma, vagy sarga, ha tetszett, akkor a kdvetkezd évbe man gy csindltak.” (M. Sz. sz. 1918. Pocsaj)
3 Hat nekem vot két higom és anyam azokkal egyiitt, vittik szentelni, a csalad, az ott mind egy bokorba
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kisebb, jobbara csak szimbolikus jelent6ségli. A hazi készitésti élelmiszerek mellett
egyre tobb a kereskedelmi forgalombol szarmazo is (kalacs, sonka, palackozott bor,
csokoladé). Igy a fé hangsuly a nyilvanossag tekintetében a szentelésre hozott ételekrél
attevodik a szentelésen valo megjelenésre. A megkiilonboztetett tinnepi 61tozkodés —
a legdivatosabb uj ruhgjat igyekszik mindenki felvenni erre az alkalomra — hivatott
mutatni a k6zosség elott azt, hogy milyen nagy jelentoséget tulajdonit az egyén annak,
hogy itt megjelenjen. A sziil6helyiikrél elszarmazott csaladtagok megjelenésiikkel a
csaladi Osszetartozast demonstraljak. A huszadik szazad végére a paszkaszentelésen
valo részvétel Létavértesen is a gordg katolikus identitas egyik fontos dsszetevdjévé

valt.

Az elkésziilt paszka (Vertes) Pdszkaszentelés a nagylétai templomban

(A felvételeket a szerzo készitette 1994-ben.)

vot. Altaldba. Hat a férfiak nem, azok kiilon votak, az emberek foként. A ndi személyek azok mind egyiitt
votak. Az a mai napig is Ggy van. Itt van egy csalad, vagy egyediil van az anya, ha van olyan lanya, hogy
menyecske, de ha itthun van még, akkor a csaladdal van egyiitt. Akkor egyiitt tinnepelnek ott, egyiitt varjak
a paszkaszentelést. Kinn allnak a templom eldtt egy félkorbe, kitesznek oda egy asztalt, ott tartja a pap a
szenteléshez valod szentmisét, és mikor oszt a pap elvégzi, akkor koriiljarja és sorba megszenteli a paszka-
kat.” (M. G. sz. 1930. Vértes)
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Madrta Magyari

GRIECHISCH-KATHOLISCHE OSTERBRAUCHE IN LETAVERTES

Das heutige Verwaltungsgebiet von Létavértes teilten sich einst die zwei eigenstdndigen
Dorfer Nagyléta und Vértes. In beiden Orten waren Anhinger der reformierten Kirche
(vorwiegend Ungarn) und der griechisch-katholischen Kirche (vowiegend ruménischer
Abstammung) anséssig. Auf der Grundlage von Feldarbeiten aus der Mitte der 1990er Jahre
werden in der vorliegenden Arbeit die Uberlieferungen zum Osterfest vorgestellt. Dabei werden
die wortwortlichen Zitate der Informanten sowie die Beobachtungen der Sammlerin vor Ort
wiedergegeben. Besonderes Gewicht liegt hierbei auf den Speisen zum Osterfest und ihrer
Zubereitungsweise. Bei den Griechisch-Katholischen gilt das Hefekuchenbrot (Kolatsche,
kalacs) wegen seines symbolischen, religiosen Gehalts und der geflochtene Hefekranz sowie die
Paska als die wichtigsten Festspeisen. Eine typische Osterspeise bei den Griechisch-Katholischen
ist der sog. gelbe Quark, der aus siifler Milch und Eiern zubereitet wird.

In der griechisch-katholischen Kirche erfolgt die Weihe der Osterspeisen traditionsgeméf
nach der Ostersonntagsmesse im Hof der Kirche unter freiem Himmel. In Nagyléta haben sich
in Verbindung mit der Pasta-Weihe zwei Elemente des griechisch-katholischen Brauchtums
erhalten, die frither auch in anderen Dérfern von Bihar anzutreffen waren. Und zwar ldsst man
wihrend der Speisenweihe eine Kerze auf der Kolatsche brennen und nach der Weihe kiissen
die Gldubigen, bevor sie den Heimweg antreten, an der Kirchentiir das Kreuz, das der Pfarrer
in der Hand hilt.

A

Erkezés a paszkaszentelésre
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