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?í if) t l.t 9)efí^> ©onnabenb, ben 10. £)ftober. Stafjtgang.

Srobbereitung df a 110 f f e X fi a t t m e b t 
tt-itb one Äartoffetn felbft,

(gortfejung,)
Sir hoben bei einigen nuferer SSerfu#e an# ©ab 

lette angemenbet 3 allein biefe fonvmt diet ju teener, 
wenn man fie oljne frembartigen ©efdjtnaf babén wilt:, 
unb wenn wir und bie 2luf(őfungen bitéit mit tf)ieri= 
frfjen ©ubfianjen bereiteten , unb biefe bann ságiéig 
mit bem dtafeftoffe mit bem ©ajmebte derfőrperten, fo 
ging bad Svofnen fo langfam don ©fatten , bag tie 
Stoffe einen fo unangenehmen ©ettt# unb ©efcfimaf an» 
nahm , bog wir biefetn Verfahren 5« entfagen gejwnn» 
gen waren, Sortbeilbaft btirfte ed diellei#t fein, bem 
©emenge, nacbbem ed getrofnet worben ifi, trofene, ge» 
nitbfofe, serfiogene Äno#en jujufe^en, unb bad ©anje 
enbli# auf ber STOäbte $« mabten 5 ein folder geringer 
Sufa; den pbodpborfaurer unb fobtenfanrec Valterbe , 
wie er bttrtb bad SSeinengen tion Äno#en bebingt ware, 
würbe bie .gufammenfejung bed ganzen @emif#ed jener 
6eé ©etreibemebteé nur no# abnli#ec ma#en.

©ad gflabien crjcugt eine fo innige 33ermif#nng 
béé JbőfefiojfeS mit ben ©a5mebltbeil#en, wie fie auf 
feine anbere SBeife 3« erjiefen ifi. SöSit bobén derfu#t, 
©ajmebt wel#ed vorher einzeln für ji# gemablen wer» 
ben, mit auflodli# gema#tem dtafefloffe ju vermengen

«jjS bann Stob batauf^tireitea^ i«
botb' f#te#t, tmb bad SStrob warb fptfig nttb unangenehm.

SBenn aneb bie Sienitung von SStob ol/ne atte 2ln» 
wenbnng een ©etreibe von b»bem-^ntereffe ifi, fo ware 
es borg von eben fo grogot 3ßi#tigfeit, wenn fid) ein 
Verfahren angeben tiefe, na# weitem man bei SSermen» 
gang beS ©asmebieS mit bem vierten ober fetbfi mit 
bem britten Sbeile ©etreibemebteé gute» SStob bereiten 
fönnte; benn gegen ben ©etreibeban lägt fi# wie gefagt 
nur beSwegen eine ©inwenbung ma#en', weit et jn roe» 
nig ergibig ifi, unb $u wenig ©i#erbeit gewahrt. 3n 
$infi#t auf ©efanbbeit unterliegt eé feinem Sweifet, 
bag baé 35erb«ttnig béé dílebergebalted bebeutenb ver» 
minbert werben fann , oI;ne bag für bie ©tná'brttng .ein 
9ta#tbeit barané erwűtbfe^ cé genügt até SSeifpiet an;u? 
führen, bag fi# bie Bewohnet voniSZordanim3aí;r 1815 
beinahe attdfdjliegli# dóit ©rbapfeln nährten, ohne bag 
bérén ©efunbljeit au# nur ipt ©eringfien @#aben babét 
gelitten batte,

3Za#besn und biefe dorlaujtgen 53erfu#e ben sJíu» 
gén béé Sftabtend béé ©ajmtbleé auf eine unbefireitbave 
Sßeife erwiefen , war und bie Sahn , auf ber wir fort» 
3uf#reitem batten, gebro#en. ©d bonbeite ft# nur mehr 
barum, bad ©a3mebl mit bem ©etreibe 3« vermengen, 
bedor biefed auf bie SDZäble gebra#t würbe; unb ba bie 
Quantität IWebt, wtl#< eine befiimmte Stenge fffieijet»

iim
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gibt, bcfannt war, fo ließ fté baS Berbäüniß, in tfef* 
i$em tie Bermengung 3U gefd;el;ett hatte, leiét ermit* 
teln. Slaé «leereren Berfuéen, welée wir anfietften, 
inbem wie ©ajmebí, weléeS fűé fié a (Tein gemalten 
werten wae, in verféiebenem Berbá'ltniffe mit SBeijcn* 
mehl vermengten, bíieben wie bei bem Berbá'ltniffe 
Sír. 5 í?eben, na# wetéem 50 Steife SSeijenmett auf 
50 Steife ©ajmebt Eommen, unb um ein Webt biefee 
3frt |u cefangen , vermengen wie 25 Steife ©ajmebl 
mit 32 Steifen äßeijen. SaS auf biefe Sßeife e^ielte 
Webt ifi fete fiten, unb leiét ju bearbeiten; aud; gibt 
«s ebne einer befonberen SSetanbfung ju beburfen ein 
gutes Brob.

Wit Sir. 4 bijeicbnen wir ein ©emenge au« | 
Sajmetf unb | SBeijenmetf. wcju wir 33 Steife ©aj? 
mett mit 2lf Steifen SBeijen vermengen. Stud; biefeS 
Webfijt féőn, unb wenn eS gfeict etwas weniger 
tigbeit beftjt, a(S baS gewó'tnficte Webt, fo (apt eS fut 
bod; leiét , unb ganj auf biefefbe SBeife betanbeín 5 eS 
gibt, otne bap befonbeie ©orgfaft barauf $u wenben 
ware, ein Brob von gutem 9fuSfef;en unb guter Be* 
féaffenteit.

Sa man in mehreren ©egenben fiatt beS SBeijenS 
einen fogenannten Wiféíing, ober ein ©emenge aus 
S£ei*äen unb Sioggen verwenbet, fo bereiteten wir auch 
ein Wehl, wefd;eS 3U | aus SBeijen, ;u a aus Stoggen 
unb jur Raffte aus ©ajmetf beftanb. SBir vermengten 
ju biefem Bebufe 25 Steife ©ajmett, 15| SSeijen unb 
15J Sloggen. SiefeS Webt ifi nicht fo weiß ber bamit 
bereitete Seig ift fürjer 3 atfein et gä'trt gut unb gibt 
ein Brob von jiemlicb angenehmem ©efémafe.

SSit glauben bemttaé, bap baS Vermengen beS 
©ajmetleS mit bem ©etreibe, bevor baffetbe gemahlen 
worben , affen wefentlidjen Bebingttngeit entfprid;t 3 benn 
bie Brobbereitung ifi leiét unb weiét in niétS von bet 
gewó'tnfiéen aPiettobe ab 5 fte ift wotffeif, inbem baS 
Watten faunt auf einen ©entime per SJfunb ju fiel;en 
fommt fie gibt immer ein gleiéeS ^Jrobuft. *) Unfer

') Qbfécn man in mittieren fahren bie 100 Kifogr. 
Äartoffetfajmett 3« IO gr. JU liefern im ©tanbe 
ifi, wenn man fiéere Slbfaawege bafür tat; unb 
obféon beffen Bereitung fel;r einfaé ifi, fo bebarf 
man baju bőé eigener Sípparate; aué geht immer 
eine metfíiée Quantität vegetabiliféen ©iweip; 
yoffeS unb anberei StatrungSfloffe babéi verloren , 
fo bap uns bie 3bee tarn, ob eS benn bőé nicht 
cortteiftafter ware aus ben Kartoffeln bireft Brob 
ll* «**ilt*.n* «ften Síerfuée verfpreéen

a?É ‘n £‘e£c. Swfiét gunfiige Siefuftate. 
a IC \sln®e,n folgenbe Wettoben ein. <S r* 
fite §Seet»é. SSie fotttn Ksetoffefn in SSaf#

Berfateen beugt ferner jeber $ungerSnotí; vor, inbem 
fié baS ©asmctf leiét eine unbefiimmt lange Seit auf; 
bewahren läßt, ohne eine Beränberung 3U erleiben bie 
©infutr von ©etreibe, welée bei unS jatrlid; 20 Will, 
granfen betragt, wirb baburé unnöthig 3 bafür wirb 
enblié ber ©etreibetau an SfuSbetnung vertieren, unb 
ber Kartoffetbau junetmen, woraus eine eben fo votf; 
fommene a(S glűfliée llmroanbtung beS Betriebes ber 
Sanbwirttféaft erfolgen wirb.

Staétragíi^ie im Dftober 1833 angefieffte 
B e r f u é e.

ffficnn man mit Kartoffetfajmebl eine ©afferte be; 
reitet, fo entwifelt fid; ein eigenttűm(id;er ©érné, ber 
búré 3uffl3 eon Sßaffer, weíéeS mit etwas ©djwefel; 
faure gefäuert woeben, nőé weit fiätfer wirb. ßr!;ijt 
man baffetbe in einer Stetorte, unb fammeft man baS 
^robuft ber Sefiillatioit, fo erhalt man ein aromati; 
féeS SBaffer, beffen ©erűé an jenen ber Welonen étin; 
nert. Siefem Beftanbtheife fécint baS mit ©ajmehl bc? 
reifete Brob aud; jenen eigenen ©efémaf ;u verbanden, 
ber manéen Leuten unangenehm ift.

CJrhijt man baS ©ajmeht auf Wetaffpfatten , fo 
entweiét tiefer Beftanbtheit jugleié mit wä'fferiger 
geuétigteit unter Berbreitung eines mer0tid;en ©ertv 
éeS. SfBir fiepen eine 2 Sott bife ©éiéte ©ajmeht 
eine halbe ©tunbe fang auf cinem Gifenbfeée einer 
Semperatur von 150 bis 200° auSgefejt 3 unb biefeS 
gab bann , naébem cS sugfeié mit äßeijenmehf gemah# 
ten worben, ein Brob, an wetd;em niétS von bem an; 
gewb$;ntid;en ©efémafe bcmerfíié war.

fer, fédtten fte, unb trofneten baS Warb féneíf. 
50 Sheife biefeS getrofncten SKarfeS, welche 200 
Sheife Kartoffeln reprdfentirten, würben mit fo 
Viel SB eigen vermengt, als sur ©rjeugung. von 
50 Sheifen Webt erforbertié war, unb baS ©anje 
bann auf bie Wähle gebrad;t. —^weiter Ber; 
f u d). Stohe, in ©éeiben gefénittene Kartoffefii 
würben getrofnet, jermatmt, mit äßeijen ver* 
mengt, unb wie oben gemahlen. — Sr itt er 
Berfué. ©efrorenc Kartoffeln würben wie bei 
bem 3weiten Berfud;e behanbett, mit Sßeijen ver; 
mengt unb gemahlen. Sa wir bisher nur mit Elei* 
tten Quantitäten arbeiteten, fo wollen wir unfer 
Mrtbeil über biefe Wethoben bis 3ur naéften ©rnt« 
vetféieben , wo wir fie mit größeren Quantitäten 
wieberholen werben, äßir bemerfen nur nőé, baß, 
wenn man bie Kartoffeln mit Sampf főét, 06er 
wenn man fte einige 3<it einem Sampffirome ober 
einet §13« auSf«3t, welée über 100° beträgt, 
man fie von bent größten Sbeife jenes flüétigen 
QeleS befreit, weléeS bent Brobe ben unnnge* 
nthmttt ©eférnaf gibt.
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Sßit haben Me öten in einet Stete 3ti unferer 2t b. 
tanbíung erwähnte« 35erfucbe tatet mit frtfcfien Rare 
íoffetn in groperem SDEaapftabe wieberhott. SaS fDEebt 
t>ec mit Kampf getobten Rartoffefn ifi gelbti*, unb 
gibt ein jiemli* fefteS, gefärbte« SBrob, beffen ©efcfjmnE 
jeboif) «ict;t fett unangenehm ifi. SaS aus roten, ge< 
trofneten Rartoffctn bereitete Titíjí ifi grantig, unb 
gibt einen Seig , bet etwas beffer gä'trt, a(5 ber mit 
bem yortergetenben Siebte angemacpte.. Safür tat aber 
baä [bamit gebotene SSrob mel;t lenen eigentümlichen 
RartoffelgefcbmaE.

(Sefcttug folgt.)

SJÍanitecteí.

<E t a p t a l ’ 6 neue £TOe tt 0 b e, 5 u w a f * e n. 
Siai) biefer SWethobe legt man baS ju maftfjenbe SEBeip* 
jeug bloS 2 mal 21 ©tunben, in gut oerfchtojfenen fiei» 
nernen ober itbenen gut glofirten ©efäpen, in eine 
fcljwatbe Sauge, fo bap eS ton berfelbe gebeit ifi, nimmt 
e« nach biefer Seit heraus, winbet eS aus, jiett eS noth 
einmal burcp reines, friftheS SBafer, ringt eS wieber 
aus, unb täpt es troEnen, fo ifi bie ganje SBäfche geen« 
bigt, unb baS Seug tat ben hofften ©rab oon Steins 
heit unb SBeipe. — Sie Sauge, in weicher man bas 
SBeipjeug liegen täpt, mup Elar unb ESofferbeff fein, 
unb Eann mit etmaS geftopener ©ierfitale ober RalE ge? 
fifjärft werben, ober man Eann ft* ber f*on fertigen 
©eifenfieberlauge bebieneng fonfi macht man bie Sauge 
aus 2lf*e, 2)°ttaf*e ober ©oba. Sie f*on gebrauchte 
Sauge ifi, weil fte allen ©chmuj auS ber 3Bäf*e gepo* 
gen tat, natärli$erroeife fett unrein 3 fie Eann aber 
reiht gut wieber gebraucht werben, wenn man etwas 
frifchen ungetöf*ten RalE hineinwirft unb bie Sauge 
ein f ober jweimal bur* Sofchpapier ober bi*te Seins 
wanb filtrirt. Dber man Eann auch bur* 2tbbampfen ber 
Sauge baS Saugenfalj barauS gewinnen, wel*eS ju einer 
jweiten Sauge gebraucht werben Eann. Sie ©efäpe, 
worin bie 2Bäf*e in ber Sauge liegt, bőrfen beSwegen 
nicht von §0(3 ober SRetatt fein, weil bie Sauge aus 
bem §0(36 etwas gärbetibcS auSjieten, unb bie STOetatte 
na* unb nach angreifen würbe. Sie ©efäpe muffen fers 
ner gut eerfchloffen werben, um baS Sntfteten berßuft* 
Hafen in ber 5Eßäf*e ju eertinbern , weit baburch bie 
Sauge atgel;alten würbe, bie SBäf*e überall gtei* 3« 
turthbringen.

^ermbftäbt’S STO e 11 obe, 6 a u m » 01 le» 
at unb leintnt i« » «f * * n. 3?an

fortirt Me ©egenfiänbe ber 2Büf*e nach ihrer Reinheit 
unb bringt jebe ©orte für fl* in ein befonbereS tó'ljers 
neS ©efäp, in welkem ft* SBager beftnbet, bas auf 
50 bis 55 ©rabe nach Steaumür ertijt ift, unb in 
welchem ber britté, ober eierte Steil eon fo eiet (Seife 
aufgetoft worben, als fonfi ;u einer gleiten SPEenge 
SSäfche bei gemotnliäjer SSetanblungSart erforberlich ifi, 
unb fejt gleithtjeitig ein wenig 2)otaf*e ju. SBenn bie 
SSäfche in biefer gtüffigEeit wohl untergetaucht, etwa 
24 bis 50 Stunben geweicht tat, nimmt man fte heraus, 
fpütlt fte in Ealtem ESaffer ab, unb winbet fte leicht 
ausg fo, bap nur wenig geu*tigEeit barin jurüE bleibt^ 
Sinn wirb ein Reffet, ber grop genug ift, um alle 23St 
f*e faffen ju EMinen, mit einer hinrei*enben EDEenge 
SBafferS gefüllt, fotrOeS bis auf 30 ©rate nach Steaumue 
erbijt, unb baS llebrige ber ©cife, 3. SB. ein Sritts 
tteit fo oiel, als man fonfi gebraucht haben würbe, 
nebft etwas Waftbe barin aufgelöf. S« biefe gtuffig; 
Eeit wirb nun bie 2Bäf*e, jebc ©orte für fub, jufanu 
men eingelegt, Sejt wirb ber Reffet jugebeEt bie glüfs 
figEeit 3um ©ieben ettijt, 15 bis 20 SWinuten fang 
barin erhalten , worauf bie 2ßäf*e herauSgenomnwn unb 
in ein ©efäp mit warmem SBaffer gebracht wirb. Sie nach 
bem erften ©ub übrig gebliebene Sauge täpt man in bet» 
Reffet, füllt il;n mit SBaffet an , bringt bann bie grew 
here äMfche hinein, unb bet anbeit Stiles wie oorher. 
Sejt wirb bie auf folcbe SESeife behanbelte SBäfche genau 
unterfuebt, unb wenn einige gfeEen barin geblieben fein 
foHten, we(*e6 jebo* fetten ber gall ju fein pflegt; 
folcbe auf gewöhnliche 2lrt mit ber $anb attSgerieben. 
Stuf fotche SBeife entfernt man alle gett; unb ©*mnj» 
tbeile aus ber 2Bäf<be , fo wohlfeil, als man eS nur 
immer wünftben Eann. SSirb bie SBäfche nun hloS in 
reinem Staffer ohne weitere ©eifenanwenbung nachge? 
waftben , fo erfiheint fte eollEommen rein. SaS fonfüge, 
bie. SBäfche jerfló'renbe unb bie SErbeiterin angreifenbe 
Steibe» wirb auf biefe Slrt oermicben , jwei Sritttheile 
©eife erfpart, unb ber SmeE bennoeb oollEommen erreicht, 
welches in oEonomifchUethnifchrr §infttht einen bebeuten» 
ben Slujen gewährt.

Mittel, © ch uh« «nb © 11 e f e t» © 0 11 f n 
bauerhaft 3 u machen. SJiatt tränfe burch Se# 
ftreithen mittetfl eines ^>ii»fef§ bie neuen ©ohten mit 
einem girniffe aus gleichen Steilen Seinőlftrnip unb Sere 
pentinöf, unb troEne fte an ber ©onne ober in ber Slät« 
eines warmen SfenS. SieS wieberholt man fo lange, 
a(S bie ©ohten no* etwas etnfaugen, gewötnli* 5 bis 6 
aPZat. Sie Äoften für ba# Sefirti*en eines auf biefe 
SSeife wafTerbi*t 3a maebtnbeti ©chlangenpaar# betra#



gii« 8 bis io fr. Unoerwűffíi*, after feftt ftart wer# 
ten tie ©oftten, wenn man auf tie fteffri*ene, no* 
fiebrige ©oftten mittetff eines feine» ©iebeS ©ant ftreut 
ont ties 2 ftiS 3 iKat roieberftolt. Serglei*en ©oftien 
tauern meiff taS Qbittetee aus, eerlieren after atte 
Siegfarafeit.

SK i S $ e ( i e n.

Sím 1. ©ept. ftat in fionbon, tie oieeteliaftrige 
Sfteederffeigentng begonnen p tie EKenge teSfclften fte# 
tragt 4 EDiiffionen «Pfunb. Sie Compagnie, ftietet ten 
Sftee, wegen ter, in gotge ter greigebung teSJpanteiS, 
erftattenen dielen Safubren, urn 25 Skoj., me ft (feiler 
auS, aíS ftei ter fejten Stuft,ion. 3(m erfíen Sage wur# 
ten gegen 16,000 Stiften oerfauft j tie feine» ©orten 
Softe warben 1J—2 Sknce ft öfter ftejafttt, ats im sori# 
gen Sierteijaftr. Sím ©*fuff ter Stuf,tton főtten no* 
6000 «giften oerfauft werten, wel*e ^matleuten ge# 
boceti, tie ten gantet na* Sftina treiben.

Set Kaufmann ©fotmonoo ftat in «Petersburg 
a*t better eröffnet, in tenen fttoS rufftf*e SBeine oer# 
fauft werten, wie, taS ftercits in SJfoSfau ter gaff iff.

3Äan ftat entbeftt, taff tie me$ifanif*en sy taff er , 
ftii aus ter EKűnje oon Suatatafara foramen, 6etra*t> 
li* f*(e*ter don ©eftalt fint.

2» gotge ter Unterfu*ung teS öfonoraif*en £u# 
ffanbeS ter banif*#afiatif*en Jfompognie wirb waftrf*ein# 
ti* im Saufe teS Septembers don ben gntereffenten ©r. 
Síaf. tem Sfönig ein ©efu* äftergeften werten, worin 
um oittige Sfuftöfung ter ©efefff*aft gebeten wirb, te# 
ren Seffeften tie gegenwärtig f*on oon 800 Sfttfttr. ftiS 
auf 75 Sitfttr- gefanfeneu Stftien immer tiefer ju brit# 
fen broftt, unt beten Stuffteftung taS einjige «Kittet iff, 
ten ftoften Sfteejoff ju dertingern unt fowoftl ter ©taatS# 
faffe eine erftöftte ©innaftme ju Esege ju bringen , ats 
tie ^onfumraenten don einem (affigen Stufe ju befreien.

$ a t i S, 28. ©eptemft. Sonfol. 5 ^r.03. 103 , 20; 
3 «ptoj. 80 , 95.

SS i t n , 6. Dftofter, ©taatSf*u(tderf*reiftungen 
5 ^roj. 102j.; 4 «Pro}. 991* ; Stotftf*ittif*e 100 ©u(#
bentoofe----- 5 SJartiate —g Stnteften don 1834 ------ ;
Sanfaftien----- .

SntetUffeniai

St n f ű n t i g it n g.,

Sei ter f. ©. ©ott # unt S(ntimor.#§anbfung «STa» 
gurfo, im Siptauer öfomitat, iff ein Quantum oon bei# 
läufig 1800 ftiS 2000 3fr. Antimonium crudum tieSjaft# 
riger ©rjeugung ju derfaufen, unt baS Sfntimonium 
bann entweter ganj ober partienweife, entweter anmit* 
tetftar don EKagurfo ober au* in Steufoftl, ftei tem ftie# 
figen fön. 3eugf*affevamte ftejogen werten. Ser 25er# 
foufSpreiS pr. S^ntr. Ui in SKagurfa mit 11 ft. 6. EK, 
feffgefejt j ftei tem ftieffgen 3íUgftftofferamte tagegen iff 
térfélbe, mit 3uf*íagung be6 guftrtoftnS oon Efagurfa 
bis Steufoftt, mit 11 ft. 24 fr. fteffimmt..

dfauflaffige ftaften fi* fona* na* limffänten an tie 
6ejei*iieten Qrte ju menten, wo biefetben ta.S nötftige 
Quantum, gegen gtei* ftaate Sejafttang, auSgefotgt er# 
ftatten werten. Son ter fonigl. Äammer # Serwaltung. 
Steufoftt, ten 24. ©ept. 1835.

rp"eff ft e r ©etreitemarft.

^Jeffftes 2Re$en (Sím 9. Qftofter.) greife in 28. 28.

St 01 r e f p 0 n b t n 3 # 91 a * t i * 11 n .
Hamburg, 28. ©ept. Staffinirte Safer fmt 

mn 1 b geffiegen.
ßonton, 26. ©ept. flonfol. 3 ^roj. 90|.

beffer mittlerer erbtnaret

ft. fr. fl. fr. fl. fr.
S3 e t} e n 9 . — 8.30 8. —
§albfru*t 6.24 6.— —. —
loggen 4 . 12 4 . — 3.30
© e r ff e 3.48 3.39 3 i 30
Safer 2.42 2.36 2.30
Jt atu tu 3 3.30 3 . 24 3 . 15

£et6tt6geber unt 25er leger granj 28 iefen.

őffctuft itt bet f 6 n i g í. Univerfitátéi»93iHl)btvferti,

BlmI


